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RESUMO: Objetivou-se avaliar o potencial
do uso de 6leo de coco e cartamo como
substituto da ractopamina na suplementagéao
de dietas para suinos em terminagéo. Foram
utilizados 24 suinos machos castrados
mesticos com peso médio de 78,00 + 8,76
kg, distribuidos em delineamento em blocos
casualizados, com quatro tratamentos e seis
repeticdes. Os tratamentos constituiram de
T1 — Ragéo Basal (RB); T2 - RB + 10 ppm
de ractopamina; T3 — RB + 4g de 6leo de
coco e T4 — RB + 4g de 6leo de cartamo.
Avaliou-se os parametros de desempenho,
peso dos 6rgdos, caracteristicas de
carcaga, qualidade da carne e perfil de
acidos graxos por cromatografia gasosa.
Os animais alimentados com ractopamina
e 0 Oleo de cartamo apresentaram melhor
conversdo alimentar. O maior ganho de
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peso foi observado (p < 0,05) nos animais
suplementados com o 6leo de coco e
a ractopamina. Em relacdo ao peso
dos 6rgaos, observou-se redugdo (p <
0,05) no peso do estbmago dos animais
suplementados com o 6leo de coco.
Constatou-se redugéo significativa (p <
0,05) na espessura de toucinho no ponto
3 dos animais suplementados com 6leo de
cartamo e para area de olho de lombo houve
efeito significativo (p <0,05) nos alimentados
com ractopamina. Os demais parametros
de carcaga néo foram observados (p > 0,05)
diferenca entre os tratamentos utilizados.
Nas avaliagbes do perfil de &cidos graxos,
observou-se maior concentracao (p < 0,05)
de C12:0 e C14:0 no tecido adiposo dos
suinos suplementados com 6éleo de coco.
No musculo Longissimus dorsi houve
o0 enriguecimento com -9, redugdo do
C18:1n9t nos animais suplementados
com O6leo cartamo e elevacao de C16:1
nos suplementados com 6leo de coco.
Recomenda-se a utilizagdo do o6leo de
cartamo em substituicdo a ractopamina,
por apresentar melhor conversao alimentar,
reduzir a espessura de toucinho e promover
0 enriquecimento da carne com w-9.
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promotor de crescimento, nutricdo
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ABSTRACT: The objective was to evaluate the potential of using coconut and safflower oil as
a substitute for ractopamine in supplementing diets for finishing pigs. 24 crossbred barrows
were used with an average weight of 78.00 + 8.76 kg, distributed in a randomized block
design with four treatments and six replications. The treatments constituted of T1 — basal
ration (BR); T2 — BR + 10 ppm of ractopamine; T3 — BR + 4g of coconut oil and T4 -BR + 4g
of safflower oil. Assessed the performance parameters, organ weight, carcass characteristics,
meat quality and profile of fatty acids by gas chromatography. Animals fed ractopamine and
safflower oil showed better feed conversion. The highest weight gain was observed (p < 0.05)
in the animals supplemented with coconut oil and ractopamine. In relation to the weight of the
organs, it was observed reduction (p < 0.05) in the stomach weight of animals supplemented
with coconut oil. There was a significant (p < 0.05) reduction in the backfat thickness at point 3
of the animals supplemented with safflower oil and in the loin eye area there was a significant
effect (p <= 0.05) on the ractopamine fed. The other carcass parameters were not observed (p
> 0.05) difference between the treatments used. In the evaluation of the fatty acid profile, a
higher concentration (p < 0.05) of C12:0 and C14:0 was observed in the adipose tissue of the
pigs supplemented with coconut oil. In the longissimus muscle dorsi there was the enrichment
with w-9, reduction of C18:1n9t in animals supplemented with oil safflower and elevation of
C16:1 in supplemented with coconut oil. The use of safflower oil is recommended to replace
the ractopamine, for presenting better feed conversion, reduce the backfat thickness and
promote meat enrichment with w-9.

KEYWORDS: aditives, pigs, growth promotor, nutrition

INTRODUCAO

A valorizagdo da carne suina se deu em meados dos anos 70, onde suinocultores
passaram a criar e produzir animais com carcagas mais magras, sendo desenvolvido um suino
com 30% de massa anterior e 70% de posterior, deixando de produzir o porco banha pelo
suino light (ABPA, 2015). Passando a produzir um alimento rico em proteinas, aminoacidos
essenciais, vitaminas do complexo B, &cidos graxos, minerais Além do mais, quando produzida
com eficiéncia produtiva, pode apresentar baixo teor de acidos graxos saturados, baixo teor de
calorias, assim como niveis de colesterol semelhantes aos de outros tipos de carne (Roppa,
1999; Favero 2002; Bragagnolo, Rodriguez-Amaya, 2002; ABPA, 2015).

Buscando enriquecer a carne suina, 0 mercado suinicola vem investindo em novas
alternativas e tecnologias para potencializar a produgdo de carne magra na carcaca
(Athayde et al, 2011). Uma das estratégias adotadas para esta produgéo é o uso de beta-
agonistas como a ractopamina e o enriquecimento da carne através da utilizacdo de
lipideos, como os 6leos vegetais ricos em acidos graxos essenciais ao organismo (Torrent,
2014; Silva et al 2015)

A ractopamina ministrada na fase de terminacdo atua diretamente sobre o
metabolismo do tecido adiposo estimulando a lipdlise, modificando positivamente o
metabolismo de carboidratos e proteico, dando aporte para o crescimento de massa magra,
reducao de espessura de toucinho e incremento na musculatura esquelética (Marinho et al,
2007; Pereira et al, 2008; Rossi et al., 2010; Araujo et al, 2014).
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A ractopamina é utilizada em mais de 20 paises como os EUA, Canada, Austrélia e
quase toda a América Latina. No Brasil, desde 2012, o Ministério de Agricultura autorizou
sua utilizacao baseada no preconizado pela Comissdo Alimentar do Codex Alimentarius,
que, através de evidéncias cientificas realizadas pelo Comité Conjunto de Especialistas
sobre Aditivos Alimenticios da Organizacdo das Nacdes Unidas para a Alimentagéo e
Agricultura (FAO), que descreveram que o uso deste B — adrenérgico ndo traz impacto para
a saude humana. Entretendo, os paises da Unido Europeia, China e Russia, importantes
consumidores mundiais de proteinas animais, ndo permitem o uso e a exportacdo de
carne com ractopamina baseado no argumento de que alguns médicos acreditam que a
ractopamina possa provocar doencgas (Bonaparte et al. 2015).

Os lipideos sdo importantes do ponto de vista nutricional por serem importantes
precursores dos 4cidos graxos essenciais. Sendo o 6leo de cartamo composto pelos &cidos
graxos de cadeia média palmitico, considerado maléfico ao organismo humano, e estearico,
e pelos &cidos oleico e linolénico altamente benéfico ao homem (Yeilaghi et al., 2012).
Okuno et al (1997) demonstraram que por ser rico em acidos graxos de cadeia longa, o
6leo de cartamo podem agir como elemento de ligagdo a proteina receptora PPARa e,
desta maneira, modular a diferenciagado dos pré- adipocitos as células maduras do tecido
adiposo. O 6leo de coco, nos ultimos tempos, veio ganhando certa atengdo no mercado
devido, em sua composi¢éo, ser rica em acidos graxos de cadeia média (AGCM), sendo em
torno de 50 % e o seu principal acido graxo, o laurico, tornando-o um alimento de baixas
quantidades de acidos graxos essenciais. Por ser rico em AGCM, o éleo de coco apresenta
certas particularidades referentes ao metabolismo hepatico, sendo essas caracteristicas
responsaveis pelo efeito positivo na reducdo da adiposidade abdominal (Muniz, 2004;
Assuncéo et al., 2009; Zakaria et al., 2011; Ippagunta et al., 2011).

Nesse contexto, objetivou-se avaliar a possibilidade da substituicdo da ractopamina
pelos 6leos vegetais cartamo e coco.

MATERIAL E METODOS

A pesquisa foi realizada no Centro de Pesquisa e Manejo de Suinos, localizado
na Unidade Académica Especializada de Ciéncias Agrarias (UAECIA) — da Universidade
Federal do Rio Grande do Norte (UFRN) com coordenadas 5°53'7”S 35°21°38”W. O projeto
foi submetido e aprovado pela Comisséo de ética no uso de animais — CEUA — UFRN
sob 0 n° 002 — 2016. Foram utilizados 24 suinos mesticos machos castrados com peso
médio de 78,00 + 8,76 kg, distribuidos em um delineamento em blocos casualizados,
contendo quatro tratamentos e seis repeti¢cdes. Os animais foram alojados em um galpéao
experimental com piso de concreto medindo 2,76m X 1,85 m, contendo bebedouros do tipo
chupeta e comedouros semiautomaticos.

Durante todo o periodo experimental, foram registradas as temperaturas maxima,
minima e a UR %, sendo registrado média de 35 °C para maxima, 22 °C para minima e
71% de UR.
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As racgdes experimentais foram formuladas seguindo as recomendagdes de Rostagno
et al. (2011). Os tratamentos foram constituidos por uma dieta basal formulada a base de
milho, farelo de soja, 6leo vegetal e nicleo comercial para suinos em terminagéo, sendo os
tratamentos distribuidos em: T1 — Racédo Basal (RB); T2 — RB + 10 ppm de ractopamina;
T3 — RB + 4g de 6leo de cartamo e T4 — RB + 4g de 6leo de coco. A composicao das dietas
encontra-se descrito na tabela 01 e o periodo experimental teve duragdo de 30 dias.

A suplementag@o com o 6leo de coco e 6leo de cartamo foi realizada via oral na
forma de cépsulas sendo administrada as 8:00 h e as 16:00 h as dietas e 4gua foram
oferecidas aos animais in ad libitum.

Ao inicio e ao término do periodo experimental, foram realizadas pesagens dos
animais, bem como, diariamente, as sobras das ragbes fornecidas foram pesadas para a
realiza¢do da avaliagéo dos pardmetros de desempenho.

Ingrediente (%) Racéo basal (RB) Ragéo com Ractopamina
Milho 73,15 75,53
Soja 15,13 13,61
Trigo 6,46 6,00
Nucleo 3,00 3,00
Oleo Soja 2,00 1,00
L_Lisina 0,22 0,23
L_Treonina 0,04 0,57
L_Triptofano - 0,01
Ractopamina 10 ppm - 0,05
Valores Calculados 100 100
Proteina Bruta 13,53 14,00
EM (kcal/kg) 3230 3230
Fosforo disponivel 0,11 0,09
Saédio 0,15 0,03
Cloro0,04 0,04 0,04
Lisina 0,72 0,68
Metionina 0,23 0,21
Treonina 0,48 0,93
Triptofano 0,13 0,13
Valina 0,56 0,54

Niveis de garantia por kg do produto: célcio (min) 235 g/kg; calcio (max) 240 g/kg; fosforo (min) 34,67 g/

kg; sodio (min) 585 g/kg; ferro (min) 3, 389 mg/kg; cobre (min) 4,000 mg/kg; manganés (min) 1,333 mg/
kg; zinco (min) 3,333 mg/kg; iodo (min) 33,33 mg/kg; cobalto (min) 6,86 mg/kg; selénio (min) 10 mg/kg;
vitamina a (min) 116,800 ui/kg; vitamina d3 (min) 25,000 ui/kg; vitamina e (min) 833,33 ui/kg; vitamina
k3 (min) 40 mg/kg; vitamina b1 (min) 16,7 mg/kg; vitamina b2 (min) 66,7 mg/kg; niacina (min) 500 mg/
kg; acido patoténico (min) 267 mg/kg; vitamina b6 (min) 16,7 mg/kg; acido félico (min) 5 mg/kg; biotina
(min) 3,33 mg/kg; vitamina b12 (min) 333 mcg/kg; fitase 16,66 ftu/g; bht 133 mg/kg; bacitracina (min)

1,883 mg/kg; colina (min) 3, 338 mg/kg e flior (max) 332 mg/kg.

Tabela 01. Composicao percentual e nutricional das ragdes experimentais para suinos em terminagéo
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Apo6s o periodo de 30 dias, estando os animais com peso médio de 104,00 + 7,03
kg, os animais foram submetidos a jejum de sélidos durante um periodo de oito horas,
transportados a Unidade de Processamento de Carnes do municipio de S&o Paulo
do Potengi — RN, onde os mesmos passaram por um descanso pré — abate de quatro
horas, totalizando um jejum de 12 horas. Em seguida, foi realizada a insensibilizagéo por
eletronarcose, sangria da veia jugular, toalete e a evisceragdo de acordo com as técnicas
de abate humanitario.

Apés a toalete e evisceracdo, que durou aproximadamente 45 minutos, foi feito
a avaliagcdo do pH e temperatura inicial, depois as carcagas foram serradas ao meio e
realizou — se o0 peso da carcaga quente conforme metodologia descrita pela Associa¢ao
Brasileira de Criadores de Suinos — ABCS (1973) e foram avaliados o peso do figado,
coragao, pulmao, rins, intestino e estémago vazio.

Apb6s 24 horas ao abate, realizou — se as avaliagbes indicativas a avaliacdo de
carcaga e qualidade da carne segundo Método Brasileiro de Classificagdo de Carcaca
(ABCS, 1973) e Bridi e Silva (2009). Como parte das avaliagdes, coletou — se amostras
de carne dos cortes: lombo e do tecido adiposo para avaliacao do perfil de acidos graxos.

Para os parametros quantitativos avaliou-se: area de gordura, area de olho de lombo
— AOL, comprimento da carcaga, espessura de toucinho, peso do pernil, profundidade do
musculo Longissimus dorsi, quantidade de carne na carcaca fria, quantidade de carne
magra na carcaga, rendimento de carcaga, rendimento de carne, rendimento de carne na
carcaca fria, relacao carne/gordura. Ja os parametros qualitativos foram: cor do musculo,
marmoreio, medida do pH e perda de agua por resfriamento (Manual da Carne Suina —
ABCS, 2012).

Apbs ao resfriamento por 24 horas a 2 + 1° C, realizamos a medida do pH e
temperatura final. As mensuracdoes de pH e temperatura foram realizadas no musculo
Longissimus dorsi (na altura da ultima costela) aproximadamente 45 minutos apds ao
abate sendo medido o pH e o temperatura inicial, e depois de 24 horas de resfriamento da
carcaga a 2 + 1°C sendo medido o pH e temperatura final. A afericdo do pH e temperatura
foram mensurados com o auxilio de um pHmetro portatil com eletrodo de inser¢éo.

Em seguida, pesou-se as carcacgas para obten¢do do peso da carcaga resfriada.
Para obtencéo do peso final da carcaca, utilizou-se o peso da carcaca quente subtraindo
do peso da carcaca resfriada. Com esses valores, estimou-se o rendimento da carcaga. O

rendimento da carcaga é realizado através da equacgéo:

+ Rendimento de carcacga (%): Peso da carcaca quente x 100
Peso vivo do abate
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As medidas dos comprimentos das carcagas foram realizadas utilizando uma trena,
onde iniciou-se a medi¢do no bordo cranial da sinfise pubiana até o bordo cranial ventral
do atlas (ABCS, 1973).

De acordo com a ABCS (1973), a area de olho de lombo, espessura de toucinho e
a profundidade do musculo Longissimus dorsi, sdo medidas realizadas na altura da Ultima
costela, na regido da inser¢do da ultima vértebra toracica com a primeira lombar a seis
centimetros da linha média de corte da carcaca.

As medidas da area de olho de lombo foram realizadas na altura da Gltima costela
na regido de insercédo da ultima vértebra toracica com a primeira lombar, onde foi coberto
o0 musculo com um filme de polietileno de baixa densidade e colocado um papel vegetal.
Com o auxilio da caneta retroprojetor de ponta fina, desenhou — se o contorno do lombo
excluindo — se os outros musculos. Sendo determinado com o auxilio de um planimetro.

Para a medida de espessura de toucinho, seguindo a recomendacédo da ABCS
(1973), adotou-se os trés pontos: na altura da primeira costela, na altura tltima costela e a
altura da Ultima vértebra lombar. Essas medidas séo realizadas perpendicularmente a linha
do dorso — lombar com o auxilio de um paquimetro e um avaliador capacitado.

A avaliacdo da profundidade do musculo Longissimus dorsi, deu — se pelo
posicionamento do paquimetro perpendicularmente até o limite extremo oposto do musculo
(ABCS, 1973).

Tendo obtido os valores acima supracitados, estimamos a quantidade de carne na
carcaca fria e o rendimento de carne, determinadas pela equagéo proposta por Guidoni
(2000):

*  Rendimento de carne na carcaca fria (%):

65,92 - [(0,685 x espessura de toucinho) + (0,094 x profundidade do musculo)]

*  Quantidade de carne resfriada (kg):

7,38 - [(0,48 x espessura de toucinho) + (0,059 x profundidade do musculo) + 0,525
X peso da carcaga quente kg)
Para o rendimento de carne e quantidade de carne na carcaca utilizou a equagéo
proposta por Irgang (2004), onde:

»  Rendimento de carne (%): 60 — (espessura de toucinho x 0,58) + (profundidade
do musculo x 0,10)

+ Quantidade de carne na carcaga (kg): (peso da carcacga resfriada x rendimento
de carne) +100.

Para a determinacdo da area de gordura no corte, foram realizados os mesmos
procedimentos utilizado para a obtencdo do desenho da area do musculo Longissimus
dorsi. Tendo os valores da area do musculo Longissimus dorsi e da gordura, calcularemos
a relacéo carne/gordura, que foram medidas segunda a equagéo:
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+  Relacdo carne/gordura: Area do musculo Longissimus dorsi
Area de gordura

A coloragéo da carne foi determinada ap0s a carne ser resfriada por um periodo de
24 horas pos abate, utilizando um painel de cores descrito pela American meat science
association — AMSA (2001). Essa mensuracao costuma ser feita no musculo Longissimus
dorsi, pois 0 mesmo ja estara sendo utilizado para outros fins.

Para a determinagdo do marmoreio da carne utilizamos o painel de cores proposto
pela AMSA (2001). Utilizando a escala numérica, determinou-se o grau de marmoreio que
varia de um a sete, onde o menor valor representa somente tracos de marmoreio e 0 maior
valor representa marmoreio excessivo.

Os pesos dos pernis foram determinados seccionando a articulagéo entre a Gltima
e a penultima vértebra lombar, sendo pernil pesado por completo contendo a cauda, com a
pata sem a unha e sem retoques na gordura e na carne.

Conforme a metodologia descrita por Bligh e Dyer (1959) foram determinadas a
extracdo dos lipideos da carne Longissimus dorsi e do tecido adiposo. As amostras de
carne e de tecido adiposo foram descongeladas e ap6s o descongelamento, uma fragéo de
cada corte foram trituradas em microprocessador. Em seguida, foram pesadas += 5,0 g de
cada amostra trituradas em frascos de Erlenmeyer e adicionou — se 12,5 mL de cloroférmio,
25 mL de metanol e 9,5 mL de agua ultrapura. Assim que adicionado os reagentes, as
amostras foram homogeneizadas em mesa agitadora durante 20 minutos.

Essa mistura ficou em repouso por 16:00 h e em seguida, foi filtrada em filtro de
papel para um funil de separagéo, logo apos, foi adicionado mais 12,5 mL de cloroférmio
e 12,5 mL de solugéo de sulfato de sédio a 2 %. Agitou-se a mistura e deixou — se por
repouso por duas horas, esse processo formou um sistema bifasico, sendo apenas filirado
os lipideos em papel filtro, contendo sulfato de sodio anidro e armazenados em frascos de
cor ambar.

Conforme metodologia de Hartman e Lago (1973), foram adicionados entre 40 — 50
mg das amostras de lipideos em tubos rosqueaveis sendo integralmente evaporados com
o auxilio de gas nitrogénio. Apos a evaporagéo, adicionou — se 2,5 mL de NaOH 0,5N em
metanol para cada amostra coletada. Em seguida, as amostras foram colocadas em banho
— maria por 15 minutos. Ap6s os tubos esfriarem em temperatura ambiente, acrescentou
— se 7,5 mL de reagente de esterificacdo, levando-se novamente ao banho — maria por
10 minutos. Esperou-se os tubos esfriarem novamente e acresceu — se 2 mL de Hexano
grau HPLC e 5,0 mL de solugéo saturada de NaCl (20 %) e agitou — se a amostra e deixou
— a em repouso até ocorrer a separacao bifasica. As amostras foram transferidas para
frascos de cor ambar, proprio para cromatografia, tampados e congeladas até o momento
da injecdo em cromatografo gasoso.
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Para a determinagéo do perfil dos acidos graxos nas amostras metiladas, utilizou —
se o cromatdgrafo gasoso modelo Hewlett 5890 Series Il com detector FID (flame ionization
detector) e coluna capilar de silica de 60 m X 0.25 um (DB — 23).

Os dados coletados foram submetidos a analise de variancia e as médias comparadas
pelo teste de Duncan a 5 % de probabilidade utilizando o pacote estatistico SAS (2003).

RESULTADOS E DISCUSSAO

Na tabela 02 pode ser observado os dados da avaliagdo do desempenho, no qual
foram observadas diferencas significativas (p < 0,05) na converséo alimentar e no ganho de
peso diario dos suinos, em que os suplementados com ractopamina apresentaram melhor
conversao alimentar e maior ganho de peso, seguido dos suplementados com o 6leo de
cartamo e coco, respectivamente.

Tratamentos
Parametros Racdo . Oleode  Oleo de p CVi(%)
basal Ractopamina Cartamo Coco
Consumo diario de
ragéo 3,27 3,14 2,78 3,29 0,20 14,03
Conversao alimentar 3,762 3,090 3,25° 3,35% 0,05 11,43
Ganho de peso diario 0,92° 1,062 0,910 1,012 0,05 10,10

Médias seguidas de letras diferentes na mesma linha diferem estatisticamente pelo teste de Duncan ao
nivel de 5 % de probabilidade. ': Coeficiente de Variagéo.

Tabela 02. Avaliacdo dos dados de desempenho de suinos machos castrados sob suplementagéo com
ractopamina, 6leo de cartamo e 6leo de coco

A ractopamina é um agonista B - adrenénergico que atua nos receptores beta
intensificando a taxa de deposicao de proteina, agindo no metabolismo do animal, gerando
a reducéo expressiva dos teores de gordura da carcacga, direcionando os nutrientes para
funcdes zootécnicas melhorando assim, os indices de desempenho (Bridi et al., 2002).

Diversos autores descrevem a atuacdo da ractopamina no tecido muscular
esquelético como propensor da hipertrofia celular, isso ocorre em virtude da acdo da
proteina quinase (PKA) ser ativada pela ractopamina elevando as concentracdes do mRNA
e de acido ribonucleico (RNA) das proteinas miofibrilares, elevando desta forma, a sintese
de proteinas (Moody et al., 2000; Anderson et al., 2005; Bonaparte et al. 2015).

Da mesma forma, os animais suplementados com o 6leo de coco apresentaram
similaridade ao resultado obtido pelos animais suplementados com ractopamina para
conversao alimentar e ganho de peso diario.

De acordo com Mahan (1991) e Flemming (2010), a resposta para essa similaridade

pode estar atribuida ao 6leo de coco possuir um menor comprimento de cadeia e a sua

Desvendando a Vida Animal: Integragao entre Ciéncia Zooldgica e Zootecnia Capitulo 1



mais alta taxa de absorcdo ocorrer via corrente sanguinea, comparada com os acidos
graxos de outros lipideos animais e vegetais, os quais séo mais velozmente absorvidos via
sistema linfatico.

Similar aos dados encontrados, Cera et al (1989) observaram o maior ganho de
peso em leitdes suplementados com 8% de 6leo de coco. Assim como Brustolini et al
(2004) observaram melhor ganho didrio de peso em marras ao utilizar gordura de coco
como fonte de energia.

Sanches et al. (2010a) e Oliveira et al. (2013) observaram que a inclusdo de
ractopamina na dieta nao influenciou o consumo diario de ragdo semelhante aos dados
obtidos nessa pesquisa.

Sendo o 6leo de cartamo um estimulador da sintese proteica, o resultado obtivo
para a variavel conversao alimentar pode esta correlacionada com a possivel estimulo da
sintese de proteina (Al — Jaleel, 2002). Esse mesmo autor utilizando niveis crescente de
acafréo (0,5 a 1,5%) apresentaram maior converséo alimentar para frangos de corte.

O resultado encontrado para menor ganho de peso diario pode vir de encontro
ao apresentado por Jucker et al. (1999) e Hsu et al. (2006), onde a suplementagcéo da
dieta contendo 6leo de cartamo na dieta de ratos auxiliou na menor deposicao de gordura
corporal, levando a redugao da lipogénese devido a redugéo do estimulo da liberagéo da
insulina.

Os resultados referentes as caracteristicas de qualidade da carcaga encontram-
se na tabela 03. Para as variaveis de pH inicial, pH final, temperatura inicial e final, cor,
marmoreio e perda de agua por gotejamento ndo foram observadas diferenca significativa
(p>0,05).

Semelhante a todos os dados obtidos, Bridi et al. (2006), utilizando 10 ppm de
ractopamina na suplementagé@o de suinos em terminagdo nao observaram alteracdes nos
valores de pH inicial e final da carne, na temperatura da carcaca 45 minutos apés o abate,
grau de marmoreio, maciez da carne, perda de agua, cor e frequéncia de PSE (carne
palida, mole e exsudativa).
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Tratamentos

Parametros Fézgi? Ractopamina g:; ,?1% O(';e;’cge P CV (%)
pH Inicial 6,87 6,90 6,76 6,77 0,72 3,61
pH Final 5,97 5,85 5,83 5,90 0,41 2,57
TEMPI (°C) 30,47 29,88 30,07 29,28 0,29 3,43
TEMPF(°C) 19,37 19,32 19,57 19,23 0,86 3,57
Cor 3,00 2,67 2,83 2,83 0,76 18,60
MAR 2,83 3,33 2,50 3,17 0,30 26,60
PAR 1,87 2,03 2,07 2,18 0,82 28,50

Médias seguidas de letras diferentes na mesma linha diferem estatisticamente pelo teste de Duncan ao
nivel de 5 % de probabilidade.

Tabela 03. Médias das caracteristicas de qualidade de carcacga: pH inicial e final, Temperatura
Inicial (TEMPI), Temperatura Final (TEMPF), Cor e Marmoreio da carne (MAR) e Perda de Agua por
Resfriamento (PAR).

Semelhante a todos os dados obtidos, Bridi et al. (2006), utilizando 10 ppm de
ractopamina na suplementagéo de suinos em terminacdo ndo observaram alteracdes nos
valores de pH inicial e final da carne, na temperatura da carcaga 45 minutos ap6s o abate,
grau de marmoreio, maciez da carne, perda de agua, cor e frequéncia de PSE (carne
palida, mole e exsudativa).

Para Wood et al., (1994), o pH final da carne pode tender a tornar-se mais elevado em
suinos suplementados com ractopamina. Isso ocorre porque os agonistas {3 - adrenérgicos
consomem glicogénio muscular, resultando assim numa menor producdo e acumulo de
acido lactico na carcaca pos - abate. Este fato, contudo, ndo foi confirmado na presente
pesquisa.

Os pesquisadores Agostini et al (2011), Athayde et al. (2011), Silva et al (2013) e
Leal et al (2014) também nao observaram diferenca estatistica para as caracteristicas de
pH, similar ao obtido neste trabalho.

Diferentemente, Agostini et al (2011) e Leal et al (2014), utilizando ractopamina na
suplementacdo de suinos observaram efeito linear e quadréatico para a variavel cor. Ja
os autores Athayde et al. (2011), Watanabe et al. (2012) e Silva et al (2013) ao usarem
ractopamina na dieta de suinos também nédo observaram diferengas significativas sob os
parametros de qualidade.

Na analise do peso do coragao, figado, pulmao, rins e intestino, ndo se constatou
diferencga significativa (p > 0,05) nos animas suplementados com ractopamina, 6leo de
cartamo e 6leo de coco em comparagao com 0s que nao receberam suplementacao (tabela
04). Entretanto, para variavel estbmago, foi observado que os animais suplementados com
6leo de coco obtiveram o menor peso desse 6rgao (p < 0,05).
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Tratamento

e Recopamina Qlote Qpoce o
Coracao 0,30 0,27 0,28 0,28 0,91 24,33
Figado 1,36 1,51 1,35 1,37 0,59 16,61
Pulmao 0,57 0,56 0,56 0,41 0,29 31,37
Rins 0,25 0,26 0,27 0,23 0,39 18,54
Intestino 3,65 3,73 3,63 3,56 0,92 11,40
Estdmago 0,48 0,492 0,45% 0,41 0,05 12,09

Médias seguidas de letras diferentes na mesma linha diferem estatisticamente pelo Teste de Duncan ao
nivel de 5 % de probabilidade.

Tabela 04. Pesos dos 6rgéos de suinos machos castrados sob suplementagdo com ractopamina, 6leo
de cartamo e 6leo de coco

Podemos atribuir o menor peso do estdbmago aos animais suplementados com 6leo
de coco em virtude do mesmo ser rico em acidos graxos de cadeia média. Segundo Ferreira
et al (2003), quando comparamos a metabolismo dos &cidos graxos de cadeia longa ao de
cadeia média, constata-se que a hidrolise dos acidos graxos de cadeia média se inicia no
estdbmago, sendo mais eficiente e completa, a velocidade do transito gastrintestinal € mais
elevada e a absor¢éo ocorre na por¢ao proximal, sendo mais rapida e mais eficiente.

Segundo Bonaparte et al (2015), os efeitos da ractopamina sob o peso de 6rgéos e
visceras costumam ndo serem observados, podendo ocorrer redu¢do no tamanho e peso
do figado. O que nao foi observado nessa pesquisa.

A importéncia em destacar o figado e os rins na suplementagédo com ractopamina
e 6leo de cartamo € a relacdo desses 6rgaos com o metabolismo lipidico e proteico e
a interferéncia desse aditivo nesses metabolismos. O aumento absoluto desses 6rgédos
constata que, embora ndo tenha tido diferenca entre os tratamentos utilizados, eles
interferem no peso dos 6rgdos em questao por reduzirem a quantidade de gordura na
carcaca, no qual o figado participa deste metabolismo e, consequentemente, aumentar a
deposigéo proteica, estando os rins diretamente relacionados ao ciclo do nitrogénio.

De forma similar, os autores Sanches et al. (2010b) e Silva et al. (2011) ao avaliarem
a utilizagéo da ractopamina sobre os pesos dos 6rgaos e visceras, também néo observaram
diferenca no tamanho e/ou peso dos 6rgédos de pulmdes, coragdo e intestino. Santana et
al (2016) utilizando 6leo de coco na alimentagéo de ratas Wistar ndo observaram diferenca
significativa para o peso de baco, coracéo, figado e rins, semelhante aos dados pesquisados
nesse trabalho.

Os dados referentes a avaliagdo de carcaga encontram-se descritos na tabela 05.
Houve efeito significativo (p < 0,05) na suplementagéo de 6leo de cartamo sobre a medida
de espessura de toucinho no ponto 3 (ET3) e ocorreu significancia (p < 0,05) para os
animais suplementados com ractopamina para a variavel area de olho de lombo (AOL).
Para as demais variaveis analisadas nao foi constatado efeito significativo.
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Segundo Almeida et al (2010), a obtencdo da melhor resposta para AOL com a
suplementagcéo de ractopamina deve-se ao aumento da sintese proteica nos musculos
esqueléticos do animal e da reducéo do catabolismo aminoacidico. Comparando os dados
obtidos para ET3, o 6leo de cartamo e a ractopamina apresentaram 2,24 mm e 2,55 mm de
espessura respectivamente, sendo os melhores resultados para essa variavel.

Quando se usa ractopamina na suplementagdo de suinos, tal resposta podera
esta correlacionada com o aumento da AOL dos animais, comprovando a capacidade da
ractopamina proporcionar carcagcas com maiores porcentagens de carne (Almeida et al.
2010) assim como, reducéo da sintese lipidica no tecido adiposo, ao mesmo tempo em que
ha aumento na sintese de proteina no musculo (Schinckel et al., 2003).

Tratamentos

Parametros 5 < « CV(%)

Racéao . Oleo de Oleo de 4

basal Ractopamina Cartamo Coco
Rendimento de
carcaga 79,22 80,13 79,94 80,47 0,73 2,61
Comprimento carcaga 99,67 99,67 98,17 99,17 0,89 3,78
Peso de pernil 12,50 13,19 12,68 13,02 0,52 6,78
ET1? 417 4,19 3,66 4,19 0,13 10,79
ET2 2,81 2,96 2,63 2,66 0,55 15,71
ET3 2,792 2,552 2,24p 2,73%® 0,05 16,09
> ET 3,26 3,23 2,85 3,19 0,13 10,13
Profundidade de lombo 5,63 6,28 5,83 6,07 0,21 8,88
Area de olho de lombo 40,34° 47,532 43,18% 43,63% 0,05 11,68
Area de gordura 23,32 24,48 18,27 22,48 0,46 31,49
Relacao carne:gordura 1,93 2,07 2,50 2,01 0,30 25,54
Rendimento de carne
na carcaca fria 65,55 65,49 65,64 65,68 0,70 0,46
Quantidade de carne
na carcaca fria 49,41 51,48 49,06 51,06 0,38 0,05
Rendimento de carne 60,40 60,46 60,43 60,45 0,50 0,92
Quantidade de carne
na carcaca 48,39 50,76 48,13 50,03 0,45 6,51
p22 1,92 1,67 1,50 1,77 0,34 22,72

Tabela 05. Médias das caracteristicas da avaliagédo de carcaca .

Médias seguidas de letras diferentes na mesma linha diferem estatisticamente pelo teste de Duncan
ao nivel de 5 % de probabilidade; 1 ET: espessura de toucinho; 2: P2 é a medigao realizada a 6 cm da
linha média do corte.

Desvendando a Vida Animal: Integragao entre Ciéncia Zooldgica e Zootecnia Capitulo 1

12



Quando se usa ractopamina na suplementac@o de suinos, tal resposta podera
esté correlacionada com o aumento da AOL dos animais, comprovando a capacidade da
ractopamina proporcionar carcagcas com maiores porcentagens de carne (Almeida et al.
2010) assim como, reducéo da sintese lipidica no tecido adiposo, ao mesmo tempo em que
ha aumento na sintese de proteina no musculo (Schinckel et al., 2003).

E comum encontrar, na literatura, efeitos positivos para uso da ractopamina sobre
as caracteristicas de carcaga como a redugcé@o na espessura de toucinho, porcentagem de
carne magra na carcaga, aumento na profundidade de musculo, area de olho de lombo e
etc (Marinho et al., 2007; Pereira et al., 2008). Confirmando essa informagdo Sanches et
al. (2010a,b), Ferreira et al. (2011), Moura et al (2011), Oliveira et al. (2013), Silva et al.
(2015), obteve respostas semelhantes para as variaveis analisadas nesse trabalho, sendo
principalmente similar para AOL e ET.

Tal reposta para o 6leo de cartamo, pode estar relacionada a sua composicao de
aproximadamente 70% do &cido linoleico — 6mega 6, acido esse que auxilia na diminuicao
da gordura corporal pela inibicdo da enzima lipase lipoprotéica — LPL (Pintédo e Da Silva
2008; Lucas et al. 2016)..

Segundo Obsen et al. (2012) se no organismo ha uma alta quantidade da enzima
LPL, havera maior concentragéo de lipideos armazenados nas células adiposas. Quando
ocorre o bloqueio da atividade dessa enzima, a transferéncia de lipideos para dentro das
células adiposas ficaram inibidas, forcando ao organismo usar seu estoque de gordura
como fonte de energia ocasionando o processo de lipdlise.

Dessa forma, o 6leo de cartamo ira redirecionar os lipideos presentes na corrente
sanguinea para o interior das células adiposas, células essas que tem a fungéo de armazenar
a gordura corporal e que constitui 0 organismo humano em virtude da concentragéo da LPL
(Pintéo e Da Silva 2008; Lucas et al. 2016).

Conforme estudo de Belury et al. (2009) em Ohio, o 6leo de cartamo tem a propriedade
de aumentar o horménio adiponectina, uma proteina com mais de 247 aminoacidos, que
tem a capacidade de queimar gorduras dietéticas que é secretada pelo tecido adiposo. A
adiponectina tem um importante papel no metabolismo da glicose e de lipideos nos tecidos
sensiveis a insulina que atua em seres humanos e animais na regulacéo da obesidade
(Belury et al. 2009; Schulze et al. 2014).

Diante dessa informacéo, podemos verificar a influéncia do 6leo de cartamo na
atuacao da reducao da lipogénese e aumento da lip6lise, na capacidade de diminuicdo da
esterificacdo de acidos graxos em triglicerideos e por fim, interferir na diferenciacdo dos
adipécitos (Hayashi et al, 2002).

Park etal (1997), analisaram a composi¢éo corporal de camundongos suplementados
com 6leo de cartamo e obtiveram aumento de 5 a 14% da massa corporal magra e uma
reducdo em torno de 57 a 60% de gordura corporal. Norris et al (2009) ao utilizar 6leo de

cartamo em 25 mulheres portadoras de diabetes tipo 2 observaram a reducdo da massa
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adiposa do tronco e o aumento da massa magra. Schulze et al. (2014) ao utilizar 6leo
de cartamo em mulheres com excesso de peso que praticavam atividade fisica, quando
suplementadas por 60 dias verificaram a reducao significativa na medida de circunferéncia
abdominal.

Chen et al. (2010) observaram redugéo do peso de gordura ao compararem ratos
tratados com dieta controle com 6leo de milho e dieta rica em frutose e éleo de coco. Hann
et al (2014) realizam um estudo envolvendo 40 mulheres para verificacdo dos efeitos do
6leo de coco sobre o perfil antropométrico e bioquimico e a reducéo de gordura abdominal
e ndo observaram evidéncias que assegurem essa eficiéncia da utilizagéo do 6leo de coco
para o fim proposto.

Assuncéo et at., (2009), realizaram no Brasil, um ensaio clinico e observaram que
no grupo que consumiu o 6leo de coco tiveram um aumento do HDL — Colesterol, redugédo
da circunferéncia da regiao abdominal e reducgéo da relacdo LDL : HDL.

Na tabela 06 encontra-se a analise do perfil dos &cidos graxos analisado no tecido
adiposo. Apenas os acidos graxos miristico (C:14) e elaidico (C18:1n9t) apresentaram
diferenca significativa (p < 0,05).

Tratamentos
Acidos graxos Ragéo Ractopamina O!eo de  Oleode P CV(%)
basal Cartamo Coco

C12:0 0,21 0,20 0,16 0,30 0,33 59,10
C14:0 1,472 1,320 1,33° 1,492 0,05 6,27
C16:0 19,09 19,16 17,36 17,55 0,77 21,27
C16:1 1,76 1,52 1,59 1,78 0,24 15,27
C18:1 (C18:1n9c) 33,51 33,97 32,96 33,01 0,77 5,61
C18:1 (C18:1n9t) 0,222 0,19° 0,212 0,272 0,05 25,41
C18:2 (C18:2n6c) 18,84 18,51 19,89 19,13 0,77 12,39
C18:2 (C18:2n6t) 0,24 0,25 0,22 0,21 0,69 30,59
C18:3 (C18:3n6) 0,41 0,41 0,48 0,49 0,86 45,67
C20:4 (C20:4n6) 2,13 2,48 2,66 2,73 0,33 23,24
>AGS 20,77 20,68 18,86 19,33 0,78 19,47
>AGI 57,12 54,09 54,74 57,62 0,48 8,19
AGIL:AGS 2.78 2,76 3,04 3,10 0,78 24,58

Médias seguidas de letras diferentes na mesma linha diferem estatisticamente pelo teste de Duncan ao
nivel de 5 % de probabilidade.

Tabela 6. Composigao dos acidos graxos do tecido adiposo de suinos sob suplementagdo com
ractopamina, 6leo de cartamo e 6leo de coco.
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Os animais alimentados com a racao basal e suplementados com o éleo de coco
apresentaram a maior concentracdo de acido miristico. J4 os animais alimentados com
racdo basal e suplementados com ractopamina e 6leo de cartamo apresentaram a menor
concentragéo de acido elaidico, diferente dos animais suplementados com 6leo de coco.

Segundo a Sociedade Brasileira de Cardiologia — SBC (2013), quando se trata
de gordura saturada, especialmente o acido laurico (C 12:0), acido miristico (C 14:0) e
palmitico (C 16:0) apresentam um grande potencial em elevar LDL-C, bem como HDL-C,
sendo conhecidos como hipercolesterolémicos. Da mesma forma, Micha e Mozaffarian
(2010) ao realizarem uma metanalise observaram que o C 12:0 é o que mais eleva a fracao
do LDL-c, seguido do C 14:0 e C 16:0, respectivamente.

Segundo Abbey et al (1994) os acidos graxos trans tem a capacidade de elevar
a atividade da proteina de transferéncia do éster de colesterol — CETP, que por sua vez,
eleva a concentracéo do colesterol VLDL e reduz a concentra¢do de HDL, podendo assim
favorecer o desenvolvimento de aterosclerose.

A SBC (2013) relata que a ingestao de gordura trans e saturadas esta classicamente
relacionada ao risco de doencgas cardiovascular como a elevacao do LDL-c plasmético no
organismo. Sendo assim, utilizar 6leo de coco na alimentagdo de suinos em terminagéo
poderd ser prejudicial aos indices hipercolesterolémicos, tornando essa suplementacéo
indesejada.

Assim como observado na avaliagdo de outros parédmetros, o 6leo de cartamo
apresentou resultados quase que idénticos para a concentragéo de o acido graxo miristico
e elaidico, confirmando mais uma vez a sua similaridade com a ractopamina. Salientando
que a menor concentragdo desses acidos graxos em sua composicdo é benéfica para o
organismo humano.

Lauridsen et al. (1999), utilizando a suplementacao de 6leo de coco na alimentacao
de suinos em terminacdo obtiveram elevagdo dos niveis de C 12:0 e C 14:0 no tecido
adiposo, similar ao observado nesse estudo.

Para a ractopamina, diversos autores optam pela utilizacdo do musculo Longissimus
dorsi, em detrimento dele possuir seu crescimento tardio em comparacdo com os demais
musculos, podendo demostrar melhores efeitos sobre a suplementagcdo empregada em
pesquisas. Ja o 6leo de cartamo, as pesquisas com ratos, camundongos, hamsters e
suinos sao voltadas para os parametros lipidicos plasmaticos e séricos, de desempenho
e qualidade da carcaga, tornando — se inovador os dados obtidos sob o perfil de acidos
graxos no tecido adiposo de suinos em terminacéo.

Os dados referentes a analise de perfil de acidos graxos do musculo Longissimus
dorsi encontraram-se na tabela 07. Foi observado efeito significativo (p < 0,05) para o acido
graxo palmitoleico (C16:1) com a suplementacao de 6leo de coco, e ocorreu efeito positivo
para o acido graxo oleico (C18:1 cis) e elaidico (C18:1 trans) sob a suplementagdo com
6leo de cartamo.
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Sendo o &cido graxo palmitoleico monoinsaturado, rico em w — 7, ele néo é sintetizado
pelo organismo humano, sendo necessario sua suplementacao via dieta. Existem diversas
controvérsias sobre seus beneficios e maleficios, ele vem sendo estudado por diversos
autores que buscam obter novas informacdes e reconhecer esse novo 6mega. (Nestel et
al, 1994; Mozaffarian et al, 2010; Fabbrini et al 2011; De Fabiani, 2011).

Nestel et al, (1994) ao avaliarem os efeitos de dietas ricas em diversos acidos
graxos sobre os parametros plasmaticos lipidicos de 34 homens hipercolesterolémicos
demonstraram que uma dieta rica em acido palmitoleico afeta negativamente a homeostase
do colesterol, levando ao aumento do colesterol LDL e a diminuicdo do colesterol HDL,

comportando se como um &cido graxo saturado invés de um monoinsaturado.

Tratamentos
Acidos graxos Ragao Ractopamina Oleode  Oleo de p CV(%)
basal Cartamo Coco

C12:0 0,10 0,10 0,10 0,11 0,73 12,87
C14:0 1,16 1,14 1,29 1,28 0,34 14,38
C16:0 23,41 24,27 24,99 24,71 0,30 6,02
ci6:1 2,58° 2,742 2,822 3,252 0,05 16,81
C18:1 (C18:1n9c) 32,70° 34,70% 38,792 36,63® 0,05 12,83
C18:1 (C18:1n9t) 0,192 0,17 0,07° 0,13 0,05 55,68
C18:2 (C18:2n6c¢) 14,24 13,35 10,90 11,54 0,23 23,84
C18:2 (C18:2n6t) 0,15 0,16 0,16 0,15 0,86 15,58
C18:3 (C18:3n6) 0,48 0,44 0,53 0,48 0,76 27,15
C20:4 (C20:4n6) 3,13 2,84 2,09 2,42 0,33 38,46
>AGS 24,66 25,51 26,38 26,09 0,31 6,35
>AGI 53,47 54,39 138,13 54,59 0,41 134,96
AGI:AGS 2,18 2,14 2,10 2,10 0,65 5,91

Médias seguidas de letras diferentes na mesma linha diferem estatisticamente pelo teste de Duncan ao
nivel de 5 % de probabilidade.

Tabela 7. Composigcéo dos acidos graxos do musculo Longissimus dorsi de suinos sob suplementacgéo
com ractopamina, 6leo de cartamo e 6leo de coco.

De Fabiani (2011), relata que quando acido palmitoleico atua na promocgao
da lipogénese no tecido adiposo, ndo terd um papel negativo, uma vez que, se bem
regulado, o armazenamento de gordura no lugar certo protege outros tecidos e 6rgaos da
lipotoxicidade. Cao et al. (2008) observaram que o acido palmitoleico derivado de adipose
(16: 1n7) estabeleceu um papel como uma lipoquina que regula o metabolismo dos lipidios.
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Segundo descrito por diversos autores, o acido palmitoleico foi recentemente
apontado como um horménio lipidico, descrito como lipocina que é secretado e sintetizado
pelo tecido adiposo, atuando como sinal hormonal em 6rgéos como figado e pancreas, no
tecido corporal elevando a sensibilidade a insulina, assim como modulando os processos
inflamatorios e metabdlicos deste tecido e 6rgaos, além de atuar no controle do metabolismo
sistémico, metabolismo dos lipideos e glicose (Dimopoulos et al. (2006); Diakogiannaki et
al, 2007; Cao et al, 2008; Queiroz et al 2009; Yang et al. (2011); Bolsoni-Lopes et al 2014).

Existe evidéncias que o C 16:1 pode auxiliar na perda de peso, Power et al., (1997)
da Universidade de Oxford, observaram que o &acido palmitoleico, é utilizado por enzimas
especificas para o controle da oxidagéo da gordura. Levando os autores concluirem que
se fossem fabricados 6leos para conter uma quantidade elevada de C16:1, poderia ser util
para prevencao da obesidade.

Ao analisarem o acido palmitoleico atuando na homeostase metabolica em humanos,
Hiraoka-Yamamoto et al. (2004) descreveram redug¢do do peso corporal, indice de massa
corporal e concentracdes séricas de colesterol total e o LDL de mulheres japonesas jovens.

Bolsoni-Lopes et al.(2014) analisando os efeitos e mecanismo do &cido palmitoleico
sob absorgcdo e metabolismo da glicose e adipOcitos observaram a potencializagdo do
fluxo metabdlico das vias energéticas ao mesmo tempo que ocorreu a inibicdo das vias de
armazenamento energético. Os mesmos autores indicaram o C 16:1 como regulador da
lipdlise via mecanismo dependente da PPARa.

Na avaliagdo da composicdo do musculo Longissimus dorsi, observou-se que o
enriquecimento do corte com w — 9 através da suplementacgéo de 6leo de cartamo e reducéo
do acido graxo elaidico, acido graxo trans que € um dos precursores no desenvolvimento de
doencas cardiovasculares. Podemos também observar que o 6leo de coco e a ractopamina
obtiveram similaridade com os valores obtidos para o tratamento T3.

Sabendo dos beneficios do 6mega 9, ele tornou — se crucial para o organismo
animal, mesmo que desempenhando um papel coadjuvante em relacdo aos acidos graxos
essenciais. Acima de tudo, o émega 9 tem um efeito positivo sobre a saude como a
diminuicédo dos niveis de colesterol e promove respostas saudaveis a inflamacao no interior
do corpo, incluem a redugéo das artérias, redug¢ado da resisténcia a insulina, melhora da
funcdo imunolégica, e fornece protecdo contra certos tipos de cancer (Kien et al. 2013;
Alegre et al 2013; Gene, 2014)

Diferente do encontrado nessa pesquisa, Silva et al (2013) ndo observaram efeito
significativo para acido palmitoleico, oleico e elaidico. Mitchaothai et al. (2008) ao avaliaram
a composicéo de acidos graxos da carne de suinos, encontraram maior concentracéo de
acido linoleico (C18:2 n-6) nos tecidos adiposos e lombo dos animais alimentados com a
dieta com 5 % Oleo de girassol.

Rossi et al. (2010), ao analisar o musculo Longissimus dorsi utilizando até 20 %

de ractopamina e até 500 ppm de extrato citrico ndo observaram a presenca do acido
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graxo elaidico e constataram o aumento na quantidade de acido linoleico. Brestensky et
al. (2016), ao utilizar 6leo de linhaga, inulina e castanha da india sobre os contetidos dos
acidos graxos do musculo Longissimus dorsi, observaram maior concentracado de acido
a-linoleico para os animais suplementados com oleo de linhaga.

Em estudo realizado por Watanabe et al. (2012), ao utilizarem niveis crescentes de
ractopamina ( 0 a 15 mg), ndo observaram efeito sobre a composi¢cdo em acidos graxos
saturados e insaturados, e sobre a relagdo entre acidos graxos saturados:instaurados.

CONCLUSAO

Conclui — se que 0s animais suplementados com 6leo de cartamo apresentaram
dados expressivos sobre desempenho, avaliagéo de carcaca e perfil de acidos graxos tanto
no tecido adiposo como no musculo Longissimus dorsi.

Sabendo que a ractopamina é proibida em diversos paises como a China, Russia
e Unido Europeia encontrar um substituto, que é aceito nesses paises, que traga efeitos
similares e/ou melhores resultados abre as portas do mercado brasileiro para novos
horizontes.

Dessa forma, recomenda-se a utilizagdo do 6leo de cartamo em substituicdo a
ractopamina, por apresentar melhor conversao alimentar, reduzir a espessura de toucinho

e promover o enriquecimento da carne com w-9.
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