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RESUMO: Estudo das Propriedades
Fisico-Quimicas de Sabonetes Liquidos
de Diferentes Oleos Vegetais e Condices
Experimentais. Por meio deste estudo
de técnicas de producdo de sabonetes
liquidos, a partir da variagdo das condi¢cbes
experimentais, procurou-se obter o produto
final com o melhor qualidade possivel.
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ABSTRACT: Study of the Physical-Chemical
Properties of Liquid Soaps from Different
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Vegetable Oils and Experimental Conditions.
By means of this study of techniques for
the production of liquid soaps, from the
variation of the experimental conditions, we
tried to obtain the final product with the best
possible quality.
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11 INTRODUGAO

Os tensoativos sé@o encontrados
em diferentes produtos que englobam,
desde produtos de limpeza até produtos
alimenticios. Entretanto os tensoativos
encontrados em sabdes séo os de longe
0s mais utilizados pelo Homem e sua
origem perde-se na histéria. Desde o inicio
do século XX sua produgdo e consumo
tornaram—se populares, fazendo-se
necessario o aprimoramento das técnicas
de producdo, bem como das matérias
primas utilizadas, objetivando um produto
de alta qualidade (JUSTINO et al., 2011).
No Brasil o sabao/sabonete em barras é
0 mais utilizado, porém em outros paises,

principalmente europeus, o sabonete
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liguido é mais usado, devido a praticidade e higiene Neste trabalho foram preparados
sabonetes liquidos a partir da saponificacdo de seis diferentes dleos vegetais (coco,
babacu, milho, soja, canola e girassol) e duas bases (hidroxido de sédio e potassio).

Atualmente hd uma procura muito grande por produtos naturais e sofisticados, devido
as exigéncias do mercado. Empresas estéo se adequando a essas exigéncias, procurando
desenvolver produtos com ingredientes naturais. Segundo informagbes da Associacdo
Brasileira de Higiene Pessoal, Perfumaria e Cosméticos — ABIHPEC, publicadas na revista
eletrbnica Panorama do Setor 2014-2015, esse segmento teve crescimento médio de
10,5% nos ultimos 10 anos, sendo que no exterior, principalmente em paises europeus,
esses numeros séo significativamente maiores (ABIHPEC, 2015).

Sabemos que a selecéo de matérias-graxas se torna necessariamente o inicio do
processo e consequentemente uma das fases mais importantes, pois determina o tipo,
a qualidade do sabonete que sera fabricado e o processo que serd adotado referente a
sua producdo. Visando com isto atingir caracteristicas importantes; como viscosidade,
solubilidade em agua, espumacéo, detergéncia e capacidade de remocdo de sujeiras.
Desta forma as matérias graxas devem ser escolhidas para uma obtengéo favoravel destas
caracteristicas (RITTNER, 1995).

21 OBJETIVOS

»  Preparar e Caracterizar de Sabonetes a partir de diferentes 6leos vegetais.

+  Estudar diferentes condi¢cdes experimentais de saponificagcdo, variando o tem-
po de reacgdo e a temperatura.

+  Estudar a influéncia de diferentes 6leos vegetais nas caracteristicas fisico-qui-
mica dos sabonetes.

+  Verificar a estabilidade, aparéncia e formacao de espuma das formulacoes, e se
necessario realizar ajustes para se adequar aos parametros citados.

31 METODOLOGIA

A pesquisa foi realizada tanto teoricamente, com a busca na literatura do ja
foi e vem sendo estudado no desenvolvimento de sabonetes liquidos vegetais, quanto
experimentalmente, seguindo o fluxograma da figura 1.
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Figura 1: Fluxograma das etapas de preparacao dos sabonetes.

No estudo teérico o foco manteve nas matérias primas e suas composigcoes,
enquanto no estudo experimental o centro foi nas variagbes das condicbes experimentais,
dentro de cada uma das etapas seguidas. Observando diferencas nos aspectos fisicos e
caracteristicas dos produtos finais decorrentes dessas variagoes.

Os sabonetes foram produzidos utilizando um sistema aberto, composto uma
chapa de aquecimento, um béquer de 2 litros e um agitador, a temperatura foi mantida na
faixa de 60°C — 90°C, durante a producgédo de todas as misturas. Apds a fase de produgéo
foram realizados os testes de aparéncia, viscosidade, espumacéao, odor, e estabilidade em
diferentes temperaturas (10°C, 25°C e 40°C).

Os sabonetes foram produzidos através das misturas dos 6leos, bases (hidroxidos)
e agua. Foram utilizados seis 6leos vegetais e dois hidroxidos diferentes (de sédio — NaOH
e potassio — KOH), descritos na tabela 1, resultando em doze misturas diferentes entre si
e consequentemente doze produtos finais. Foram produzidas varias amostras ao longo do
trabalho e de acordo com o resultado, baseado principalmente na aparéncia e viscosidade

do produto final, os ajustes foram sendo realizados em novas amostras.
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Oleo Vegetal Hidréxido Sigla da Mistura
Coco 1A
Babacu 2A
Soja o L 3A
Hidréxido de Potassio (KOH)
Canola 4A
Girassol 5A
Milho 6A
Coco 1B
Babacu 2B
Soja o L 3B
Hidréxido de Soédio (NaOH)
Canola 4B
Girassol 5B
Milho 6B

Tabela 1: Misturas dos 6leos vegetais e hidroxidos

Para maior confiabilidade dos resultados, o indice de saponificagcdo foi obtido
experimentalmente para cada 6leo. Todos os o6leos e bases utilizados eram sempre
da mesma marca e mesmo lote, garantindo que as alteracbes dos produtos fossem
provenientes somente das variagdes nas condi¢cdes experimentais promovidas. Nao foram
adicionados aditivos e estabilizantes aos sabonetes, com o intuito de verificar os resultados
das alteracdes no processo de saponificacdo e nas propriedades fisico-quimicas dos
mesmos.

41 RESULTADOS E DISCUSSAO

4.1 Fatores de interferéncia nas matérias primas

Durante a preparagcdo dos sabonetes foi observado os fatores interferiam na
qualidade do produto final. Dentre os quais se destacaram matérias primas utilizadas: 6leos,
vegetais e hidroxidos, tempo de saponificagdo, volume de agua adicionado e corre¢éo do
pH. Esses fatores foram observados através de testes fisico-quimicos de viscosidade e pH,
e dos aspectos como: translucidez, espumacéao, coloragédo e odor.

a) Oleos vegetais: composicdo, métodos de extracdo e caracteristicas
principais.

Oleos vegetais sdo compostos basicamente por misturas de ftriglicerideos que
podem variar dependo dos acidos graxos que os compde, conforme tabela 3 e figura
2. Podemos observar que a diferenga principal sera na estrutura de R,, R, e R,, esses
consistem basicamente em cadeias hidrocarbénicas, descritas na tabela 3, podendo ser
saturadas e/ou insaturadas, com estrutura e propriedades particulares de cada &cido graxo,
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apresentando portanto uma alteracao especifica para cada 6leo, dependendo da proporgéo
e tipo de acido graxo presente em cada 6leo.

H,—C-0-R,
N
H-C-O-R,
H~C-O0-R,

Figura 2: Esquema da composi¢céo de um triglicerideo

Acido graxo R, R,eR,

Estearico WW

Linolénico

Oleico W

Linoleico I\/\/\/\/z\/;/\/\

Palmitico N N P N N N N N

Laurico H, C/\/\/\W

Miristico H{C \,-W
Caprilico /\/\/\)

Caprico w

Palmitoleico WCW

Tabela 3: estrutura dos acidos graxos, presentes nos 6leos.

R,, R, e R, (cadeia hidrocarbénica principal de cada &cido graxo). Fonte: Google imagens.

Os 0leos vegetais utilizados neste trabalho foram: coco, babacu, girassol, canola,
milho e soja. Como a qualidade, propriedades e caracteristicas das matérias primas afetam
diretamente o sabonete produzido através dela, foi realizado um breve estudo sobre cada
um dos 0leos.

Com excecgao do 6leo de coco extra virgem, todos os outros apresentam composicoes,
processos de obtencéo e purificagdo semelhantes, e os processos de obtencao e purificagdo
interferem diretamente na qualidade do 6leo obtido, esse processo foi citado por diversos
autores como: MACHADO, CHAVES, ANTONIASSI (2006); MANDARINO, ROESSING,
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BENASSI (2005) e ZENI (2010).

Na extracdo pode ser utilizado trés processos: a prensagem mecanica, extracao
por solvente e um processo misto dos dois primeiros, no Brasil, desde 1970 o processo
mais comum é o de extracdo por solvente, sendo o solvente mais utilizado é o n-Hexano.
Pois o processo mecanico gera perdas significativas de 6leo e demanda alto custo para as
industrias, pois usa prensas por pressao.

O processo de refino inclui 4 etapas: degomagem: remocao de metais e fosfolipidios
(gomas soluveis), utilizando agua e centrifugacdo. Neutralizacdo: remove as gomas
insolUveis pela adicao de acido fosférico, gerando sabdo como residuo, este é removido
pela lavagem com &gua quente. Clarificagdo: utiliza geralmente carvao ativado e remove
corantes e peroxidos, por adsorcéo e desodorizag@o: para obter melhora na aparéncia
do Oleo e torna-lo préprio ao consumo humano. Apés o refino o teor de tocoferois,
antioxidantes presentes naturalmente em 6leos vegetais decresce, principalmente na etapa
de desodorizagdo na qual o 6leo é submetido a alta temperatura por um determinado tempo,
isso faz com que as matérias primas fiquem mais susceptiveis a oxidagao, a principal causa
da degradacéo dos 6leos vegetais (MANDARINO; ROESSING; BENASSI, 2005).

- Coco

O dleo de coco extra virgem é obtido a partir da polpa fresca e madura (copra) do
coco (Cocos nucifera L.) por prensagem mecanica ou natural, com ou sem a aplicagédo
de calor, seguido da quebra da emulsdo para separagéo do 6leo. O 6leo de coco extra
virgem nédo é submetido ao processo de refinamento, branqueamento e desodorizagéo.
A fraca@o saponificavel do 6leo de coco € composta predominantemente de acidos graxos
saturados. O 6leo de coco, apresenta consisténcia dura e quebradica a temperatura de
aproximadamente 20°C, mas funde-se completamente abaixo da temperatura corporal. O
aroma e o sabor do 6leo de coco sdo devidos principalmente a presenga de lactonas,
presente em pequenos tracos. E este Oleo apresenta excelente estabilidade oxidativa,
devido a presenca de compostos fendlicos, caracteristica pouco comum entre os 6leos de
origem vegetal. Na tabela 4 esta listada a composicao dos acidos graxos do 6leo de coco
extra virgem e as propriedades de maior interferéncia no produto final (CARPINE, 2015).
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Acido Graxo Porcentagem Propriedades Tipos de gorduras
Laurico 45% a 53%

— " ° Triglicerideo de
Miristico 16% a 21% cadeia Média (6 a 12 | Saturadas
Caprilico 5% a 10% carbonos)
Caprico 4% a 8%
Palmitico, Oleico, Triglicerideo de
Palmitoleico, Linoleico, | 9% a 29% cadeia longa (12 a 24 Insaturadas
Linolenico, Estearico. carbonos)

Tabela 4: Principais acidos graxos do 6leo de coco e suas propriedades.

+  Babagu

A palmeira do coco babacgu é classificada geralmente como Orbignya oleifera, € de
origem brasileira, encontrada na regido amazobnica e mata atlantica do Estado da Bahia.
Das améndoas € extraido o 6leo de babacu, que resistente a oxidagcao nao enzimatica e
ao contrario de outras gorduras saturadas, tém temperatura de fusdo baixa e bem definida.
Semelhante ao 6leo de coco, o 6leo de babacgu apresenta consisténcia dura, porém
mais maleavel a temperatura de aproximadamente 20°C, mas funde-se completamente
proximo da temperatura de 40°C, possui aroma e coloragdo bem marcantes. Na tabela 5,
estdo descritos sua composigédo basica e principais propriedades (MACHADO; CHAVES;
ANTONIASSI, 2006).

Acido Graxo Porcentagem Propriedades Tipos de gorduras
Laurico 43% a 47%

— " . Triglicerideo de
Miristico 15% a 18% cadeia Média (6 a 12 | Saturadas
Caprilico 5% a 6% carbonos)
Céaprico 5% a 6%
Palmitico, Oleico, Triglicerideo de
Palmitoleico, Linoléico, | 23% a 32% cadeia longa (12 a 24 Insaturadas
Linolenico, Esteéarico. carbonos)

Tabela 5: Principais acidos graxos do 6leo de babagu e suas propriedades.

*  G@Girassol

O girassol, com nome cientifico Helianthus annuus L., é originaria do continente
Norte Americano. Dentre os 0Oleos vegetais, o 6leo de girassol destaca-se por suas
excelentes caracteristicas fisico-quimicas e nutricionais. Possui alta relagcdo de acidos
graxos poliinsaturados e saturados, conforme tabela 6 (MANDARINO; ROESSING;
BENASSI, 2005).
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Propriedades

Tipos de gorduras

Acido Graxo Porcentagem
Linoléico 48% a 74%
Oleico 13% a 40%
Palmitico 5% a 8%
Estearico 2,5% a7%
Palmitoleico,

Linolenico, Laurico,
Miristico, entre outros.

2% a 2,5%

Triglicerideo de
cadeia longa (12 a 24
carbonos)

Insaturadas

Tabela 6: Principais acidos graxos do 6leo de girassol e suas propriedades.

. Canola

A canola, Brassica napus L. rapa L., € uma planta da familia das Cruciferas,

originaria da Asia e Europa. Canola é um termo genérico internacional CANadian Oil Low

Acid, indicando a baixo teor de determinados acidos presentes neste 6leo (tabela 7), no

Brasil € produzida a partir de melhoramento genético (ZENI, 2010).

Acido Graxo Porcentagem Propriedades Tipos de gorduras
Oleico 52% a 67%

Linoléico 16% a 25%

Linolenico 6% a 14% Triglicerideo de

Palmitico 3.3% a 6% cadeia longa (12 a 24 Insaturadas

Palmitoleico, Estearico,
Laurico, Miristico, entre
outros.

4% a 8,5°/o

carbonos)

Tabela 7: Principais &cidos graxos do 6leo de canola e suas propriedades.

*  Milho

O milho, Zea mays L., € uma planta da familia das gramineas, e € provavelmente o

gréo mais antigo produzido pelo homem, tendo relatos desde 5000 a.C. e sendo originério

do México. Por ser tolerante a variagdes climaticas e adaptando-se facil a varias condicbes
ambientais, é produzido em larga escala ao redor do globo (MANDARINO; ROESSING;
BENASSI, 2005). Na Tabela 8, temos os principais acidos graxos do 6leo de milho e suas

propriedades.
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Propriedades

Tipos de gorduras

Acido Graxo Porcentagem
Linoléico 40% a 66%
Oleico 20% a 42%
Palmitico 9% a 17%
Linolenico 0,5% a1,5%

Palmitoleico, Estearico,
Laurico, Miristico, entre
outros.

2% a 6%

Triiglicerideo de cadeia
longa
(12 & 24 carbonos)

Insaturadas

Tabela 8: Principais acidos graxos do 6leo de milho e suas propriedades.

- Soja

A soja, Glycine Max L. Merril, é originaria da Asia e as primeiras citacdes do uso do

gréo datam de aproximadamente 2800 a.C. Hoje é a oleaginosa mais importante produzida

no mundo. Seu cultivo, armazenamento, rendimento e processo de obtencao e purificagao

do dleo é interessante do ponto de vista econémico, tanto para produtores quanto para

consumidores, por isso € o 6leo mais utilizado sendo responsavel por aproximadamente
60% do mercado mundial segundo a EMBRAPA, 2004 (MANDARINO; ROESSING;

BENASSI, 2005).

Acido Graxo Porcentagem Propriedades Tipos de gorduras
Linoléico 50% a 57%

Oleico 18% a 29%

Palmitico 10% a 14% Triglicerideo de

Linolenico 6% a 10% cadeia longa (12 & 24 Insaturadas

Palmitoleico, Estearico,
Laurico, Miristico, entre
outros.

3% a 8,5%

carbonos)

Tabela 9: Principais acidos graxos do 6leo de soja e suas propriedades.

4.1.1

Produgéo dos sabonetes

Dentro da etapa de producdo foi observado os seguintes pontos: indice de

saponificagédo, tempo de saponificagcéo, temperatura de reacgdo, ajuste do volume de agua

e ajuste do pH, especificados a seguir:

+ Indice de saponificagdo: Para cada 6leo foi determinado experimentalmente
em duplicata e de maneira indireta, seu indice de saponificagdo, o0 método uti-
lizado foi o determinado pelo Instituto Adolfo Lutz (IAL, 2008) e consistiu basi-
camente em colocar uma massa conhecida de 6leo, em uma solucéo alcodlica
de hidroxido de concentragdo conhecida em um sistema de refluxo, por trinta
minutos, até a saponificacdo completa do 6leo. Apds a mistura foi titulada com
uma solugéo de mesma concentragao de acido cloridrico e através de calculos
simples, a quantidade de hidroxido consumida podia ser obtida. (IAL, pag.600-
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601, 2008).

Consequentemente pode-se observar qual a massa necessaria de hidroxido para
saponificar cada grama de 6leo e em comparagdo com os valores da literatura, tabela 9
abaixo, observou-se que os valores possuiam variagdes significativas. Porque cada lote, de
cada 6leo possui propriedades diferentes, dependo do seu cultivo e principalmente do seu
método de extragéo e purificagdo. Os valores obtidos encontram-se na tabela 10.

; S indice de saponificacéo (g
Oleo Vegetal Hidréxido base/ g de 6leo)
Coco 0,2570 (+ 0,03)
Babacu 0,2581 (+ 0,02)
Soja 0,1995 (+ 0,02)
Hidréxido de Potassio (KOH)
Canola 0,1857 (+ 0,04)
Girassol 0,1975 (£ 0,01)
Milho 0,2135 (+ 0,03)
Coco 0,2756 (+ 0,03)
Babacu 0,2639 (+ 0,03)
Soja o o 0,1922 (+ 0,01)
Hidréxido de Soédio (NaOH)
Canola 0,2005 (+ 0,03)
Girassol 0,1905 (+0,02)
Milho 0,2097 (+0,02)

Tabela 10: indice de saponificagdo obtido para cada dleo

- Temperatura: A temperatura foi o Unico fator que manteve-se constante, varian-
do de 60°C a 90°C.

- Tempo de saponificacdo: Foram testados tempos de saponificagéo diferentes,
o tempo inicial determinado foi de 180 minutos, onde houve a formagéo de uma
camada de gordura na parte superior do sabonete, mostrando que o 6leo havia
sido completamente saponificado. Em seguida o tempo foi elevado para 250 mi-
nutos, nao houve a formacéao da camada de gordura, mas o pH inicial estava na
faixa de 10, mostrando que a base ndo havia sido completamente consumida,
como era esperado e durante a corre¢@o de pH para a faixa de 8, uma camada
de gordura sem reagir permanecia na superficie do sabonete ou precipitava. O
que possivelmente ocasionou essas precipitacdes foi a saponificagdo parcial,
ou seja, ndo houve a quebra completa de R,, R, e R, (figura 2) dos &cidos
graxos, podendo ter ocorrido a formacgéo de diglicerideos ou monoglicerideos.

»  Volume de agua: A massa de 6leo utilizada foi de 130g. E o volume de agua ini-
cial utilizado 50mL de agua, esse volume foi alterado duas vezes, com variagao
média de 100 mL aproximadamente a cada alteragdo, com o objetivo de dimi-
nuir a viscosidade do sabonete, que apresentava geleificacdo (aspecto gelati-
noso), com o quantidade de agua utilizada inicialmente. Com o hidréxido de s6-
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dio foi necessario adicionar 200 mL agua na etapa inicial, pois o coeficiente de
solubilidade dessa base é baixissimo em alcool - catalisador da reagdo. Essas
alteracdes no volume de agua ocasionaram um rendimento final maior, porém
nas misturas 1A, 2A, 1B e 2B, causou uma alteracdo indesejada na viscosidade
do sabonete, mostrando que para essas misturas o volume deve ser reduzido.

+  pH: O pH das amostras foi corrigido para a faixa de 8, pois sabonetes liquidos
segundo a Associagéo Brasileira de Industria de Higiene (ABIHPEC), devem ter
o pH final dentro dessa faixa. Foram testados acidos orgéanicos e inorganicos,
porém a maioria causava alteragdes nao desejadas na aparéncia dos sabone-
tes, e alguns desencadeavam um processo de tamponamento e ndo atingiam
a faixa de pH desejada. Os acidos que menos causaram alteracao foi o acido
citrico e o acido latico. As alteragbes na aparéncia podem ser observadas nas
imagens abaixo. Onde na primeira imagem temos um sabonete antes da cor-
recao e na segunda imagem temos um produto depois da correcéo (Figura 3).

Figura 3: Mistura de 6leo de canola com NaOH.

A direita o sabonete com pH = 10 e a esquerda o sabonete ap6s corregéo do pH = 8. Fonte: Prépria.

- Viscosidade: a determinacéo da viscosidade dos sabonetes, foi obtida em du-
plicata através de um viscosimetro de rotacéo, devidamente calibrado com gli-
cerina. E os resultados obtidos encontram-se na tabela 11. A viscosidade dos
sabonetes liquidos vegetais produzidos é menor que a viscosidade dos sabo-
netes comerciais comuns a base de lauril éter sulfato, que segundo a ABIHPEC
deve girar entre 2500 mPa s'a 4000 mPa s, o aumento de temperatura do
sabonete também ocasiona diminuicdo na viscosidade. Essa propriedade dos
sabonetes liquidos vegetais produzidos foi ajustada, pois, se o sabonete ficar
com o aspecto aquoso ou gelatinoso, dificulta sua aplicacéo e deixa a desejar
no aspecto estético. Os valores da viscosidade portanto, para apresentarem
resultados dentro do esperado, devem ficar dentro da faixa de 1200 mPa s a
2500 mPa s'. Assim podemos concluir que dos sabonetes produzidos, apenas
uma parte obteve resultados satisfatorios
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Misturas Viscosidade em mPa.s™!

10°C 25°C 40°C
1A 9150 4000 900
2A 6150 5000 4500
3A 5000 3000 1550
4A 3000 1500 550
5A 14750 4500 2250
6A 4000 2250 1250
1B 1500 750 500
2B 2150 2750 900
3B 3150 2100 1850
4B 8250 2700 600
5B 1650 1350 1000
6B 17000 6750 3800

Tabela 11: Viscosidade dos sabonetes a diferentes temperaturas.

Aparéncia, espumacéo e estabilidade: A aparéncia dos sabonetes foi observa-
da segundo a sua translucidez (TR), coloracao (CR) e aroma (AR). Os resulta-
dos foram bastante variados, pois como mencionado anteriormente as proprie-
dades das matérias primas séo o fator fundamental da qualidade do produto
final. Essas mesmas caracteristicas afetam a espumacéo. A estabilidade dos
sabonetes foi observada em diferentes temperaturas, pois houve alteragao na
aparéncia dos produtos, com a mudancga na temperatura de armazenamento,
conforme imagens 4, 5 e 6 a seguir.

Figura 4 — Sabonetes a 10°C. Fonte: propria
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Figura 5 - Sabonetes a 25°C. Fonte: propria
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Figura 6 - Sabonetes a 40°C. Fonte: propria

Através desse conjunto de fatores analisados os sabonetes receberam uma
classificagdo final, considerando a qualidade da matéria prima, da saponificagcdo e da
aparéncia e caracteristicas fisico — quimicas dos produtos finais. Sendo que ainda se fazem
necessarios ajustes, abrindo precedente para continuagao dos estudos.

Quando todos os objetivos foram atingidos sua classificagao é 5, para produtos que
atingiram parcialmente o objetivo a classificacao foi 4 ou 3, dependo de quantos objetivos
foram atingidos e quais nao foram, e quando a qualidade do sabonete mostrou-se aquém
dos requisitos minimos a classificagéo foi 2 ou 1. Conforme tabela 12.

p Sigla da Classificacdo

Oleo Vegetal M"gf"’a TR CR AR Final
Coco 1A 5 3
Babacu 2A 4 3 5 3
Soja 3A 1 1 1 1
Canola 4A 3 3 3 3
Girassol 5A 2 2 3 2
Milho 6A 5 5 4 5
Coco 1B 3 4 5 4
Babacu 2B 4 4 5 4
Soja 3B 1 1 1 1
Canola 4B 3 3 3 3
Girassol 5B 2 2 3 2
Milho 6B 4 4 4 4

Tabela 12: Classificagdo da qualidade final dos sabonetes produzidos

51 CONCLUSOES

Portanto, de todos os fatores analisados podemos concluir que é possivel produzir
um sabonete liquido vegetal, com alto padrdo de qualidade. Para conseguir atingir este
objetivo, se faz necessario observar principalmente a escolha das matérias primas, método

e cuidados durante a producdo, os resultados das andlises fisico-quimicas e por fim a
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aparéncia do produto final.

Na escolha das matérias primas, acomposi¢cao, método de extracdo e armazenamento
do 6leo causam alteracbes relevantes ao produto final. As bases utilizadas também
possuem propriedades préprias, como por exemplo solubilidade no meio e massa molecular
diferentes. Durante o processo de produgao, o controle da temperatura, cuidados com o
pesagem correta, ordem e tempo de adicao dos reagentes, e um sistema de saponificacéo
diferente do utilizado, possa levar a melhores resultados, tornando a etapa de correcéo
do pH menos significativa. Nas analises fisico-quimicas, o cuidado com a calibragéo, e
aferir as medidas em duplicata ou triplicata, aumenta a confiabilidade dos resultados. Na
aparéncia final do sabonete, a translucidez, coloracao e odor sdo definitivamente os pontos
que merecem destaque nas observacoes, pois apresentaram alteracées significativas, com
uma saponificacdo mais eficiente, essas alteracdes poderiam ser evitadas, o que levaria a
uma maior estabilidade do produto. Para isso ainda podem ser feitos outros estudos, para
que as alteragdes observadas torne-se menores ou venham a desaparecer.

Assim podemos concluir que as diferentes condi¢cdes experimentais e as
caracteristicas proprias das matérias primas, foram observadas durante a pesquisa,
cumprindo o objetivo inicial do trabalho. Porém os resultados obtidos levam a necessidade
de novos testes, abrindo precedente para continuagcdo dos estudos, sempre buscando
otimizar os processos e realizando analises mais profundas (ABIHPEC, 2015).
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