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APRESENTACAO

Antes de efetuar a apresentacdo do volume em questao, deve-se considerar que
por ser a Economia uma ciéncia que consiste na andlise da producéao, distribuicéo e
consumo de bens e servi¢os, tendo como escopo uma linhagem social, pois estuda
as relacoes de eficiéncia através da escolha dos agentes econémicos (unidades
familiares, unidades empresariais, governo e resto do mundo) os quais observam e
analisam as restrices que estes enfrentam.

Pornaolevaremem contaosimpactos sociais das escolhas econémicas efetuadas,
muitas falhas podem surgir, provenientes de decisdes politicas oriundas de estudos
econdmicos. Em seu amplo estudo econdmico as politicas micro e macroecondédmicas
acabam estendendo-se para outras partes do contexto social os quais ndo foram
inseridos em momentos decisorios da formulagéo e aplicagdo de destas.

Percebe-se que é de extrema relevancia a insercéo de questées que englobem
aspectos sociais e setor publico, no sentido de constituir uma sociedade que possua
justica, igualdade, bem-sucedida e deste modo organizada.

Diante dos contextos apresentados, o objetivo deste livro € a condensacéao de
extraordinarios estudos envolvendo a sociedade e o setor publico de forma conjunta
através de ferramentas que os estudos econémicos propiciam.

O principal destaque dos artigos € uma abordagem de Elementos de Economia,
através da apresentacédo do tratamento de politicas publicas, agricultura familiar,
economia solidaria e fundos de investimento, destacando as aplicacdes praticas e
metodoldgicas, além da contribuicdo para que se interprete as relagdes econdmicas,
sociais e de cunho politico.

Aselecao efetuada inclui as mais diversas regides do pais e aborda tanto questdes
de regionalidade quanto fatores de desigualdade promovidas pelo setor econémico
brasileiro.

Deve-se destacar que os locais escolhidos para as pesquisas apresentadas,
s&o 0s mais abrangentes, o que promove um olhar diferenciado na 6tica da ciéncia
econdmica, ampliando os conhecimentos acerca dos temas abordados.

A relevéancia ainda se estende na abordagem de teorias inerentes a gestao
publica, envolvendo a Lei de Responsabilidade Fiscal, apresentando questdes sociais
e de cunho do setor publico.

Finalmente, esta coletanea visa colaborar ilimitadamente com os estudos
Econdmicos, Socias e de Politicas Publicas, referentes ao ja destacado acima.

N&o resta duvidas que o leitor tera em maos extraordinarios referenciais para
pesquisas, estudos e identificacdo de cenarios econdmicos através de autores de
renome na area cientifica, que podem contribuir com o tema.

Jaqueline Fonseca Rodrigues
Mestre em Engenharia de Produgéo pelo PPGEP/UTFPR
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CAPITULO 3

A MANTEIGA DE OVOS DE TARTARUGA UM
PRODUTO RENTAVEL NO ALVORECER DA
PROVINCIA DO AMAZONAS 1822 — 1856

Michele Lins Aracaty Silva

Doutora em Desenvolvimento Regional/ UNISC.
Docente do Curso de Ciéncias Econémicas/
UFAM. E-mail: michelearacaty @ufam.edu.br;

Raimundo Alves Pereira Filho

Bacharel em Ciéncias Econdmicas pela
Universidade Federal do Amazonas. E-mail:
dinhoalves7 @gmail.com1

RESUMO:
producdo da manteiga de ovos de tartaruga no

presente artigo sistematiza a

inicio da Provincia do Amazonas. Sua utilizagao
foi destacada na culinaria como azeite para
fritura, conservante, combustivel na iluminacao
das casas e produto terapéutico. Para analisar
a cadeia produtiva foi necessario demonstrar o
produto, a utilizacdo, o processo produtivo e a
distribuicao da manteiga de tartaruga, para isso
fora preciso descrever o produto e sua utilizacéo
pela populagcdo amazonense noinicio do Império
no Amazonas; bem como apresentar a cadeia
produtiva ou processo produtivo através do
conhecimento da matéria-prima, os utensilios,
a mao-de-obra e o tempo necessario para a
producdo; e finalmente verificar a distribuicdo
do produto, sua tributacdo e exportacao para
a Provincia do Para. Foi delimitado o tempo
compreendido de 1822 a 1856, tendo como
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espaco a Provincia do Amazonas. A presente
pesquisa foi descritiva como uma abordagem
qualitativa usando a pesquisa bibliografica
como procedimento técnico. Pode-se concluir
que a fabricacdo da manteiga de tartaruga no
inicio do século XIX foi uma atividade sazonal
de importancia impar para a economia da
Provincia, pois na cadeia produtiva era utilizado
diversos utensilios que agregavam valores e
empregavam quase toda a mé&o-de-obra das
vilas na época da producdo e que, depois
de distribuida, gerava nao so tributos para a
provincia local mais também um excedente que

era exportado para a Provincia do Para.
PALAVRAS-CHAVE: Histéria
Provincia do Amazonas; Manteiga de tartaruga.

Econbmica;

INTRODUCAO

A manteiga de ovos de tartaruga foi
utilizada na Capitania de Sao José do Rio
Negro, na Comarca do Amazonas e na provincia
do Amazonas de modo constante na culinaria,
como combustivel, remédio e como produto de
exportacdo para a Provincia do Gréao-Para. Sua
utilizacao e producéo sao citadas pelos viajantes
que percorreram seu territorio nos séculos XVIII
e XIX e sua comercializagao é atestada pelos
relatorios enviados, primeiramente a provincia
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do Grao Para e depois ao Império.

Se por um lado os viajantes e memorialistas enumeram a utilizacao e a producéo
de forma esporadica, por outro, os relatérios informam o lado financeiro da producao
da manteiga de ovos de tartaruga. O presente artigo apresenta de forma ordenada o
produto, a cadeia produtiva, a utilizacdo e a exportacao da manteiga de tartaruga.

Tendo como objetivo demonstrar o produto, a utilizagéo, o processo produtivo
e a distribuicdo da manteiga de tartaruga no inicio da época imperial no Amazonas.
Buscando descrever o produto e sua utilizagao pela populagdo amazonense no inicio
do Brasil Imperial; apresentar a cadeia produtiva ou processo produtivo através do
conhecimento da matéria-prima, os utensilios, a mao-de-obra e o tempo necessario
para a producédo da manteiga de tartaruga; verificar o impacto na renda, na arrecadacao
e na exportacdo da manteiga de tartaruga na primeira metade do século XIX na
Provincia do Amazonas.

Foi fixado o periodo compreendido entre 1822 a 1856 por estar inserido no que
a historiografia tradicional chamou de decadéncia ap0s o ciclo agricola e inicio da
expansao gutifera na Amazénia. A escolha tem seu fundamento por dois motivos:
primeiro por ter acontecido no momento em que a visualizagdo do produto se fez
mais nitida, sem a sombra da economia pombalina e ainda nao obscurecida pelo ouro
negro emergente dos seringais; segundo, pela fixacao do espaco e autonomia da
provincia do Amazonas.

Os historiadores que estudaram esse periodo, ou por centrarem seus estudos
na economia da provincia do Para ou por darem pouca importancia a produtos que
sempre estiveram presentes no cotidiano, em detrimento a outros exigidos néo sé pelo
comércio externo, mas também para o consumo interno, deram pouca importancia
a producdo e a comercializagcao de produtos oriundos da regido como a manta do
pirarucu, a mixira, a conserva de peixe-boi e a manteiga de tartaruga

Para melhor compreensao da sistematizagdo o trabalho foi dividido em quatro
partes, na primeira parte é feito um breve relato sobre a condicdo econdmica da
provincia, na segunda destacamos o produto e sua utilizagdo, na qual a historizacéo
se faz presente como meio necessario para enfatizar a importancia do produto na
vida amazodnica. O produto é exposto de forma que se percebam as diversas faces
da utilizacao milenar na culinaria, na medicacéo indigena, no uso como combustivel e
ate como material conservante. A terceira parte abordou a producéo que foi destacada
desde preservacéo do ano anterior do tabuleiro, passando pela coleta da matéria prima,
sua insercéo no processo produtivo dentro da fabrica-canoa, tempo, embalagem e
teste de qualidade. Finalizando a sistematizacéo do artigo foram expostos os valores
obtidos com a producéo dos ovos de tartarugas e sua importancia para a sociedade
manauara do inicio da provincia.
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ASPECTOS HISTORICOS REGIONAIS

A economia da nascente da Provincia do Amazonas continuava a mesma do
fim da época colonial, com uma agricultura sem grandes produtos que ensejasse um
crescimento lucrativo, a manufatura reduzida a bens consumidos dentro da provincia,
restando somente a atividade extrativista, tanto animal quanto vegetal, como provedora
de renda para populacéo das cidades e vilas.

Para Arthur Reis (1944, p.46) o governo portugués nao soube aproveita, ou
melhor, ignorou o grande crescimento havido apés o Governo de L6bo D’almada,
0 gado dos campos de boa vista brotando, as fabricas em pleno funcionamento e
na agricultura “Em 1775, havia por exemplo, 220.920 pés de café, 90.350 de cacau,
47.700 de tabaco, 870 de algodao. Em 1818, o tabaco cotava-se a Cr$ 8.000 a arroba,
o café a Cr$ 3.200, o cacau Cr$ 1.600, um pote de manteiga de tartaruga comprava-se
a Cr$ 3.200, um alqueire de farinha a Cr$ 200”. (Reis, 1966, p 171).

Toda essa efervescéncia foi diluida, segundo Reis, pelo desinteresse portugués
apos o periodo pombalino, Spix (1981, pg. 140) chegando a Manaus em 1818 relata o
comercio como relativamente muito insignificante, a existéncia de apenas duas fabricas
uma de fiacado de algodao e outra de olaria e a total falta de perspectiva econémica.

Enquanto a futura provincia decai onde “estavam fechados quase todos
os estabelecimentos manufatureiros; a lavoura sofria os efeitos de uma sensivel
paralisacdo do trabalho; nos pesqueiros diminuiram também a atividade. As rendas
como que sumiam”, a Provincia do Para ao contrario, segundo Santos (1980, pg. 22
-28), entra o século XIX sob um signo feliz e apds uma pequena crise entre 1806 e
1819 cresceu novamente sob a égide do cacau.

E nesse panorama que alguns produtos extrativistas animal e vegetal se
destacaram e serviram de &ncora econdmica para a populacdo da recém-criada
Provincia do Amazonas, antes do boom da borracha se destacaram o pirarucu e a
manteiga de tartaruga.

A MANTEIGA DE TARTARUGA

A manteiga de ovos tartaruga era um produto gelatinoso de cor amarelo escuro
adicionado em potes utilizados na culinaria, como combustivel e medicamento pela
populacédo que habitava a Amazonia pré-colombiana. Esse produto € mencionado
pelos cronistas dos primeiros viajantes que percorrerem o interior da Amazdnia desde
Capitéo Altamirano ate o Baréo de Santa - Anna Nery.

A manteiga chegava aos consumidores acondicionados em potes de barros
fabricados na propria comunidade e para preenché-los eram necessarias grandes
quantidades de ovos de tartarugas em 1820, assim se expressa um naturalista “De
diversos colhedores praticos, que exploram as praias no Solimdes, ouvi 0s seguintes
numeros reduzidos; para um pote (que contem igualmente umas 25 botijas), calculam-
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se os ovos de 16 covas (supondo-se uma media de 100, perfazem 1.600 ovos) ”.
(SPIX, 1981 p.166).

Na culindria, a manteiga de tartaruga era utilizada ndo s6 no preparo de
alimentos como frituras, tempero e omeletes, mas também como conservante. O
peixe, juntamente com a tartaruga, eram os principais alimentos da populacao do Alto
e Médio-Solimdes e uma das maneiras de consumi-los era através da fritura, na falta
de outro 6leo era a banha de peixe-boi e a manteiga de ovos tartaruga que serviam
para esse fim. Da mesma forma, era utilizada na fritura da carne de caca e da propria
tartaruga. (FERREIRA, 1972, p.27)

A mexira “é a comida conservada na manteiga de tartaruga ou banha de peixe-
boi — ou de peixe - carne e da prépria tartaruga. Depois de assada ou moqueada
comem-na no tucupi, isto é, fervida no molho feito de mandioca cozida, ou a pdem em
mexira, afogando-a na propria banha” (VERISSIMO, 1970, p.54.), antes o naturalista
baiano ja nos informava com mais detalhes sobre a produgéo de mexira de tartaruga,
neste caso utilizando a banha de peixe-boi como variante (FERREIRA, 1972, p.35),

Também dela se fazem provisées de conserva de manteiga de peixe-boi no tempo
de maior carestia, que é nos meses de marc¢o até julho, quando o rio esta cheio.
Retalham em pedacos compridos a ventrecha de tartaruga, colocam-na para
cozinhar em uma panela temperada com sal, retirando-a a seguir para escorrer a
agua adquirida. Passa-se a frigir depois, divididos em postas menores, na manteiga
de peixe boi, e assim frita conserva-se dentro de potes.

Desse modo, podiam conservar por meses a carne imersa nessa manteiga e
consumi-la quando necessario.

A tradicao oral legou os conhecimentos terapéuticos da cura de doengas usando
animais — a Zooterapia -, tal aplicacdo da manteiga de tartaruga foi constatada
primeiramente pelo naturalista Humboldt e ainda hoje é utilizada em algumas
comunidades da Amazoénia. A manteiga e a banha de tartaruga eram utilizadas como
medicamento contra dor de garganta, reumatismo, puxar baque, inchaco, picada de
bicho, para estancar e tratar de ferimento, entre outras (SANTOS, 2011, p.2.).

No inicio da Amazénia Imperial 0 querosene ainda nao era o combustivel que
se empregava na iluminagao das casas e sim a manteiga de ovos de tartaruga, “na
iluminacao de casas, de igrejas, e de edificios publicos, em muitos povoados do Rio
Negro e do Solimdes, utilizava-se a manteiga de tartaruga, embora ela produzisse uma
luz inferior aquela do 6leo de Andiroba” (BRUNO, 1992), entre 1755-1823 segundo o
autor. O naturalista Spix alerta, entretanto, que a manteiga de tartaruga “utilizada na
iluminacdo era a de pior qualidade” (SPIX, 1981, p.164), outro naturalista comenta
“A manteiga é empregada no interior para iluminacédo e que comeca a ser exportada”
(Neri, 1979, p.71) tudo corroborando que a utilizacdo da manteiga de tartaruga foi
amplamente usada como combustivel durante toda a época colonial e inicio da
Amazobnia imperial.

No seu relato, da expedicao de Ursua e Aguirre pelo rio Amazonas ocorrida em
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1559, liderada pelo Capitao Altamirano, foi encontrado o primeiro registro da utilizagao
da manteiga de tartaruga como condimento alimentar (PORRO, 1992 p.97):
Saimos desse povoado e navegamos pelo rio abaixo por sete dias sem dar em
qualquer outro de importancia, pegava-se muito peixe por esse tempo, por ir
0 rio sereno e muito largo, encontravamos nas praias desse grande rio imensa
quantidade de ovos de tartaruga e de icoteas que levamos a comer, e ndo havia
senhor de manteiga nem de azeite porque eles as tinham.

Outros viajantes que depois fizeram o0 mesmo trajeto relatam a grande quantidade
de tartaruga existente e a utilizacdo de seus ovos para a confecgdo de manteiga,
assim descreve La Condamine em sua descida pelo Amazonas “Ha as de tamanhos
diferentes, e de diversas espécies, e em tdo grande quantidade que elas sds e mais
0s ovos poderiam abastecer os moradores daquelas margens” (LA CONDAMINE,
2000, p.105), outro naturalista assim se expressava sobre a utilidade da jurarareté
“@ um animal utilissimo entre os animais Uteis do Para, pois além de ser a carne
cotidiana das mesas dos portugueses e das dos indios das povoagdes, onde se
come cozida, assada e frita ou ensopada, se tira também o importantissimo produto
chamado manteiga de tartaruga”. (FERREIRA, 1972, p.37). Sobre sua importancia
na alimentagdo a producdo de ovos de tartarugas o experiente naturalista relata
‘chamam-nas de “gado do ri0”, por ser o manjar de carne mais comum em todo o
curso do Amazonas, e um, ou diversos, pratos dessa carne nao faltam em mesa bem
servida”, espantado com a colheita e a fabricagcao assim se expressou “pela primeira
vez, deparou-se nos o espetaculo da colheita dos ovos de tartaruga e o preparo deles
em manteiga de tartaruga”, (SPIX, 1981, p.167), em 1859 outro observador expde que
“milhares de tartarugas afluem, a noite e, sobretudo antes do amanhecer, as areias
secas e quentes, para pdr e enterrar 0s ovos. Os numeros desses ovos sao enormes”
(AVE-LALLEMANT, 1980, p.86), ap0s essas desovas era feita amanteiga de tartaruga
que Bates (1979, p.242): assim descreve em sua produgao:

A destruicdo de ovos de tartaruga realizada dessa maneira todos os anos €
espantosa. Pelo menos 6.000 jarros, contendo cada um trés galées de 6leo, séo
exportados anualmente do Alto-Amazonas e do Madeira para o Pard, onde ele é
usado para iluminacéo, fritura de peixe e outros fins. Calcula-se que outros 2.000
jarros, aproximadamente sao consumidos pelos habitantes dos vilarejos a beira do
rio.

Desse modo fica constatado que a manteiga de tartaruga tinha uma utilidade
impar na sociedade indigena e que foi incorporada no modo de vida dos europeus que
se estabeleceram na Amazdnia ap0os a colonizacao.

A CADEIA PRODUTIVA DA MANTEIGA DE TARTARUGA

A cadeia produtiva da manteiga de tartaruga presente no inicio do Amazonas
Imperial com certeza nao era a mesma existente durante a expedicdo de Ursua no
inicio do século XVI, mas sua esséncia se manteve. Talvez a grande mudanca tenha
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sido no controle da producgéo e na distribuicdo do produto. Nos paragrafos seguintes
examinaremos como a cadeia produtiva se apresentava no inicio do século XIX.

A matéria prima principal era o ovo de tartaruga, de preferéncia aquele que
possuia mais gema que clara, a dgua servia como material secundario, a praia como
fornecedora e local de estoque da matéria prima; a canoa como recipiente da primeira
fase da transformagdo dos ovos em manteiga; os caldeirdes como o segundo e
finalmente o pote servindo como embalagem. A mao-de-obra direta era composta por
grande parte da populacéo da vila ou cidade mais préxima, sendo a méo-de-obra
indireta composta pelos representantes da cadmara municipal da cidade.

As tartarugas desovam na Amazédnia nos meses de outubro, novembro e
dezembro no Alto e Médio-Solimdes, logo, essa era a época da producédo da manteiga
de tartaruga, a qual Spix (1981 p. 163) presenciou e assim descreve a postura:

Quando se julgam em seguranca, comega a desova. A noite, em geral com luar,
vem entdo do rio emergindo um bando apds outro. As fémeas caminham no centro,
0S machos, menores e muito menos nUMerosos, seguem ao lado, em protecgéo...
Arribando a ilha, o bando trata logo da postura com incrivel rapidez, a praia €
toda revolvida, e o p6 escurece o horizonte. Alternando ativas as patas traseiras, a
tartaruga cava, jogando para fora a areia, coloca-se a prumo no buraco e pée 0s
ovos (cujo menor numero é 64 e no maximo 140, na media deve-se calcular 100).

Ao passo que se apoia nas patas dianteiras, recobre-os com areia enxuta e calca-a
firme, dando em cima com a couraca do peito. Cada fémea precisa de cerca de

trés a quatro horas para que sua tarefa seja realizada.

Assim a natureza servia a matéria prima para o processo produtivo da manteiga
de tartaruga. Estava pronto e estocado o elemento essencial da producéo, a espera
da primeira operacéo; a colheita.

O processo da colheita comega muito antes do tabuleiro estar cheio. Na verdade,
comecava no ano anterior quando um terco dos ovos postos era preservado para
manter a reproducéo do plantel.

Afase pré-operacional da colheita comegava com a eleicao pela cAmara municipal
do Capitédo de praia que, sabendo por vigias da provavel data da desova, expedia
um edital fixando-o0 geralmente na parede da igreja convocando a populacéo para se
inscreverem na lista de coletores de ovos. O recrutamento dessas maos-de-obra era
feito comumente por familia.

No dia anterior a data aprazada a grande maioria da populacdo seguia em
procissao em suas canoas rumo as praias, acampavam a certa distancia para nao
afugentar as tartarugas, apenas os vigias chegavam perto das praias onde subiam
em suas esperas para informar o momento do comeco da coleta. Bates (1979, p.243),
descreve a coleta da matéria prima da seguinte forma:

Na manhé do dia 17, cerca de 400 pessoas estavam reunidas nas bordas do banco
de areia, tendo cada familia armado um abrigo tosco e provisério. Grandes tachos

de cobre, para o preparo do 6leo, e centenas de jarros de barro vermelho estavam
espalhados pela areia.

A escavacao do “tabuleiro”, a coleta dos ovos e a purificacédo do 6leo levaram
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quatro dias. Tudo foi feito de acordo com o sistema estabelecido pelos antigos
governadores, provavelmente a mais de um século. Primeiramente, o comandante
anotou os nomes de todos 0s chefes de familia e 0 numero de pessoas que cada
deles pretendia empregar nas escavacdes; em seguida recolheu uma taxa de 140
reis por cabeca s6 entédo todos tiveram permisséo para se dirigir ao tabuleiro. [...]
Um breve momento foi feito nas horas mais quentes do dia, € ao cair da noite 0s
ovos foram transportados, dentro de cestos, para as chocas. No fim do segundo
dia, esgotou-se o tabuleiro; grandes pilhas de ovos, alguns com mais de um metro
de altura, podiam ser vistas ao lado de cada choca de palha, representando o

wproduto do trabalho de toda a familia.

Ocorrida a coleta dos ovos, as familias passavam a producéao. Se optassem em
ter mais producdo deixavam os ovos ao sol maturando por quatro dias para depois
comecarem o processo produtivo. No entanto, com este processo, a manteiga fica com
mau cheiro e um pouco rangosa. Mas na maioria das vezes, as familias comegavam a
producao imediatamente apo6s a coleta dos ovos, mesmo porque em oito dias ele viria
a estragar.

Figura 01 - Coleta de Ovos de Tartaruga
Fonte: Bruno (1992, p.129)

A primeira fase da producao consiste em esmagar com 0s pés 0s ovos dentro
de uma canoa previamente preparada para isso e “sobre 0s ovos pisados langam
agua, que depois de bem mexida e incorporada com eles deixa sobrenadar o 6leo”
(FERREIRA, 1972, p.39) reforcando e detalhando a atividade assim relatou Spix
(1981.p.164), apds a colheita na madrugada e ja no amanhecer,

De manha cedo, os botes, bem calafetados, enchem-se ate ao meio com ovos,
que sdo quebrados, com tridentes de pau semelhante aos nossos focados, e,
finalmente, esmagados com os pés. Como os ovos contem pouca clara e muita
gema, a mistura parece uma papa amarela, na qual sobrenadam pedacos de
cascas. Deita-se agua por cima, e fica essa massa exposta a acdo do sol tropical,
que ja ao cabo de trés a quatro horas, faz subir a superficie o 6leo gorduroso por
ser o ingrediente mais leve (Repete-se em cada canoa o processo de esmagar,
mexer e colher duas a trés vezes), obtendo com isso a maior parte do 6leo.

Essa primeira operacéo, efetuada por trés ou mais pessoas dentro da canoa,
durava algumas horas, dai a necessidade do revezamento. Enquanto se aguardava a

gordura boiar, cuidavam-se da alimentacéo, com peixes, tartarugas e seus ovos.
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Sobrenadando o 6leo amarelo, apos varios esmagamentos, ele era transportado
em cuias ou conchas para um recipiente — o tacho na época de Ferreira (1972) e
caldeirdao no de Spix (1981) iniciando a segunda fase do processo produtivo com a
fervura da mistura em fogueiras previamente acessas. Retornemos a Spix na descri¢cao
sobre essa fase: “Despeja-se em grandes caldeirbes de cobre ou ferro, colocados
sobre um fogo brando, onde, durante algumas horas, era mexido, espumado e
clarificado, com o que a parte coagulante se precipita. A parte liquida cuidadosamente
retirada, € segunda vez cozida sobre fogo ainda mais brando, ate ndo formar mais
bolhas alguma, quando entdo toma cor e consisténcia de banha derretida. 7 (SPIX,
1981, p.164). Finalizando essa etapa o produto era colocado em paneldées para que
esfriasse e adquirisse mais consisténcia.

Figura 02 - Processo Produtivo da Manteiga de Tartaruga

Fonte: Spix, (1981, p.177)

O passo seguinte era o acondicionamento na embalagem. O pote de barro era
onde a manteiga de tartaruga era armazenada e vendida. Uma fabrica desses potes
fundados em 1781 ate 1859 ainda existia em Manaus. Sua capacidade e selagem foram
assim descritas: “A manteiga de tartaruga de tartaruga, depois de esfriar, é guardada
em grandes potes de barro, de boca grande e contendo umas 60 libras, fechados
com folhas de palmeiras ou entrecasca de arvores, e assim sao despachados” (SPIX,
1981, p.164)

A DISTRIBUICAO DO PRODUTO

A distribuicdo da manteiga de tartaruga produzida na Provincia do Amazonas
tinha duas destinagdes; uma pequena parte era estocada pelos produtores e outra era
destinada a comercializagao. No final do século XVIll eram os pesqueiros da Fazenda
Real que produziam para as tropas e o0 regatao comercializava para o particular
(VERISSIMO, 1970, p.103), o governador ou a camara da vila através do seu Capitéo
de Praia servia de regulador do mercado e arrecadador de imposto no século XIX. Boa
parte da producao comercializada era exportada para a Provincia do Para.

A producéo era realizada no ultimo quadrimestre do ano e como seu consumo
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tanto na culinaria como na iluminacdo durava o ano todo era necessario um estoque
consideravel de potes de manteiga de tartaruga. Assim a populagcéo que participava
da empreitada se abastecia, esses trabalhadores no inicio da época imperial eram
compostos por grande parte da populacdo das vilas que circundavam as praias
assim um viajante observou “além disso nédo falta muito para a época de apanhar
ovos e fabricar manteiga de tartaruga e, entédo, s6 as mulheres ficam nos povoados”
(AGASSIZ, 1972, p.220) ja no final do século XIX eram descritos da seguinte maneira
(Verissimo,1970, p.56):
Em certas regides do Alto Amazonas, no Jurud, no Tefé, no Purus, no Rio Negro
como no Solimées e no Maués [...] a fabricagdo da manteiga de tartaruga, feita
nas mesmas praias em que desovam, da lugar a consideraveis e pitorescas
aglomeracdes dessa gente semi-selvagem que forma a populacéo ribeirinha,
tapuios € mamelucos, a que se junta o regatdo, que os explora, geralmente um
portugués, mais também espanhol, boliviano e peruano e alguns outros mesticos,
curibocas, cafuzes, preferindo vida solta e livre desses sertbes & mais regular e
metddica das por¢gdes mais civilizadas.

Essa mao de obra direta além, de ficarem com uma parte da producédo para
uso proéprio, recebia em troca de seu trabalho rolos de panos de algodao na época
pombalina, machados, e outras mercadorias como observou Tenreiro Aranha Apud
(Loureiro, 2007, p.219),

Segundo Tenreiro Aranha, elas viviam 1852, dividida em bandos que todos
0S anos iam as grandes praias, com excessos e bacanais, fazer a distribuicdo
dos ovos de tartarugas e o fabrico das manteigas [...] tudo o que retiravam ou
destruiam, era para o regatéo, a troco do aguardente, com que os regalam, e de
uma calca e camisa de riscado caseiro, ndo se fazendo mais telhas e tijolos, para
as construcdes, observando-se, por toda parte o aniquilamento dos servicos rurais
e dos oficios mecanicos.

Os pesqueiros reais existiam desde século XVIl “eram trés em 1687 os pesqueiros
certos mantidos pela fazenda real para sustento da tropa do Rio Negro e paraa mesa de
demarcacao, o primeiro e mais antigo, o do Caldeirdo, o do Puraguecoara no Amazonas
e do Rio Branco” (VERISSIMO, 1970, p.104). Outros autores alegam que além de
servir as tropas 0s pesqueiros reais aproveitavam o excedente para comercializar a
preco de custo o pescado e a manteiga de tartaruga, assim defende (BRUNO, 1992,
p.76) “desde fins do século dezoito, desenvolveram-se muito os chamados pesqueiros
reais, que garantiam as necessidades de abastecimento da regiao e deixavam sobras
de pescado para exportacdo”. Essa afirmagédo contradiz Verissimo que afirmara que
0s pesqueiros se extinguiram em 1775 (VERISSIMO, 1970, p.112).

O regatao nao sé adquiria os potes de manteigas de tartarugas como se instalava
na praia vendendo ou trocando todo tipo de mercadoria de roupa, sabao, sapato,
pélvora, botinas, comida, aguardente, alem e claro das ferramentas necessarias as
atividades dos ribeirinhos, fazendo do lugar uma verdadeira feira. Essa personagem

comum e necessaria nos sertdes amazonidas fora assim descrita (Salles, 1973, p.157):

O regatdo é um elemento de regateio, corporificado em um berco, desde da canoa
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mais modesta ate o navio movido a motor e que efetua o comercio nos rios da
regido. O negodcio se realiza a troco de mercadorias, na mais primitiva forma do
comercio. O dinheiro corre na capital e nas cidades. Nos barracées, nos beiradoes,
nos altos rios, nas vilas, os negocios se efetuam diferentemente. No escambo. Na

troca. Na permuta, pura de mercadorias e bugigangas. Muito mais bugigangas.

A maioria dos regatbes utilizava pequena canoas e comercializava por conta
propria ou a mando de firmas da capital, o certo é que eles eram os verdadeiros
comerciantes dos potes de manteiga de tartaruga, “assim, camponeses-caboclos e
comerciantes locais (regatbes e aviadores) se desenvolveram como uma unidade
estrutural — parte do mesmo processo evolutivo ao longo da segunda metade do século
XVIII, vindo a se tornar a base da economia extrativa a partir de entdao” (COSTA,
2012, p.17). A exportacao para a Provincia do Para, no entanto, ficava a cargo dos
comerciantes das vilas ou da capital a exportacéo para a Provincia do Para.

O estado - comarca ou provincia - estava presente nessa atividade com poder
de policia e 6rgao arrecadador de tributos. Era ele que planejava, coordenava e
supervisionava a cadeia produtiva da fabricacdo de manteiga de tartaruga, como
também cobrava os devidos tributos tanto da produgcéo em si, quanto das atividades
meios como a utilizacdo de canoas pelos produtores. O fluxograma baixo resume a
reparticdo oficial, fora os descaminhos, dos potes de manteiga de tartaruga.

Regatio Vilas e cidades
Consumo < Exportaglio para a
pooditior Vilas e cidades Prov. do Pard
Estogue de Comercializaci
potcs o,
Impostos de
comercializagio
Impostos Vila e tropas
locais
Fazenda Real
Exportagio para a
Prov. Do Par

Figura 03 - Distribuicédo dos Potes de Manteiga de Tartaruga

Fonte: Préprio autor

O governo intervia na atividade desde época colonial quando as praias reais eram
propriedades do estado, passando no império a provincia a ser a detentora do poder
de organizar a fabricacdo da manteiga de tartaruga “dantes eram a extracdo dos ovos
e fabrico da manteiga, consoantes determinacdes salutares do governo colonial, ainda
em vigor mito tempo depois, precedidas e acompanhadas de formalidades legais. ”
(VERISSIMO, 1972, p.56), o autor ainda cita que em algumas praias a fabricacédo era
somente do estado.

O poder estatal também intervia para manter a ordem e vigiar as praias como
informa o Bar&o de Santa - Anna Nery “ordena as municipalidades de ocupar as praias
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durante os quatros meses de agua baixa, por um pequeno destacamento de policia, e
prevé penas severas para as contravencgdes constatadas” (NERI, 1979, p.119).
A tributacédo do produto se dava de duas maneiras e com dois fatos geradores.
A primeira era arrecadada antes do inicio da fabricacéo e atingia os proprietarios das
canoas e 0s membros que participariam da atividade tendo como fato gerador a posse
da canoa e a segunda, a presenca na praia, sendo a primeira taxa paga na coletoria do
municipio e a segunda na propria praia para pagar o custeio com os vigias. A segunda
maneira era quando era feita a exportacdo. Em cada praia eram reservados 10 por
cento do tabuleiro para o estado e dessa producao ainda eram retirados (Ferreira,
1972, p.57):
Desta manteiga, desde tempo das Demarcacbes de 1775, percebiam, como
propina, 0os governadores todo o preciso para as luzes de sua residéncia, cada
sargento quatro potes, todos os alferes ou tenente seis, doze cada capitdo, o doutor
ouvidor-geral, o almoxarife e o escrivao da fazenda e o cirurgido da capitania e o
mesmo para cada um dos vigarios, geral e particular da vila, o qual percebia outros
tantos para a lampada da matriz.
A exportagéo do excedente para a Provincia do Para - e ate para a cidade de Séo
Luis no Maranhao onde conforme lista de precos do final do século XVIII era cotado
o Pote a 1$200 réis (Lima, pg.88. 2006) - foi de uma magnitude impar no inicio da
provincia, dados coletados por Loureiro (2007) na obra O Amazonas na Epoca Imperial
nos mostra que a exportacdo do pote da manteiga de tartaruga, que na época era
taxada a 1$000, na industria extrativista animal no periodo de 1853 a 1864 s6 perdia
em valores para o pirarucu, sendo, portanto, um produto rentavel para a Provincia do
Amazonas nesse periodo.

INDUSTRIA EXTRATIVA ANIMAL

VALOR (REIS) 1853 1855 | 1856 1857 | 1859 1860 | 1861 1862 | 1863/64 | 1866/67 | 1869/70
Azeite Animal - - . - - . - . E -] 30881125
Azeite de Peixe : . - - . - : - 260.000 | 13.974.000 :
Banha de Tartaruga . . n I . ! ) i
Banhas E . 6.000 5
Cera de Abelha . . - - - - . . . - 12.000
Couros Silvestres 12.220 8.160 820 21040 14,880 93.760( 148,000 204.400)  604.700| 2.502.400 660,900
Grude de Peixe 1280 12805  24.200 2800 - - . : - 22,500
Manteiga de Peixe-boi 11.658.800 = - & i - s F . i
Manteiga de Tartaruga 16,328,000 34,446,000 | 42.630.000 | 31.552.000 | 10,221,000 | 23.704.000| 30.480.000 | 26.708.000 | 10686.000 - .
Mixira 1,148.000| 2426000 4564000 | 4.970.000 | 1145000 | 2.484.000| 4.736.500 | 8.646.000( 1.421.000| 10.241.000 | 4.029.500
Ovos de Tartaruga " . : g 2 " 2 . . ! .
Ovos de Tracaja . - - 3 2 : E . - 4,000
Passaros Empalhados . - . - - . : i . 3.000 .
Pato Salgado e : . . i E i L 5 .
Peixe-boi Seco 111300 -1 681500 | 810140 55,500 240.000|  160.000 - - 162,000
Penas de Passaros . . . I . i . 4 . i .
Pirarucu 70.139.220 | 140.799.060 | 146.615.100 [ 114.857.448 | 152.693.700 | 218.000.000 | 209.027.833 | 168.332.230 | 221.220.40 | 297.820.000 | 395.102.590
Tambaqui : 2 i . s 3 i i p 3 :
Tartaruga . 17.600)  132.000 87.500 38,000 35.000 74,000 20,000

Tabela 01 - Industria Extrativa Animal

Fonte: Loureiro, (2007, pg. 294).
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As exportacdes da Provincia do Amazonas no ano de 1855 foram do montante
de 398.6043$166 Réis sendo que dois setores se destacaram a da Industria Extrativa
Animal que correspondeu a 44.50 por cento e a Industria Extrativa Vegetal com 44,32
por cento do total como mostra o grafico abaixo.

445

4332

975

. -
0.27
—

Ind. Extrat. Animal Ind. Extrat. Vegetal Agricultura Manufatura Pecuaria

Grafico 1 - Exportacao da Provincia do Amazonas 1855

Fonte: Proprio autor

Ver-se que a atividade extrativista prevalecia em oitenta e oito por cento durante
o periodo e que consideravel parte desse percentual provinha de quatro produtos, o
pirarucu e a manteiga de tartaruga no setor animal, respondendo por setenta e nove
e dezenove por cento respectivamente, respondiam por noventa e oito por cento de
toda a industria extrativa animal. A borracha e a castanha no setor vegetal, com trinta
e cinco e trinta e trés por cento respectivamente, respondiam por sessenta e oito por
cento de toda a industria extrativa vegetal.

No ano de 1856 a exportacéo do pote de manteiga de tartaruga para a provincia
do Para atingiu seu apice tanto na quantidade quanto no preco no quadro da Industria
Extrativa Animal totalizando 42.630.000 Réis, perdendo somente para exportacdo do
Pirarucu em plena ascendéncia. Se comparado com a Industria Extrativa Vegetal,
ultrapassa a castanha que naquele ano representou a importancia de 34.136.130 reis
e sO perde para a insurgente borracha. Por outro lado, o valor exportado supera em
muito a soma de todos os produtos Manufaturados de 9.658.660 reis e dos oriundos
da Pecuéaria no valor de 726.780 reis perdendo por pouco para a soma dos produtos
da Agricultura que somou 45.394.530 reis segundo os dados coletado por Loureiro
(2007).

Pela distribuicdo de sua producéo, pela absorcao de mao de obra local e sua
posicao no ranking de produtos exportados infere-se quao importante foi a fabricacéo
da manteiga de tartaruga no inicio da Provincia do Amazonas.

CONSIDERAGCOES FINAIS.

A produgdo da manteiga de tartaruga no Amazonas Imperial representou uma
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fonte de renda para a populagéo da provincia que a utilizava, embora remontasse a
era pré-colombiana tinha suas peculiaridades no inicio da provincia, sua produgéao
requeria matéria-prima perene e utensilios especificos, a necessidade de mao-de-obra
era esporadica e contava com quase todo o contingente das vilas, sua distribuicao
tinha um aspecto comercial, mais também utilizava o escambo e até o pagamento em
espécie.

Ficou demonstrado, portanto, que a manteiga de tartaruga foi largamente utilizada
pela populacdo no periodo em andlise. Nao somente como era utilizada pelos indios
na culinéria, mas indo além e servindo de combustivel e medicamentos, desde sua
utilizacédo como col6nia até a calefagcdo de canoas.

A busca pela sistematizacdo da cadeia produtiva foi conduzida de maneira que
se percebesse todo o0 emaranhado de acdes da preocupacgao da reposicao da matéria
prima, da sutileza dar uma aparéncia de igualdade entre 0s membros da empreitada,
passando pelos ritos pré-estabelecidos da autoridade municipal e da populagéo, da
utilizacdo de cada utensilio e sua maneira de uso. O tempo descrito - 0 tempo da
matéria prima, o tempo de producédo e o tempo da validade sincronizando-se com o
tempo do caboclo geravam uma producédo entrecotadas e languidas mais continua no
tempo das secas vindas depois das enchentes.

Foi constatado que o produto acabado repartia-se entre a municipalidade e os
produtores, os regatdes que se estabeleciam in-loco praticavam o escambo levando
boa parte da producéo para comercializar nas redondezas e com os comerciantes das
cidades, que por sua vez além de fornecer aos citadinos, exportava para a Provincia
do Para.

A exportacao do pote da manteiga de tartaruga para a provincia vizinha no inicio
do Amazonas Imperial ultrapassou em muito outros produtos e setores da economia
impondo sua importancia como produto rentavel dentro de um periodo em que a
economia Amazonense era rotulada de decadente.

Elementos da Economia Capitulo 3




REFERENCIAS

AGASSIZ, Jean Louis Rodolph. Viagem ao Brasil 1865-1866. Brasilia, DF. Senado Federal
Conselho Editorial. 2000.

AVE-LALLEMANT, Robert. No rio Amazonas (1859). Belo horizonte, MG. Editora Itatiaia.
1980.

BATES, Henry Walter. Um naturalista no rio Amazonas. Belo Horizonte. Ed. Itatiaia.
1979.

BRUNO, Ernani Silva. Histéria do Brasil Geral e Regional — Amazénia. Sdo Paulo, SP.
Editora Cutrix Itda.1992.

BORGES, Ricardo. Construgéo econdmica da Amazoénia. Belém — PA. IDESP - Instituto
do desenvolvimento econémico-social do Para. 1970.

COSTA, Francisco de Assis. A economia Colonial do Grao-Para; uma avaliagao Critica
(1920 — 1822). Campinas. SP. Revista Economia e Sociedade, 11.21, N.1 (44), 2012.
FERREIRA, Alexandre Rodrigues. Viagem Filoséfica pela capitania do Grao Para, Rio
Negro, Mato Grosso e Cuiaba. Brasilia, DF. Conselho Federal de Cultura. 1972.

LA CONDAMINE, Charles-Marie de. Viagem na America Meridional descendo o rio
Amazonas. Brasilia, DF. Senado Federal. 2000.

LIMA, Alam José da Silva Lima. Do dinheiro da terra ao bom dinheiro. Moeda Natural e
moeda metalica na Amazdnia colonial (1706-1750). Dissertacdo de Mestrado em Historia,
Universidade Federal do Para. 2006.

LOUREIRO, Antonio Jose Souto. O Amazonas na época Imperial. Manaus. AM, Editora
Valer. 2007.

NERI, Frederico Jose de Santana, Bardo de Santana. Os Pais das Amazonas — Baréo de
Santa- Anna Nery. Belo Horizonte. Editora Itatiaia. Sdo Paulo. 1979.

PORRO, Anténio. As crbnicas do Rio Amazonas. Notas etno-histéricas sobre as antigas
populacdes indigenas da Amazédnia. Petropolis, RJ. Vozes, 1999.

REIS, Arthur Cézar Ferreira. Aspectos da experiéncia portuguesa na Amazénia. Manaus,
Governo do Estado do Amazonas, 1966.

, O processo historico da economia amazonense. Rio de Janeiro, Imprensa

Elementos da Economia Capitulo 3



Nacional, 1965.
SALLES, Waldemar Batista. O Amazonas, o meio fisico e suas riquezas. S&o Paulo. SP. L.

Oren Editora Ltda, 1973.

SANTOS, E. A. A utilizagdo da banha da tartaruga pelos riberinhos de trés comunidades
de Macapa-Ap, X Congresso de Ecologia do Brasil, S&do Lourenco — MG. 2011.
SANTOS, Roberto. Histéria Econémica da Amazénia (1800 — 1920). Sao Paulo. SP.

T.A.Queiroz, Editor, Ltda. 1980.
SPIX, Johann Baptist Von. Viagem pelo Brasil 1817-1820. Belo horizonte, MG. Editora

[tatiaia. 1981.
VERISSSIMO, Jose. A pesca na Amazébnia. Belém, PA. Universidade Federal do Para.

1970.WALLACE, Alfred Russel. Viagens pelos rios Amazonas e Negro. Belo Horizonte, MG.
Editora Itatiaia. 1979.

Elementos da Economia Capitulo 3




Agéncia Brasileira do ISBN
ISBN 978-85-7247-015-5

7885727470155






