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APRESENTAÇÃO

Nos dias atuais a demanda por alternativas que alavanque a produtividade do 
meio agrário são cada vez mais requisitados. E tal acontecimento só é possível por meio 
de pesquisas destinadas a cada tipo de problemática existente, com o intuito de sanar 
uma grande diversidade de entraves que possam interferir diretamente na produtividade 
de diversos segmento das ciências agrárias, tendo em vista a grande quantidade de 
pesquisadores envolvidos e empenhados a desenvolverem pesquisas que promovam para 
toda a população inúmeros benefícios nesse ramo.

Com isso as pesquisadas realizadas por estes pesquisadores, vem se tornando cada 
vez mais avançadas e precisas, indo desde a utilização de microrganismos até tecnologias 
utilizadas nas diferentes etapas de cultivos. Isso engloba diferentes espécies vegetai e 
animais, afirmando mais uma vez o quão essencial é a pesquisa.

O livro “Ciências agrárias: Estudos sistemáticos e pesquisas avançadas” possui o 
objetivo de disseminar os conhecimentos adquiridos por meio de pesquisas em diferentes 
regiões e segmentos das ciências agrárias. Disseminando estes conhecimentos para 
auxiliar em possíveis indagações que possam surgir referentes ao tema proposto pelo livro.

Desejamos aos nossos leitores uma boa leitura, e que através desse compilado de 
conhecimentos possam desfrutar ao máximo. Boa leitura!

Raissa Rachel Salustriano da Silva-Matos
Luiz Alberto Melo De Sousa

Lídia Ferreira Moraes
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RESUMO: A busca por produtos que oferecem 
benefícios aos seus usuários é constante. Na 
área alimentícia, um alimento funcional aparece 
como aquele que em sua composição traz algum 
tipo de reação benéfica para aquele que está 
consumindo. Um exemplo de alimento funcional 
é o Petit suisse, um tipo de queijo que possui a 
facilidade de incorporação de novos ingredientes 
em sua composição. Sendo assim, este trabalho 
teve por objetivo realizar uma busca tecnológica 

e científica, quanto às patentes e estudos 
encontrados na literatura referentes ao uso 
de espécies vegetais em queijos Petit suisse. 
Ao total, quatro patentes foram encontradas, 
enquanto na literatura, vinte e quatro 
documentos. Entre os estudos encontrados, as 
espécies em evidência foram a soja e o açaí. Por 
fim, grande parte dos documentos e patentes 
são de produção brasileira, e sabendo sobre a 
grande diversidade vegetal brasileira, novos 
estudos podem ser feitos relacionando diferentes 
espécies presentes no país.
PALAVRAS-CHAVE: Alimento funcional. Petit 
suisse. Patentes. 

SCIENTIFIC AND TECHNOLOGICAL 
PROSPECTION OF PETIT SUISSE 
CHEESE, USING PLANT SPECIES

ABSTRACT: There’s a constant search for 
products who offer benefits to its users. In the food 
area, functional foods appear as the one in which 
its composition brings some kind of beneficial 
reaction to the individual who is consuming it. 
One example of functional food is Petit suisse, 
a type of cheese that is easy to incorporate 
new ingredients to its composition. Therefore, 
this study aimed to make a technological and 
scientific research, regarding patents and studies 
found in the literature as to the use of plant 
species in Petit suisse cheeses. In total, four 
patents were found, while in the literature, twenty-
four documents. Among the studies found, soy 
and açaí were the species in evidence. Finally, 
most of the documents and patents are Brazilian 
productions, and knowing about Brazilian plant 
diversity, new studies can be carried out relating 
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different species present in the country.
KEYWORDS: Functional food. Petit suisse. Patents.

 

1 | 	INTRODUÇÃO
O queijo Petit suisse, segundo a legislação vigente no Brasil (Normativa, n°.53 de 

29/12/2000), é o queijo fresco, não maturado, obtido por coagulação do leite com coalho e/
ou enzimas específicas e/ou bactérias específicas, adicionado ou não de outras substâncias 
alimentícias, de alta umidade e que deve ser consumido fresco. Em sua elaboração, se 
acrescentados ingredientes não lácteos que ultrapassam 30%, é classificado como Petit 
suisse com adições (BRASIL, 2000).

Conforme a legislação, o queijo Petit suisse deve ser embalado em material 
adequado às condições de armazenamento previstas, conferindo-lhe uma proteção 
adequada, além disso, este deve ser conservado e comercializado à temperatura não 
superior a 10°C. O queijo Petit suisse deve cumprir o estabelecido no Regulamento técnico 
sobre Padrões Microbiológicos para Alimentos, como queijo de alta umidade com bactérias 
lácteas abundantes e viáveis (BRASIL, 2000). 

No Brasil, é fabricado com a utilização de uma centrífuga para a produção do queijo 
quark, base que acrescida de açúcar, frutas e creme formam o Petit suisse. O consumo 
no país é maior entre o público infantil, que têm o hábito de consumi-lo como sobremesa 
(VIEGA, 1999; VIEGA et al., 2000). Esse tipo de queijo é um produto que facilmente pode 
ser acrescentado de novos componentes, entre eles diversas espécies vegetais (CORRÊA 
et al., 2020). 

Uma alternativa crescente na indústria alimentícia é a incorporação de diferentes 
ingredientes na criação de um produto específico, na busca de alimentos que ajudem 
em uma melhor qualidade de vida, assim chamados de alimentos funcionais (MORAES; 
COLLA, 2006). Sendo esses, alimentos ou ingredientes que através de sua composição 
demonstra reações benéficas para a saúde de indivíduos, em que esse benefício pode ser 
de maneira nutricional para o bem-estar, ou até mesmo, para reduzir os riscos de alguma 
doença (ROBERFROID, 2002). 

Os produtos lácteos são considerados excelentes veículos para a incorporação de 
prebióticos e probióticos, os quais estão sendo cada vez mais utilizados ​​para produzir 
alimentos potencialmente simbióticos. É sabido que ambos os ingredientes podem oferecer 
benefícios para melhorar a saúde do hospedeiro (CARDARELLI et al., 2007).

A biotecnologia, quando combinada aos alimentos funcionais, torna capaz o 
desenvolvimento de produtos que possuem diversas atividades biológicas, assim 
proporcionando benefícios para os seus usuários (ARABBI, 2001). Buriti e seus 
colaboradores (2021) relatam em sua revisão as aplicações que a biotecnologia pode 
propor na criação de alimentos funcionais, sendo elas, produção de prebióticos, aumento 
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de fitoesteróis a partir de espécies vegetais geneticamente modificadas, aumento de 
probióticos, produção de compostos antioxidantes por meio da modificação genética de 
microalgas, entre outros. 

Considerando o acima citado, este trabalho teve por objetivo analisar, por meio 
de um levantamento em bancos de patentes, artigos, dissertações e teses, a prospecção 
tecnológica envolvendo a área de formulação de queijos do tipo Petit suisse juntamente 
com a incorporação de espécies vegetais. 

2 | 	METODOLOGIA
O presente trabalho trata-se de uma prospecção científica e tecnológica de âmbito 

exploratório com variáveis qualitativas e quantitativas, realizado durante o período de 
setembro de 2021 e agosto de 2022.Para realizar a busca por patentes, os bancos utilizados 
foram o ESPACENET, Instituto Nacional de Propriedade Industrial do Brasil (INPI), United 
States Patent and Trademark Office (USPTO) e World Intellectual Property Organization 
(WIPO). A pesquisa se deu através da busca pelas palavras-chave, nos idiomas português 
e inglês, "Petit suisse", "queijo", "alimento funcional”, “extrato” e "formulação" nos quais os 
documentos contendo os termos em seu título e resumo foram selecionados.

Já para a procura dos artigos, trabalhos de conclusão, dissertações e teses, as 
plataformas Google Acadêmico, Pubmed e Science Direct foram utilizadas, pesquisando 
nos idiomas português e inglês, empregando os mesmos descritores utilizados nos bancos 
de patentes.

3 | 	RESULTADOS E DISCUSSÃO
Durante as pesquisas nos bancos de patentes, foi possível observar o total de vinte 

resultados referentes às palavras-chave utilizadas, sendo distribuídas entre as diferentes 
bases da seguinte forma: duas na ESPACENET, três no INPI, cinco na USPTO e dez na 
WIPO (Figura 1). 

Figura 1: Resultados encontrados referentes às palavras-chave.
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Após analisar todas as patentes selecionadas, foi possível observar que apenas seis 
se fazem relevantes de acordo com as palavras-chave utilizadas, entretanto duas delas, 
as patentes encontradas na ESPACENET e na USPTO, encontravam-se repetidas na base 
WIPO, portanto, ao final foram selecionadas quatro patentes para esse estudo (Tabela 1). 

Número de registo Título País

WO2010043696
Composition Comprising a Combination of an Elder Extract 
and a Strain of L. Paracasei, L. Casei, L. Bulgaricus or S. 
Thermophilus

França

WO2006039768 Fermented Functional Food on the Basis of Soy Containing 
Probiotics and Prebiotics and Process of Production Thereof

BrasilBR1020180124129A2
Queijo Petit-suisse caprino sabor maracujá com potencial 
funcional adicionado de L. Acidophilus e extrato de batata 
yacon

BR1020190078782A2 Queijo Petit-suisse fonte de fibras e antioxidantes com ação 
anti-hipertensiva

Tabela 1: Documentos encontrados referentes às buscas com os descritores.

A ESPACENET e a WIPO apresentaram o mesmo resultado, a patente de número 
WO2006039768 traz a criação de um alimento funcional fermentado com probióticos e 
prebióticos e também com o extrato hidrossolúvel de soja. Os inventores usam como base 
para a sua formulação as propriedades e os fatores positivos relatados associados à soja, 
entre eles: indicação de uso para diabéticos, não contém lactose, baixo custo, baixo teor 
de carboidratos entre outros.

Já a patente com o número WO2010043696 criada por franceses presente 
na USPTO e na WIPO traz o uso do extrato da Sambucus nigra, o sabugueiro, que foi 
utilizado em uma formulação fermentada (iogurte, Petit suisse) juntamente com as cepas L. 
paracasei, L. casei, L. bulgaricus e S. thermophilus com a intenção de ser uma composição 
com potencial anti-inflamatório, bem como da estimulação e/ou promoção de um agente 
anti-infeccioso. 

No INPI, a plataforma brasileira, foi possível encontrar a criação de um alimento 
funcional do tipo queijo Petit suisse caprino com o sabor de maracujá, que possui o extrato 
de Smallanthus sonchifolius, a batata yacon, e a cepa Lactobacillus acidophilus. Além 
disso, a invenção, BR1020180124129A2, se destaca por sua alegação de baixo custo de 
produção e os autores reforçam que essa é uma forma de incentivar a ingestão de yacon e 
do leite de cabra. Por fim, outra invenção presente no INPI, a patente BR1020190078782A2, 
estabelece a elaboração de um queijo Petit suisse constituído do extrato hidroalcoólico das 
sementes da uva orgânica Bordeaux, com a contestação de ser um alimento rico em fontes 
de fibras e com as atividades biológicas antioxidantes e anti-hipertensivas.

No que se refere à evolução anual das patentes encontradas que utilizam alguma 
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espécie vegetal incorporados ao Petit suisse em seus respectivos bancos de dados, o ano 
inicial de depósito foi 2006, seguido de 2007, 2018 e 2019, todos com apenas uma patente 
(Figura 2). O que demonstra que apesar de estar sendo desenvolvidos estudos na área de 
elaboração de queijos Petit suisse com alegações funcionais, a transferência de tecnologia 
não ocorreu por 10 anos, ou seja, os estudos ocorreram nos centros de pesquisa, entretanto, 
a informação não foi prospectada para geração de inovação tecnológica. 

Figura 2: Evolução anual das patentes relacionadas ao queijo Petit suisse.

Quanto à literatura científica, vinte e quatro documentos referentes ao uso de 
espécies vegetais na preparação de novos queijos do tipo Petit suisse foram encontrados, 
distribuídos entre as plataformas Google Acadêmico com vinte e dois documentos e Science 
Direct com três. Após a análise dos estudos elencados, foi possível aferir um total de vinte 
e quatro espécies vegetais, utilizadas nessas novas formulações. Entre os documentos 
analisados foram encontrados, artigos, trabalhos de conclusão de curso, dissertações e 
teses, perfazendo um total de dez, sete, seis e dois, respectivamente (Tabela 2). 

Espécies utilizadas Referência
Abacaxi SILVA, 2016
Açaí VIEIRA, 2013
Açaí OLIVEIRA et al., 2022
Ameixa CORRÊA et al., 2020
Batata yacon GAMA, 2017
Batata doce de polpa alaranjada NASCIMENTO, 2017
Banana verde e maracujá REZENDE et al., 2021
Canela GOMIDES, DA SILVA, DOS REIS, 2022
Castanha do Brasil DAMACENO, 2018
Goji, mirtilo e açaí MOURA, 2016
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Guabiroba e amora-preta MESSIAS, 2015
Jabuticaba SAITO, 2014
Jabuticaba PEREIRA, 2014
Moringa BERMUDEZ-BELTRÁN et al., 2020
Morango ESMERINO, 2012
Morango e Chia OLIVEIRA, 2013
Ora-pro-nobis SILVA et al., 2021
Soja ANDRADE, 2014
Soja MATIAS, 2011
Soja BOATTO, 2010
Soja preta MORAES FILHO et al., 2013
Umbu SILVA, 2020
Umbú-cajá e Castanhola ARAÚJO, 2022
Uva bordô DEOLINDO et al., 2019

Tabela 2: Espécies incorporadas ao queijo do tipo Petit suisse e suas referências.

Entre o número total de espécies usadas, as que aparecem em maior evidência são 
a soja e o açaí, com três ocorrências cada, seguida da jabuticaba e morango com duas e 
as restantes com apenas uma aparição (Figura 3).

Figura 3: Quantificação das espécies vegetais citadas nos documentos científicos.

Alguns documentos podem ser destacados, entre eles, Messias (2015), que ao 
elaborar o queijo Petit suisse com a adição de polpas de guabiroba e amora-preta, relatou 
que não houve uma diferenciação significativa entre suas amostras quanto à aceitabilidade 
sensorial, variando entre "gostei moderadamente" e "gostei muito", reforçando seu potencial 
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para aplicação industrial. O trabalho de Silva (2016) relata a elaboração de um queijo Petit 
suisse com a adição do abacaxi, que por sua vez, é considerada como fruta com diferentes 
propriedades, podendo oferecer vitaminas, minerais, fibras etc. O autor ainda infere que, 
por ser um alimento funcional, seu produto é um diferencial que pode atingir um público-
alvo abrangente.

A soja aparece em evidência por ser utilizada em diversos trabalhos, entre eles 
Boatto (2010), que empregou o uso do extrato da planta comum e da soja sem lipoxigenase 
para a formulação do Petit suisse, como resultados, o produto livre de enzimas lipoxigenase 
foi o mais aceito pelos participantes por reduzir o sabor característico de soja. Por sua 
vez, Nascimento (2017), ao estudar a farinha de batata doce de polpa alaranjada (BDPA), 
observou que por se tratar de uma grande fonte de provitamina A, poderia ter a possibilidade 
de diminuir o déficit de vitamina A. Além disso, a alta quantidade de carotenóides presente 
no tubérculo permite que sua coloração seja atrativa aos consumidores, propondo assim, a 
produção do Petit suisse com a adição da BDPA.

Oliveira (2013) ao elaborar um produto simbiótico utilizando a semente de Chia 
(Salvia Hispanica) e o morango (Fragaria spp.), obteve queijo Petit suisse com baixo teor 
de gordura e alta aceitação sensorial, reafirmando assim o potencial de exploração do 
mercado de alimentos funcionais.  Já Oliveira e seus colaboradores (2022), um dos artigos 
mais recentes envolvendo a elaboração de um Petit suisse, trazem o acréscimo de açaí em 
sua formulação, com a perspectiva de que sua textura e sabor somam para um interesse 
do público geral.

Ao conferir as plataformas para a verificação da bibliografia existente que relaciona 
o uso de espécies vegetais ao Petit suisse, foi possível visualizar que os documentos foram 
publicados entre os anos 2010 e 2022, tendo o seu pico em 2013, 2014, 2020 e 2022 com 
três arquivos (Figura 4).

Figura 4: Evolução anual dos documentos científicos encontrados.

Ao analisar os países de origem das patentes e dos documentos científicos 
selecionados nesse estudo, foi possível observar que existe um maior acervo de produção 
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brasileira em relação aos demais países. Para as patentes, três são brasileiras e uma 
francesa; com relação aos documentos científicos, vinte e três pertencem ao Brasil e um à 
Colômbia (Figuras 5 e 6). A partir desses resultados podemos inferir que o Brasil é um país 
destaque no desenvolvimento de estudos científicos quanto a elaboração de queijo Petit 
suisse com a incorporação de espécies vegetais, além de ter depositado 3 das 4 patentes 
relativas ao tema, esse achado pode   ter correlação com a grande variedade de espécies 
vegetais presentes em seu território.

Figura 5: Relação entre patentes e países.                  Figura 6: Relação entre documentos e países.

4 | 	CONSIDERAÇÕES FINAIS
O presente trabalho expôs o potencial existente na criação de novos queijos do tipo 

Petit suisse com a incorporação de diferentes espécies vegetais. A escassez de patentes 
encontradas e o baixo número de estudos encontrados na literatura sugerem que novos 
estudos sejam desenvolvidos nessa área, com potenciais efeitos benéficos à saúde da 
população.

Tendo em vista a facilidade da adição de novos ingredientes ao Petit suisse, e 
considerando que o Brasil é o país que apareceu em evidência no depósito de patentes 
e em trabalhos científicos disponíveis na literatura, além de possuir também uma alta 
diversidade vegetal, fica visível a possibilidade e grande potencial da realização de novos 
trabalhos envolvendo a introdução de diferentes espécies vegetais presentes no território 
brasileiro na criação deste alimento.
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