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El primer capitulo presenta un estudio relacionado con el diagnéstico de nematodos
en el sistema gastrointestinal de los equinos utilizando el antiparasitario fenbendazol
en caballos. Los resultados mostraron que los parasitos Strongylids son resistentes al
fenbendazol.

El capitulo dos reporta un estudio para la formacién de docentes y directores con el
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El tercer capitulo presenta una breve discusion sobre la transformacion del embalse
de Muna en un proyecto hidroeléctrico que desencadend la contaminacién del rio Bogota/
Colombia y una serie de conflictos socioambientales de la poblacién residente en los
alrededores del embalse. Los autores sugieren un analisis del problema en relacion con las
cuestiones socioambientales y culturales.

El capitulo cuatro buscé evaluar las propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y
organolépticas de las rodajas de banano de la variedad Dominico a través de diferentes
pruebas. Los resultados indicaron que el tratamiento por deshidratacién osmética influyo
directamente en el tiempo y temperatura de secado de la fruta.

Finalmente, el quinto capitulo evalué la eficiencia del proceso de electrocoagulacion
mediante un anodo compuesto por una mezcla de aluminio y acero que se aplicé al lixiviado
de un vertedero sintético.
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Medio ambiente: Preservacion, salud y sobrevivéncia

RESUMEN: La investigacion tuvo por objetivo
evaluar las caracteristicas fisicoquimica,
microbioldgica y organoléptica, de rodajas de
platano “Musa paradisiaca” de variedad dominico
a 0,3 mm vy 0,5 mm de espesor sometidas
a deshidratacion osmoética a una solucion
hiperténica de 25% NaCl y 35% C,,H,,0,,, con
31,6 °Brix a temperatura estandar de 85 °C por
4 horas. Las medias de los tratamientos fueron
comparadas con la prueba de Tukey con un
nivel de significancia del 95%. Los resultados
de acidez fueron de 0,54% =+ 0,00 para los
tratamientos A1B1 y A1B2; 0,43% + 0,01 para
A2B1; 0,44% = 0,01 para A2B2. En humedad de
9,46%=1,63 para A1B1; 11,10%+1.63 en A1B2;
16,08% =+ 2,86 en A2B1 y de 18,95% + 2,86 en
A2B2, destacando el mejor de los resultados
para A1B1 en acidez y humedad. Para lo que
respecta a mohos y levaduras UFC/g con <1x1°
en A1B2 y A2B2 valores que estan dentro de
lo que establece la norma INEN, la evaluacion
sensorial fue realizada con escala hedonica, y
sus grados de preferencia 4 a 1 en donde A1B1
fue la mas preferida calificada con 3,75 a partir
de lo mencionado sabor y textura con 12,8; 10,6
seguidodeA1B2con7,6y5,5. Elvalor-P calculado
es menor que (<0,05), por tanto, se rechaza la
hipétesis nula (H)) ya que estos factores tienen
un efecto estadisticamente significativo sobre la
acidez y humedad de las muestras por tanto se
menciona que existe diferencia estadistica entre
tratamiento (6smosis+estufa) y (estufa) con un
95,0% de confianza y un coeficiente de varianza
de 2,19% y 2,84% respectivamente. Finalmente,
el pretratamiento désmosis si afecta de manera
considerable el secado estufa.
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PALABRAS CLAVE: Osmosis, platano dominico, deshidratacion, estufa, secado.

ABSTRACT: The research aimed to evaluate the physicochemical, microbiological, and
organoleptic characteristics of banana slices “Musa paradisiaca” of Dominican variety at 0.3
mm and 0.5 mm thickness subjected to osmotic dehydration to a hypertonic solution of 25%
NaCl and 35% 10001 With 31.6 °Brix at standard temperature of 85 °C for 4 hours. The
means of the treatments were compared with the Tukey test with a significance level of 95%.
The acidity results were 0.54% + 0.00 for A1B1 and A1B2 treatments; 0.43% + 0.01 for A2B1;
0.44% = 0.01 for A2B2. At humidity of 9.46%=+1.63 for A1B1; 11.10%=1.63 in A1B2; 16.08% =+
2.86 in A2B1 and 18.95% + 2.86 in A2B2, highlighting the best results for A1B1 in acidity and
humidity. With regard to molds and yeasts UFC /g with <1x10 in A1B2 and A2B2 values that
are within what is established by the INEN standard, the sensory evaluation was carried out
with hedonic scale, and its degrees of preference 4 to 1 where A1B1 was the most preferred
rated with 3, 75 from the flavor and texture with 12.8; 10.6 followed by A1B2 with 7.6 and 5.5.
The calculated P-value is less than (<0.05), therefore, the null hypothesis (Ho) is rejected since
these factors have a statistically significant effect on the acidity and humidity of the samples
therefore it is mentioned that there is a statistical difference between treatment (osmosis +
stove) and (stove) with 95.0% confidence and a coefficient of variance of 2.19% and 2.84%
respectively. Finally, osmosis pretreatment does significantly affect the drying stove.
KEYWORDS: Osmosis, Dominicanlap, dehydration, stove, drying.

El platano se encuentra entre las frutas mas producidas y consumidas en el mundo
por tener un valor nutricional alto, pero a su vez desde el punto de vista de la produccion
es un fruto perecedero. En la actualidad los bananos son las frutas mas consumidas en el
mundo, considerados como cultivos estratégicos en la seguridad alimentaria de muchos
paises. Sin embargo, ante la eventual pandemia de COVID-19, se generan efectos
colaterales que afectan su actividad econdémica a nivel mundial (Martinez & Rey, 2021).

La congelacion no es un recurso que aporta por tanto la deshidratacién es la técnica
para su conservacion. Su estudio y modelo el proceso de deshidratacion osmética seguido
de secado al aire, para que pudiera optimizarse, este modelo fue validado con datos
experimentales y las simulaciones han demostrado como las condiciones de funcionamiento
afectan al proceso, la cual esta operacién reduciria el tiempo total de procesamiento (Atares
et al.,2011).

La deshidratacion osmética de la matriz de banano Musa Cavendish dejé un
incremento en la porosidad de un 13 y 6 % cuando se emple6 como agente osmoético
sacarosa e inulina, respectivamente. Fue evidente un mayor efecto de la sacarosa como
agente osmodeshidratante (Rodriguez et al., 2019).
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En los ultimos afios se ha prestado mucha atenciéon al mantenimiento de la frescura
de las frutas y verduras mediante la inmersion de materiales celulares que contengan
agua en una solucion osmotica. Se traduce en el desarrollo de productos de humedad
intermedios que tienen menor actividad del agua, que se imparte por ganancia de soluto
y pérdida de agua. Durante el proceso, las actividades quimicas, fisicas y biologicas, que
deterioran los alimentos, se reducen considerablemente; por lo tanto, prolonga la vida
util de los productos alimenticios. En este proceso se retira la humedad del producto a
temperatura ambiente por difusidén, por lo que se ha evitado el cambio de fase. Ademas,
ayuda a mejorar los atributos nutricionales y sensoriales de los productos alimenticios y es
un proceso menos intensivo en energia en comparacion con otras técnicas de secado. La
deshidratacion osmotica esté influenciada por diversos factores como el agente osmotico,
el tiempo y la temperatura, la concentracion de soluto, la relacién solucién a la muestra, la
agitacion y la geometria de los materiales (Ahmed et al., 2016).

Las propiedades estructurales del platano (M. paradisiaca) durante el secado
osmotico, son afectadas a temperaturas de 40, 60 y 80 °C con soluciones de sacarosa de
29y 45 ° Brix en muestras frescas y deshidratadas, en donde 45° Brix deshidratadas a 40y
60 °C, con la mayor pérdida de agua, mientras que la mayor ganancia de solidos fue a los
45° Brix deshidratada a 80°C (Gallegos et al., 2016).

La finalidad de deshidratar platano (M. paradisiaca) empleando secadores directos
es darle un valor agregado, la fruta se descascard, y se corta en rodajas de 1,75 cm de radio
con un espesor de 0,525 cm, se determinan la humedad inicial y se pesan. El porcentaje
de humedad disminuye desde un 57,23% hasta un 20,87% con tiempos de secado de
aproximadamente 8 horas y temperatura promedio de operacion de 38,7°C (Carrillo et al.,
2019).

En el secado de platano, las propiedades del material dependen soélo de la variacion
del contenido de humedad reducido (Xr). La rapidez de secado reducida facilita el analisis de
los procesos de secado a nivel de producto; ya que el secado de materiales higroscopicos
es un proceso complejo de desplazamiento de humedad, dificil de describir principalmente
cuando procesamos materiales bio-fibrosos como las frutas (Sandoval et al., 2006).

El proceso de deshidratacién osmotica para enriquecer las rodajas de platano con
Lactobacillus rhamnosus encapsulado en doble emulsién. Fue estudiado para conocer el
efecto de la concentracion de la soluciéon osmética y el vacio pulsado en la impregnacion
del microorganismo y en la transferencia masiva de la deshidratacion osmética del fruto,
la cinética de la pérdida de agua (WL), ganancia de sélidos (SG) y la actividad de agua
se obtuvieron usando una solucién acuosa con 40. 50 y 60% de sacarosa con emulsion y
un pulso de vacio de 50 mbar durante 10 a 20 minutos al inicio del proceso osmético. Las
altas concentraciones de sacarosas en la solucidbn osmética, combinadas con la aplicacién
de un vacio pulsado, produjeron un aumento en las tasas de WL y SG del platano (Huerta
etal., 2017).
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Las investigaciones demuestran las incidencias que tienen los métodos de
deshidratacion en el platano (M. paradisiaca). La relacion tiempo - temperatura son
factores importantes en cada trabajo realizado, asi como también los métodos combinados.
Las rodajas de platano de la variedad dominico podria ser un producto alternativo que supla
una necesidad alimentaria. De tal manera la presente investigacion consistio en evaluar
el efecto de la deshidratacion osmoética como pretratamiento en el secado por estufa de
rodajas de platano dominico, es decir comparar las caracteristicas fisicoquimicas de las
rodajas en los diferentes tratamientos, analizar el grado de aceptacion de las caracteristicas
organolépticas mediante escala heddnica y determinar la calidad microbiol6gica (mohos y
levaduras).

Esta investigacion se realizd en el laboratorio de la Facultad de Ciencias
Agropecuarias de la Carrera de Ingenieria Agroindustrial, asi como también se hizo uso de
“El Centro de Servicios para el Control de Calidad” (CESECCA), de la ULEAM. Con el fin
de conocer la carga microbiana de las rodajas de platano deshidratadas.

Las observaciones de las muestras fueron realizadas por triplicado en el laboratorio
de Andlisis y Alimentos de la Facultad de Ciencias Agropecuaria de la Universidad Laica
“Eloy Alfaro” de Manabi, ubicada en la ciudad de Manta Via San Mateo. A su vez “El Centro
de Servicios para el Control de Calidad” (CESECCA), brindo sus servicios para el analisis
microbiolégico.
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demuestra el estado de conservacién del producto alimenticio (INEN 1SO: 750, 2013).

Para la evaluacion de las rodajas de platano dominico se realizaron dos métodos,
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prueba de preferencia (afectivo) escala hedobnica y escala de categoria-descriptiva,
el primero consisti6 en demostrar cuél de las muestras es aceptada segun el orden
dictaminado por la panelista haciendo uso de una escala de grados de preferencia en
donde 1 representa la mas preferida; 2 poco preferida; 3 menos preferida y 4 no preferida,
luego una segunda evaluacién de nombre “Escala de categoria” para poder determinar las
caracteristicas organolépticas como son textura sabor (Hernandez 2005).

Se realizo estas dos pruebas con 10 panelistas no entrenados y se obtuvieron
resultados que permitieron tabular, graficar con anélisis de varianza.

Se realizaron analisis microbiolégicos en el Laboratorio (CESECCA), de la ULEAM,
con unidad/peso de 1/500 gr en rodajas de platano deshidratado de 0,3 y 0,5 mm con
6smosis+estufa y sin 6smosis solo estufa para determinar Mohos (PEE/CESSECA/MI/20
Método de referencia AOAC Ed 20, 2016; 997.02) y Levaduras (PEE/CESSECA/MI/21
Método de referencia AOAC Ed 20, 2016; 997.02).

El tratamiento estadistico se llevd cabo con la ayuda del Software InfoStat version:
29-09-2020. las medias de los tratamientos se los interpretaron con el estadigrafo Tukey. al
0,05% de error experimental con un 95% de significancia.

Se realizo un disefio experimental completo al azar (DCA) modelo bifactorial
con cuatro tratamientos y tres repeticiones en total 12 unidades experimentales, con
aproximadamente 500 gramos por cada muestra, en rodajas de platano dominico de 0,3 y
0,5 mm de espesor con (6smosis+estufa) y solo estufa.

N° Codificacion Combinacién

1 A1B1 Osmosis+Estufa - rodajas de 0,3 mm
2 A1B2 Osmosis+Estufa - rodajas de 0,5 mm
3 A2B1 Estufa - rodajas de 0,3 mm

4 A2B2 Estufa - rodajas de 0,5 mm

Tabla 1. Tratamientos (rodajas de 0,3 y 0,5 mm) osmosis+estufa y estufa

Fuente: Emily Julissa Mendoza Cedefio, 2021

Prueba Tukey p<=0,05

Coeficiente de variacion (%) CV=

Planteamiento de hipétesis

El método combinado infiere en la calidad fisicoquimica, microbioldgica y sensorial

de las rodajas de platano dominico (M. paradisiaca).

Medio ambiente: Preservacion, salud y sobrevivéncia



Ho= Todas las medias son iguales y,= p,= p,= i,

H,= Alguna media no es igual HyEM,  Hy#E U,

Segun resultados en Tabla 2, la acidez de las rodajas de platano dominico 0,3y 0,5 mm
de espesor deshidratadas con tratamiento (6smosis+estufa) y sin tratamiento (solo estufa)
fueron de 0,54% =+ 0,00 para ambos casos A1B1 y A1B2 mientras que, para sin tratamiento
0,43% + 0,01 con A2B1; 0,44% + 0,01 con A2B2, resaltando que en esta situacion el mejor de
los resultados obtenidos fue para A1B1 con el valor mas alto siendo el mismo la rodaja de 0,3
mm de espesor con tratamiento (6smosis+estufa). Puesto que valor-P es menor que <0,05,
se rechaza la hipotesis nula (H)) ya que estos factores tienen un efecto estadisticamente
significativo sobre la acidez de las muestras por lo tanto se puede mencionar que existe
diferencia estadistica entre tratamiento (6smosis+estufa) y sin tratamiento (estufa) con un
95,0% de nivel de confianza y un coeficiente de varianza de CV: 2,19%. Estos resultados se
aproximan con el trabajo realizado por Gaspareto et al., 2004 en donde indica que la acidez
del fruto de platano deshidratado por 6smosis es de 0,42+0,05%, por lo tanto, podemos
mencionar que el mejor tratamiento fue A1B1 con tratamiento (6smosis+estufa) cuyo valor
es de 0,54% atribuyendo que la deshidratacion osmética mas el secado en estufa tuvo un
efecto significado en ambas rodajas de platano 0,3 mm y 0,5mm. A su vez estan dentro de
los parametros establecidos segun la norma para los rangos de medidas 0,10 a 0,60 %
(concentracion acido malico) (INEN-381 ISO 750:2013).

F.V. Suma de Gl  Cuadrado Razén-F  Valor-P
Cuadrados Medio

Modelo 0,04 5 0,01 62,06 <0,0001

Tratamientos 0,04 3 0,01 103,29 <0,0001

Repeticiones 0,000116667 2 0,0000583333 0,22 0,8091

Error 0,00075 6 0,000125

TOTAL (CORREGIDO) 0,04 11

Tabla 2. Analisis de varianza, tratamientos en acidez.

Fuente: InfoStat version libre, 2008

Tratamientos Casos Media + Grupos Homogéneos
A2B1 3 0,43 0,01 A

A2B2 3 0,44 0,01 A

A1B2 3 0,54 0,00 B

A1B1 3 0,54 0,00 B

Medias con una letra comun no son significativamente diferentes (p > 0,05)
Variable N _R2 R2A] CV

Acidez 12 098 0,97 219%
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Segun resultados en Tabla 3, la humedad de las rodajas de platano dominico
deshidratadas con tratamiento (6smosis+estufa) fueron de 9,46%=+1,63 para A1B1 (0,3
mm); 11,10%+1.63 en A1B2 (0,5 mm); sin tratamiento (solo estufa) de 16,08% + 2,86 en
A2B1 y de 18,95% + 2,86 en A2B2, destacando el mejor de los resultados para A1B1
con el valor mas bajo siendo el mismo la rodaja de 0,03 mm de espesor con tratamiento
(6smosis+estufa). Puesto que valor-P es menor que <0,05, se rechaza la hipotesis nula
(Ho) estos factores tienen un efecto estadisticamente significativo sobre la humedad
de las muestras por lo tanto se puede mencionar que existe diferencia estadistica entre
tratamiento (6smosis+estufa) y sin tratamiento (estufa) con un 95,0% de nivel de confianza
y un coeficiente de varianza de CV: 2,84%.

Estos resultados son semejantes al comparar con Barrena et al., 2009 valores de
contenido de humedad inicial 59,92% en platano “M. acuminata” variedad dominica (inguiri)
la cual descendié a un 10% en rodajas de 0,5mm de espesor y un 57% de humedad inicial
con descenso en un 11,46% en rodajas de 0,3mm.

Enotrasinstancias en el trabajo de Carranzay Sanchez., 2002 los valores presentados
tienen relacion con los obtenidos en este trabajo, es decir con una humedad inicial de 58%
en platano “M. paradisiaca” variedad “dominico “descendi6 en un 6,18%+9,37 en tiras de 2
cm de espesor con 2cm de ancho y 3cm de largo y un 10,40% +2,66 de humedad en tiras
de 4cm de espesor con las mismas dimensiones anteriores en ancho y largo.

Podemos mencionar que el mejor tratamiento fue A1B1 con tratamiento
(6smosis+estufa) cuyo valor fue de 9,46%=+1,63 atribuyendo que la deshidratacion osmética
mas el secado en estufa tuvo un efecto significado en ambas rodajas de platano 0,3 mmy
0,5 mm, destacando la rodaja de 0,3 mm.

F.V. Suma de Gl  Cuadrado Medio Razon-F  Valor-P
Cuadrados

Modelo 177,34 5 35,47 228,20 <0,0001

Tratamientos 173,22 3 57,74 371,50 <0,0001

Repeticiones 4,12 2 2,06 13,25 0,0063

Error 0,93 6 0,16

TOTAL (CORREGIDO) 178,28 11

Tabla 3. Anélisis de varianza, tratamientos en humedad

Fuente: InfoStat version libre, 2008
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Tratamientos Casos Media +/- Grupos Homogéneos

A1B1 3 9,46333 1.63 A
A1B2 3 11,1033 1.63 B
A2B1 3 16,0833 2,86 C
A2B2 3 18,9467 2,86 D

Medias con una letra comun no son significativamente diferentes (p > 0,05)
Variable N R2 R2Aj CV
Humedad 120,99 0,99 2,84

En grafico 1, se muestra un orden de preferencia con sus respectivos niveles de
aceptacion cuyo método consistié en ubicar las muestras en orden aleatorio para los
panelistas escogidos por agudeza sensorial (consumo de platano) para mediante su
criterio demostrar el orden de preferencia siendo la A1B1 con el valor de 4 la mas preferida,
podemos observar a la vez muestras con tratamiento (6smosis+estufa) y sin tratamiento
(estufa) presentaron un orden de preferencia de la siguiente manera: A1B1 con valor
promedio de 3,75 ubicado como la mas preferida; A1B2 con 2,85 entre poco y menos
preferida; A2B1 con 1,15 como menos preferida y A2B2 1,30 entre menos y no preferida.

Grafico 1. Niveles de aceptacion de acuerdo con la preferencia de panelistas

En Grafico 2, se muestra los atributos evaluados de “sabor” y “textura” con escala
de categoria cuyo método consistié en medir la distancia de la linea que traza la ficha de
andlisis desde uno de los extremos en centimetros. La linea midi6 10,7 cm, entonces se
dividio el valor que da el panelista entre 10,7 y se multiplica por 10.

Medio ambiente: Preservacion, salud y sobrevivéncia



Por tanto, el valor demostrado fue la puntuacién (marcacion del panel en la linea
trazada de la ficha) dividido por 10,7 (total de centimetros de ficha) multiplicado por 10.
Se detalla a continuacion los atributos de sabor y textura de las muestras seleccionada
después de conocer el orden de preferencia. Con tratamiento (6smosis+estufa) se detalla
de la siguiente manera: A1B1 rodaja de 0,3 mm con puntos promedio de 12,8 para el
atributo sabor; 10,6 en textura mientras que en A1B2 rodaja de 0,5 mm con 7,6 para sabor;

5,6 para textura siendo la mejor calificada A1B1 (0,3 mm) con tratamiento

(6smosis+estufa).

W A1B1 (0,3 mm) A1B2 (0.5 mm)

— ]2 8

] (), 5

1.6

5.5

Puntos de panelistas

[ %]

Sabor Textura

Atributos

Grafico 2. Sabor y textura de rodajas de platano dominico con tratamiento (osmosis+estufa)

En Tabla 6 y 7 para lo que compete a los contenidos de mohos y levaduras se logra
demostrar que, para el tratamiento A1B2 (6smosis+estufa) en rodaja de 0,5 mm en ambos
casos estan menor a <1'%; se demuestra la no presencia de mojos y levaduras, por esta
razon no fue necesario realizar otro analisis a las muestras de 0,3 mm Osmosis +estufa y
solo estufa, el tratamiento A2B2 (solo estufa) con rodaja 0,5 mm presentaron las mismas
condiciones <1'%; siendo estos resultados menor de <1'° y en las rodajas de 0,3 mm de

igual manera libres de estos microorganismos.
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INCERTIDUMBRE NORMA
ENSAYO LOTE UNIDAD | RESULTADOS U (k=2) METODO DE
Minimo | Maximo ANALISIS
PEE/CESECCA/
Mohos A1B2 UFC/g <1x10 - - - MI1/20
TRATAMIENTO Método de
CON OSMOSIS+ Referencia AOAC
ESTUFA EN Ed 20, 2016; 997.02
ROI(J)AS‘:TI]\: DE PEE/CESECCA/
Levaduras ’ UFC/g <1x10 - - - MI/21
Método de
Referencia AOAC
Ed 20, 2016; 997.02
Tabla 6. Resultados de Mohos y Levaduras en tratamiento A1B2 rodaja (0,5mm)
Fuente: Laboratorio de CESECCA, Uleam 2020
INCERTIDUMBRE NORMA
ENSAYO LOTE UNIDAD | RESULTADOS U (k=2) METODO DE
Minimo | Maximo ANALISIS
PEE/CESECCA/
Mohos A2B2 UFC/g <1x10 - - - MI/20
TRATAMIENTO Método de
SIN OSMOSIS Referencia AOAC
(soLo Ed 20, 2016;
ESTUFA) EN 997.02
RO%As‘:ﬁ O PEE/CESECCA/
Levaduras ’ UFC/g <1x10 - - - Ml/21
Método de
Referencia AOAC
Ed 20, 2016;
997.02

Tabla 7. Resultados de Mohos y Levaduras en tratamiento A2B2 rodaja (0,5mm)

Fuente: Laboratorio de CESECCA, Uleam 2020

En Tabla 8, Se logra realizar la comparacion con las normas INEN 2996, de productos

deshidratados, en donde se puede demostrar que, las rodajas de platano dominico

deshidratadas con pretratamiento de ésmosis, es aceptable ya que esta por debajo de

la norma siendo este valor de <1,0 x 102 por tanto, el producto esta dentro del rango de

calidad. Por otro lado, al comparar con un trabajo, publicado de la Universidad Nacional

del Centro del Peri con tema “Osmodeshidratacion del platano isla (Platanus x hispanica)

en camara tecnificada con energias limpias” se conoci6 que los resultados de dicho trabajo

son semejantes a los obtenidos en esta investigacion.
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Norma INEN 2996 = Osmodeshidratacion del platano

N°  Tratamientos Mohos y levaduras UFC/g
Minimo  Maximo Limaymanta et al, 2015
1 A1B1 <1x10
2 A1B2 <1x10
1x102 1x10°8 <10
3 A2B1 <1x10
4 A2B2 <1x10

Tabla 8. Resultados microbiol6gicos de Mohos y Levaduras. NTE INEN 1529-10
Fuente: Laboratorio de CESECCA, Uleam 2020

»  Elmejor resultado para lo que respecta a la acidez de las rodajas de platano do-
minico deshidratado fue para el tratamiento A1B1 con el valor més alto siendo
la rodaja de 0,03 mm de espesor con tratamiento (6smosis+estufa). Este efecto
podria atribuirse a que las muestras fueron sumergidas en solucién hiperténica
de 25% NaCl y 35% C,,H,,0,, a diferencia de los tratamientos que solo fueron
deshidratados en estufa. Para lo que compete a humedad destaco el tratamien-
to A1B1 con el valor mas bajo siendo el mismo la rodaja de 0,03 mm de espe-
sor con tratamiento (6smosis+estufa) atribuyendo este resultado al tratamiento
que fue sometido mencionado anteriormente es decir tuvo doble tratamiento de
deshidratacion lo que por estos motivos perdi6 mas agua a diferencia de los
demas tratamientos que solo fueron deshidratados a estufa cabe indicar que en
esta parte también podria decirse que el tamafio de la rodaja es una caracteris-
tica de tomar en cuenta en un futuro trabajo similar.

+  De otra manera con el método hedédnico y uso de ficha de grados de preferen-
cias los panelistas escogidos por agudeza sensorial (consumo de platano) se
pudo observar que el tratamiento A1B1 obtuvo el valor promedio de 3,75 dicho
de otra manera como la mas preferida seguida de A1B2 con 2,85 como poco
preferida en este caso podria mencionarse que ambas fueron sumergidas en
solucion hipertonica 25% NaCl y 35% C,,H,,0,, lo que pudo haber dado un
sabor diferente en comparacion con los tratamientos que no fueron sometidos
a esta solucion. En cuanto a el sabor y textura las calificaciones se mostraron
para A1B1 rodaja de 0,3 mm con puntos promedio de 12,8 y 10,6, mientras que
en A1B2 rodaja de 0,5 mm con 7,6 y 5,5 respectivamente siendo la mejor califi-
cada A1B1 (0,3 mm) con tratamiento (6smosis+estufa).

. Finalmente, al realizar la comparacion con las normas INEN 2996, de productos
deshidratados, las rodajas de platano dominico deshidratadas con 6smosis+es-
tufa, es aceptable ya que esta por debajo de la norma siendo este valor de <1,0
x 102 por tanto, el producto esta dentro del rango de calidad libre de microor-
ganismos.
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