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APRESENTACAO

A colecéo “Vitivinicultura: Funcdo Exata em cada Processo” é uma obra que tem
como foco principal a discussao cientifica por intermédio de trabalhos diversos que compde
seus capitulos nos varios caminhos da Vitivinicultura. Nesta oportunidade, estd sendo
disponibilizado o livro nimero 2 da presente cole¢éo para a comunidade técnico-cientifico
e para a comunidade em geral.

Realizar a Viticultura com zero impacto ambiental é impossivel, uma vez que apos
a descoberta da Agricultura pela humanidade, o homem passou a exercer algum nivel
de impacto no meio ambiente aonde influencia. Entretanto, este impacto ambiental nao
precisa ser 0 maior possivel, e, pelo contrario, deve-se desenvolver uma Viticultura visando
a redugdao maxima destes impactos ambientais, o que ndo € uma Utopia, e sim a realidade
produtiva em algumas regides Viticolas ao redor do Mundo.

A humanidade fez Vitivinicultura por praticamente 8.000 anos, sem grandes impactos
ambientais nas diferentes regides viticolas no mundo, porém foi nos ultimos 50 anos, apés
os tanques de guerra virarem tratores, e os produtos quimicos usados nas guerras, virarem
agrotoxicos, que o ambiente esta sendo degradado e contaminado pelo uso indiscriminado
de agrotdxicos e fertilizantes de alta solubilidade.

O Mundo se encontra doente pelas agbes antropogénicas (aquecimento global,
mudanca climatica, poluicdo, cancer, pandemias etc), isto faz mandatorio uma quebra de
paradigma nos Sistemas de Produgéo Viticolas ao redor da Terra. Continuar produzindo
dentro dos padrées da chamada “Revolugcéo Verde” ndo se sustenta ao longo do tempo,
por este motivo o Brasil deveria ter uma Politica Agricola que levasse o pais a desenvolver
Sistemas de Producéo Agricolas Sustentaveis, como a Viticultura Orgénica e Biodinamica.

Dentro desta tematica na procura da Sustentabilidade na Vitivinicultura séo
apresentados nos trés primeiros capitulos deste livro, um histérico sobre o tema no Brasil e
no mundo; o uso de adubos aceitos na Viticultura Organica, como o p6 de rocha, e também
um trabalho com Minhocas e restos de podas de Videiras.

Nos seguintes capitulos do livro, sdo apresentados também resultados interessantes
sobre Fertilizantes Foliares, Manejo do Dossel, Colheita Mecénica, Atividades Praticas de
Ensino na Viticultura e, elaboragéo de Vinho com diferentes esséncias e condimentos.

Para finalizar, devem ser ressaltados os trabalhos de ensino, pesquisa e extensao
que estdo sendo desenvolvidos pelo Curso de Bacharelado em Enologia, da Universidade
Federal do Pampa (UNIPAMPA)/Campus Dom Pedrito, primeiro e Unico Curso de
Bacharelado do Brasil e um dos poucos existentes no Mundo, Instituicdo onde foram

realizadas as pesquisas referenciadas nos sete primeiros capitulos desta colecéo.

Juan Saavedra del Aguila
Lilia Sichmann Heiffig del Aguila
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RESUMO: Dentro da Vitivinicultura, praticas
culturaiscomo adesfolha pode serumaferramenta
para melhorar as caracteristicas agronémicas
da cultura da videira. Neste sentido, o presente
trabalho avaliou a influéncia da desfolha sobre
aspectos agronémicos na ‘Cabernet Sauvignon’
em Dom Pedrito - RS. O experimento foi
desenvolvido pelo Nucleo de Estudo, Pesquisa
e Extensé@o em Enologia (NEPE?) da UNIPAMPA
— Campus Dom Pedrito. A desfolha foi realizada
em plantas de um vinhedo comercial, de 19 anos
de idade, de ‘Cabernet Sauvignon’ enxertado no
porta-enxerto ‘SO4’, nas fases de prefloracéo
(17), frutificacéo (29) e inicio da maturagdo ou
mudancgas da cor (35) - utilizando a escala de
Eichhorn & Lorenz, retirando de uma a quatro
folhas até que o cacho estivesse descoberto,
sendo considerado como controle a desfolha
padréo do produtor na fase de maturagéo plena
(38). Foram avaliados: altura e largura do cacho
(cm), nimero de bagas, peso do cacho e baga
(9) e, produtividade (kg ha'). A excecdo da
variavel peso do cacho, para as demais nao
foram observadas diferengas significativas entre
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os tratamentos. Conclui-se que 0s aspectos agronémicos avaliados no presente experimento
nédo foram influenciados pela fase de desfolha na ‘Cabernet Sauvignon’.
PALAVRAS-CHAVE: Vitis vinifera L., Poda Verde, Fotossintese.

AGRONOMIC ASPECTS INFLUENCED BY LEAFLESS IN ‘CABERNET
SAUVIGNON’

ABSTRACT: Within Viticulture, evaluating cultural practices such as this can be a tool to
improve the agronomic characteristics of ‘Cabernet Sauvignon’. In this sense, we sought to
study the influence of the leafless on agronomic aspects in ‘Cabernet Sauvignon’ in Dom
Pedrito - RS. The experiment was developed by the “Nucleo de Estudo, Pesquisa e Extenséao
em Enologia” (NEPE?) of UNIPAMPA — Campus Dom Pedrito. The design was carried out in
a 19-year-old Commercial Vineyard, injected into the ‘SO4’ seed holder, using the Eichhorn
& Lorenz Scale, in the phases of pre-flowering (17), fructification (29) and color change (35),
with intensity from one to four today until the race was discovered, being considered as the
control of the leafless pattern of the producer (38). Evaluated: height and height of the race
(cm), number of bays, weight of the race and bay (g) and productivity (kg ha-1). For the
variables height of the race, number of bays, weight of bay, productivity and height of the
race, no significant differences were observed between the treatments, obtaining an average
of 13.35 cm; 88; 1.62 g; 3,785 kg ha-1 and 7.30 cm, respectively. However, for the weight of
the race, a significant difference was obtained, hence the highest values were observed in
the treatments carried out in the color change, pre-flowering and control, 127.26 g; 120.65 g
y; 102.60 g, respectively, differing from the weight of the race in the fructification phase, with
an average of 77.78 g. The lower weight of the race obtained in the fructification phase could
be associated with the stress generated in the plant, due to the reduction of photo-assimilates
to the bays, reflecting in the reduction of the weight of the race in this treatment. Preliminarily,
the design carried out in the fructification phase does not result in an increase in the weight of
the ‘Cabernet Sauvignon’ race.

KEYWORDS: Vitis vinifera L., Green Pruning, Photosynthesis.

11 INTRODUCAO

A Campanha Gaucha (Figura 1), compreende os municipios de Candiota, Bagé,
Dom Pedrito, Santana do Livramento, Quarai, Alegrete e Uruguaiana. Situada na latitude
31°S, mesma latitude de paises ja conhecidos como produtores de vinhos de qualidade do
novo mundo vitivinicola, como Australia, Nova Zelandia, Africa do Sul, Chile e Argentina,
possui alta capacidade para a diversificagao de culturas e processos produtivos (STRECK
et al, 2008; AMARANTE, 2010).
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Figura 1: llustragéo cartografica da regido da Campanha Gaulcha.
Fonte: Ibravin, 2014.

A regido possui solos bem adaptados a vitivinicultura, seja em relagéo ao uso de
mecanizagdo, seja no que tange respeito a disponibilidade de minerais no solo, além
de uma grande amplitude térmica e 6timas condi¢cdes de luminosidade, favorecendo o
amadurecimento pleno dos frutos. Devido a grande extensdo do seu territdério, ha uma
grande diversidade em relagdo aos tipos de solo, variando de muito arenosos até com altos
teores de argila, com predominéncia da caracteristica arenosa. (SUERTEGARAY, 2012).

Em relagédo ao relevo da regido, possui colinas suaves e grandes planicies,
permitindo assim a mecanizagdo dos vinhedos. De clima seco, a regido apresenta um
indice pluviométrico variando de 1300 a 1500 mm por ano, com secas frequentes no verao,
caracteristicas estas desejaveis para uma boa concentracdo de agucares nas bagas e uma
menor incidéncia de doengas nas plantas (SUERTEGARAY, 2012).

Nesta regido sdo cultivadas principalmente uvas europeias como a ‘Tannat’,
‘Cabernet Sauvignon’ e ‘Chardonnay’, pelo sistema de espaldeira, com as videiras dispostas
em fileiras, o mais indicado para castas finas (GIOVANNINI; MANFROI, 2009).

Dentro das principais cultivares de uvas finas tintas para a elaboragdo de vinho
plantadas na Campanha Gaucha, tem-se a ‘Cabernet Sauvignon’, uma cultivar da
regido francesa de Medoc, a qual produz vinho vermelho e brilhante, com aroma muito
caracteristico, considerado um dos mais finos e delicados (SOUSA, 1996).

No ano de 2020, a Campanha Gaucha, recebeu a Indicacdo Geografica (IG) (Figura
2), na modalidade de Indicagcéo de Procedéncia (IP) (EMBRAPA, 2022).

Nesse contexto, as IG estédo inseridas no movimento global de segmentacdo dos
mercados, valorizando os recursos territoriais. (CERDAN et al, 2010). Desta forma, a IG
deve ser pensada como uma ferramenta de ocupag¢do harmoniosa do espaco cultural,
aliando a valorizacdo de um produto tipico e seus aspectos histéricos e culturais, a
conservagao da biodiversidade e o desenvolvimento rural (MAPA, 2011).

As Indicagdes Geograficas identificam vinhos originarios de uma area geografica
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delimitada quando determinada qualidade, reputagdo ou outra caracteristica séo
essencialmente atribuidas a essa origem geogréfica (EMBRAPA, 2022).

A Indicagdo de Procedéncia da campanha compreende uma area geografica
que totaliza 44.365 km?, abrange, em todo ou em parte, 14 municipios da regido sendo
Acegua, Alegrete, Bagé, Barra do Quarai, Candiota, Dom Pedrito, Hulha Negra, Itaqui,
Lavras do Sul, Magambard, Quarai, Rosério do Sul, Santana do Livramento e Uruguaiana.
Para a elaboracdo dos vinhos, 100% das uvas devem ser produzidas na area delimitada
(EMBRAPA, 2022).

Para a elaboragéo dos vinhos, sé&o autorizadas 36 cultivares de videira produzidas
na regiéo, todas do género Vitis vinifera, sendo algumas destas ‘Alvarinho’, ‘Ancellota’,
‘Cabernet Franc’, ‘Cabernet Sauvignon’, ‘Chardonnay’, ‘Chennin Blanc’, ‘Gewurztraminer’,
‘Malbec’, ‘Marselan’, ‘Merlot’, ‘Petit Verdot’, ‘Pinot Grigio’, ‘Pinot Noir’, ‘Riesling Italico’,
‘Riesling’, ‘Renano’, ‘Ruby Cabernet’, ‘Sauvignon Blanc’, ‘Syrah’, ‘Tannat’, “Tempranillo’,
‘Touriga Nacional’ e ‘“Trebbiano’ (EMBRAPA, 2022).

E liberada a produgdo de vinhos finos tranquilos brancos, rosados e tintos e os
espumantes naturais, sendo os varietais com no minimo 85% da variedade indicada no
vinho varietal (EMBRAPA, 2022).

Figura 2: Indicagc@o Geografica da Campanha Gaucha.

Fonte: site sommelierschool.com.br, 2020.

Na Campanha Gaucha, como ja apresentado, estdo sendo cultivadas muitas
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variedades tintas dentre elas se destaca a ‘Cabernet Sauvignon’, por ser a mais plantada
em toda regido, com isso cada vez mais se faz necessario o uso de praticas culturais para
possibilitar a melhora da qualidade, tanto do fruto como do vinho a ser produzido. Desta
forma, o uso da desfolha, que consiste em uma técnica cultural, na qual se faz a remocgéo
de um numero variavel de folhas ao nivel dos cachos (QUEIROZ, 2002), pode ser uma
alternativa para melhorar estes atributos, propiciando uma melhor exposi¢cdo dos cachos
ao sol e aumento da qualidade final da fruta para producao de vinhos de alta qualidade
(BLEDSOE et al. 1988).

A época mais comum de realizacdo dessa pratica é a virada de cor ou “verasion”,
ou seja, quando se inicia a mudanca da cor das bagas. A desfolha, nessa época, apresenta
resultados benéficos quando comparada a nédo realizacdo da mesma, porém, nos ultimos
anos, ha uma tendéncia mundial de realizar a desfolha de forma antecipada, para que
esses beneficios sejam ainda maiores (RUFATO et al., 2021).

As desfolhas, na época de floragdo, tém o objetivo de reduzir a produtividade em
cultivares com grandes niveis de producgéo, permitindo ganhos de qualidade das uvas e dos
vinhos produzidos, substituindo o desbaste de cachos, pratica realizada de forma manual
e demorada (PONI et al. 2006).

Nesse sentido, avaliou-se a influéncia da desfolha nos aspectos agronémicos da
‘Cabernet Sauvignon’ em Dom Pedrito - RS.

21 MATERIAIS DE METODOS

O trabalho foi realizado num vinhedo comercial de 15 hectares, instalado no
sentido norte Sul, localizado no municipio de Dom Pedrito-RS, onde o clima da regido &
classificado como subtropical imido, com verdes relativamente quentes e secos, com uma
precipitagcdo pluviométrica de 1388 mm. As plantas utilizadas foram da cultivar Cabernet
Sauvignon (clone R5) com cerca de 19 anos. Estas apresentando caracteristicas de médio
vigor e média produtividade, enxertadas no porta enxerto ‘SO4°, conduzidas em cordéo
esporonado, com espagamento de 1,3 m entre plantas e 3,35 m entre filas.

Para a realiza¢do deste trabalho foi utlizada a escala de Eichhorn & Lorenz (1977),
onde o tratamento controle consistiu na desfolha padrao do produtor (estadio de maturagcéo
plena) (Figura 3), e os demais tratamentos consistiram da desfolha nas fases de pré floragéo
(Figura 4), frutificacdo estagio grao chumbinho (Figura 5) e mudancga de cor (Figura 6).
Em todos os tratamentos, a intensidade da desfolha foi de uma a quatro folhas, até que o
cacho ficasse descoberto.

O delineamento experimental foi de blocos casualizados com trés repeticbes para
cada tratamento e sete plantas por repeticéo (intervalo).

Para as amostras foram coletados sete cachos por repeticdo, totalizando 21 cachos
por tratamento. Ap6s a colheita dos cachos, foram avaliadas as variaveis: peso de cacho
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(g), altura e largura de cacho (cm), niumero de bagas, peso de baga (g), e a produtividade
(kg ha).

Os dados foram submetidos a analise de variancia e as médias, quando significativas,
comparadas pelo teste de tukey a 5% de probabilidade.

Figura 3: Desfolha realizada no estadio de maturagéo plena na cultivar Cabernet Sauvignon.

Fonte: Guimaraes, 2018.

Figura 4: Desfolha realizada no estadio de pré-floragdo na cultivar Cabernet Sauvignon.

Fonte: Guimaraes, 2018.
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Figura 5: Desfolha realizada no estadio de Frutificagcdo (grao chumbinho) na cultivar Cabernet
Sauvignon.

Fonte: Guimaraes, 2018.

Figura 6: Desfolha realizada no estadio de inicio da maturagdo ou mudanca de cor na cultivar Cabernet
Sauvignon.

Fonte: Guimaraes, 2018.

31 RESULTADOS E DISCUSSAO

Para a variavel peso de cacho houve diferencgas significativas entre os tratamentos,
sendo o maior peso de cacho observado quando da desfolha nas fases de mudanca de cor,
pré-floracado e maturacdo plena, porém esta ultima ndo tendo diferido da desfolha realizada
na fase de frutificagcdo. Para as demais variaveis ndo foram observadas diferengas
significativas entre os tratamentos (Tabela 1).
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Tratamentos™ Peso do Peso de Baga Numero de Largura do Altura do Produtividade
(Desfolha) Cacho (g) (9) Bagas Cacho (cm) Cacho (cm) (kg ha')
na frutificagéo 778 b 1,7a 80,4 a 6,6 a 12,8 4.047 a
na pré-
floragao 120,7 a 1,6a 92,2a 7,5a 12,5 3.607 a
na mudanca
de cor 127,3 a 1,7a 97,1 a 7,3 a 14,4 3.292 a
namaturagao 445 6 ap 15a 824a 7.8a 13,8 419 a
plena
CV(%) 32,8 10,0 34,0 21,3 21,4 35,6

Tratamentos* Desfolha realizada nas fases de pré floragao, frutificagéo (grdo chumbinho), mudanca de
cor e maturagdo plena, de acordo com a Escala de Echohorn e Lorenz (1977).

Tabela 1: Peso do cacho; peso de baga; N° de baga; largura do cacho, altura do cacho e produtividade
da “Cabernet Sauvignon” submetida a desfolha, 2019.

Segundo estudos (MAY et al., 1969) demonstrou que uma desfolha realizada no
periodo pés-floragcdo acaba sendo mais eficiente na redugcéo do tamanho do bago do que
uma desfolha mais precoce. Portanto uma reducéo na area foliar durante as trés semanas
que seguem a floracdo, pode ter um impacto negativo nos componentes do rendimento por
provocar um insuficiente abastecimento de fotoassimilados as inflorescéncias (BARROS,
1993), podendo ocasionar uma diminuicdo do cacho se compararmos com a desfolha
realizada na maturagéo plena, devido a esta fase ser uma das que mais necessita estes

compostos para que suas bagas se desenvolvam.

41 CONCLUSAO

Conclui-se que os aspectos agrondmicos avaliados no presente experimento ndo

foram influenciados pela fase de desfolha na ‘Cabernet Sauvignon’.
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