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APRESENTACAO

A colecéo “Vitivinicultura: Funcdo Exata em cada Processo” é uma obra que tem
como foco principal a discussao cientifica por intermédio de trabalhos diversos que compde
seus capitulos nos varios caminhos da Vitivinicultura. Nesta oportunidade, estd sendo
disponibilizado o livro nimero 2 da presente cole¢éo para a comunidade técnico-cientifico
e para a comunidade em geral.

Realizar a Viticultura com zero impacto ambiental é impossivel, uma vez que apos
a descoberta da Agricultura pela humanidade, o homem passou a exercer algum nivel
de impacto no meio ambiente aonde influencia. Entretanto, este impacto ambiental nao
precisa ser 0 maior possivel, e, pelo contrario, deve-se desenvolver uma Viticultura visando
a redugdao maxima destes impactos ambientais, o que ndo € uma Utopia, e sim a realidade
produtiva em algumas regides Viticolas ao redor do Mundo.

A humanidade fez Vitivinicultura por praticamente 8.000 anos, sem grandes impactos
ambientais nas diferentes regides viticolas no mundo, porém foi nos ultimos 50 anos, apés
os tanques de guerra virarem tratores, e os produtos quimicos usados nas guerras, virarem
agrotoxicos, que o ambiente esta sendo degradado e contaminado pelo uso indiscriminado
de agrotdxicos e fertilizantes de alta solubilidade.

O Mundo se encontra doente pelas agbes antropogénicas (aquecimento global,
mudanca climatica, poluicdo, cancer, pandemias etc), isto faz mandatorio uma quebra de
paradigma nos Sistemas de Produgéo Viticolas ao redor da Terra. Continuar produzindo
dentro dos padrées da chamada “Revolugcéo Verde” ndo se sustenta ao longo do tempo,
por este motivo o Brasil deveria ter uma Politica Agricola que levasse o pais a desenvolver
Sistemas de Producéo Agricolas Sustentaveis, como a Viticultura Orgénica e Biodinamica.

Dentro desta tematica na procura da Sustentabilidade na Vitivinicultura séo
apresentados nos trés primeiros capitulos deste livro, um histérico sobre o tema no Brasil e
no mundo; o uso de adubos aceitos na Viticultura Organica, como o p6 de rocha, e também
um trabalho com Minhocas e restos de podas de Videiras.

Nos seguintes capitulos do livro, sdo apresentados também resultados interessantes
sobre Fertilizantes Foliares, Manejo do Dossel, Colheita Mecénica, Atividades Praticas de
Ensino na Viticultura e, elaboragéo de Vinho com diferentes esséncias e condimentos.

Para finalizar, devem ser ressaltados os trabalhos de ensino, pesquisa e extensao
que estdo sendo desenvolvidos pelo Curso de Bacharelado em Enologia, da Universidade
Federal do Pampa (UNIPAMPA)/Campus Dom Pedrito, primeiro e Unico Curso de
Bacharelado do Brasil e um dos poucos existentes no Mundo, Instituicdo onde foram

realizadas as pesquisas referenciadas nos sete primeiros capitulos desta colecéo.

Juan Saavedra del Aguila
Lilia Sichmann Heiffig del Aguila
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CAPITULO 8

VINHO COMPOSTO COM ESSENCIA DE ERVAS,
FLORES, FRUTAS E CONDIMENTOS

Data de aceite: 01/03/2022

Mara Missiaggia
Endloga
Bento Gongalves,Brasil

Julio Meneguzzo

Instituto Federal Rio Grande do Sul.
Engenheiro Agrbnomo. Mestre em
Microbiologia Agricola e do Ambiente
Bento Gongalves, Brasil

Desde os tempos primitivos 0 homem usava
ervas para se alimentar e/ou como medicamento.
Da mesma forma, tém-se registros da producao
de vinho desde a Antiguidade. Este trabalho tem
como objetivo unir essas duas tradicbes através
da criacdo de um vinho no qual foram inseridos
ervas, flores e condimentos com a finalidade de
produzir um composto licoroso, bebida que pode
ser utilizada como aperitivo. O trabalho apresenta
um breve estudo sobre o vinho base utilizado
(Chardonnay), sobre a historia, indicacdes
e manipulagdo dos Florais, bem como, uma
definicdo de vinho composto. Na elaboragéo
do vinho composto foram usadas flores (amor-
perfeito, jasmim, flor de laranjeira, flor de
platano),frutas (abacaxi), ervas (manjericéo,
funcho, artemisia, salvia, jurubeba, alecrime
boldo) e canela em casca, macerados em
solugdes alcodlicas, da seguinte maneira: cada
amostra de esséncia foi testada com diversas
graduagdes (90%,70% e 40%) que maturaram
por 108 dias, num total de 3 amostras para
cada tipo diferente de composto, com excec¢éo
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das ervas, mas que foi submetida as mesmas 3
graduacdes, obtendo-se, no total, 21 macerados.
Vinho composto 1(fruta abacaxi, flor de laranjeira,
flor de amor-perfeito, flor de jasmim). Vinho
composto 2(fruta abacaxi, flor de laranjeira,
flor de amor-perfeito, flor de jasmime casca de
canela). Vinho composto 3 (vinho composto
Chardonnay). Vinho composto 4 (somente ervas,
tais como, manjericédo, funcho, artemisia, sélvia,
jurubeba, alecrim e boldo). Vinho composto 5 (flor
de platano, mais as mesmas ervas usadas no
vinho 4). Utilizou-se como base de preparagéo o
vinho Chardonnay, que conforme analise fisico-
quimica continha: 15,90 GL de teor alcoéolico,
59,0 Meq/L de acidez total, 3,0 Meg/L de acidez
volatil, 100,97 g/L de agucares totais, 3,51 de
pH,129,8 g/L de extrato seco e 29,8 g/L de extrato
seco reduzido. Foram feitas degustagcbes na
cantina de vinificagao. Os vinhos foram avaliados
nos quesitos de intensidade e tonalidade da cor,
intensidade de aroma, qualidade de aroma, odor
indesejavel, intensidade do olfato/gustativo,
franqueza/nitidez de sabor, corpo, acidez,
docgura, amargor, persisténcia, gosto indesejavel.
Todas as amostras apresentaram as maiores
médias nos quesitos dogura, franqueza/nitidez de
sabor e persisténcia. A partir da degustacao feita,
observa-se que o vinho composto elaborado com
abacaxi, flor de laranjeira,amor-perfeito e flor
de jasmim e o vinho composto elaborado com
manjericéo, funcho, artemisia, salvia, jurubeba,
alecrim e boldo foram os preferidos, enquanto
que o vinho elaborado com as mesmas ervas
do composto da amostra 4 com o acréscimo de
platano obteve o maior indice de rejeicéo.
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