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APRESENTACAO

O setor fruticola tem especial destaque na area de produgéo agricola, por se tratar
de um negdcio rentavel, com uma movimentagéo financeira relevante, sobretudo no Brasil,
um pais com dimens&o continental e suas variagdes edafoclimaticas, que possibilitam a
producao de diversas espécies frutiferas nativas e exoticas, sendo imprescindivel a realizam
de pesquisas que envolvam todas as etapas técnicas de produgéo, estudos econémicos e
0s impactos ambientais para sua produgao.

Nesse contexto, a presente obra, tem contribuicGes técnico cientificas para o
desenvolvimento da fruticultura do pais, com capitulos que trazem informacdes sobre
culturas de destaque econdmico como a pitaia, influéncia de técnicas de cultivo, emprego
de adubacéo e substratos na produc¢éo, controle de pragas e doengas, cultivares adaptadas
e emprego de técnicas para o aumento da produtividade.

Esse livro esta destinado aos profissionais da area de agrarias como estudantes,
professores, técnicos agricolas, agronomos, engenheiros agricolas e produtores rurais, e
para todos aqueles que trabalham e/ou gostam das frutas e seu cultivo. Desejamos uma

boa leitura!

Raissa Rachel Salustriano da Silva-Matos
Maryzélia Furtado de Farias
Mariléia Barros Furtado
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RESUMO: O Kiwi pertencente ao género
Actinidia tornou-se um sucesso entre o0s
consumidores, pelo seu sabor e suas qualidades
nutricionais, assim o objetivo do trabalho foi
realizar analises biométricas e quimicas em
frutos de kiwi comercializados em diferentes
bairros de S&o Luis — MA. O experimento foi
conduzido no laboratério de Fitotecnia e Poés-
Colheita da Universidade Estadual do Maranhao.

Tecnologia de Produgéo em Fruticultura 2

Foram adquiridos frutos de kiwi c6digo-4030 de
supermercados em diferentes bairros da cidade
de Sao Luis - MA, oriundos exclusivamente do
Chile. O delineamento utilizado foi inteiramente
casualizado, com quatro tratamentos: T1: Cidade
Operaria, T2: Turu, T3: Ipase, T4: Sao Cristévao.
Para cada tratamento foram obtidos 12 frutos, os
quais foram avaliados individualmente quanto:
Massa do fruto, Massa da casca, Comprimento
total, Largura, Cilindro longitudinal, Cilindro
Transversal, Largura do mesocarpo, Rendimento
de polpa e Residuo de casca. As qualidades
quimicas avaliadas foram: soélidos sollaveis
totais (SST); acidez total titulavel (ATT); pH e
ratio (SST/ATT). Os dados foram submetidos
a analise de variancia e teste de média Scott
Knott do programa InfoStat com nivel de 5% de
probabilidade para as variaveis que apresentaram
diferencas significativas. As caracteristicas
biométricas dos frutos de Kiwi de modo geral
nao foram influenciadas entre os tratamentos.
Os frutos provenientes do supermercado do
bairro T1 apresentaram 5% maior massa que 0s
frutos do bairro T4. os frutos do bairro T1 e T2,
apresentaram os maiores rendimentos de polpa
em comparag¢do com os demais tratamentos. As
caracteristicas quimicas dos frutos apresentaram
diferencas significativas entre os tratamentos,
na ATT o T4 se sobressaiu e no SST o T2
apresentou valor maior em relacdo ao T1 que em
ambos foi considerado o menor valor da tabela.
o0 ratio apresentou valores adequados para
comercializagdo in natura. Portanto, os frutos
comercializados em diferentes bairros tiveram

boas qualidades biométricas e quimicas.
PALAVRAS-CHAVE: Actinidia deliciosa,
Comercializagéo, Qualidade do fruto, Biometria.
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BIOMETRIC AND CHEMICAL CHARACTERIZATION OF KIWIFRUIT
COMMERCIALIZED IN DIFFERENT NEIGHBORHOODS OF SAO LUIS - MA
ABSTRACT: Kiwi belonging to the Actinidia genus has become a success among consumers,
due to its flavor and nutritional qualities, so the objective of the work was to carry out biometric
analyzes and agents on kiwi fruits sold in different neighborhoods of S&o Luis - MA. The
experiment was conducted in the Fitotechnics and Post-Harvest laboratory at the State
University of Maranh&o. Kiwi fruits code-4030 were purchased from supermarkets in different
neighborhoods in the city of Sdo Luis - MA, coming exclusively from Chile. The design used
was completely randomized, with four treatments: T1: Cidade Operaria, T2: Turu, T3: Ipase,
T4: Sao Cristévao. For each treatment, 12 fruits were removed, which were removed as: Fruit
mass, Peel mass, Total length, Width, Longitudinal cylinder, Transversal cylinder, Mesocarp
width, Pulp yield and Peel residue. The laminated qualities evaluated were: total soluble solids
(SST); total titratable acidity (ATT); pH e ratio (SST /ATT). The data were found in the analysis
of variation and Scott Knott average test of the InfoStat program with a 5% probability level
for the differentiated variables. The biometric characteristics of Kiwi fruits in general were
not influenced between treatments. The fruits from the supermarket in the T1 neighborhood
source 5% greater mass than the fruits from the T4 neighborhood. the fruits of the T1 and T2
neighborhood, added the largest pulp compared to the other treatments. The characteristics
of the fruits dissipated between treatments, in ATT, T4 stood out and in SST, T2 presented a
higher value in relation to T1, which in both was considered the lowest value in the table. The
ratio values suitable for fresh marketing. Therefore, the fruits sold in different neighborhoods

have good biometric qualities and products.
KEYWORDS: Actinidia deliciosa, Commercialization, Fruit quality, Biometry.

11 INTRODUGCAO

O kiwi € uma das culturas frutiferas mais importantes no comércio internacional, a
producdo mundial de kiwis chega a ultrapassar 2,4 milhdes de toneladas por ano, sendo a
China responsavel por metade da producéo total, paises como Nova Zelandia, Chile, Itélia
e Grécia também exportam quantidades consideraveis do fruto (MORGADO, 2016).

No Brasil a fruticultura esté entre as mais diversificadas do mundo, sua producao gira
em torno de 45 milhdes de toneladas por ano (SEBRAE, 2015; EMBRAPA, 2017). Dentre
essa diversidade de culturas frutiferas, o kiwi, pertencente ao género Actinidia tornou-se
um sucesso entre 0os consumidores, pelo seu sabor e suas qualidades nutricionais, oriundo
do oeste asiatico e engloba varias espécies, no entanto, as principais espécies cultivadas
e de importancia comercial s@o A. chinensis e A. deliciosa, em que esta € caracterizada
por apresentar frutos com pelos e polpa esverdeada, suas cultivares mais conhecidas sao
Abbott, Allison, Bruno, Hayward e Monty (EMBRAPA, 2015).

A insercéo desse fruto no pais ocorreu na década de 70, através de sementes
oriundas da Franca, introduzidas pelo Instituto Agronémico de Campinas. O interesse
por essa cultura comegou apenas a partir da metade de 1980 em razéo dos bons pre¢os
adquiridos pelo fruto no mercado, seu baixo custo, potencial produtivo e por apresentar
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poucos problemas fitossanitarios, mas ainda assim nao alavancou em desenvolvimento
pelo pais (EMBRAPA, 2012; FARIAS et al., 2017).

Assim como qualquer outra cultura frutifera perene, seu cultivo necessita de varios
investimentos, insumos e operagdes especificas em sua fase de implantagcéo, formacao
e producdo que dependente da sua escala ira impactar diretamente em sua viabilidade
e rendimento. Uma razéo para o seu plantio é a diversificacdo de produgéo, podendo ser
alternativa para pequenos produtores (EMBRAPA, 2015).

Nos anos de 2016 e 2017 o Chile produziu cerca de 224.871,5 toneladas de kiwi, o
pais é grande exportador para o Brasil, principalmente dos frutos do cddigo 4030, o qual
0s caracterizam como ndo organicos, cultivados de forma convencional e nao modificados
geneticamente, considerado como fruto tradicional (FAO, 2019).

Grande parte do Kiwi comercializado no Brasil resulta de importagédo, demonstrando
seu potencial no mercado. Em 2012, o preco desse fruto variou de R$ 1,20 a R$ 1,50 por
quilo, tal valor seria mais lucrativo com um melhor manejo do fruto na colheita e menor
concorréncia com outros paises produtores (EMBRAPA, 2012).

O kiwi é de grande interesse na dieta por ser rico em vitaminas e minerais,
principalmente vitamina C, contendo o dobro que uma laranja. Além de apresentar
propriedades sensoriais e nutricionais, como alto teor de fibras e compostos bioativos com
atividade antioxidante. Ele € mais consumido in natura, mas existem também diversos
produtos processados como sucos, purés, doces, congelados, produtos desidratados e
liofilizados, bebidas espirituosas e compotas (GOMES et al., 2012; SOQUETTA et al., 2016;
GUROQO et al., 2017).

Dessa forma, o objetivo do trabalho foi realizar analises biométricas e quimicas
em frutos de kiwi comercializados em diferentes bairros de Sdo Luis — MA, por ser um
fruto muito apreciado in natura tem-se a necessidade de conhecer como se apresentam os
atributos fisicos e quimicos que atraem os consumidores.

21 METODOLOGIA

O experimento foi conduzido no laboratério de Fitotecnia e Pés-Colheita da
Universidade Estadual do Maranh&do - UEMA. Foram adquiridos frutos de kiwi codigo-4030
de supermercados em diferentes bairros da cidade de Sao Luis - MA.

O delineamento utilizado foi inteiramente casualizado - DIC, com quatro tratamentos
referentes aos bairros: T1: Cidade Operaria, T2: Turu, T3: Ipase, T4: Sdo Cristovao. Para
cada tratamento foram obtidos 12 frutos, os quais foram avaliados individualmente quanto
a Massa do fruto (g), Massa da casca (g), Comprimento total (cm), Largura (mm), Cilindro
longitudinal (mm), Cilindro Transversal (mm), Largura do mesocarpo (mm). Foi feito ainda
o0 Rendimento de polpa (%) e Residuo de casca (%). Para tais analises foram utilizados um

paquimetro digital, régua milimétrica e balanca eletrénica.
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As qualidades quimicas avaliadas foram: solidos solUveis totais (SST); acidez total
titulavel (ATT); pH e ratio quimico (SST/ATT). As analises de SST foram realizadas com
0 uso do refratdbmetro digital (NOVA DR 30). Para cada analise colocou-se no prisma do
refratdbmetro uma pequena quantidade da polpa até o preencher todo o prisma. Realizou-se
entéo duas leituras para cada amostra. Esta avaliacéo foi realizada de acordo com a ISO
2173:2003 (INTERNATIONAL ORGANIZATION FOR STANDARDIZATION, 2003).

A leitura do pH das amostras foram realizadas em pHmetro da marca MS Tecnopon,
modelo mPA-210, conforme a I1ISO 1842:199 (INTERNATIONAL ORGANIZATION FOR
STANDARDIZATION, 1991). Foi realizada a leitura do pH antes do inicio da titulagéo das
amostras para se determinar a ATT.

A acidez total titulavel foi determinada por titulacdo com NaOH (hidréxido de
s6dio a 0,1N), conforme a ISO 750:1998 (INTERNATIONAL ORGANIZATION FOR
STANDARDIZATION, 1998). Utilizou-se uma bureta digital, pHmetro da marca MS Tecnopon
(modelo mPA-210) e titulou-se até o ponto de virada (8,10 a 8,19).

Os dados foram submetidos a andlise de variancia (ANOVA) e teste de média Scott
Knott com nivel de 5% de probabilidade para as variaveis que apresentaram diferencas
significativas. Para a execugdo das analises estatisticas foi usado o programa InfoStat
(CASANOVES et al., 2012).

31 RESULTADOS E DISCUSSAO

A andlise das caracteristicas biométricas dos frutos de Kiwi é apresentada na
Tabela 1, pode-se observar que de modo geral os frutos ndao foram influenciados entre os

tratamentos.
Variavel T T2 T3 T4 Pr> CV%
Massa 119,56+2,26a  116,64+0,57a 117,86+1,19a 113,4+1,35b  0,0358 4,66
Comp. Total 63,78+0,84a 63,88+0,92a 63,00+0,77a  63,17+0,85a  0,8476 4,52
Largura 60,24+0,90a 57,92+0,92a 58,74+0,41a  56,10+1,59a 0,055 6,54
Cilin. Long. 27,00+1,38a 20,63+1,65b 21,62+0,85b  26,53+1,53a 0,0024 22,84

Cilin. Transversal 9,64+0,75a 10,38+0,55a 10,03+0,47a 10,16+0,44a 0,8232 19,05
Larg. mesocarpo 8,37+0,34b 11,74+0,46a 12,25+0,35a 11,59+0,30a <0,0001 17,98
Rend. Polpa 91,14+0,66a 89,14+0,74a 86,93+0,44b  87,69+0,97b 0,001 3,29
Res. Casca 8,86+0,66b 10,86+0,74b 13,07+0,44a 12,31+0,97a 0,001 25,93

Tabela 1. Caracteristicas biométricas de frutos de Kiwi comercializados em diferentes bairros
de Séo Luis - MA.

Letras iguais na linha néo diferem estatisticamente entre si. T1: Cidade Operaéria, T2: Turu, T3:
Ipase, T4: Séo Cristovao; CV — Coeficiente de Variagéo; p<0,05; n = 12, + Desvio padréo.
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Os frutos provenientes do supermercado do bairro Cidade Operaria — T1,
apresentaram apenas 5% maior massa que os frutos do bairro S&o Cristovao - T4, que
mesmo assim tiveram frutos com massas maiores que os frutos de Kiwi encontrado por
lensen et al. (2013) que relataram em seu trabalho massa média de 89,85 g.

Para as variaveis comprimento total, largura e cilindro transversal ndo houve uma
variag@o significativa entre os tratamentos, o que significa que os frutos comercializados
nos diferentes bairros apresentam caracteristicas semelhantes.

Os frutos comercializados no supermercado do bairro Cidade Operaria — T1
apresentaram menor largura de mesocarpo, mesmo com as maiores massas, que de acordo
com Lima et al. (2013) o mesocarpo € a maior parte comestivel do fruto que representa de
60 a 80% do peso dos frutos maduros.

Nesse trabalho os frutos do bairro Cidade Operaria - T1 e Turu—T2, apresentaram os
maiores rendimentos de polpa em comparacdo com os demais tratamentos. O rendimento
de polpa dos frutos é uma caracteristica muito importante, principalmente para industrias,
que usam mais o fruto processado do que in natura, mesmo que os frutos do Ipase — T3,
tenham apresentado juntamente com o S&o Cristovao - T4 rendimento de polpa menor
que os demais tratamentos, ainda assim néo se constitui em caracteristica que inviabilize
a utilizacao destes frutos, seja in natura, seja para aproveitamento industrial (BORGES et
al., 2010).

O residuo de casca teve variagao significativa entre os tratamentos, em que os frutos
do T1 apresentaram 32% menos residuos que os demais tratamentos, o que é almejado
pela industria. A geragéo de residuos nédo é tado grave para consumo in natura, entretanto,
para a indUstria & necessario fazer gerenciamento desse residuo, o que torna esse aumento
um problema. O residuo de casca é um fator muito considerado pelas agroindustrias, uma
vez que estas realizam o processamento deles, a fim de diminuir a contaminagéo ao meio
ambiente (ALMEIDA et al., 2020).

Ao analisar as caracteristicas quimicas dos frutos notou-se que os diferentes bairros

influenciaram nos valores (Tabela 2).

Variavel T T2 T3 T4 Pr> CV %
pH 3,37+0,19b 3,85+0,81a 3,54+0,09b 3,38+0,07b 0,0298 11,99
ATT 1,0806+0,1634c 1,0978+0,0746c 1,2728+0,0473b 1,3979+ 0,0687a <0,0001 8,05
SST 11,9+1,8d 15,3+0,8a 13,9+0,5b 13,0+0,5¢ <0,0001 7,86
RATIO 11,1+0,56b 14,00+1,26a 10,91+0,72b 9,28+0,35¢ <0,0001 6,80

Tabela 2. Caracteristicas quimicas de frutos de Kiwi comercializados em diferentes bairros de
Séo Luis - MA.

Letras iguais na linha néao diferem estatisticamente entre si. T1: Cidade Operéria, T2: Turu, T3:
Ipase, T4: Sao Cristovao; ATT — Acidez total titulavel; SST — Solidos solaveis totais; Ratio —
Relagéo SST/ATT,; CV — Coeficiente de Variagao; p<0,05; n = 12, + Desvio padrao.
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Os valores de pH encontrados no presente estudo ndo apresentam variancia
significativa, com excec¢édo do T2, que apresentou o maior valor de pH (3,85), refletindo
consequentemente numa menor acidez para esse tratamento. Valores semelhantes foram
encontrados por Fattahi et al. (2010) em estudo do efeito do acido salicilico na aplicacéo
com diferentes tempos de imersdo na qualidade e armazenamento de Kiwi (pH de 3,6).
Souza et al. (2012) também relataram valores de pH préximos ao encontrados nesse
trabalho (em torno de 3,36) em analise fisico-quimica do néctar do kiwi.

A andlise da acidez total titulavel (ATT) apresentou diferenca significativa, os frutos
do bairro Séo Cristbvao — T4 apresentaram teor acido aproximadamente 30% maior que a
ATT dos frutos do bairro Cidade Operaria — T1, que apresentaram o menor valor na tabela.
No contexto geral apenas o T4 apresentou valor dentro do padrdo minimo exigido de 1,3
g/100g (MAPA, 2018).

Estudos demonstram que na relagcdo acUcar/acido, o acido desempenha papel
importante, pois quando encontrado em grande quantidade podera resultar em uma fruta
mais aceitavel. Os encontrados em maior concentrag@o em frutas e vegetais sao os citricos
e mélicos (SILVA, 2018). Lopes et al. (2010) relatam que acidos orgénicos possuem papel
essencial no amadurecimento da fruta, como componentes relacionados a respiragéo e
indicadores de fenois, aminoacidos, lipidios e aromaticos.

Houve diferencga significativa na andlise de solidos solUveis totais (°Brix), um
pardmetro importante na determinacdo de maturagdo do kiwi e na determinagdo da
qualidade dos frutos. Os frutos de kiwi do bairro Turu — T2 apresentaram o maior teor
de soélidos soluveis totais (SST) entre os tratamentos, sendo 28,57% maior que o teor de
SST dos frutos do bairro Cidade Operéaria — T1 (indicado como o menor). Apesar do T1
ter apresentado o menor valor de SST, ainda sim todos os tratamentos tiveram frutos que
se encontram dentro do valor exigido pelas normas oficiais, que € de no minimo 10°Brix
(MAPA, 2018).

Os resultados desse trabalho encontram-se em concordancia com os observados
por varios autores. lesen et al. (2013) encontraram um valor médio de 13,53+0,88 °Brix.
Gomes et al. (2012) estudando a caracterizagéo fisica e quimica de kiwi in natura e polpa,
relataram teores de sélidos soluveis entre 13,8 e 15,2 °Brix. Heiffig et al. (2006) também
encontraram resultados semelhantes (entre 11,85 e 14,20) para SST de frutos de Kiwi
minimamente processados. Em estudo comparativo com diferentes variedades de kiwi,
Farias et al. (2017) obtiveram valores de SST menores aos encontrados nesse trabalho,
sendo 10,05 °Brix para var. Bruno, 9,56 °Brix para var. Monty e 8,76 °Brix para var. Tomuri.

O ratio, ou relagdo SST/ATT, é uma das melhores formas de avaliagdo do sabor, o
qual mostra-se mais representativo que a medicéo isolada de agucares ou de acidez, visto
que se reflete o balango entre ambos (IENSEN et al., 2013). Observa-se que o tratamento 2
obteve maior valor para ratio, Heiffig et al. (2006) avaliando kiwi em armazenamento obteve

resultados de ratio semelhantes ao encontrado nesse trabalho, variando de 9,87 a 10,89.
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De forma geral, os frutos apresentaram ratio aceitaveis para a comercializagéo in natura.

41 CONCLUSAO

As caracteristicas biométricas avaliadas nao diferiram entre os tratamentos
utilizados.

As caracteristicas quimicas diferiram entre os tratamentos, em que os frutos do
bairro Turu apresentaram as melhores qualidades quimicas.

De modo geral, os frutos comercializados em diferentes bairros tiveram boas
qualidades biométricas e quimicas, o que permite incentivar o consumo desses frutos, ja
que eles fornecem atributos que sédo apreciaveis pelos consumidores.

REFERENCIAS

ALMEIDA, R. J. A; SANTOS, N. C; PEREIRA, T. S.; A; SILVA, V. M. A;; SILVA, L. N.; SANTOS, S. B.
F.; CABRAL, M. B.; SILVA, L. R. I.; BARROS, E. R.; RIBEIRO, V. H. A. R. Analises fisico-quimica e
microbiol6gicas de farinha elaborada do aproveitamento da casca de kiwi. Research, Society and
Development, v. 9, n. 3, p. 92-93, 2020.

BORGES, K. C. F.; SANTANA, D. G. de.; MELO, B. de.; SANTOS, C. M. Rendimento de polpa e
morfometria de frutos e sementes de pitangueira-do-Cerrado. Revista Brasileira de Fruticultura, v.
32, n. 2, p. 471-478, 2010.

CASANOVES, F et al. InfoStat. Argentina, 2012.

EMBRAPA. Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria, Embrapa. Ciéncia que transforma.
Resultados e impactos positivos da pesquisa agropecuéria na economia, no meio ambiente e na
mesa do brasileiro. 2017. Disponivel em: <https://www.embrapa.br/grandes-contribuicoes-para-a-
agriculturabrasileira/frutas-e-hortalicas>. Acesso em: 15/08/2020.

EMBRAPA. Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria, Embrapa Estudo de caso da
viabilidade econémicofinanceira da produgéo de kiwi no municipio de Farroupilha (RS). Bento
Gongalves, RS: EMBRAPA, 2015. Disponivel em: <https://www.embrapa.br/busca-de-publicacoes/-/
publicacao/1016548/estudo-de-caso-da-viabilidade-economico-financeira-da-producao-de-kiwi-no-
municipio-de-farroupilha-rs>. Acesso em: 15 ago. 2020.

EMBRAPA. Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria, Embrapa Aspectos Técnicos da
Producéo de Quivi. 1° Edicdo . ed. Bento Gongalves, RS: EMBRAPA UVA E VINHO, 2012. 88 p.

FAO - Food and Agriculture Organization of the United Nations. Disponivel em: <http://www.fao.
org/home/en/> . Acesso em: 27 jun. 2019.

FARIAS, B.; WURZ, D. A.; ALLEBRANDT, R.; REINEHR, J.; FAGHERAZZI, M. M.; KRETZSCHMAR,
A. A. Avaliacao de trés variedades de Kiwi com potencial de cultivo no municipio de lages — Santa
Catarina. Revista da 14® Jornada de P6s-Graduacao e Pesquisa, v. 14, n. 14, p. 804-812, 2017.

FATTAHI, J.; FIFAII, R.; BABRI, M. Postharvest quality of kiwifruit (Actinidia deliciosa cv. Hayward)
affected by pre-storage application of salicylic acid. South Western Journal of Horticulture, Biology
and Environment, v. 1, n. 2, p. 175-186. 2010.

Tecnologia de Produgéo em Fruticultura 2 Capitulo 8 m



GOMES, A. P. E.; SILVA, K. E. da; RADEKE, S. M.; OSHIRO, A. M. Caracterizagao fisica e quimica
de kiwi in natura e polpa provenientes da comercializagdo de Dourados — MS. Revista de Ciéncias
Exatas e da Terra UNIGRAN, v.1, n.1, p. 01-08, 2012.

GUROQO, I.; WANI, S. A.; WANI, S. M.; AHMAD, M.; MIR, S. A.; MASSODI, F. A. A review of Production
and Processing of Kiwifruit. Journal of Food Processing & Technology, v. 8, n. 10, 2017.

HEIFFIG, S.; AGUILA, S.; KLUGE, R. A. Caracterizagéao fisico-quimica e sensorial de frutos de kiwi
minimamente processado armazenados sob refrigeracdo. Revista Iberoamerianas de Tecnologia
Postcosecha, v. 8, n. 1, p. 26-32, 2006.

IENSEN, D.; SANTOS, I. V.; QUAST, E.; QUAST, L. B.; RAUPP, D. S. Desenvolvimento de Geleia de
Kiwi : Influéncia da Polpa , Pectina e Brix na Consisténcia. UNOPAR Cientifica. Ciéncias biologicas e
da saude, v. 15, n.1, p. 369-375, 2013.

INTERNATIONAL ORGANIZATION FOR STANDARDIZATION. ISO 1842:1991 (E) Fruit and vegetable
products: Determination of pH.

INTERNATIONAL ORGANIZATION FOR STANDARDIZATION. ISO 2173: 2003 (E) Fruits and
vegetable products: Determination of soluble solids. Refractometric method.

INTERNATIONAL ORGANIZATION FOR STANDARDIZATION. ISO 750:1998 (E) Fruit and vegetable
products: Determination of titratable acidity.ISO.

LIMA, C. A; FALEIRO, F. G.; JUNQUEIRA, N. T. V.; COHEN, K. O.; GUIMARAES, T. G. Caracteristicas
fisico-quimicas, polifenois e flavonoides amarelos em frutos de espécies de pitaias comerciais e nativas
do Cerrado. Revista Brasileira de Fruticultura, v. 35, n. 2, p. 565-570, 2013.

LOPES, U.P; ZAMBOLIM, L; COSTA, H. Depois da Colheita (Morango). Cultivar HF, Pelotas. 2010.

MAPA - Ministério da Agricultura Pecuaria e Abastecimento. Instrucdo Normativa n°® 37, Edicéo 194,
Secéo: 1. p. 23, 2018.

MORGADO, F. M. A. Melhoramento em Actinidia chinensis Planch. e Actinidia deliciosa A. Chev:
Clonagem, Inducao de poliploides e Avaliacao da germinacao de péle. 2016. 85 f. Dissertacéo
(Mestrado em Biodiversidade e Biotecnologia Vegetal) - Universidade de Coimbra, 2016.

SEBRAE, Mercado de Fruticultura Panorama do Setor no Brasil. Boletim de inteligéncia. Outubro de
2015. Disponivel em: <http://www.bibliotecas.sebrae.com.br/chronus/ARQUIVOS_CHRONUS/bds/bd
s.nsf/64ab878c176e5103877bfd3f92a2a68f/$File/5791.pdf>. Acesso em: 15/08/2020.

SOQUETTA, M. B.; STEFANELLO, F. S.; DAMOTA HUERTA, K.; MONTEIRO, S. S.; DAROSA, C. S ;
TERRA, N. N. Characterization of physiochemical and microbiological properties, and bioactive
compounds, of flour made from the skin and bagasse of kiwi fruit (Actinidia deliciosa). Food chemistry,
v. 199, p. 471-478, 2016.

SOUZA, E. C.; DIAS, S. C.; CARDOSO, R. L; SOUZA, D. T. Elaboracao, avaliacao fisico-quimica e
sensorial da bebida néctar de kiwi. Enciclopédia Biosfera, v. 8, n. 14, p. 1900-1906, 2012.

Tecnologia de Produgéo em Fruticultura 2 Capitulo 8 m



iNDICE REMISSIVO

A

Abacate 82, 83, 84, 85, 86, 87, 88, 89, 90
Abacaxi 2, 11, 57, 58, 59, 60, 61, 190
Acai 144,145, 146, 148, 149, 154, 155
Actinidia Deliciosa 74, 75, 80, 81
Adensamento 1, 8,9

Amora-Preta 92, 93, 94, 99, 100, 103, 104, 107, 108, 109, 110, 117, 118, 119, 120, 125,
127,128, 129, 130

Amoreira-Preta 92, 93, 94, 97, 98, 101, 102, 103, 104, 105, 106, 107, 108, 109, 110, 117,
121, 124, 125, 126, 128, 129, 130

Antracnose 90, 111, 112, 113, 114, 115, 116

Armazenamento 7, 11, 64, 72, 79, 83, 84, 85, 86, 88, 89, 108, 114, 115, 166, 173, 174, 176
Arranjos de Produgdo 143, 146

B

Biometria 74
C

Cabeludinha 32, 33, 34, 35, 36, 37, 39, 43
Cactaceas 1,4,7,17,20

Cambui 62, 68, 71,72, 73

Cambuizeiro 62, 63

Caracteristicas Morfoanatdbmicas 62, 63
Caracterizacdo Biométrica 74

Carica papaya 51, 172

Catalisador Metabolico 57, 58, 59, 60, 61

Citrullus lanatus 26, 27

Colletotrichum gloeosporioides 90, 111, 112, 114
Coloracao da Casca 17,171,172, 174,175
Comercializagéo 3, 6, 15, 18, 63, 74, 79, 81, 82, 83, 84, 85, 87, 88, 89, 91, 119, 123, 155
Conservacao 14,72,87,90, 108, 171, 173, 176
Controle Alternativo 112, 116

Cultivar Crimson Sweet 26

Custo de Producédo 8, 12, 117, 121, 122, 129, 130
Cyperus rotundus 132, 134, 141, 142

Tecnologia de Produgéo em Fruticultura 2 indice Remissivo m



D

Densidades de Plantio 1, 10, 11
E

Enraizamento 57, 58, 59, 61, 94, 109, 120, 131, 133, 135, 136, 137, 139, 141, 142
Epoca de Poda 92, 101, 105, 109

Estagio de Maturagéo 156, 159, 160, 161, 162, 163, 164, 165, 166, 167, 168
Estaquia 10, 61, 132, 133, 141, 142

Esterco 50, 51, 52, 53, 54, 55

Eucalyptus Citriodora 111, 112, 113, 116

Euterpe Oleracea 143, 144, 145, 149, 151, 152, 153, 154, 155

Extrato 116, 131, 132, 133, 134, 135, 137, 138, 139, 140, 141, 142, 157

F

Fatores Ambientais 26, 27

Fécula de Mandioca 171, 173, 174, 175, 176

Fitoreguladores 132

Flores 4,6, 8, 17, 20, 25, 62, 65, 66, 69, 72

Formacao de Mudas 32, 33

Fésforo 5, 11, 32, 34, 37, 38, 43, 44, 45, 46, 52, 53, 54, 55, 59

Fruticultura 2, 1, 2, 3, 10, 11, 12, 15, 23, 24, 35, 49, 51, 61, 73, 75, 80, 81, 83, 90, 91, 108,
109, 110, 116, 119, 122, 128, 129, 130, 141, 176, 190

Frutifera Nativa Tropical 32

Frutiferas 1, 3,5, 9, 16, 32, 33, 34, 43, 50, 56, 75, 131, 132, 133, 141, 155, 190
Fungos Micorrizicos Arbusculares 32, 33, 34, 35, 38, 41, 42, 44, 45, 46, 48, 49
G

Germinagao 12, 26, 27, 28, 29, 30, 31, 52, 62, 63, 64, 68, 70, 71, 72, 81, 142
Guarana 156, 157, 158, 159, 162, 163, 165, 166, 168, 169, 170

H

Hdmus 50, 51, 52, 53, 54, 55

Hylocereus 1, 2,4,5,7,10, 11,12, 13, 14,15, 16, 17, 18, 21, 23, 24, 25

|

Indicagbes Geograficas 177, 178, 180, 185

Tecnologia de Produgéo em Fruticultura 2 indice Remissivo m



K
Kiwi 6, 74,75, 76,77,78, 79, 80, 81
L

Lucratividade 117, 120, 122, 123, 126, 127, 128, 129
M

Mamaéao Formosa 129, 171

Mamoeiro 49, 50, 51, 52, 54, 55, 56, 172, 176
Maracujazeiro Amarelo 46, 111, 112, 113, 115
Melancia 2, 14, 26, 27, 28, 29, 30, 31

Mercado 1, 5,9, 14, 16, 18, 24, 30, 51, 75, 76, 81, 83, 84, 88, 89, 90, 118, 123, 129, 144,
145, 146, 157, 175, 177

Micorrizas 32, 34, 49
Microscopia Eletronica de Varredura 62, 63, 64

Mudas 9, 10, 14, 25, 32, 33, 34, 35, 36, 37, 38, 39, 40, 41, 42, 43, 44, 45, 46, 48, 49, 50,
51, 52, 54, 55, 56, 57, 58, 59, 60, 61, 62, 63, 64, 94, 120, 121, 122, 125, 132, 133, 141,
142, 155, 172, 176

Myrciaria Floribunda 62, 63, 71, 72, 73
Myrciaria Glomerata 32, 33, 36, 38, 41, 42, 44, 45, 47, 48

(o)

Oleo Essencial 111, 112, 113, 114, 115, 116
P

Passiflora edulis f. flavicarpa 112, 116

Paullinia cupana 156, 157

Pequenas Frutas 92, 110, 118

Perdas no Pos-Colheita 82, 84, 85, 87

Periodo de Fermentagédo 156, 159, 161, 162, 163, 164, 165, 167

Persea americana Mill 82, 83

pH 26, 27, 28, 29, 30, 52, 74, 75, 77, 78, 79, 81, 92, 93, 95, 97, 99, 100, 150
Pitahaya 4, 10, 11, 13, 15, 16, 17, 18, 19, 20, 21, 22, 23, 24

Pitaia Vermelha 1, 4,5,7,9, 11, 14

Planta 4,5, 6, 8,9, 18, 20, 21, 29, 34, 35, 36, 37, 40, 42, 43, 46, 53, 57, 58, 63, 64, 92, 94,
96, 99, 101, 103, 104, 105, 106, 107, 112, 121, 132, 134, 136, 139, 146, 147, 152, 157, 172

Poda de Producéo 92, 96
Podas 92, 93, 94, 96, 97, 99, 100, 104, 106, 107, 108, 110, 120

Tecnologia de Produgéo em Fruticultura 2 indice Remissivo m



Pos-Colheita 12, 20, 23, 74, 76, 82, 83, 84, 85, 87, 88, 90, 108, 109, 111, 112, 113, 116,
120, 156, 158, 159, 166, 168, 169, 171, 172, 173, 175, 176

Producdo 2,1,2,3,5,6,7,8,9, 10, 12, 13, 14, 15, 18, 19, 20, 21, 23, 24, 25, 26, 27, 28,
30, 34, 43, 46, 48, 49, 50, 51, 52, 55, 56, 62, 64, 73, 75, 76, 80, 84, 88, 90, 91, 92, 93, 94,
96, 97, 98, 99, 100, 101, 102, 103, 104, 105, 106, 107, 108, 109, 110, 111, 117, 118, 119,
120, 121, 122, 123, 128, 129, 130, 132, 133, 141, 142, 143, 144, 145, 146, 147, 155, 157,
158, 159, 169, 170, 172, 175, 176, 177, 178, 179, 180, 181, 186, 187, 190

Propagacgéo 10, 47, 48, 56, 57, 58, 62, 63, 72, 109, 132, 133, 141, 142, 190
Q

Qualidade do Fruto 74, 88, 89, 175
Quantitativo 59, 144, 185

Quimica 12, 14,74, 79, 80, 81, 109, 116
R

Radiagéo Solar 17, 18, 20, 22, 103

Reguladores 57, 58, 109, 133, 137, 139, 141

Residuo Vegetal 51

Revestimento Comestivel 171

Rizogénese 132, 133, 136, 139

Rubus spp 92, 93, 100, 103, 104, 107, 109, 117, 118, 119, 129
S

Sal 26
Salinidade 26, 27, 28, 29, 30, 31
Selo de Indicagéo Geografica 177, 179, 180, 187

Sementes 5, 6, 13, 17, 26, 27, 28, 29, 30, 31, 51, 53, 62, 64, 65, 66, 68, 69, 70, 71, 72, 73,
75, 80, 84, 116, 142, 150, 156, 157, 158, 159, 160, 161, 162, 163, 164, 165, 166, 168, 169

Sistemas de Condugdo 92, 94, 101, 103, 104, 110, 121
Sombreamento 7, 8,9, 10, 13, 16, 20, 21, 22, 23, 24, 34, 155
Substratos 33, 39, 40, 46, 49, 50, 51, 52, 53, 54, 55, 56, 72, 155, 168

T

Temperatura de Fermentacdo 156

Teor de Cafeina 156, 158, 159, 160, 164, 165, 168

Tiririca 132, 133, 134, 135, 138, 140, 141, 142

Turismo 177, 178, 179, 180, 181, 182, 183, 185, 186, 187, 188, 189

Tecnologia de Produgéo em Fruticultura 2 indice Remissivo




\'

Vale dos Vinhedos 177, 178, 179, 180, 181, 182, 183, 185, 186, 187, 188, 189
Vida-Util 171

Tecnologia de Produgéo em Fruticultura 2 indice Remissivo m



Tecnologia de Producao
em Fruticultura 2

www.atenaeditora.com.br &
contato@atenaeditora.com.br =
@atenaeditora ©
www.facebook.com/atenaeditora.com.br £

[Atena

Ano 2020



Tecnologia de Producao
em Fruticultura 2

www.atenaeditora.com.br &
contato@atenaeditora.com.br =
@atenaeditora
www.facebook.com/atenaeditora.com.br £

[Atena

Ano 2020





