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APRESENTACAO

A colecao “Ciéncias Exatas e da Terra: Aprendizado Integracdo e Necessidades do
Pais” € uma obra que objetiva uma profunda discusséao técnico-cientifica fomentada por
diversos trabalhos dispostos em meio aos seus dezoito capitulos. O volume abordara de
forma categorizada e interdisciplinar trabalhos pesquisas relatos de casos e/ou revisées
que transitam nos varios caminhos das Ciéncias exatas e da Terra bem como suas
reverberagdes e impactos econémicos e sociais.

O objetivo da obra é apresentar de forma clara e categorizada estudos e pesquisas
realizadas em diversas instituicdes de ensino e pesquisa do pais. Em todos esses trabalhos
a linha condutora foi o0 aspecto relacionado as Ciéncias Naturais tecnologia da informacéo
ensino de ciéncias e areas correlatas.

Temas diversos e interessantes sdo deste modo discutidos aqui com a proposta
de fundamentar o conhecimento de académicos mestres e todos aqueles que de alguma
forma se interessam por inovacdo tecnologia ensino de ciéncias e afins. Possuir um
material que demonstre evolugéo de diferentes campos da engenharia ciéncia e ensino de
forma temporal com dados geograficos fisicos econémicos e sociais de regides especificas
do pais é de suma importancia bem como abordar temas atuais e de interesse direto da
sociedade.

Deste modo a obra Ciéncias Exatas e da Terra: Aprendizado Integracéo e
Necessidades do Pais apresenta uma profunda e sélida fundamentagéo teérica bem com
resultados praticos obtidos pelos diversos professores e académicos que desenvolvem seu
trabalho de forma séria e comprometida apresentados aqui de maneira didatica e articulada
com as demandas atuais. Sabemos o0 quéo importante € a divulgagéo cientifica por isso
evidenciamos também a estrutura da Atena Editora capaz de oferecer uma plataforma

consolidada e confiavel para estes pesquisadores exporem e divulguem seus resultados.

Francisco Odécio Sales



SUMARIO

(071 =11 1 1] N0 X5 [T 1

O USO DAS TECNOLOGIAS DA INFORM@QAO E COMUI)IICAQZ\O — TIC NO ENSINO
FUNDAMENTAL DIECIONADO A EDUCACAO PARA O TRANSITO

Céatia Regina Conceicao dos Santos

Igor Santos Goes

Janille Costa Pinto

Veronica Bastos Nascimento

DOI 10.22533/at.ed.0272017121

(07,1 =11 1 1] N0 Y 20T 14

ANALISE DE MATERIAIS PARA DESEMPENHO ACUSTICO EM SISTEMAS DE PISOS
QUANTO AO ISOLAMENTO DE RUIDO DE IMPACTO

Daniele dos Santos Martins

Lidiane Kist

Claudio Trindade Scherer

Marcus Daniel Friederich dos Santos

DOI 10.22533/at.ed.0272017122

CAPITULO 3...eeeeeeeeeeeteesseseseseseeeesnsnsasasassssssssssnsnsasassssssssessnsasasasssssassnenensasasssnsnns 27

APLICATIVO MOVEL | REDE SOCIAL: CINE-/ON/
Fabio Freire Torres
Lucilena de Lima

DOI 10.22533/at.ed.0272017123

(07,1 =11 1 1] W0 X0/ S 34

APLICAQAOADE ACOES DE PRODUGAO MAIS LIMPA EM UMA EMPRESA DO SETOR
METALMECANICO

Debora Simon

Fabiana Cunico

Sabrina Rafaela de Lima

Francieli Dalcanton

Josiane Maria Muneron de Mello

Sideney Becker Onofre

Eduardo Roberto Batiston

Gustavo Lopes Colpani

DOI 10.22533/at.ed.0272017124

(071 =11 1 1] N0 Y- J0u T 47

APLICAQAQ DO NDVI NO MONITORAMENTO DO USO DA TERRA NA BACIA DO RIO
TAMANDUA — PR UTILIZANDO IMAGENS SENTINEL-2 2016-2018

Vinicius Fernandes de Oliveira

Mara Rubia Silva

Gabriel Lucas dos Santos de Oliveira

DOI 10.22533/at.ed.0272017125




(07,1 =11 1 1] N0 X J0N T 54

APLICACAO DO NIVELAMENTO GEOMETRICO DE PRIMEIRA ORDEM NO
MONITORAMENTO DE ESTRUTURAS

Jorge Felipe Euriques

Claudia Pereira Krueger

Fabiano Peixoto Freiman

Evelin Moreira Gongalves

DOI 10.22533/at.ed.0272017126

[07.Y =11 1 1] Ko Y 200U 66

COMPARAGAO ENTRE METODOS DE ESTIMATIVA DA EVAPOTRANSPIRAGAO DE
REFERENCIA NO MUNICIPIO DE PARINTINS AM

Jodo Cleber Cavalcante Ferreira
Aristoteles de Jesus Teixeira Filho
Joéo Victor Gées Barbosa

Dérick Alberto Arruda

DOI 10.22533/at.ed.0272017127

CAPITULO 8.....eeeeeeeeeeeeeeeseseseneseseeeesmsnsasasasssssssessnsnsasassassssssssnsasasasasssassnsnensasasssnsnns 77

DESENVOLVIMENTO DE METODOLOGIA ANALITICA PARA DETERMINACAO DE
AGROTOXICOS EM CENOURA E FEIJAO-VAGEM POR GC-MS/MS

Larissa Meincke Eickhoff

Arthur Mateus Schreiber

Liege Goergen Romero

Alessandro Hermann

Anagilda Bacarin Gobo

DOI 10.22533/at.ed.0272017128

CAPITULO 9....ceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesesessasasasasesesessesesessssasasasasasesesssessesssasesasasasasasasasssnne 83

ECO QUEST GAME
Erica de Jesus Soares Scheffel
Claudia Lage Rebello da Motta

DOI 10.22533/at.ed.0272017129

(071 =11 1 1] W0 X5 [ YU 93

EFICIENCIA DE GEOTECNOLOGIAS LIVRES PARA A DETERMINACAO AUTQMATICA
DA REDE DE DRENAGEM E MORFOMETRIA DE UMA SUB-BACIA HIDROGRAFICA

Luan da Silva Figueroa

Antoénio Amador de Sousa

Mellina Nicéacio da Luz

Roberta Patricia de Sousa

Sérvio Tulio Pereira Justino

Felipe Silva de Medeiros

DOI 10.22533/at.ed.02720171210




(07 =11 1 1] W0 15 & IO 106

ESPECIFICACAO DO NIVEL DE CRITERIO DE AVALIACAO DA POLUIGAO ACUSTICA
PERANTE MULTICRITERIOS DE SUA DEFINICAO
Victor Mourthé Valadares

DOI 10.22533/at.ed.02720171211

(07 =11 1 1] W0 J5 -3 119

ESTUDO DA AREAA DA INFLUENQIA DA FISCALIZACAO ELETRONICA SOBRE 0OS
ACIDENTES DE TRANSITO COM VITIMAS NA CIDADE DE CAMPINA GRANDE-PB
Erivaldo de Araujo Silva
Félix Araujo Neto
Soénia Eliane Goncalves dos Santos
Wanessa Isthéwany de Albugquerque Wanderley

DOI 10.22533/at.ed.02720171212

CAPITULO 13..eeeceeeeeeeeseseseseseeesesessnsasssssssesessssnsasasssssesssessnsasassssssenssensssasssssssassns 132

GRUTA DA MOITA DOS PORCOS CAETITE — BA E O PROBLEMA DO REGISTRO DE
SiTIOS ESPELEOLOGICOS COM PERFIL ARQUEOLOGICO

Elvis Pereira Barbosa

Marcio Santana Santos

DOI 10.22533/at.ed.02720171213

(07X 21 (U] W0 IR ST 142

INTEGRACAO SISTEMICA ENTRE SOCIEDADE E AMBIENTE: UM ESTUDO DO BAIXO
RIO JUNDIAI NO MUNICIPIO DE INDAIATUBA SP
Osmar da Silva Laranjeiras

DOI 10.22533/at.ed.02720171214

(07 =11 1 1] N0 15 - J0 T 154

ISOLAMENTO ACUSTICO LEGAL NORMAL OU REAL: QUAL ADOTAR?
Victor Mourthé Valadares

DOI 10.22533/at.ed.02720171215

CAPITULO 16.eeeeeeeeeeeeeeeseseseeeseeeesmssasasssssesesensasassssssesssessnsassasssssensssnsassasssssesens 167

MAPEAMENTO DE AREAS SUSCETIVEIS A DESLIZAMENTOS NO MUNICIPIO DE
PATO BRANCO PARANA COM A APLICACAO DO MODELO SHALSTAB

Ney Lyzandro Tabalipa

Leonardo Disperati

Alberto Pio Fiori

DOI 10.22533/at.ed.02720171216

(07 =11 1 1] W0 J5 r 200 oo 178

MODELO DE CONSTRUCAO DE AULAS PRATICAS DE QUIMICA UTILIZANDO
PRINCIPIOS DE GASTRONOMIA

Alan Rodrigo Schiles

Thiago Bergler Bitencourt

DOI 10.22533/at.ed.02720171217



(07 =11 1 1] W0 J5 £ TN 191

TOPOLOGICAL VALIDATION: A STUDY APPLIED FOR HYDROGRAPHIC FEATURES
OF A WATERSHED

Leandro Luiz Silva de Franca

Joel Borges dos Passos

Jose Luiz Portugal

DOI 10.22533/at.ed.02720171218
SOBRE O ORGANIZADOR.........ccccmmmrimrsnnssanssessssssssssnsssmsssssssssssssssssssssssssssssasssnsns 208

INDICE REMISSIVO.......ocumeueenressesesssessssssssssessssssssssessssssssssessssssssssssssessssssesasessees 209




CAPITULO 17

MODELO DE CONSTRUGAO DE AULAS PRATICAS
DE QUIMICA UTILIZANDO PRINCIPIOS DE

Data de aceite: 01/12/2020
Data de submissdo: 07/09/2020

Alan Rodrigo Schiles

Universidade Federal da Fronteira Sul
Laranjeiras do Sul — Parana.
http://lattes.cnpq.br/8954367283412028

Thiago Bergler Bitencourt

Universidade Federal de Santa Catarina
Florianépolis — Santa Catarina.
http://lattes.cnpq.br/8544535463542026

RESUMO: Este trabalho apresenta modelos
de construcdo de aulas praticas de quimica
utilizando principios de gastronomia visando
diminuir a dificuldade enfrentada pelos educandos
ao assimilarem os complexos e na maioria
das vezes abstratos conteudos de quimica
sem entender em qual contexto essa ciéncia
esta inserida. O presente trabalho possibilitou
deduzir que a dificuldade de aprendizagem esta
relacionada com a metodologia abordada pelos
educadores em sala de aula que em sua grande
maioria trabalham somente com aulas teéricas
sem se quer fazer um elo com o cotidiano dos
educandos. Portanto o objetivo principal deste
trabalho é construir aulas experimentais que
possam fazer uma relagéo entre a teoria e a
pratica sempre focando no cotidiano em que
os educandos estdo inseridos além de verificar
o ganho de aprendizagem significativa dos
mesmos quando inseridos a tal metodologia.
Os procedimentos de pesquisas adotadas para

Ciéncias Exatas e da Terra Aprendizado, Integracéo e Necessidades do Pais

GASTRONOMIA

a realizacdo deste trabalho foram pesquisa
bibliografica e pesquisa-acao e o tipo de pesquisa
escolhida foi a exploratoria no intuito de aprimorar
o conhecimento sobre o ensino de quimica. Para
0 desenvolvimento da parte préatica realizou-se o
desenvolvimento de quatro experimentos praticos
com énfase a gastronomia que foram aplicados
para os educandos que participam do projeto de
ensino PIBID (Programa Institucional de Bolsas
de Iniciagéo a Docéncia) do curso Interdisciplinar
em Educacdo do Campo: Ciéncias da Natureza —
Licenciatura. Onde oram aplicados questionarios
sendo eles pré experimental para analisar qual
o nivel de conhecimento ja existente e pos
experimental no intuito de averiguar o ganho de
conhecimento adquirido pelos educandos. E com
essas praticas além de estimular a cooperagcéo
do trabalho em grupo foi possivel verificar
que ha uma melhor aprendizagem quando se
relaciona teoria e pratica pois sempre obteve-se
resultados mais satisfatorios nas respostas dos
questionarios pos experimentais bem como um
maior interesse transmitido pelos educandos com
a disciplina contemplando assim os objetivos
deste trabalho. Desse modo pode se concluir que
aulas praticas de quimica focados nos principios
da gastronomia € uma excelente alternativa para
descontruir 0s preconceitos com a disciplina e
uma notavel aprendizagem significativa.
PALAVRAS - CHAVE: Ensino de quimica.
Gastronomia. Teoria e pratica. Aprendizagem
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MODEL OF CONSTRUCTION OF CHEMISTRY PRACTICAL LESSONS USING
GASTRONOMY PRINCIPLES

ABSTRACT: This work presents models of construction of practical classes in chemistry
using principles of gastronomy aiming at reducing the difficulty faced by students by
assimilating the complex and most often abstract chemical contents without understanding
in which context this science is inserted. The present study made it possible to deduce that
the learning difficulty is related to the methodology addressed by classroom educators who
mostly work only with theoretical classes without wanting to make a link with the students’
daily lives. Therefore the main objective of this study is construct experimental classes that
can make a relation between theory and practice focusing on the daily life in which learners
are inserted as well as verifying their significant learning increase when inserted into such
methodology. The research procedures adopted for this work were bibliographic research and
action research and the type of research chosen was the exploratory one in order to improve
the knowledge about the teaching of chemistry. For the development of the practical part four
practical experiments were carried out with emphasis on gastronomy which were applied
to the students participating in the PIBID (Institutional Scholarship for Teaching Initiation)
program of the Interdisciplinary Course in Field Education: Natural Sciences — bachelor’s
degree. Where questionnaires are applied they are pre-experimental to analyze the level of
knowledge already existing and experimental post in order to ascertain the gain of knowledge
acquired by the students. And with these practices in addition to stimulating the cooperation of
the group work it was possible to verify that there is a better learning when it is related theory
and practice since it has always been obtained more satisfactory results in the answers of
the post-experimental questionnaires as well as a greater interest transmitted by the with the
discipline thus contemplating the objectives of this work. In this way it can be concluded that
practical chemistry classes focused on the principles of gastronomy is an excellent alternative
to defuse prejudices with discipline and a significant learning.

KEYWORDS: chemistry acknowledge gastronomy learning-practice learning.

11 INTRODUGAO

A educacgé@o no Brasil encontra diversos problemas um deles é a desmotivacao/
desinteresse dos educandos pelas disciplinas sobre os conhecimentos da natureza por
serem considerados dificeis. Uma vez que a quimica € um ramo das Ciéncias Naturais
0 conhecimento da mesma faz compreender tudo que esta ao nosso redor por isso é
necessario que exista a interacdo entre educandos e professores. Porém no presente
contexto escolar ha uma despreparacéo dos educandos em encarar 0s novos conceitos
que lhes sdo apresentados na disciplina de quimica que por ndo conseguir assimilar esse
conhecimento ao seu cotidiano e por esse motivo a complexidade dos temas apresentados
na disciplina a torna de total desinteresse pelos mesmos (NUNES ADORNI 2010).

A utilizacdo de recursos didaticos tais como aulas praticas nessa disciplina
contribuem para melhoria na aprendizagem elas possibilitam armazenar informacgbes

como representacoes mentais de forma que quanto maior os estimulos sensoriais’ maior
1 O sistema sensorial € um conjunto de 6rgaos dotados de células especiais chamadas de receptores que
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a possibilidade de ampliagcdo da impresséao psiquica. Dentro dessa perspectiva defendida
por Maiato (2013 p. 14) qualquer atividade que agregue o uso de dois ou mais sentidos
num aprendizado de determinado conteudo contribuirdo de forma significativa para a
memorizagdo de conhecimentos complexos dentro da inteligéncia intelectual.

A interdisciplinaridade talvez seja um dos caminhos mais viaveis para relacionar
o conceito de vérias areas do conhecimento com a area especifica de quimica. O
foco conteudista fica atrelado ao que se experimenta diariamente na vida facilitando
entendimento e aprendizado significativo dos educandos. Atingir o objetivo de trabalhar
interdisciplinarmente depende do treinamento e dominio do professor em relacdo a area de
conhecimento em quimica explanado em sala. A experiéncia de trabalho nesse caso auxilia
na execugao de procedimentos para transmitir o contetdo de forma interdisciplinar clara e
precisa (SILVA WATANABE FERREIRA 2011).

Com a crescente preocupagdo da populagdo na alimentagdo no sentido de
resgatar as velhas receitas e formas de preparo e destituir o uso regular dos alimentos
industrializados ensinar quimica utilizando a gastronomia pode ser uma das alternativas
de trabalhar interdisciplinarmente pois no preparo de pratos ha processos quimicos fisicos
e biologicos ocorrendo conjuntamente. Trabalhar na cozinha traz uma motivagdo muito
grande pois é algo que se aprende em casa desde pequeno e melhor ao final pode-se
degustar o prato feito. Numa aula de quimica elementos tais como espumas nitrogénio
hidrogénio e outras substancias podem ser usadas em praticas culinarias dando sentido
cientifico ao ato de preparagéo dos alimentos (ZERO HORA 2013). Outros elementos
que envolvem processos quimicos e fisicos da termodindmica como a emulsificagcdo de
gordura (desengorduramento da louca suja) e uso de enzimas sdo também importantes
para demonstrar como a quimica se relaciona a outras areas do saber de ciéncias.

Portanto o presente trabalho visa investigar o efeito do uso da gastronomia nas
aulas praticas de quimica no processo de ensino aprendizagem. Dessa forma seréo
destacados alguns procedimentos praticos para otimizar o uso de laboratérios como locais
de populariza¢ao do ensino de quimica utilizando os principios de gastronomia baseado na

preparacéo de alimentos comuns ao dia a dia dos educandos.

21 ENSINO DE QUIMICA E APRENDIZAGEM SIGNIFICATIVA.

Sabe-se que no Ensino Médio ha um baixo rendimento dos educandos na disciplina
de Quimica em todo o pais os motivos apontados como causadores desse fendbmeno séo
falta de profissionais capacitados formacgdes diminutas e precérias salérios baixos e falta
de condigbes materiais nas escolas. Essa Ultima causa pode influenciar na frequéncia de
aulas praticas pois se na escola que nao ha laboratério e equipamentos adequados as

aulas praticas se tornam mais dificeis de serem realizadas ficando sempre em segundo

captam estimulos e informag¢des do ambiente que o cerca.
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plano e quando ocorrem possuem carga horaria insuficiente e com métodos precarios.
Diferente de quando comparado ha uma escola que tém laboratérios e equipamentos
adequados (LIMA 2012).

Atualmente os estudantes ainda veem o conhecimento escolar como algo muito
distante da sua realidade e por isso dificil de se absorver no entanto Ausubel propde
que a aprendizagem tenha uma comunicacgéo eficaz que respeita e conduza o aluno com
0 objetivo dele fazer parte integrante desse novo conhecimento isso pode ser alcangado
através de elos esquemas e utilizando uma linguagem familiar o que aproxima a prética da
teoria e auxilia os educandos a terem de fato uma aprendizagem significativa (PELIZZARI
2002).

A cozinha esta no cotidiano de qualquer educando ao aproximar essa com a
Quimica além de ser relativamente facil para o educador uma vez que acontece muitas
reacOes quimicas durante o preparo dos alimentos também auxilia no processo de ensino
e aprendizagem dos educandos pois 0os mesmos ja estdo familiarizados com o preparo de
alimentos na cozinha por isso torna-se mais facil estabelecer uma conexao entre o preparo
de alimentos e a Quimica.

Pode-se abordar diversos contetdos quimicos utilizando fatos e eventos que
ocorrem na cozinha diariamente entre eles estdo os mais variados tipos de misturas e
processos de separacédo de componentes as dispersdes e as propriedades coligativas a
classificagcdo dos compostos idnicos e covalentes e suas propriedades cinética e equilibrio
quimico eletroquimica. E também dentro da Quimica Orgéanica seria possivel trabalhar
fungbes organicas nomenclatura estereoquimica acidez e basicidade dentre outros.
Pode-se observar que o leque de opg¢des do professor para ensinar Quimica vinculada com
a cozinha é vasta.

Sendo assim as experiéncias sensoriais proporcionada pela gastronomia nas
atividades praticas apresenta um alto indice de aprendizado significativo pois utiliza
subsungores como ancora de um conceito inicial apresentado em sua estrutura cognitiva
que é visualizado diariamente em suas residéncias na cozinha possibilitando um novo
significado ao seu conhecimento prévio e essas informagdes serdo Uteis para a vida
(AGRA et al. 2019).

31 METODOLOGIA

O estudo desenvolvido na Universidade Federal da Fronteira Sul no campus de
Laranjeiras do Sul - Parand no periodo de agosto de 2018 e junho de 2019. Utilizou-se
para o desenvolvimento do mesmo procedimentos de pesquisa bibliografica pesquisa-
acao e o tipo de pesquisa adotado foi a exploratéria.

Nesse trabalho é proposto protocolos adaptados de aulas praticas de quimica com

énfase em culinaria/gastronomia para que facilite o ensino e aprendizagem da disciplina
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correlacionando com praticas vivenciadas cotidianamente pelos educandos.
Os experimentos selecionados com principios basicos da gastronomia estéo listados
no Quadro 1.

Experimento 1 Encapsulamento de liquidos que explodem na boca.

Experimento 2 Encontrando proteina nos alimentos.

Experimento 3  Extragcéo da caseina do leite.

Experimento 4  Formacé&o de polimeros utilizando materiais encontrados
no dia a dia.

Quadro 1 - Experimentos escolhidos para pratica.

Fonte: Elaborada pelo autor 2019.

O procedimento foi desenvolvido da seguinte maneira dois desses experimentos
foram realizados posteriormente a uma explicagdo fundamentada na teoria para observacéao
e comparagdo com a pratica. Os outros dois primeiramente realizaram-se a pratica para
comparar com a teoria e ver qual o ganho de conhecimento com esse método.

41 RESULTADOS E DISCUSSAO

O intuito de tais experimentos é analisar os conhecimentos prévios dos educandos
sobre determinado assunto abordado pela quimica verificando apds a pratica experimental
se houve um aumento no conhecimento dos mesmos.

Para o experimento de niUmero 1 realizou-se a pratica da gastronomia molecular
descontruindo a forma original dos alimentos para em seguida apresenta-las de uma forma
inusitada (na préatica em questéo realizou-se a desconstrugéo da azeitona e do suco de
laranja apresentados em forma de bolhas).

Para tal experimento foi realizada a pratica do encapsulamento onde o principal
objetivo era verificar qual o nivel de conhecimento dos educandos sobre como é formado
o processo de encapsulamento de substancias liquidas além disso no fluxograma
apresentado na figura 1 estdo os possiveis conteddos que podem ser trabalhados com
essa atividade pratica.
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Figura 1 - Fluxograma dos contetidos que podem ser abordados com a pratica n°. 1.

Fonte: Elaborada pelo autor 2019.

100.0%
. 75%
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0.0% 1
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HQuestdo 1 MWQuestdo 2 Questdo 3

Figura 2 - Analise das questdes pré experimentais do experimento 1.

Fonte: Elaborada pelo autor 2019.

Como é possivel observar na Figura 2 com relagao a Questao 1 que questiona sobre
os conhecimentos prévios dos educandos em relagcdo a gastronomia/cozinha molecular
nao obtivemos resultados corretos (esperados) sobre a mesma isso demonstra que no
ensino basico regular os profissionais da area de quimica estédo trabalhando de maneira
descontextualizada com a realidade em que o educando esta inserido na sociedade.

Também é possivel observar que 62 5% dos educandos responderam o questionario
porém de forma equivocada e os outros 37 5% nao souberam responder a questao assim
pode-se concluir que todos os educandos questionados nao tiveram éxito na resposta.

Com relacdo a Questéo 2 a qual se trata da familiarizagdo dos educandos com o
tema proposto ja estudados anteriormente relacionando a quimica com a gastronomia 62
5% das respostas obtidas foram negativas ou seja em momento algum no decorrer do
percurso escolar os professores desse componente relacionaram a gastronomia com a
quimica. Ja 25% disseram que sim em algum momento os professores quando possivel
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fizeram tal relagcdo. E 12 5% responderam que quase ndo houve essa relagdo e que
quando houve foi de maneira descontextualizada.

No que diz respeito a questao 3 (O que € encapsulamento/esferificacdo? Ja ouviu
falar de tal pratica da gastronomia molecular?) que pode ser analisada na Figura 3 nota-
se que 25% dos educandos responderam corretamente a questdo em si e os outros 75%
ndo souberam responder. Pode-se afirmar que quando se compara as porcentagens ainda
€ muito baixa a quantidade de educandos que tem conhecimento sobre o tema abordado
em questéo.

Posterior a atividade pratica é possivel averiguar (Figura 3) que a maioria dos
educandos em questdo responderam corretamente o que foi questionado isso porque
conseguiram assimilar a explicagdo da teoria de como é formada essa reagcdo de
encapsulamento/esferificacdo apds a prética realizada.

100.0% 87.5%
80.0%
60.0%
40.0%
20.0% 12.5%
0.0%
0.0% I
N3o souberam responder Responderam errado Responderam corretamente
W Questdo 1

Figura 3 - Analise das questdes pos experimentais do experimento 1.

Fonte: Elaborada pelo autor 2019.

Somente 12 5% nao tiveram sucesso na fixagdo de aprendizagem ap0és a realizagao
da mesma. Portanto constata-se que o experimento auxilia no processo de ensino
aprendizagem pois ha uma grande porcentagem de educandos que conseguiram assimilar
a teoria com a prética proposta.

Na atividade seguinte (experimento 2) os educandos puderam verificar a existénciade
proteina nos alimentos por intermédio da pratica Biureto? a qual interagem com as ligagoes
peptidicas dos aminoacidos das proteinas formando uma coloragéo predominantemente
violeta ao entrar em contato com as mesmas.

O conhecimento sobre proteinas bem como a pratica Biureto eram os principais
objetivos que foram contemplados neste experimento abaixo no fluxograma apresentado
pela figura 4 estéo os possiveis conteudos que podem ser trabalhados com essa atividade
pratica.

2 “Biureto € um reagente analitico composto de Hidroxido de Sédio (NaOH 2 5N) e sulfato de cobre 1% (CuS0O4)”
(CRISTINA 2016).
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Figura 4 - Fluxograma dos contetdos que podem ser abordados com a pratica n°. 2.
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Fonte: Elaborada pelo autor 2019.
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A% 255
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Figura 5 - Analise das questdes pré experimentais do experimento 2.

Fonte: Elaborada pelo autor 2019.

E possivel notar na Figura 5 que as respostas obtidas no questionario pré
experimental que a maioria dos educandos sabem o que sdo proteinas e além disso também
sabem onde encontrar essa fonte de energia que é fundamental para o funcionamento do
organismo do ser humano somente 25% nao sabem o que é proteina porem sabem onde
encontra-la.

100% 100%
80%
60%
40%
20%

0%
0%

Responderam corretamente n3o souberam responder

Figura 6 - Analise das questdes pos experimentais do experimento 2.

Fonte: Elaborada pelo autor 2019.

Ciéncias Exatas e da Terra Aprendizado, Integracéo e Necessidades do Pais Capitulo 17




E possivel observar na Figura 6 que apds a realizagdo da pratica experimental foi
possivel assimilar de maneira simples a teoria que fundamenta tal procedimento pois como
€ visivel na figura os educandos responderam corretamente as duas questdes (1- Quais
dos alimentos - ovo queijo leite e gelatina - contém mais proteina como vocé pode explicar
isso? 2- Por que ao adicionar sulfato de cobre e hidroxido de s6dio nas substancias elas
mudam de cor?) que foram aplicadas apds esse experimento.

Esse resultado nos induz que mesmo sem ter uma teoria precedida antes de tal
pratica é possivel realiza-la e mais € possivel comparar posteriormente com os conceitos
e afirmar que os mesmos séo veridicos.

Com a prética seguinte (experimento 3) o objetivo é entender como se da o processo
de separacéo da proteina (caseina) adicionando uma substancia acida ao leite modificando
a polaridade das moléculas da proteina onde a mesma fica com uma baixa solubilidade
facilitando a separagé@o do restante da substancia além de verificar qual o entendimento
dos educandos no que diz respeito a quais nutrientes é possivel encontrar no leite.

No seguinte fluxograma apresentado pela figura 7 estdo os possiveis contetdos
que podem ser trabalhados com essa atividade pratica.

GASTRONOMIA

CINETICA E
LIGAGAO
Qulnzch B3 L)
Quimico
A Teorias acido-
16nica
base
Soubidade

Figura 7 - Fluxograma dos contetidos que podem ser abordados com a pratica n°. 3.

Quimica

ORGANICA ELETROQUIMICA

s

Processos de
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Fonte: Elaborada pelo autor 2019.

Ao visualizar a Figura 8 no que diz respeito a Questao de numero 1 a qual questiona
os conhecimentos prévios dos educandos sobre que tipo de nutriente encontramos no leite
obtivemos um percentual negativo de 62 5% que ndo souberam responder corretamente
essa questdo e também obtivemos para a mesma pergunta um percentual positivo ou seja
souberam responder cerca de 37 5% dos educandos que participaram desse experimento.
A maioria desses educandos sabem portanto da existéncia de nutrientes no leite no
entanto nao conseguiram cita-los.

Ciéncias Exatas e da Terra Aprendizado, Integracéo e Necessidades do Pais Capitulo 17 m



100.0%
80.0%

62.5% 62.5%
60.0%
37.5% 37.5%
40.0%
0.0%
Questdo 1 Questdo 2

B Responderam corretamente W N3o souberam responder

Figura 8 - Analise das questdes pré experimentais do experimento 3.

Fonte: Elaborada pelo autor 2019.

E com relacdo a questédo de numero 2 que precede o experimento a qual indaga a
diferenca entre o leite in natura e o leite industrializado 62 5% dos educandos souberam
explicar que existe uma diferenca nutricional quando comparado ambos. E somente 37 5%
ndo souberam responder se existe ou ndo diferenca.

Assim a maioria sabe que existe uma diferenca nutricional entre o leite in natura e
o leite industrializado provavelmente porque eles adquiriram tal conhecimento através do

convivio com seus familiares e/ou divulgados pela midia. (Conhecimento empirico).

100% 100%

80%

60%

40%

20%

0%
0%

Responderam corretamente Ndosouberam responder

Figura 9 - Analise das questdes pos experimentais do experimento 3.

Fonte: Elaborada pelo autor 2019.

AplOs a realizagdo da pratica foi possivel confirmar a teoria por traz desse
experimento no que diz respeito as questdes pds experimentais (1 - Porque ao adicionarmos
acido acético ao leite conseguimos com facilidade separar as proteinas do restante da
substancia? E 2 - Qual tipo de leite tem mais proteina?) obteve-se um éxito de 100% com
as questdes respondidas corretamente. Dessa maneira conclui-se mais uma vez que é
possivel averiguar que os conceitos que fundamentam tal pratica sdo veridicos.
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Para o préximo e ultimo experimento proposto neste trabalho (experimento 4) o
objetivo do mesmo é demonstrar a possibilidade de se obter um polimero sintético formado
por mondémeros de substancias diferentes mas que séo possiveis de se encontrar no dia
a dia.

Neste caso a ureia e o formol quando em contato com acido muriatico (acido
cloridrico) forma quase que instantaneamente uma cadeia polimérica denominada resina
uréia-formaldeido utilizados geralmente para fabricar objetos decorativos além de servir
como uma espécie de cola para pisos e revestimentos de residéncias.

No seguinte fluxograma apresentado pela figura 10 estéo os possiveis contetdos
que podem ser trabalhados com essa atividade pratica.

GASTRONOMIA

QuimIicA , = LIGACAO .
A MISTURAS DISPERSOES é ELETROQUIMICA
[ P J [Teoriasécido-]
I6nica
base
Covalente ] [ Solubilidade ]

Figura 10- Fluxograma dos contetdos que podem ser abordados com a pratica n°. 4.

Classificagdo [ Classificacdo

N
Processos de Propriedades
separagdo coligativas
J

Fonte: Elaborada pelo autor 2019.

100.0%

80.0%
60.0%
40.0%
20.0%
005 s T

Responderam corretamente Nao souberam responder

= Responderam corretamente = N3o souberam responder

Figura 11 — Analise das questdes pré experimentais do experimento 4.

Fonte: Elaborada pelo autor 2019.

Ao analisar a Figura 11 obtivemos uma porcentagem de 87 5% dos educandos
que participaram dessa atividade pratica responderam corretamente a pergunta que
questionava se eles tinham um conhecimento prévio sobre o que é uma resina e onde
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podemos encontrar esse material no cotidiano sendo que somente 12 5% ndo souberam

responder essa questdo que antecipava a pratica.

120%
100%
80%
60%
40%
20%
0%

0%

Responderam corretamente N&o souberam responder

= Responderam corretamente = Ndo souberam responder

Figura 12 - Analise das questdes pos experimentais do experimento 4.

Fonte: Elaborada pelo autor 2019.

Através da explicacdo fornecida aos educandos ao longo do experimento obteve-
se um éxito de 100% de acerto nas questbes pos experimentais que abordavam a reacéao
que ocorreu no experimento sobre polimeros utilizando materiais encontrados no dia a dia.
Sendo assim 0 objetivo proposto no inicio da pratica foi contemplado com sucesso.

51 CONCLUSAO

A elaboracdo desse ftrabalho permitiu analisar a existéncia de problemas
metodoldgicos no ensino e aprendizagem na disciplina de quimica possibilitando reflexdes
sobre principais meios para sanar tais dificuldades encontradas por educadores e
educandos possibilitando metodologias mais adequadas e consequentemente um melhor
aprendizado significativo por parte dos educandos.

Com base nos experimentos realizados foi possivel verificar um maior interesse
transmitido pelos educandos com a disciplina além de confirmar um ganho significativo
do conhecimento por parte dos mesmos contemplando assim os objetivos deste trabalho.

Nessa perspectiva pode-se concluir que a construcdo de aulas experimentais
baseadas no conceito e pratica da gastronomia é um excelente recurso didatico a ser
adotado pelos educadores em sala de aula contribuindo para que o aprendizado seja de
fato significativo.
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