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O livro “Subtemas e Enfoques na Sustentabilidade 2” contéem 15 capitulos
que abordam pesquisas oriundas de subtemas que enfatizam a tematica da
sustentabilidade e resolucdes de problemas ambientais diversos.

Inicia-se com o importante diagnostico propicio a gestao publica para avaliar
os motivos das migracdes pendulares de trabalhadores de Goias. Em seguida,
tem-se a abordagem da Extrafiscalidade como instrumento do desenvolvimento
socioecondmico a sustentabilidade. A certificacdo de eficiéncia energética em
edificagbes possibilita ao consumidor a melhor tomada de decisdo no momento da
compra do imével.

Apresentam-se estudos com uso do método Monte Carlo em uma instalacéo
de sistema fotovoltaico conectado a rede; modelagem e simulacdo de sistema
fotovoltaico trifasico conectado ao sistema elétrico, bem como o gerenciamento
de redes de energia inteligentes por modelo de redes modulares expansiveis de
instrumentacdo. Uma avaliagdo numérica e experimental é divulgada na utilizagéo
de geragao de vapor para saunas.

E apresentado o cenario de geracdo de residuos industriais nos anos de
2014 e 2015 na Serra Gaucha. O descarte de 6leo residual de fritura em Sdo Paulo
€ analisado com viés de construcéo de politica ambiental integrada para destinacao
correta do residuo. Em outra pesquisa é evidenciado a reciclagem de O6leos
comestiveis como matéria prima em um Laboratério universitario de Gastronomia.

Problemas ambientais em rios € tema de revisdo sistematica que visa
conhecer os contaminantes mais comuns e o monitoramento das aguas do rio Sdo
Francisco. O lodo das Estacdes de Tratamentos de Aguas é averiguado quanto a
destinacdo em aterro sanitario ou compostagem. A Pegada Hidrica Verde é utilizada
em uma fazenda paraense para produgcéo de pastagem para pecuaria.

O sistema consorciado de produgéo organica de milho, feijao e mandioca é
utilizada como auxiliar juntamente com outras técnicas de cultivo. E por fim, tem-se
o estudo da criacdo de um cosmeético natural para tratar melasma.

Excelente leitura.

Maria Elanny Damasceno Silva
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RESUMO: Historicamente, a gestdo de
residuos tem se apresentado como uma
problemética social e se agrava devido ao
crescimento populacional. Um dos residuos
gerados residencialmente e que é descartado
incorretamente por grande parte dos individuos
€ o Oleo de cozinha, que pode ocasionar o
entupimento de tubulagbes e o transbordo de
esgoto. Ainda, suas substancias insollveis
em &gua trazem um grande risco em caso
de contaminacdo de rios, situacdo presente
em locais onde ndo ha tratamento de esgoto.
Visando modificar essa perspectiva, objetiva-
se usar instrumentos de reciclagem, através
da fabricagcdo de sabdo caseiro com 6leos de
cozinha, para mensurar e projetar beneficios
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financeiros e ambientais mediante cenarios em um laboratério de gastronomia.
Para tal, utilizou-se o método quali-quantitativo, o qual contou com levantamento de
referencial literario, verificagao de custos, coleta e quantificagdo de 6leos provenientes
de preparos culinarios do laboratério de gastronomia de uma IES (Instituicdo de
Ensino Superior) para a producdo de sabdo. Com isso, houve a compilagdo de
dados para a geragédo dos resultados. O estudo apresentou o aproveitamento de
custos de 23%, ou seja, R$ 477,66. A partir dessa nogao, a criagdo dos cenarios
deu-se por meio da consideracdo de todas as disciplinas, da possibilidade de
variagdo das matérias cursadas e da provavel reducdo do descarte de 6leo nos
3 (trés) periodos restantes. Com isso, projeta-se uma circunstancia negativa de
compras de R$6.205,50 e o aproveitamento de R$ 1.111,36; uma situagcdo mediana
com R$ 4.964,40 e R$ 777,91; e positivamente, por fim, R$ 4.033,58 e R$ 361,16.
Portanto, conclui-se que o valor financeiro agregado a pratica, apesar de variavel,
proporciona otimizac&o de custos e insumos, promove a responsabilidade social e
ambiental e conscientiza o corpo discente e docente.

PALAVRAS-CHAVE: Gestdao ambiental; Residuos organicos; Tecnologia de
alimentos.

ABSTRACT: Historically, waste management has been a social issue and is getting
worse due to population growth. One of the residues generated at home and which is
incorrectly disposed-off by most people is the cooking oil, which can cause clogging
of pipes and overflow of sewage. Furthermore, its water-insoluble substances pose
a great risk in case of contamination of rivers, a situation presented in places where
there is no sewage treatment. In order to modify this perspective, the aim of this
project is to use recycling instruments, through the manufacture of homemade soap
using cooking oils, to measure and project the financial and environmental benefits
through scenarios in a gastronomy laboratory. To this end, the quali-quantitative
method was used, which included a survey of literary references, cost verification,
collection and quantification of oils from culinary preparations in the gastronomy
laboratory of a HEI (Higher Education Institution) for the production of soap. Data was
compiled to generate results. The study showed that 23% of costs were improved,
which means R$ 477,66. Based on this notion, the creation of scenarios took place
through the consideration of all disciplines, the possibility of varying the subjects
taken and the probable reduction of oil disposal in the remaining 3 (three) periods.
With that, it is projected a negative circumstance of purchases of R$ 6.205,50 and
the use of R$ 1.111,36; the median situation with R$ 4.964,40 and R$ 777,91; and
a positive, at last, R$ 4.033,58 and R$ 361,16. Therefore, it is concluded that the
financial value added to the practice, although variable, promotes optimization of
osts and resources, provides social and environmental responsibility and raises the
awareness of students and professors.

KEYWORDS: Environmental management; Organic waste; Food technology.
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Ap6s a Revolucgédo Industrial, no final do século XVIII, a situacdo ambiental
no planeta vem sendo cada vez mais agravada. O crescimento populacional
gerou a necessidade de investimento em novas técnicas de producéo, voltadas
ao atendimento da demanda cada vez maior por bens e servicos. Tal fato resultou
na intensificacdo da exploracdo dos recursos naturais e, consequentemente, no
aumento da producao de residuos poluentes (BORTOLUZZI, 2011).

Seguindo o contexto histérico, ELY (1990, p.5) ja destacava a agéo poluidora
do homem, apontada como um suicidio, pois este destr6i e degrada o proprio meio
onde encontra as condi¢des para desenvolver seus aspectos bioldgicos e sociais. A
intensa ac¢ao antropica contra o meio ambiente cria problemas e desafios ambientais
que imp&em ao préprio homem a busca por solucoes.

Na busca por saidas, areciclagem € uma ferramenta atrativa de gerenciamento
de residuos, pois além de transformar materiais em insumos, apresenta diversas
vantagens ambientais, contribui com a economia dos recursos naturais e promove o
bem estar da comunidade. Todavia, embora a tecnologia atual permita a reciclagem
eficiente de diversos materiais amplamente consumidos, o descarte de 6leo de
cozinha ainda € uma problemética para a gestdo ambiental (ALBERICI e PONTES,
2004).

Em razdo das substancias insolUveis em agua (ex: lipideos) presentes na
composigao do 6leo de cozinha, quando descartados irregularmente, podem obstruir
tubos e encanamentos, provocar o refluxo de esgoto, ou ainda poluir os corpos
hidricos e afetar significativamente a vida aquatica. Em consonéancia com o Instituto
Akatu (2019),

[o] ¢6leo que chega intacto aos rios e as represas da cidade fica na
superficie da agua e pode impedir a entrada da luz que alimentaria
os fitoplanctons, organismos essenciais para a cadeia alimentar
aquatica. Além disso, quando atinge o solo, o dleo tem a capacidade
impermeabiliza-lo, dificultando o escoamento de agua das chuvas,
por exemplo. Tal quadro € propicio para as enchentes.

Objetivando modificar este cenario, a Organizacao das Nacbes Unidas - ONU
apresenta instrumentos, tais como os Objetivos de Desenvolvimento Sustentavel -
ODS intentando a conservagao e uso sustentavel dos oceanos, dos mares e dos
recursos marinhos para o desenvolvimento sustentavel. O ODS 14 apresenta como
meta até 2025 prevenir e reduzir significativamente a poluicdo marinha de todos os
tipos, especialmente a advinda de atividades terrestres, incluindo detritos marinhos
e a poluicdo por nutrientes.

No ambito brasileiro, muitas instalacdes comerciais (bares, lanchonetes,

restaurantes, hotéis) fazem o descarte incorreto do 6leo de cozinha. Situacao similar
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ocorre em muitas instituicdes de ensino (escolas, faculdades e universidades). Por
isso, conforme Cavalcante (2002), diferentes técnicas pedagbgicas de educagao
ambiental podem ser utilizadas em sala de aula, cujo ensino e aprendizagem
dao condi¢des para que os alunos compreendam a realidade a sua volta e as
necessidades ambientais atreladas as atitudes da sociedade como um todo.

Nao obstante, Chesini (2018) afirma que, no campo educacional, o desafio
reside numa mudanca de paradigma. A sociedade precisa compreender as
diferencas entre residuos e rejeitos e alterar sua percepgéo sobre tudo aquilo que
gera em suas atividades. Por isso, tornam-se necessarias praticas de educacgéo
ambiental que explicitem e incentivem o acondicionamento correto dos residuos em
todos os setores (residencial, comercial, industrial, publico).

Dito isso, justifica-se a importancia deste trabalho, pois a producdo de
sabdo caseiro em um laboratério de gastronomia € um dos percursos para o
reaproveitamento do 6leo de cozinha num contexto académico, o fornecimento de
um material essencial a higiene e limpeza e economia financeira para a Instituicao
de Ensino Superior - IES. Ademais, contribui com os ODS’s 6, 12 e 14, estabelecidos
pela ONU e fomenta a sensibilizagdo ambiental de alunos, funcionarios e corpo
docente.

Objetiva-se mensurar e projetar beneficios sustentaveis da reciclagem e
precificacdo de insumos para fabricacdo de sabado caseiro, através de Oleos de
cozinha oriundos de um laboratério de gastronomia de uma IES.

Utilizou-se os métodos qualitativo e quantitativos de analise, os quais
contaram com levantamento de referencial literario, verificagdo de custos, coleta
e quantificacdo de Oleos provenientes de preparos culinarios. Com isso, houve a
compilacdo de dados para a geracéo de resultados.

O local para realizagao do estudo foi um laboratério de gastronomia de uma
Instituicdo de Ensino Superior de Fortaleza/CE e os residuos provenientes de suas
inerentes atividades.

Como etapainicial, foram realizados levantamentos bibliogréaficos pertinentes.
Buscou-se por palavras-chave indexadas, como: economia ambiental, sabao
caseiro, residuos organicos, dentre outros. Além da observancia aos objetivos dos
ODS da Organizagéao das Nagdes Unidas - ONU em plataformas digitais especificas.

Para a verificacdo de custos, foram realizadas 03 visitas a supermercados de
diferentes redes, para consultar precos de 6leos e azeites utilizados nas receitas do
laboratério, assim como dos ingredientes para a producao do sabao caseiro, como:

6leo de cozinha e soda caustica. Sucessivamente, os dados foram reunidos para a
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elaboracdo da média aritmética simples dos valores.

Para a confec¢céo de sabéao do tipo neutro para uso interno, primeiramente,
foram coletados cerca de 60 kg de 6leos gerados por preparagdes gastrondmicas
de duas disciplinas - Cozinha Nutricional e Cozinha Internacional. Estas foram
selecionadas por apresentarem maiores atividades com frituras, entre os meses de
marco a junho de 2019. Vale ressaltar que, devido a grande quantidade de 6leos
e a falta de equipamentos de mensuracgéo liquida no local, foi adotada a pesagem
destes.

Durante o periodo experimental, foi observada a geragéo de cerca de 3,6
kg de 6leos de cozinha usado/semana. Logo, a receita adotada foi desenvolvida
semanalmente, tendo por base a quantidade de 6leo usado coletado em uma
semana.

Portanto, a receita adotada utilizou: 3,6 kg de 6leos de cozinha usado, 540 ml
de 4gua e 636 g de soda caustica em escamas (em concentra¢do superior a 95%).

Por fim, para a criacao dos cenarios, levou-se em consideragéo os semestres
letivos subsequentes ao semestre de coleta. Desta forma, inclui-se aqui o periodo
de pandemia vivida no ano de 2020, o qual paralisou temporariamente as atividades
laboratoriais e, consequentemente, diminuiu a gera¢do de residuos e custos no
laboratorio.

Desse modo, foram criados 4 (quatro) cenarios, tendo como base os
semestres 2019.1 e 2020.1, como é demonstrado no quadro 01. Entretanto, o
cenario super otimista ndo seré utilizado em proje¢des conseguintes devido ao nédo
impacto nos dados.

Periodo Cenarios Planejamento

2020.1 | Super otimista | Auséncia de atividades presenciais e 6leos

2019.1 Otimista Poucas atividades laboratoriais e poucos 6leos
2019.1 Esperado Atividades e demanda com 6leos habituais

2019.1 Pessimista | Alta demanda de atividades e alta produgéo de 6leos

Quadro 01: Planejamento de cenarios em relagao as atividades praticas laboratoriais.

Fonte: Elaborado pelos autores, 2020

De acordo com Machado & Cirino (2014) apud Oliveira e Robaina (2011),
0 6leo de cozinha é um dos residuos que s@o gerados com maior frequéncia e
que nao possui alternativa eficiente e amplamente difundida de descarte. Uma
pesquisa realizada em 2010 demonstra que o Brasil produz cerca de quatro bilhdes
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de litros de 6leo de fritura ao ano, sendo que a metade é descartado e o restante
consumido em frituras, produtos industrializados ou mesmo aderidos aos ambientes
de preparo, estimando-se que apenas 5% sejam reciclados, (BIOSFERA, 2010 apud
SEGUNDO; BIZERRA, 2013).

Em um contexto de microescala, o estudo baseado nas duas disciplinas do
curso superior em Gastronomia em anélise mostrou um volume de aquisicdo de
cerca 99 L de ingredientes para fritura no semestre 2019.1, sendo: 45 L de azeite
e 54 L de dleo. Para a fabricagcdo do sabao, foram comprados cerca de 10,5 kg
de soda caustica. Com o levantamento do demonstrativo de compras, de acordo
com a tabela 01, foi possivel obter a conversdo de unidades de medida e a média
aritmética simples dos precgos, tanto dos produtos comprados pelo laboratorio,
quanto dos preparos necessarios para a receita de sabao caseiro.

PRODUTO MED. DE PREGO c%ngmg#:g‘r./ SUBTOTAL/SEMESTRE
AZEITE 500 ml R$ 17,37 90 RS 1.562,90
OLEO 900 ml R$ 5,42 60 R$ 324,96
SODA CAUSTICA 350g R$ 6,00 30 R$ 180,00
TOTAL RS 2.067,86

Tabela 01: Demonstrativo de compras de 2019.1.

Fonte: Elaborado pelos autores, 2020.

Destarte, foram coletados em torno de 60 kg de residuos provenientes de
preparos gastrondmicos. Com isso, € possivel perceber que a IES utilizou 62% dos
6leos comprados e que 38% destes foram descartados como ilustra a figura 01.

DIFERENGA ENTRE OLEOS
UTILIZADOS E DESCARTADOS

= Oleos utilizados
em receitas

= Oleo
descartado

Figura 01: Resultado entre ingredientes utilizados e 6leos descartados.

Fonte: Elaborado pelos autores, 2020.
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O descarte desses residuos era realizado através do armazenamento em
garrafas plasticas para destinacdo futura. Entretanto, essa destinagcdo nédo era
frequente, entdo era ocupado espaco fisico com sua estocagem. Ou seja, o acumulo
em um semestre com oferta de 5 (cinco) disciplinas em 4 meses de aula cada
demandava amplo espaco disponivel para essa armazenagem.

Ao desenvolver a receita de sabdo caseiro semanalmente, durante todo o
semestre de 2019.1, foram reciclados um total de 57,60 kg de 6leos usados e foram
utilizados 10,41 kg de soda caustica. Levando em considerag¢@o a impossibilidade
de identificar o azeite e o 6leo coletado, foi adotada a média aritmética simples
de pregos entre 0os insumos para estabelecer um pre¢o simbodlico ao residuo e foi
possivel observar uma economia financeira de R$ 477,66, como ilustra a tabela 02.

INGREDIENTE QTD/Kg CUSTO

OLEOS 57,60 R$ 656,22
SODA CAUSTICA 10,41 (R$ 178,56)
RESULTADO R$ 477,66

Tabela 02: Resultado da receita de sabdo caseiro em um semestre.

Fonte: Elaborado pelos autores, 2020.

Vale aqui destacar que 2,4 kg de residuos nao foram reciclados devido ao seu
avancgado estado de degradacgéo. ParaReis etal (2007), o 6leo utilizado repetidamente
em frituras por imersdo sofre degradagdo, acelerada pela alta temperatura do
processo, tendo como resultado a modificacdo de suas caracteristicas fisicas e
quimicas. Portanto, o 6leo que se torna escuro, viscoso, tem sua acidez aumentada,
desenvolve odor desagradavel, traz divergéncia de resultados ao sabao, além de
adquirir caracteristicas quimicas comprovadamente nocivas a saude.

Conforme figura 02, ao utilizar esse método de reaproveitamento do 6leo
de cozinha, se apresentou um retorno financeiro de 23% do total de R$2.067,86
investidos pela IES em aquisicdo de ingredientes para fritura, que representa
R$477,66. Além disso, conta com a sustentabilidade de itens essenciais para a
higiene do laboratério, tais como sabao em barra e detergente liquido.
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RESULTADO ENTRE DESPESAS E RETORNO

FINANCEIRO
R$477.66 m Retorno
1 financeiro
R$2,067.86
m Despesa com
ingredientes
0 1000 2000 3000
Valor em RS

Figura 02: Investimento em insumos e retorno financeiro proveniente da reciclagem.

Fonte: Elaborado pelos autores, 2020.

Com base nestes resultados, projeta-se 3 (trés) cenarios de compras de
ingredientes para fritura e para produgéo do sabao até a conclusédo da turma vigente
no Curso de Gastronomia, representados pela figura 03. Os cenérios foram assim
estabelecidos:

+  Otimista: estima-se a reducdo de 35% nas compras com 6leos em rela-
¢ao ao semestre 2019.1;

»  Resultados esperados: apresenta a diminuicao de 20% das compras, se
comparado ao periodo de base;

+  Pessimista: repeticdo de compras em todos os semestres

CENARIOS DE COMPRAS
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o Azeite | g niotal | 9’80 | gubtotal | 5998 C- | guptotal
uni. uni. uni.

Otimista 1755 R$3,0484 117 R$634.14 585 R$351.00
Esperado 216 R$3,751.9 144 R$780.48 72 R$432.00
m Pessimista 270 R$4,689.9 180 R$975.60 90 R$540.00

Figura 03: Cenérios de compras de insumos para os semestres restantes.

Fonte: Elaborado pelos autores, 2020
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Vale ressaltar que foi adotada uma média quantitativa de disciplinas praticas
em laboratério durante um semestre, assumindo que esse quantitativo € variavel a
depender da grade curricular.

Para o cenario otimista, estima-se que as disciplinas utilizem 80% dos 6leos
em receitas; como resultado esperado € prevista a utilizagdo de 65%; e por fim,
no cenario pessimista, além de comprar a mesma quantidade de ingredientes do
semestre 2019.1, ird usar apenas 60% dos 6leos.

Portanto, os resultados apontam que a circunstancia negativa tem compras
de R$6.205,50 e o aproveitamento de R$1.111,36; a situacdo mediana R$ 4.964,40
e R$ 777,91; e positivamente, por fim, R$ 4.033,58 e R$ 361,16. Vale salientar que
a interrupcao de atividades devido a pandemia do Covid-19 ndo conferiu impactos
nos cenarios que seriam comumente previstos nos cenarios propostos, uma vez que
houve paralisagdo das atividades laboratoriais presenciais.

Desse modo, é demonstrada no quadro 02 a relagédo entre o descarte de 6leos
para aproveitamento, em consonancia com 0s cenarios apresentados anteriormente.

Cenarios Descarte de Subtotal Soda C. em Subtotal Total
dleos em Kg Kg
Otimista 43,55 R$ 496,15 7,87 (R$ 134,99)| R$ 361,16
Esperado 93,8 R$ 1.068,64 16,95 (R$ 290,73)| R$ 777,91
Pessimista 134 R$ 1.526,62 24,21 (R$ 415,26)| R$ 1.111,36

Quadro 02: Cenarios para o descarte de 6leo.

Fonte: Elaborado pelos autores, 2020

Em face do exposto, ao dar continuidade a pratica de reciclagem, sera
possivel atender aos ODS de numero 6, 12 e 14, atingidos diretamente os objetivos
6.3, 6b, 12.2, 12.5, 12.6, e 14.1. Além disso, contemplara de forma indireta os
objetivos propostos nos itens 6.4 e 14.3, conforme exposto no quadro 03.
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ODS DIRETAMENTE ATINGIDAS ODS INDIRETAMENTE ATINGIDAS
Melhorar a qualidade da agua,
reduzindo a poluicédo, eliminando
despejo e minimizando a liberagéo Aumentar substancialmente a
de produtos quimicos e materiais eficiéncia do uso da agua em
6.3 | perigosos, reduzindo a metade todos os setores e assegurar
a proporgéo de aguas residuais retiradas sustentaveis e o
nao tratadas e aumentando 6.4 | abastecimento de dgua doce para
substancialmente a reciclagem e enfrentar a escassez de agua, e
reutilizagdo segura globalmente reduzir substancialmente o nimero
de pessoas que sofrem com a
Apoiar e fortalecer a participagcao das escassez de agua.
6B | comunidades locais, para melhorar a
gestao da agua e do saneamento
12.2 Alcangar a gestéo sustentavel e o uso
' eficiente dos recursos naturais
Reduzir substancialmente a geragéo
12.5 | de residuos por meio da prevencéo,
reducgéao, reciclagem e reuso
Incentivar as empresas, especialmente Minimizar e enfrentar os impactos
as empresas grandes e transnacionais, da acidificacdo dos oceanos,
126 | @ ad_otar pré_ticas susEentéveis 14.3 | inclusive por meio do reforgo da
" | e aintegrar informagdes de cooperagcéo cientifica em todos os
sustentabilidade em seu ciclo de niveis.
relatérios
Prevenir e reduzir significativamente
a poluicao marinha de todos os tipos,
14.1 | especialmente a advinda de atividades
terrestres, incluindo detritos marinhos
e a poluicdo por nutrientes

Quadro 03: ODS’s contempladas pelo processo de reciclagem dos 6leos usados em

sabao

Fonte: Elaborado pelos autores, 2020

Portanto, € possivel afirmar que, além de vantagens financeiras aos

investidores educacionais, a pratica regular da reciclagem proporciona aumento de

mobilizagdo socioambiental entre os envolvidos - corpos docente e discente, além

de apoiar praticas sustentaveis ja estabelecidas em nivel mundial.

Ademais, a adocdo da reciclagem contribui com as responsabilidades

social e ambiental empresarial e coletiva da IES, inclusive abrindo precedentes

para a atracdo de “consumidores verdes” - aqueles que optam por consumir de

empresas que adotam solugdes ecologicas em seus processos de produgdo, além

da racionalizagdo de recursos e a reciclagem (GUIMARAES, 2020).

Diante do exposto, o valor financeiro agregado a pratica, apesar de variavel,
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proporciona a valorizacdo da responsabilidade social e ambiental e conscientiza,
sobretudo, o corpo discente.

Apesar da necessidade de investimento na compra de soda caustica para o
processo de reciclagem dos 6leo em sabao, ha compensacao vantajosa em futuros
gastos com extravasamento de esgoto devido ao entupimento da encanacao pelo
descarte incorreto dos dleos usados, afora os imensuraveis prejuizos ambientais
pelo incremento destes nos corpos hidricos e no solo. Consequéncias estas que
podem contribuir para a eutrofizacdo de corpos d’agua, comprometimento da biota
aquatica, complicagdes no tratamento de efluentes e contaminagéo do solo.

Como legado, observa-se que o processo de reciclagem de residuos organicos
€ uma importante ferramenta de sensibilizacdo e conscientizacdo ambiental,
demonstrando ser facilmente aplicAvel em ambito académico. A experiéncia
absorvida pelos discentes pode inclusive ser expandida aos ambientes profissional
e domiciliar, levando a uma melhor administragéo dos recursos financeiros, materiais
e ambientais disponiveis e a multiplicagdo do saber ambiental.

Para melhor desenvolvimento da pratica, cabe a outras instituicoes
interessadas ofertar incentivos e investimentos a pesquisa e ao desenvolvimento de
uma gestdo de recursos mais otimizada, eficaz e sustentavel para o redirecionamento
dos seus residuos.

Desta forma, buscar alternativas viaveis para seu aproveitamento e/ou
garantir uma destinagéo correta aos residuos € responsabilidade de todos e deve
ser alvo constante, sendo as instituicdes de ensino superior um dos ambientes mais
favoraveis para proporcionar debates e fomentar o pensamento critico. Pesquisar
meios viaveis e préticas legais para a resolugéo/atenuacao do problema, ainda que
em pequenas acdes, sdo contribuintes para a mudanca para uma realidade mais

sustentavel.
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