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APRESENTACAO

A presente obra “Nutricao, Analise e Controle de Qualidade de Alimentos” publicada
no formato e-book, traduz, em certa medida, o olhar multidisciplinar e intersetorial da
nutricdo. O volume abordara de forma categorizada e interdisciplinar trabalhos, pesquisas,
relatos de casos e revisdes que transitam nos diversos caminhos da nutricdo e saude.
O principal objetivo foi apresentar de forma categorizada e clara estudos desenvolvidos
em diversas instituicbes de ensino e pesquisa do pais em dois volumes. Em todos esses
trabalhos a linha condutora foi o aspecto relacionado a avaliagdo antropométrica da
populacgédo brasileira; padroes alimentares; vivéncias e percepgdes da gestacao; avaliacoes
fisico-quimicas e sensoriais de alimentos, determinacao e caracterizacdo de compostos
bioativos; desenvolvimento de novos produtos alimenticios e areas correlatas.

Temas diversos e interessantes sdo, deste modo, discutidos neste e-book com a
proposta de fundamentar o conhecimento de académicos, mestres e todos aqueles que de
alguma forma se interessam pela nutricdo, satude e seus aspectos. A nutricdo é uma ciéncia
relativamente nova, mas a dimensdo de sua importancia se traduz na amplitude de areas
com as quais dialoga. Portanto, possuir um material cientifico que demonstre com dados
substanciais de regides especificas do pais € muito relevante, assim como abordar temas
atuais e de interesse direto da sociedade. Deste modo a obra “Nutricdo, Anélise e Controle
de Qualidade de Alimentos” se constitui em uma interessante ferramenta para que o leitor,
seja ele um profissional, estudante ou apenas um interessado pelo campo das ciéncias da
nutricdo, tenha acesso a um panorama do que tem sido construido na area em nosso pais.

Uma étima leitura a todos(as)!

Carla Cristina Bauermann Brasil
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RESUMO: A regido Amazbnica destaca-se
por possuir uma grande quantidade de frutas
nativas fontes de compostos bioativos, com
aromas e sabores diversificados e elevado
potencial econdémico e nutricional. As frutas
murici (Byrsonima crassifolia (L.) Kunth e B.
verbascifolia (L.) DC.) e tapereba (Spondias
mombin) sao frutas com potencial para o uso
na prevencdo de doencgas, incluindo cancer. O
presente estudo tem como objetivo investigar o
uso dos extratos destas frutas como ferramenta
auxiliar namodulag¢éo da viabilidade, de linhagens
celulares de cancer de ovario parental (A2780) e
resistente a cisplatina (ACRP). Os extratos foram
caracterizados quanto ao perfil de carotendides
por cromatografia liquida de alta eficiéncia
(HPLC), teor fendlico total foi avaliado por ensaio
Folin — Ciocalteu, e atividade antioxidante através
de diferentes ensaios de determinacdo do
contetdo de 2,2-difenil-1-picril-hidrazil (DPPH),
andlise de conteudo de 22,20-azino-bis (acido
3-etilbenzotiazolina-6-sulfénico) (TEAC), redugcéo
do ferro (FRAP) e capacidade de absorvéncia
radical de oxigénio (ORAC). Os extratos foram
testados quanto ao seu efeito na viabilidade
do céancer de ovério A2780 e sua linha celular
derivadaresistente a cisplatina (CDDP), chamada
ACRP, por ensaio MTT (3- (4,5-dimetiltiazol-2-
il) -2,5-difeniltetrazolio). Os extratos de murici
e tapereba foram caracterizados como fontes
importantes de carotendides totais, destacando
luteina e [-criptoxantina, respectivamente. Os
extratos das frutas apresentaram-se como fontes
de compostos fendlicos, sendo o contetdo
maior no extrato de murici e apresentaram ainda
elevada atividade antioxidante. Os extratos
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das frutas murici e tapereba exibiram uma forte bioatividade, inibindo a viabilidade das
células A2780 e ACRP em 76,37% e 78,37%, respectivamente. Os resultados abrem novas
perspectivas para o desenvolvimento de estratégias terapéuticas inovadoras no cancer de
ovario, inclusive com resisténcia a cisplatina, usando os extratos de frutas da Amazénia.
PALAVRAS - CHAVE: Byrsonima crassifolia; carotenodides; cisplatina; cancer de ovario,
Spondias mombin.

EVALUATION OF THE ACTION OF AMAZONIC FRUIT EXTRACTS MURICI
(BYRSONIMA CRASSIFOLIA) AND TAPEREBA (SPONDIA MOMBIN) ON CELL
VIABILITY IN PARENTAL AND CISPLATIN-RESISTANT OVARY CANCER CELLS

ABSTRACT: Amazon region stands out for having vast quantities of native fruits that are
sources of bioactive compounds, with varying aromas and tastes, and high economic and
nutritional potential. Murici fruits (Byrsonima crassifolia (L.) Kunth and B. verbascifolia (L.)
DC.) and tapereba (Spondias mombin) are fruits which may be used in disease prevention,
including cancer. The present study aims to investigate the use of extracts from these
fruits as an auxiliary tool in modulating the viability of cell lines of parental ovarian cancer
(A2780) and resistant to cisplatin (ACRP). The extracts were characterized according to
the carotenoid profile by high performance liquid chromatography (HPLC), total phenolic
content was evaluated by Folin - Ciocalteu assay, and antioxidant activity through different
tests to determine the content of 2,2-diphenyl-1- picril-hydrazil (DPPH), content analysis of
22,20-azino-bis (3-ethylbenzothiazoline-6-sulfonic acid) (TEAC), iron reduction (FRAP) and
radical oxygen absorption capacity (ORAC). The extracts were evaluated by MTT assay (3-
(4,5-dimethylthiazol-2-yl) -2, 5-diphenyltetrazolium) for their impact on the viability of A2780
ovarian cancer and its cisplatin-resistant derived cell line (CDDP), named ACRP. The extracts of
murici and tapereba were characterized as important sources of total carotenoids, highlighting
lutein and B-cryptoxanthin, respectively. The fruit extracts presented themselves as sources
of phenolic compounds, with the highest content in the murici extract and still presented high
antioxidant activity. The extracts of murici and tapereba fruits exhibited strong bioactivity,
inhibiting the viability of A2780 and ACRP cells by 76.37% and 78.37%, respectively. The
results open new perspectives for the development of innovative therapeutic approaches in
ovarian cancer, including resistance to cisplatin, using fruit extracts from the Amazon.

KEYWORDS: Byrsonima crassifolia; carotenoids; cisplatin; ovarian cancer, Spondias mombin.

INTRODUCAO

O carcinoma ovariano é considerado o cancer ginecologico de maior letalidade,
representando o sétimo cancer mais diagnosticado entre as mulheres no mundo, com 46%
de sobrevida em 5 anos ap6s o diagnostico (JAYSON et al., 2014). Em 2020, estima-se
uma incidéncia de 6.650 novos casos da doenca no Brasil (INCA, 2019).

O céncer de ovério € uma doenca altamente heterogénea e, apesar dos avangos
na sua compreensao, os pacientes que a sofrem ainda apresentam taxas prognosticas
ruins, relacionadas ao diagnéstico tardio e & rapida progressdo (KOSSAI et al., 2018;
LHEUREUX et al., 2019). O seu principal tratamento é a cirurgia de citorreducéo, seguida
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por quimioterapia a base de platina/taxano. A cisplatina (CDDP) é considerada a primeira
linha de tratamento contra esse tipo de cancer e, apesar das altas taxas de resposta inicial,
uma grande porcentagem de pacientes recai apods o tratamento, tornando sua eficacia
questionavel (LHEUREUX et al., 2019; ORR; EDWARDS, 2018). Além disso, altas doses
de CDDP estao relacionadas a efeitos colaterais irreversiveis e a resisténcia (CHANG et al.,
2013; MAKOVEC, 2019). Dessa forma, abordagens alternativas ou terapias combinadas
podem ser op¢des importantes para contribuir no tratamento da doenca.

Entre as principais estratégias contra o cancer estéa a quimioprevencéo, que consiste
no uso de agentes quimicos, naturais ou sintéticos, para prevenir, interromper, estabilizar ou
reverter a génese do cancer (SILVA et al., 2003; SPORN, 1976) . Algumas das prioridades
desta area de pesquisa sdo o uso de fitoquimicos e compostos quimiopreventivos em
frutas, vegetais e outras plantas, que ja foram propostas como ferramentas auxiliares para
a prevencao do cancer (KOTECHA; TAKAMI; ESPINOZA, 2016; KUCUK, 2002; STAHL,
WILHELM ; SIES, 2005). Nesse contexto, a Regidao Amazdnica surge com uma vasta
diversidade de produtos naturais a serem explorados, incluindo as frutas murici e tapereba,
apontadas na literatura como fontes de compostos bioativos com atividade antioxidante,
indicando sua importancia para a sautde humana (MALTA et al., 2013; MARIUTTI et al.,
2014; MARIUTTI; RODRIGUES; MERCADANTE, 2013; TIBURSKI et al., 2011).

Estudos epidemiolégicos sugerem que o risco de cancer esta relacionado a ingestao
alimentar de frutas e vegetais ricos em carotendides e compostos fendlicos (STAHL,
WILHELM ; SIES, 2005). Somado a isso, os compostos bioativos tém sido associados
a diversos beneficios a saude, incluindo a prevencao do cancer. Em termos gerais, sob
estresse oxidativo, polifenbdis e carotenoides podem atuar nos mecanismos celulares,
ajudando a modular o seu estado redox e afetando varios elementos-chave nas vias de
transdugéo de sinal intracelular relacionadas a proliferacao celular, diferenciacéo, apoptose,
inflamacé@o, angiogénese e metastase (STAHL, WILHELM ; SIES, 2005; WALCZAK;
MARCINIAK; RAJTAR, 2017).

Aliteraturaindicaque o muricicontém carotenoides, comozeaxantinas, 3-criptoxantina
e a-caroteno (TIBURSKI et al., 2011); compostos fendlicos; saponinas; taninos; flavonoides;
alcaloides; glicosideos (AROMOLARAN; BADEJO, 2014); e é considerado uma boa
fonte de luteina e zeaxantina (MARIUTTI; RODRIGUES; MERCADANTE, 2013). Além
desses carotenoides, foram identificados uma série de compostos fenoélicos derivados da
quercetina e galloyl (MARIUTTI et al., 2014), conferindo a esta fruta uma alta atividade
antioxidante (MALTA et al., 2013).

O tapereba representa uma fonte de compostos fendlicos, tendo os taninos como
componente principal. Ademais, foram encontradas grandes quantidades de acido galico e
quercetina em sua composi¢do. Sua polpa pode inibir efetivamente a oxidacdo, acdo que
¢é atribuida aos seus flavonoides amarelos, carotenoides e clorofila (MATTIETTO; SANTOS
LOPES; CASTLE DE MEN, 2010; MURILLO; MELENDEZ-MARTINEZ; PORTUGAL,
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2010; TIBURSKI et al., 2011). A capacidade antioxidante desta fruta também pode estar
relacionada a presenga de outros compostos, como a vitamina C e carotenoides (E SILVA
et al., 2018).

Com base na necessidade de desenvolver estratégias de tratamento mais eficazes
para reverter a quimiorresisténcia e elevar as taxas de sobrevivéncia em pacientes com
cancer de ovario, assim como avaliar as propriedades potenciais do murici e do tapereba
como fontes de compostos bioativos, este estudo investiga o uso dos extratos destas frutas
como ferramenta auxiliar na modulagéo da viabilidade, de linhagens celulares de cancer de
ovario parental (A2780) e resistente a cisplatina (ACRP).

MATERIAL E METODOS

Matéria prima

Polpas de murici e tapereba embaladas em sacos plasticos selados e rotulados (1
kg) foram fornecidas por empresa do Para (PF, Castanhal, PA, Brasil). As polpas congeladas
foram transportadas em uma caixa térmica contendo gelo seco para o Laboratério de Anélise
de Alimentos Funcionais (LAAF-UNIRIO), Rio de Janeiro (Brasil), onde permaneceram
congelados (-18 °C) até o momento da anélise.

Obtencao dos extratos das frutas murici e tapereba

Aproximadamente 250 g de polpa de murici e tapereba foram extraidos utilizando
80 mL de agua destilada e por agitacdo em 2 h. Apds o periodo de maceragéo da polpa,
os extratos aquosos das frutas foram filtrados utilizando papel de filtro Whatman n° 1. Os
extratos foram entao congelados a -80 ° C em um ultracongelador e liofilizado (Terroni® LD
300, Sao Carlos, SP, Brasil) por 24 h. ApGs esse processo, os extratos foram congelados
em -20°C até o uso nos experimentos (VIZZOTTO, M.; PEREIRA, 2011).
Determinacéo de compostos fendlicos totais

O ensaio Folin-Ciocalteu foi realizado para determinar a concentra¢do de fenoélicos
totais nos extratos liofilizados de murici e tapereba. O método foi realizado conforme
descrito por Singleton e Rossi (1999). Os extratos foram adicionados a 2,5 mL de reagente
Folin-Ciocalteu e 2 mL de 4% solugdo de carbonato de sédio. Um padrao galico curva
acida. A absorvancia foi lida a 750 nm por espectrofotometria (Turner® 340, Haverhill, MA,
EUA) em triplicado e os resultados foram expressos em mg de &cido galico equivalente
(GAE) / mL de extrato.

Caracterizacao quimica dos extratos de café por HPLC

A composicdo e a quantidade de carotendides nos extratos das frutas murici e
tapereba liofilizados foram determinados por cromatografia liquida de alta eficiéncia (HPLC,
W600 - Waters®, Milford, KS, EUA) de acordo com Rodriguez-Amaya (2001). Foi analisado
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por espectrofotometria para quantificar o teor total de carotendides. Ap6s quantificagéo,
os extratos foram concentrados para realizar a separag¢ao. A separacao foi realizada com
uma coluna C30 (YMC Carotenoide 3 ym (4,6 x 250 mm), Waters®, Milford, KS, EUA), com
80% de MeOH (Tedia, Fairfield, OH, EUA) e 20% de éter metil t-butilico como fase movel
com temperatura da coluna de 33 ° C. B-criptoxantina, luteina, zeinoxantina, a-caroteno, O

B-caroteno e a zeaxantina foram quantificados.

Avaliacao da atividade sequestrante do radical DPPH

A medida da atividade sequestrante do radical DPPH foi realizada de acordo com
a metodologia descrita por Brand-Williams & Berset (1995). Para avaliacdo da atividade
antioxidante, os extratos em trés concentragcdes em triplicata foram adicionados para
reacdo com o radical estavel DPPH em uma solucdo de metanol. A reducao do radical
do DPPH foi medida através da leitura da absorbancia a 515 nm em 30 min de reagéo.
Foi utilizado padréo de trolox (6-hidroxi-2,5,7,8-tetrametilcromo-2-acido carboxilico) e a
atividade antioxidante foi expressa em percentual de reducéo.

Andlise determinacao da atividade antioxidante total pelo método de reducao
do Ferro (FRAP)

A atividade antioxidante pelo método de FRAP foi determinada de acordo com
Rufino et al. (2007). Este método baseia-se na quantificacdo da capacidade de reducao
do complexo Fe (IIl)-TPTZ (cor azul clara) para o complexo Fe (ll)-TPTZ (cor azul escura)
em meio acido, reagdo esta que é desencadeada pelo antioxidante presente na amostra. O
método consiste em adicionar a 100 yL dos extratos e quantificar, em 2,7 mL de reagente
FRAP somado a 270uL de agua destilada. Ap6s 30 minutos em banho-maria foi efetuada a
leitura de absorbancia a 595 nm. A curva padrao foi produzida com uma solug¢éo de sulfato
ferroso com quatro diluicdes diferentes. Os resultados sdo expressos em yM de sulfato
ferroso por grama de amostra.

Ensaio de capacidade antioxidante equivalente da Trolox (TEAC)

O ensaio TEAC foi realizado seguindo o procedimento proposto por Rufino et al.
(2007). O radical ABTS (7 mM) foi preparado e mantido no escuro a temperatura ambiente
por 16 h antes do uso. A solugcdo ABTS foi diluida com etanol para obter absorvancia de
0,70 + 0,02 a 734 nm. Depois foram adicionados de 30 pL dos extratos de murici e tapereba
ou padrao Trolox (cinco concentragcdes) a 3 mL de ABTS diluido solugéo, a absorvancia foi
registrada seis minutos apoés a adigdo. As analises foram realizadas em triplicata, utilizando
o espectrofotdmetro (Turner 340). A atividade anti-radical esta expressa em pymol TE/g.

Ensaio de capacidade de absorvéncia radical de oxigénio (ORAC)

O ensaio ORAC foi realizado segundo Prior e Hoang (2000). PBS (pH 7,4), solucao
de fluoresceina, padréo Trolox, e solugao de dicloridrato de 2,2-azobis (2-amidinopropano)
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(AAPH) foram preparadas para esse fim. O padrdo Trolox foi preparado em oito
concentracbes diferentes (2,5 a 20 yg / mL). Para em branco aliquotas e controle, foi
utilizada a solucao salina tamponada com fosfato (PBS). O padréao Trolox e extratos foram
adicionados a placa em concentragdes crescentes e em duplicata. Entdo 120 pL da solucéo
de fluoresceina foi adicionada a todos os pogos, seguida por 60 pL da solugdo AAPH, com
excecao do controle. A leitura da curva de fluorescéncia foi medida usando um leitor de
placas automatizado (SpectraMax i3x, Molecular Devices, EUA) com placas de 96 pocos a
485/ 520nm (excitagdo / emissédo). O calculo foi realizado considerando a area sob a curva
(AUC).

Analise da viabilidade celular por ensaio MTT

Os efeitos citotoxicos dos extratos de murici e tapereba foram monitorados pelo
3- (4,5-dimetiltiaz ensaio de brometo de ol-2-il) -2,5-difeniltetrazolio (MTT) (SOUZA et al.,
2019). As linhagens celulares de cancer de ovario parental (A2780) e resistente a cisplatina
(ACRP) foram semeadas a 2 x 105 em placas de 96 pogos em triplicata e incubadas por 24
horas seguindo o procedimento para adesao celular. Entdo o meio foi removido e as células
foram expostas a 9 concentracdes de ambos os extratos (0,01 - 20 mg / mL) por 24 h. O
meio nao tratado foi adicionado aos pocos de controle. Apds a concluséo da exposi¢éo, 20
yL de MTT (5 mg MTT / mL) foram adicionados a cada pogo. Apds quatro horas, a solucdo
de MTT foi removida e os cristais de formazan insolUveis foram dissolvidos em 150 L de
DMSO (Sigma-Aldrich, St. Louis, MO, EUA). A densidade 6ptica foi determinada usando um
Flex Station 3 (Molecular Devices Corporation, St. José, CA, EUA).

Analise estatistica

Os resultados sdo apresentados como média e desvio padréo, correspondentes de
trés experimentos realizados em triplicado (n = 9). Os dados foram analisados no GraphPad
Prism (verséo 5.04, GraphPad Software, San Diego, CA, EUA). A Andlise Univariada de
Variancia (ANOVA) e o teste de Tukey como po6s-teste foram realizados e aceito um nivel
de confianga de 95% para testar as taxas de viabilidade celular.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Propriedades bioativas do murici e do tapereba.

Na Tabela 1 estdo expressos os resultados de conteudo de fendlicos totais,
carotenoides e atividade antioxidante nos extratos de murici e tapereba. O extrato de murici
apresentou niveis mais elevados de compostos fendlicos totais em comparacao ao extrato
de tapereba, o que explica o potencial antioxidante desse extrato. Ja o extrato de tapereba
apresentou niveis mais elevados de carotenoides totais em comparacdo com ao extrato
de murici. Silva et al., (2011) estudaram frutas exoéticas frescas do nordeste do Brasil e
observaram resultados de teor de fendlicos (1599,0 + 56,00 18 mg de GAE/g) corroborando
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com o presente estudo.

Parametros

Extrato de murici

Extrato de tapereba

Fenolicos Totais (mg acido galico (GAE)/mL)
Carotendides Totais (ng/g)
Luteina (pg/g)
Zeaxantina (ug/g)
Zeinoxantina (ug/g)
B-criptoxantina (ug/g)
a-caroteno (ug/g)
B-caroteno (ug/g)
ORAC (UM TE/g)
FRAP (pmol Sulfato ferroso/g)
DPPH (% redugéo)
TEAC (umol TE/g)

1634,05 + 278,18 2
86,30 +8,82°
23,39 +1,41+2
5,20 £1,02¢

1,92+0,21°
1,32+£0,34°
0,48 +0,11°
4,61+1,62°
1020,39 + 88,432
1014,71 +£2,08 @
70,17 4,612
1620,95 + 114,65 @

1049,09 + 95,68 °
185,92 +12,86 @
11,96 +0,07 ©
1,25+0,10°
45,72 +2,92°2
89,81 +4,58 2
18,25 £2,99 2
17,45 + 3,57 2
623,72 +38,75°
644,55 + 10,89 °
78,70 +0,28 °
1090,90 + 296,04 ©

Tabela 1: Conteudo fendlico total, carotenoides e atividade antioxidante de extratos das frutas
murici e taperebéa avaliados por diferentes ensaios.

Resultados expressos em média + desvio padrdo. Letras diferentes (a, b) na mesma linha
indicam diferenca significativa (p <0,05). TE = Equivalente Trolox; GAE = Equivalente acido
galico.

O extrato de tapereba apresentou niveis mais elevados de carotenoides totais em
comparacao com ao extrato de murici. Matietto et al. (2010) encontraram valores totais de
carotenoides para polpas de tapereba variando de 10,71 a 37,55 ug/g; e 30,30 a 38,56
ug/g. Segundo E Silva et al., (2018), mudancas no conteudo de carotenoides do mesmo
alimento séo possiveis devido as condi¢des de crescimento e a maturacao do fruto.

Neste estudo, seis carotenoides foram identificados em ambas as polpas:
B-criptoxantina, luteina, zeinoxantina, a- e B-caroteno e zeaxantina. Entre esses, a
B-criptoxantina, o a-caroteno e o -caroteno tém atividade pro-vitamina A (INTAKES et al.,
2002). A B-criptoxantina e a luteina foram os principais componentes entre os carotenoides
identificados em extratos de tapereba e extrato de murici, respectivamente.

A Amazobnia possui muitas frutas nativas que sao boas fontes de carotenoides
(ACOSTA-ESTRADA; GUTIERREZ-URIBE; SERNA-SALDIVAR, 2014). Braga et al. (2010)
avaliaram os niveis de carotenoides em pos de polpa de damasco e encontraram niveis
mais baixos de carotenoides em comparagcdo com 0s niveis encontrados no presente
estudo. Os dados encontrados destacam o forte potencial das frutas murici e tapereba
como fontes de carotendides, sendo compostos bioativos que estdo amplamente presentes
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nas frutas da Amazonia.

Os extratos de murici e tapereba apresentaram alta atividade antioxidante e parecem
capazes de conferir beneficios a satde humana. O extrato de murici apresentou a maior
atividade antioxidante nos ensaios de capacidade de absorcdo de radicais de oxigénio
(ORAC) (1020,39 =+ 88,43 uM TE/g), capacidade de redugao férrica do plasma (FRAP)
(1014,71 = 2,08 pmol de sulfato ferroso/g) e equivalente a Trolox capacidade antioxidante
(TEAC) (1620,95 + 114,65 umol TE/g), quando comparada ao extrato de taperebé, que
apresentou valores médios de 623,72 + 38,75 uM TE/g (ORAC), 644,55 + 10,89 umol
de sulfato ferroso/g (FRAP), 78,70 + Reducao de 0,28% nos radicais livres (hidrato de
2,2-difenil-1-picrilhidrazil) (DPPH) e 1090,90 + 296,04 umol de TE/g (TEAC). Esses valores
sdo semelhantes aos encontrados por Tiburski et al. (2011) em seu estudo sobre a celulose
TAP.

Analise citotoxica— MTT

As Figuras 1 e 2 mostram o efeito dos extratos de murici e taperebé na viabilidade
celular das linhagens A2780 e ACRP. Os testes de MTT utilizando 5 ou 10 mg/mL de
cada extrato apresentaram uma redugao de viabilidade celular semelhante em ambos os
extratos (p>0,05). Quando testada em uma concentracdo de 5 mg/mL, o extrato de tapereba
promoveu uma redu¢do média de 58,22% na viabilidade celular da linhagem A2780. No
entanto, nao foi observado reducéo na viabilidade celular (A2780) nas concentragdes de 5
e 10 mg/mL em comparacao com as células ACRP.

O extrato de murici na concentragdo de 20 mg/mL promoveu redugdes de 77,38% e
83,94% nas linhagens A2780 e ACRP, respectivamente. Fo ainda observado que o extrato
de murici (5 mg/mL) promoveu uma redugéo de 26% na viabilidade celular, em comparagéo
com o grupo controle (p<0,05). Na concentracdo mais elevada (20 mg/mL), o extrato de
tapereba promoveu uma reducéo significativa (p<0,05) na viabilidade celular das linhagens
A2780 (69,40%) e ACRP (65,54%).

Control

Extrato
Murici

Extrato
Tapereba

1C50=12.93mg/mL 1C 50= 9.65mg/mL
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Figura 1. Efeito dos extratos de murici e tapereba na viabilidade celular da linhagem A2780.
Os extratos de murici (A) e taperebéa (B) foram testados quanto ao seu efeito viabilidade
celular apés 24 horas de tratamento usando ensaios de MTT. Diferencas significativas entre os
células nao tratadas e aquelas incubadas com os respectivos extratos (0,01-20 mg/mL) foram
comparadas por ANOVA, seguida pelo pos-teste de Tukey. Barra 100 ym.

Comparando os dados, o extrato de murici promoveu uma maior reducdo da
viabilidade celular em relagdo ao controle do que o extrato de tapereba. Esse declinio
também foi mais alto na linha celular de cancer de ovario parental (A2780) do que na linha
celular resistente a cisplatina (p<0,05).

Controle 5.0mg/mL 20.0mg/mL

Extrato
Murici

Extrato
Tapereba
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Figura 2. Efeito dos extratos de murici e tapereba na viabilidade celular da linhagem ACRP. Os

extratos murici (A) e tapereba (B) foram testados quanto ao seu efeito viabilidade celular apds

24 horas de tratamento usando ensaios de MTT. Diferencas significativas entre os células ndo

tratadas e aquelas incubadas com os respectivos extratos (0,01-20 mg/mL) foram comparadas
por ANOVA, seguida pelo pés-teste de Tukey. Barra 100 ym.

CONCLUSAO

As frutas murici e tapereba apresentaram-se como importantes fontes de compostos
bioativos, relacionado ao seu contetudo carotenodide e de compostos fendlicos, e quando na
forma de extratos aquosos, as frutas murici e tapereba interagiram no sistema de defesa
no organismo. Este trabalho demonstrou que esses extratos podem inibir a viabilidade
celular de células de céancer de ovario parentais e resistentes a cisplatina, conferindo
evidéncias precoces que podem ser utilizadas para o desenvolvimento de novas estratégias
quimioterapéuticas com o objetivo de impedir o desenvolvimento de varias doencas,

incluindo o cancer.
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