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APRESENTACAO

A colecdo “Vitivinicultura: Funcdo Exata em cada Processo” é uma obra que tem
como foco principal a discussao cientifica por intermédio de trabalhos diversos que comp&e
seus capitulos nos varios caminhos da Vitivinicultura.

Aproducgéo da Uva e a fabricagao do vinho, se confundem na histéria com o processo
evolutivo do homem ao longo do tempo. A ciéncia nos assinala que a Videira surgiu na Era
Terciaria (a qual comegou 65 milhdes de anos atras), ja o homem surgiu na Era Quaternaria
(comecgou 2,6 milhdes de anos atras), o que pode indicar que desde os primérdios da
humanidade a uva faz parte da alimentacéo.

Os registros histéricos fazem acreditar que 0 homem comecou a elaborar vinho na
Era de Bronze (8.000 anos atras), entretanto as primeiras elaboracdes de vinho podiam
ja ter ocorrido desde o final da Era de Pedra (que comecou 2,5 milhdes de anos atras e
finalizou ao iniciar a Era de Bronze).

Atualmente, o Brasil, no mundo do vinho € um novo integrante na producéo de
uva e na fabricacédo de vinho, mantendo nos ultimos anos uma area plantada de uva de
aproximadamente 80.000 ha.

No Brasil, 0 consumo per capita de vinho (fino e de mesa) &€ proximo a 2 litros por
habitante/ano, deste volume aproximadamente 90% dizem respeito a vinhos elaborados
com frutos de variedades de origem americana ou hibridas, e os 10% restantes de vinho
fino elaborado a partir de variedades Vitis vinifera. Este consumo € contrastante com o
consumo per capita do Uruguai, que gira em torno de 22 litros de vinho por habitante/ano.

Com relagdo ao consumo de vinho fino no Brasil, ao redor de 90% é de vinho
importado, 0 que se deve por uma questdo econdémica, uma vez que foi demonstrado
em inlmeros concursos nacionais e internacionais, que o Vinho Fino Brasileiro, séo de
qualidade, e estdo comecando timidamente a ser consumidos pelos endfilos no Brasil e no
exterior.

Em relacdo a Uva de Mesa, umas das principais regides produtoras no Brasil,
encontra-se na regido Nordeste, especificamente no Vale do Rio S&o Francisco, entre os
estados de Pernambuco e Bahia, principal pélo exportador de Uva de Mesa Fina do Brasil.

Varias séo as regides produtoras de Uva no Brasil, e, nesta obra séo apresentados
resultados de pesquisas de duas importantes regides, a primeira localizada na Metade Sul
do Rio Grande do Sul, a Campanha Gaucha (p6lo produtor de variedades Vitis vinifera
utilizadas na elaboragé@o de Vinhos Finos); e, a segunda localizada na Regido Nordeste
(produtora de Uva de Mesa Fina para exportacao).

Nos capitulos que compdem este livro, o leitor tera a possibilidade de obter novas
informacdes cientificas da area da Vitivinicultura, em areas como: Eletrofisiologia, Controle
Bioldgico, Silicio (Si), Adubacao Foliar, Manejo do Dossel, e Uvas Sem Sementes.

Juan Saavedra del Aguila
Lilia Sichmann Heiffig del Aguila
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Vitivinicultura: Funcao Exata em cada Processo

RESUMO: O presente trabalho teve como
objetivo avaliar os efeitos da poda verde
(desfolha) nas caracteristicas fisico-quimicas
no vinho da cultivar Merlot produzida na regido
da Campanha Gaucha. A regido da Campanha
Gaucha ja esta consolidada como um polo
vitivinicola de qualidade, responsavel por mais
de 20% da producéo de vinhos finos do Brasil. A
desfolha € um método eficaz para incremento de
radiac&o solar nos cachos, o que proporciona um
aumento na producdo de compostos fendlicos,
entre eles, os responsaveis pela cor. Os
ensaios foram realizados no municipio de Bagé-
Rio Grande do Sul (RS), na safra 2013/14, as
microvinificacdes e analises foram realizadas na
UNIPAMPA Campus Dom Pedrito. De modo geral
a desfolha refletiu em um teor alcodlico mais
elevado assim como acidez total, maior indice de
polifendis totais (IPT) e cor no vinho. Observou-
se que a desfolha influi de maneira importante
a matriz polifenélica da uva sendo o tratamento
DML (desfolha do lado leste na mudanca de cor)
com a maior diferenca positiva.
PALAVRAS-CHAVE: Vitis  vinifera  (L.),
metabolismo secundario, vitivinicultura.

WINE QUALITY ‘MERLOT’ IS INFLUENCE
FOR THE GRAPEVINE LEAF REMOVAL
IN “CAMPANHA GAUCHA” CULTIVATED

ABSTRACT: This study aimed to evaluate
effects of summer pruning (defoliation), the
physicochemical characteristics in wine cultivar of
Merlot produced in “Campanha Gaucha” region.
The “Campanha Gaucha” region has been
consolidated as a great wine-producing region,
it's responsible for over 20% of wines from Vitis
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vinifera grapes production on Brazil. Defoliation is an effective method to increase the solar
radiation in bunches, which provides an increase in the production of phenolic compounds,
among which the color. The tests were performed in Bagé, Rio Grande do Sul, Brazil, in
vintage 2013/14, microvinification and analyzes were performed in UNIPAMPA “Dom Pedrito
Campus”. In general, all treatments reflected a higher alcohol content, larger total acidity,
higher index of total polyphenols (TPI) and color. It’s concluded that defoliation influences
importantly the polyphenolic matrix having DML the largest positive difference.

KEYWORDS: Vitis vinifera (L.), secondary metabolism, vitiviniculture.

11 INTRODUGCAO

1.1 Indicacdo Geografica (IG), na modalidade de Indicacdo de Procedéncia
(IP), da Campanha Gaucha

O reconhecimento de Indicagdes Geograficas (IG) de vinhos brasileiros estabeleceu
um novo capitulo da vitivinicultura nacional, valorizando produtos tradicionais de
determinados territérios, possibilitando a protecdo da regido produtora e garantindo aos
consumidores vinhos diferenciados, atendendo requisitos especificos de produgéo de cada
IG (EMBRAPA, 2020a).

As Indicacdes Geograficas identificam vinhos originarios de uma area geografica
delimitada quando determinada qualidade, reputagdo ou outra caracteristica séo
essencialmente atribuidas a essa origem geografica. No Brasil, existem duas modalidades
de Indicagcbes Geogréficas: a Indicacao de Procedéncia (IP) e a Denominacéo de Origem
(DO). A IP se aplica as regides que se tornaram reconhecidas na produgéo de vinhos. Ja na
DO, os vinhos apresentam qualidades ou caracteristicas que se devem essencialmente ao
meio geogréfico, incluidos os fatores naturais e os fatores humanos (EMBRAPA, 2020a).

Solicitada pela Associacao dos Produtores de Vinhos Finos da Campanha ao Instituto
Nacional de Propriedade Industrial (INPI), a IG foi concedida na modalidade Indicacéo de
Procedéncia (IP) (EMBRAPA, 2020b).

Ela abrange em todo ou em parte 14 municipios: Acegua, Alegrete, Bagé, Barra do
Quarai, Candiota, Dom Pedrito, Hulha Negra, ltaqui, Lavras do Sul, Macambara, Quarai,
Rosério do Sul, Santana do Livramento e Uruguaiana (EMBRAPA, 2020b).

A regido da Campanha a partir do primeiro semestre de 2020, possui IP, tal fato
mostra o protagonismo que esta regido adquire na vitivinicultura brasileira destinada a
vinhos finos, impulsionada pela busca por vinhos nacionais de qualidade superior, pois o
clima da regi@o permite a producéo de uvas diferenciadas. Assim vem se destacando como
um polo vitivinicola de qualidade, responsavel por mais de 20% da producdo de vinhos
finos do Brasil. Suas uvas ja sdo reconhecidamente matéria-prima para a producédo de
grandes vinhos, com potencial de envelhecimento e bem estruturados, gracas ao conjunto
dos teores de alcool, polifendis totais e compostos aromaticos (SILVEIRA, 2014)

Vitivinicultura: Funcao Exata em cada Processo Capitulo 6 “



1.2 Cultivares autorizados na IP Campanha Gaticha

A Indicacéo de Procedéncia (IP) Campanha Gaucha, contempla o cultivo de 36
cultivares produzidas na regido, sendo as principais cultivares: Alvarinho, Ancellotta,
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Chardonnay, Chenin Blanc, Gewurztraminer, Malbec,
Marselan, Merlot, Petit Verdot, Pinot Grigio, Pinot Noir, Riesling Italico, Riesling Renano,
Ruby Cabernet, Sauvignon Blanc, Syrah, Tannat, Tempranillo (Tinta Roriz, Aragonez),
Touriga Nacional, Trebbiano (EMBRAPA, 2020b).

Historicamente com respeito as cultivares plantadas na regido, observa-se que
na regido grande parte da producdo esta focada em uvas tintas, especialmente ‘Merlot’,
‘Tannat’ e ‘Cabernet Sauvignon’, observando éareas de uvas brancas, onde encontra-
se ‘Chardonnay’, ‘Sauvignon Blanc’, ‘Gewurztraminer’ e também outras tintas, como
‘PinotNoir’, estd bastante empregada para a producéo de espumantes, além de ‘Touriga

Nacional’, “Tempranillo’, ‘Marselan’, ‘Cabernet Franc’, entre outras.

1.3 Cultivar Merlot

A cultivar Merlot tem significativa importancia na regiéo é cultivada desde 1920. E a
segunda mais produzida no estado no estado do Rio Grande do Sul, ficando atras somente
da cultivar Cabernet Sauvignon. Esta cultivar de origem francesa estd popularmente
associada aos grandes vinhos de Saint-Emilion e Pomerol, e seu cultivo esta espalhado
em todos polos viticolas do mundo.

1.4 Poda Verde na modalidade de desfolha

O conhecimento dos fatores que afetam a captag¢éo e aproveitamento da radiacao
solar pela videira pode determinar um melhor uso da mesma em seus processos fisiologicos,
resultando em producado de maior peso de frutos e com melhor composi¢éao fisico-quimica
dos mesmos. A otimizacao destes, levara a melhores resultados agronémicos no cultivo da
videira (GIOVANNINI, 2004). A desfolha visa melhoria da sanidade e da qualidade das uvas,
através de uma alteragdo do microclima ao nivel dos cachos. Esta técnica € apregoada
por algumas vinicolas das diferentes regides viticolas mundiais, com o objetivo de obter
uvas tintas de maior qualidade. A desfolha esta intimamente ligada a fotossintese que &
0 processo pelo qual as plantas sintetizam compostos organicos a partir de substancias
inorgénicas em presenca da luz solar.

1.5 Vinho Merlot

O vinho Merlot apresenta aspecto muito bom, devido, principalmente, a coloracao
vermelho-violaceo. Quanto ao olfato, ndo apresenta aroma pronunciado tipico como ocorre
com o Cabernet Sauvignon. Gustativamente, ele impressiona pelo equilibrio e maciez
(RIZZON e MIELE, 2003). Segundo Sousa (1969) a ‘Merlot’ produz um vinho tinto, leve de
cor, agradavel e franco, dos melhores que se fazem no Brasil.
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O vinho Merlot apresenta aspecto muito bom, devido, principalmente, a coloracéo
vermelho-violaceo. Quanto ao olfato, ndo apresenta aroma pronunciado tipico como ocorre
com a ‘Cabernet Sauvignon’. Gustativamente, ele impressiona pelo equilibrio e maciez
(RIZZON e MIELE, 20083).

Segundo Zocche (2016), ao estudar o as caracteristicas fisico-quimicas de vinhos
das variedades Merlot, Cabernet Sauvignon e Tannat, verificou-se que a cultivar Merlot,
produzida na regido da Campanha, em geral, tem apresentado baixos indices de cor, pH e
polifendis totais.

1.6 Compostos fendlicos

Os compostos fendlicos presentes na composicdo dos vinhos sdo responsaveis
pela cor (antocianinas), estrutura (antocianinas e taninos condensados) e adstringéncia
(flavonois), sendo esta Gltima atribuida a os taninos pouco polimerizados. Sdo moléculas
que desempenham diversas fungcdes na uva e nos vinhos e estédo diretamente relacionadas
a qualidade dos vinhos.

A pelicula e a semente sdo as principais arias de acumulacdo de compostos
fendlicos. As antocianinas e as flavonas estédo localizadas nos vacuolos das células da
pelicula (no caso das cultivares tintoriais, também se deposita nos vacuolos da polpa). Os
taninos sdo mais abundantes nas sementes do que nas peliculas. A evolugédo dos teores
de compostos fenolicos € para obtengéo de uvas de qualidade. Na mudancga de cor da uva,
os taninos ja estao presentes em aproximadamente 50% do seu teor total. Pouco antes da
maturacao, atinge o maximo durante ou ap6s a maturagéo (GIOVANNINI, 2014).

1.7 Antocianinas

Os compostos fen6licos de maior interesse enoldgico, especialmente nos vinhos
tintos, sdo as antocianas, responsaveis pela cor e os taninos, relacionados ao sabor e
potencial de envelhecimento. Ademais, séo um grupo extremamente amplo e complexo,
séo resultantes do metabolismo especializado das plantas, e conferem a planta resisténcia
a patdgenos e predadores além de atrair polinizadores (BRAVO, 1998).

Os polifenois estdo divididos em dois grupos, que sdo os flavondides e néo-
flavonoides, sendo o primeiro grupo o que engloba os taninos e antocianinas e no segundo
estdo os estilbenos e os &cidos hidroxicinamicos (MONTEALEGRE et al., 2006). Em uvas,
as antocianinas esté@o presentes nas formas mono e diglicosideos. A forma monoglicosidica
€ mais abundante em variedades Vitis vinifera e os diglicosideos estdo presentes em
variedades americanas e na maioria das hibridas (RIBEREAU-GAYON, 2006). O actmulo
de antocianinas na baga tem inicio no momento de mudancga de cor até um ponto méaximo,
seguido de um pequeno decréscimo (VIGARA, 2010).

Vitivinicultura: Funcao Exata em cada Processo Capitulo 6 “



1.8 Taninos

Taninos sdao moléculas altamente hidroxiladas e podem formar complexos insoluveis
com carboidratos e proteinas. Esta propriedade é a responséavel pela adstringéncia dos
vinhos, pois os taninos da bebida reagem com as proteinas da saliva (BRAVO, 1998).
Os compostos fenodlicos tém a importancia por ser responsaveis pela cor (antocianinas),
estrutura (antocianinas e taninos compensados), adstringéncia (flavonéis), sendo esta
Ultima atribuida a os taninos pouco polimerizados (GONZALEZ-MANZANO et al., 2004).

O tanino esta presente no fruto desde a mudanca de cor da baga. S&o polimeros
das flavonas. Na uva, aparece tanto na pelicula como nas sementes, além de estar
presentes no engaco. A formacgéo dos taninos acompanha a formagéo dos agucares. Os
frutos verdes contém grandes quantidades de tanino, que vao sendo hidrolisados durante
0 amadurecimento e mesmo durante o armazenamento.

Na uva madura, os taninos se encontram, fundamentalmente nos engagos e nas
sementes. Os taninos contribuem com parte do sabor das uvas e dos vinhos. No vinho
encontram-se taninos formados de 2 a 10 mondmeros, que influem na qualidade da cor. O
grau de condensacao dos taninos é responséavel pela sua qualidade gustativa (GIOVANNINI,
2014).

Como a regido da Campanha ainda é uma éarea produtora recente se comparada
a outras zonas vitivinicolas mundiais, faz-se necessaria a pesquisa acerca de variedades
e métodos de manejo que aumentem a qualidade das que j& estdo em produgéo. A busca
por essas melhorias vai ao encontro do fato de que a viticultura e a enologia séo areas
do conhecimento totalmente interligados e dependentes entre si, pois um grande vinho
somente pode ser elaborado a partir de uma uva de alta qualidade e com a aplicagdo dos
melhores conhecimentos enoldgicos disponiveis.

Potter et al., (2010), realizou um trabalho de desfolha na Regido da Campanha
com a cultivar Cabernet Sauvignon, a qual apresenta caracteristicas similares quanto
as caracteristicas estudadas neste trabalho a cultivar Merlot, e concluiu que a desfolha
favorece o incremento de cor entre outros indices.

Nesse contexto, entendendo que ha a necessidade de avaliar o potencial desta
cultivar na Campanha Gaucha, foram idealizados estudos regionais sobre os efeitos da
desfolha sobrea cv. Merlot na Campanha Gaucha. O conhecimento dos fatores que afetam
a captacao e aproveitamento da radiacdo solar pela videira pode determinar um melhor
uso da mesma em seus processos fisioldgicos, resultando em producéo de maior peso de
frutos e com melhor composigéo fisico-quimica dos mesmos.

Dessa forma, o objetivo do presente trabalho foi o de avaliar os efeitos da técnica de
desfolha sobre as caracteristicas fisico-quimicas da uva e do vinho na cv. Merlot da regido
da Campanha.
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21 MATERIAL E METODOS

Foram utilizadas uvas ‘Merlot’, Clone Rauchedo 8, enxertado em ‘Paulsen 1103’,
colhidas em um vinhedo comercial situado na localidade de Olhos D’Agua, interior do
municipio de Bagé, Regiao da Campanha Gaucha, no Rio Grande do Sul (RS). A altitude do
vinhedo é de 352m, tendo como coordenadas geograficas 31°13'49.16”Sul e 53°58’58.72”
Oeste. O vinhedo possui 12 anos de implantagéo.

As plantas sdo conduzidas em espaldeira, poda corddo esporonado com
espacamento de 3,30m entre linha e 1,20m entre plantas. A altura do primeiro arame é de
1m e a altura do dossel vegetativo € 1,5m. As linhas tém orientacdao Norte-Sul.

O clima da regiao é temperado do tipo subtropical, com verbes relativamente
quentes e secos. Os indices médios dos principais dados climaticos sdao: Temperatura do
ar — 17,8°C; Precipitacéo pluviométrica — 1.388mm; Umidade do ar — 76%; insolagcéo —
2.372h (MIELE e MIOLO, 2003). O solo da area do vinhedo é denominado Santa Tecla e
se caracteriza por pH 5, teor de argila de 24%, 1,2% de matéria orgéanica, 3,5 mg/dm? de
P e 80 mg/dm? de K.

O delineamento do experimento foi em blocos inteiramente casualizados, as unidades
experimentais foram constituidas por intervalos com 5 plantas em cada tratamento, com
trés repeticdo cada, distribuidos alternadamente em onze das treze diferentes linhas da
cultivar, ndo foram usadas as linhas externas e nem os intervalos das extremidades das
linhas. Seis tratamentos de desfolha foram implantados com variagdes no estadio produtivo
da videira e posicao solar. A desfolha foi realizada nos estadios, de acordo com Eichorn &
Lorenz (1977), 29, grao chumbinho, dia 23/11/2013 e 35, inicio da maturagéo (mudanca de
cor), dia 16/01/2014.

Foram instalados os seguintes tratamentos: desfolha no estadio 29, lado leste e sol
da manha (DGL), desfolha no estadio 29 ao lado oeste e sol da tarde (DGO), desfolha no
estadio 29 nos dois lados (DGLO), desfolha no estadio fenoldgico 35, lado leste (DML),
desfolha no estadio fenoldgico 35, lado oeste (DMO), desfolha no estadio 35 dos dois lados
(DMLO) e um tratamento controle sem desfolha, Testemunha (T). A desfolha consistiu na
retirada de todas as folhas abaixo do cacho, e acima o suficiente para expor o cacho a
radiacdo solar do sol da manha, da tarde ou aos dois conforme o tratamento (Figuras 1 e 2).
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Figura 1 — Unidades experimentais a campo com desfolha da cultivar Merlot, tratamento,
desfolha do lado oeste no estadio fenolégico mudanca de cor (DMO).

Fonte: do autor.

Figura 2 — Unidades experimentais a campo com desfolha da cultivar Merlot, tratamento,
desfolha do lado leste e oeste no estadio fenolégico mudanca de cor (DMLO).

Fonte: do autor.
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As uvas foram colhidas no dia 09/03/2014 e enviadas a vinicola experimental da
UNIPAMPA/Campus Dom Pedrito. Os experimentos foram realizados em garrafées de
vinho de 20 litros. ApOs desengace e esmagamento, foi realizada a sulfitagem (0,15 g L™
de metabissulfito de potassio para cada unidade experimental), e adicdo de uma enzima
pectolitica adequada particularmente para elaboragdo de vinhos tintos — Colorpect VC-
R® (0,03 g L' de enzimas por unidade experimental). Também foi feita a adicdo de uma
levedura seca ativa MAURIVIN PDM®, com caracteristicas aromaticas médias, do tipo
Saccharomyces cerevisiae, segundo sua ficha técnica, € adequada para fermentacées em
baixas temperaturas, entre 8 a 15 °C (0,3 g L' de levedura para cada unidade experimental),
durante os trés primeiros dias do processo de maceracao, foram feitas duas remontagens
suaves, sendo uma pelo periodo da manha e outra pela tarde, apds o terceiro dia, foram
feitas apenas uma remontagem por dia, até o periodo de dias de cada tratamento, todo o
processo de maceragéao foi feito sob temperatura controlada, em um dos laboratérios da
prépria universidade, a temperatura média que os tratamentos foram submetidos variou
entre 18 a 22 °C aproximadamente.

Cada unidade experimental obteve um rendimento médio de 10 litros, ap6s o
descube os vinhos foram trafegados para garrafoes de 5 litros. Apos fermentagéo alcodlica,
os vinhos foram armazenados em garrafdes de 5 litros e, ao final da fermentacéo malolatica,
foram engarrafados em garrafas de 750ml.

As analises foram realizadas no laboratério de TPOA e no LABORE (Laboratério de
Enoquimica) da Universidade Federal do Pampa, campus Dom Pedrito. As analises foram
realizadas na chegada da uva, no inicio da fermentagéo alcodlica e outras duas anélises
fisico-quimicas no vinho, com 30 e 240 dias ap6s a inoculagéo das leveduras.

As andlises fisico-quimicas iniciais foram realizadas utilizando-se o equipamento
Winescan. Este equipamento utiliza a espectroscopia vibracional de infra-vermelho (FT-IR,
Fouir transform infrared) para realizar as analises multiparamétricas, com a qual se obtém
um amplo espectro de observacgéo, representados por 1060 comprimentos de ondas. Teor
de polifenois totais, tonalidade e intensidade de cor foram determinados por metodologia
segundo Ribéreau-Gayon (1965).

Foi utilizado o programa Assistat para as anélises de variancia que foram realizadas
através do teste Tukey com significancia de 5% de probabilidade.

31 RESULTADOS E DISCUSSAO

Os resultados demonstraram que a desfolha promoveu diferencgas significativas na
composicéo fisico-quimicas no vinho (Tabela 1).

As analises fisico-quimicas do vinho demonstram que o tratamento T apresentou o
menor resultado pra acidez total e maior pH. Este resultado vai ao encontro dos resultados
obtidos por Macedo (2012) e Manfroi et al. (1997). Em todos tratamentos aonde foi realizada

desbrota o comportamento da acidez e pH do vinho foram similares.
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Tratamentos Etanol pH Acidez IPT Ant. Totais Intensidade Tonalidade
VIV Total(g L) (mg L") Cor
emAc. T

T 11,3b 3,7a 57b 0,286 b 310,4 ab 0,419c 0,837 a

DGO 11,3b 3,6b 6,7 a 0,335ab 297,4 b 0,502 bc 0,762 b
DGL 11,6 ab 3,6b 6,8 a 0,342 a 311,1 ab 0,576 abc 0,722 b
DGLO 11,6 ab 3,5b 6,8 a 0,353 a 345,0 ab 0,586 ab 0,715b
DML 11,9a 3,6b 6,8 a 0,373 a 335,4 ab 0,670 a 0,711 b
DMO 11,7 ab 3,6b 6,7 a 0,355 a 332,9 ab 0,560 abc 0,765 b
DMLO 11,6 ab 3,6b 6,5a 0,363 a 326,1 ab 0,576 abc 0,761 b

Tratamentos: T = testemunha; DGO = desfolha no estadio grao chumbinho ao lado oeste; DGL = desfolha no
estadio grao chumbinho no lado leste; DGLO = desfolha no estadio grao chumbinho nos dois lados; DML =
desfolha no estadio fenolégico mudanca de cor lado leste; DMO = desfolha no estadio fenolégico mudanga de
cor lado oeste; DMLO = desfolha no estadio fenol6gico mudanca de cor dos dois lados. As médias seguidas pela
mesma letra ndo diferem estatisticamente entre si. Foi aplicado o Teste de Tukey ao nivel de 5% de probabilidade.

Tabela 1 — Analises fisico-quimicas do vinho Merlot em resposta aos diversos tratamentos de
desfolha na Regido da Campanha. Safra 2013/2014.

Fonte: do autor

O tratamento T teve os menores valores em polifendis totais, o que esta de acordo
com Potter et al., (2010) e Macedo (2012). O mesmo apresentou a maior tonalidade de cor,
isso se deve um aumento significativo da cor amarela (DO 420), o que sugere que a falta
da insolagé@o no cacho provoca este aumento (Figura 3). Ja o tratamento DML apresentou
0s maiores resultados, o que vai de encontro com o trabalho de Vigara (2010), o qual
afirma que o acumulo de antocianinas na baga tem inicio no momento de mudanca de cor
até um ponto méaximo, seguido de um pequeno decréscimo. Os maiores valores referente
a polifendis totais e antocianinas totais, evidenciando que a exposi¢cdo dos cachos a sol
da manha na mudanca de cor permite um incremento significativo de compostos fendlicos
(Figura 4). O para o parametro teor alcodlico o tratamento DML obteve o maior resultado
e relacdo ao tratamento T, discordando em partes Potter et al., (2010), mas concordando
com Macedo (2012). Dessa forma evidencia-se que, em via de regra, a desfolha contribui
de forma significativa para qualidade da uva e do vinho tintos aumentando os compostos
fenodlicos, o teor alcodlico, acidez total e reduzindo o pH. Conclui-se que a desfolha influi
de maneira importante a matriz polifendlica da uva sendo o tratamento DML com a maior
diferenca positiva.

Vitivinicultura: Funcao Exata em cada Processo Capitulo 6 “



0,8

T =Testemunha DGO= Desfolha
grao chumbinhogrdo chumbinhogrdo chumbinho grdo mudanga mudanga de cor

lado oeste

lado leste

m Cor mIPT

lado leste e estede cor lado leste

DGL=Desflha DGLO= Desfolha DML= Desfolha DMO=Desfolha

lado oeste

DMLO=
Desfolha
mudanga de cor
lado leste e
oeste

Figura 3 — Resultados da cor e polifendis totais do vinho Merlot de uvas submetidas a
diferentes tratamentos de desfolha safra 2013/2014.

Fonte: do autor
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Figura 4 — Resultados da cor e tonalidade do vinho Merlot de uvas submetidas a diferentes

tratamentos de desfolha safra 2013/2014.
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41 CONSIDERACOES FINAIS

Com o presente trabalho observou-se que a desfolha contribui de forma significativa
no vinho da cultivar Merlot produzida na Regido da Campanha Gaulcha, agora parte desta
regido conhecida como IP Campanha Gaucha (Vinhos da Campanha Gaucha). Dessa
forma a desfolha podera ser utilizada como uma ferramenta pelos vitivinicultores para
melhorar ainda mais a qualidade do vinho ‘Merlot’ da regido, pois além de incrementar a

cor, aumenta os compostos fendlicos e o teor alcodlico.
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