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APRESENTAÇÃO

O e-book “Investigação Científica no Campo da Engenharia e da Tecnologia 
de Alimentos” está recheado com 22 artigos científicos com uma vasta temática, 
como desenvolvimento de novos produtos, análise sensorial de alimentos, análises 
microbiológicas, modelagem matemática na secagem de alimentos, validação de métodos, 
entre outros. Os artigos são atuais e trazem assuntos relevantes da área de Engenharia 
e Ciência e Tecnologia de Alimentos, contribuindo para a ampliação do conhecimento dos 
leitores na área.  

Convidamos os leitores para conhecer e se atualizar através da leitura desse e-book. 
Por fim, desejamos a todos uma excelente leitura!

Vanessa Bordin Viera
Natiéli Piovesan

Ana Carolina dos Santos Costa



SUMÁRIO

SUMÁRIO

CAPÍTULO 1..................................................................................................................1
ANÁLISES MICROBIOLÓGICAS DE ÁGUA DE UM MUNICÍPIO DO OESTE DO PARANÁ

Helena Teru Takahashi Mizuta
Rafael Alex Ramos
Thayná Ruiz Dalmolin
Luciana Oliveira de Fariña
Luciana Bill Mikito Kottwitz
Fabiana André Falconi
DOI 10.22533/at.ed.1772025091

CAPÍTULO 2..................................................................................................................9
APROVEITAMENTO DE RESÍDUOS AGROINDUSTRIAIS PARA PRODUÇÃO DE FILMES 
BIODEGRADÁVEIS NA INDÚSTRIA DE ALIMENTOS: UMA ABORDAGEM CONCEITUAL

Kamila de Cássia Spacki 
Jiuliane Martins da Silva
Beatriz de Souza Gonçalves Proença
Joice Camila Martins da Costa
Marcos Antonio Matiucci
Jéssica Barrionuevo Ressutte
Giovana Caputo Almeida Ferreira
Caroline Zanon Belluco
DOI 10.22533/at.ed.1772025092

CAPÍTULO 3................................................................................................................19
AVALIAÇÃO MICROBIOLÓGICA DE SALADAS CRUAS SERVIDAS EM RESTAURANTES 
SELF-SERVICE DE UM MUNICÍPIO DA REGIÃO CENTRAL DO RIO GRANDE DO SUL

Caroline dos Santos Giuliani
Aline Finatto Alves
Vanessa Pires da Rosa
Andréia Cirolini
Ana Paula Daniel
DOI 10.22533/at.ed.1772025093

CAPÍTULO 4................................................................................................................25
CREME DE JABUTICABA INTEGRAL RICO EM COMPOSTOS BIOATIVOS: SAÚDE E 
SUSTENTABILIDADE 

Bárbara Moreira Silva
Leonara Martins Viana
Antonio Henrique de Souza 
Jessíca Marçal Moteiro de Oliveira 
Andreia Aparecida dos Anjos Chagas
Lanamar de Almeida Carlos 
Aline Cristina Arruda Gonçalves
André Mesquita Rocha
DOI 10.22533/at.ed.1772025094



SUMÁRIO

CAPÍTULO 5................................................................................................................33
DESENVOLVIMENTO DE HAMBÚRGUER COM CARNE DE COELHO ENRIQUECIDO 
COM FIBRAS: UMA PERSPECTIVA SENSORIAL

Jaqueline Souza Guedes
Bruna Sousa Bitencourt
Cléssia Meirielly Barbosa
Clara Mariana Gonçalves Lima
Solimar Gonçalves Machado
Giselle Pereira Cardoso
Alcides Ricardo Gomes de Oliveira
Ísis Celena Amaral
Daniela Caetano 
DOI 10.22533/at.ed.1772025095

CAPÍTULO 6................................................................................................................43
DESENVOLVIMENTO DE ALIMENTO FUNCIONAL SALGADO DESTINADO A 
PORTADORAS DE DIABETES GESTACIONAL

Fernanda Pereira Rigon
Nicole Alves da Hora
Beatriz Paludo de Souza
Amanda Antunes Rossi
Luciana Bill Mikito Kottwitz
DOI 10.22533/at.ed.1772025096

CAPÍTULO 7................................................................................................................52
DESENVOLVIMENTO E ANÁLISE SENSORIAL DE WAFFLES COM FIBRAS PARA UM 
GRUPO DE IDOSOS DE ERECHIM-RS

Juliana Fachinello
Glaciela Cristina Rodrigues da Silva Scherer
Janine Martinazzo
Diane Rigo
Patrícia Fonseca Duarte
Karine Angélica Dalla Costa
Josiane Kilian
Cilda Piccoli
DOI 10.22533/at.ed.1772025097

CAPÍTULO 8................................................................................................................61
ELABORAÇÃO DE HAMBÚRGUER DE BRÓCOLIS COMO OPÇÃO PRÉ-TREINO PARA 
ATLETAS CELÍACOS

Eloiza Cristina Martelli
Ana Karla Debiazi
Andressa Almeida
Luciana Bill Mikito Kottwitz
DOI 10.22533/at.ed.1772025098



SUMÁRIO

CAPÍTULO 9................................................................................................................68
ELABORAÇÃO DE HAMBÚRGUER DE OVINO COM FARINHA DE LINHAÇA (Linun 
usitatissimun L.)

Natália Martins dos Santos do Vale
Carla Fabiana da Silva
Márcia Monteiro dos Santos
Almir Carlos de Souza Júnior
Henrique Farias de Oliveira
João Henrique Cavalcante de Góes
Lucas Cerqueira Machado Dias
Paulo Cezar Almeida Santos
Graciliane Nobre da Cruz Ximenes
Marina Maria Barbosa de Oliveira
Neila Mello dos Santos Cortez
Jenyffer Medeiros Campos Guerra
DOI 10.22533/at.ed.1772025099

CAPÍTULO 10..............................................................................................................78
ESPECTROSCOPIA NO INFRAVERMELHO, PROPRIEDADES TÉRMICAS E DE 
CRISTALINIDADE DO AMIDO ISOLADO DE DIFERENTES CULTIVARES DE SORGO

Ana Luíza Santos Vieira
Rodrigo Lassarote Lavall
Maria Aparecida Vieira Teixeira Garcia
Camila Argenta Fante
DOI 10.22533/at.ed.17720250910

CAPÍTULO 11..............................................................................................................85
GARAPA COM TEORES DE SACAROSE REDUZIDO “GARAPA LIGHT” E COM ADIÇÃO 
DE POLPA DE ACEROLA

Alessandra de Cássia Barros
Sergio Augusto Moreira Cortez
DOI 10.22533/at.ed.17720250911

CAPÍTULO 12..............................................................................................................97
MODELAGEM MATEMÁTICA DO PROCESSO DE SECAGEM DE MANDIOCA

Gabrieli Beatriz Ferronatto
Fernando Jünges 
Cristiane de Carli 
Lucas Vinícius Cavichi 
Valdemar Padilha Feltrin 
Elciane Regina Zanatta 
Celeide Pereira 
DOI 10.22533/at.ed.17720250912

CAPÍTULO 13............................................................................................................104
PARÂMETROS TÉCNICOS DE SECAGEM DE CEBOLINHA DESIDRATADA (Allium 



SUMÁRIO

fistulosum)
Milton Nobel Cano-Chauca
Thais Inês Marques de Souza
William James Nogueira Lima
Daniela Silva Rodrigues
Núbia Fernandes Bispo
Adriana Gonçalves Freitas
Poliane Batista Santos 
DOI 10.22533/at.ed.17720250913

CAPÍTULO 14............................................................................................................ 111
PARÂMETROS TÉCNICOS DE SECAGEM DO PIMENTÃO DESIDRATADO (Capsicum 
annuum L.)

Milton Nobel Cano-Chauca
Thais Inês Marques de Souza
William James Nogueira Lima
Daniela Silva Rodrigues
Núbia Fernandes Bispo
Adriana Gonçalves Freitas
Poliane Batista Santos 
DOI 10.22533/at.ed.17720250914

CAPÍTULO 15............................................................................................................ 117
PRODUÇÃO DE HIDROMEL COM MÉIS DE DIFERENTES FLORADAS

Wéslei Marques de Bairros 
Angelita Machado Leitão 
DOI 10.22533/at.ed.17720250915

CAPÍTULO 16............................................................................................................123
PRODUÇÃO E AVALIAÇÃO DA ACEITABILIDADE COMERCIAL DE UMA CERVEJA 
ARTESANAL COM INCORPORAÇÃO DE BIOATIVOS DE PLANTA MEDICINAL

Ana Karolina Santos Goes 
Maiara Cristina Grolli 
Ricardo Aparecido Pereira 
Carlos Ricardo Maneck Malfatti
Pablo de Almeida 
Juliane Cristina de Almeida Paganini 
Marcieli Cristina da Silva
Katielle Rosalva Voncik Córdova (in memorian)
DOI 10.22533/at.ed.17720250916

CAPÍTULO 17............................................................................................................129
QUALIDADES NUTRICIONAIS E MICROBIOLÓGICAS DE IOGURTES PROBIÓTICOS 
COM ADIÇÃO DE DIFERENTES FRUTAS

Aliou Toro Lafia
Fabiana Augusta Santiago Beltrão
Tanpkinou Richard Ketounou
David Santos Rodrigues



SUMÁRIO

Erivane Oliveira Silva 
DOI 10.22533/at.ed.17720250917

CAPÍTULO 18............................................................................................................142
REDES DE SUPERMERCADOS DA CIDADE DE SÃO LUÍS – MARANHÃO: VERIFICAÇÃO 
DOS SELOS DE INSPEÇÃO E DA TEMPERATURA DOS REFRIGERADORES QUE 
ACONDICIONAM A CARNE MOÍDA

Nayara Pereira Lima
Ana Maria Silva
Valéria de Lourdes Mesquita Perdigão
Denzel Washihgton Cardoso Bom Tempo
Marcio Augusto Ribeiro Sant’ana
DOI 10.22533/at.ed.17720250918

CAPÍTULO 19............................................................................................................150
SEGURANÇA DO ALIMENTO E SEGURANÇA ALIMENTAR: UMA ANÁLISE A PARTIR 
DA AGROINDÚSTRIA FAMILIAR DE DERIVADOS DE LEITE NA MICRORREGIÃO DE 
ITAPETININGA – SP

Leticia Senteio Silles Granato
Leandro de Lima Santos
Ângelo Luiz Fazani Cavallieri 
Naaman Francisco Nogueira Silva
DOI 10.22533/at.ed.17720250919

CAPÍTULO 20............................................................................................................162
THERMOGRAVIMETRIC DETERMINATION OF MOISTURE IN GLUCOSE AND CANE 
SYRUPS USING FIBERGLASS PAPER

Giseli Ducat
Sueli Pércio Quináia
Maria Lurdes Felsner
Jucimara Kulek de Andrade 
Pedro Ramos da Costa Neto 
DOI 10.22533/at.ed.17720250920

CAPÍTULO 21............................................................................................................175
VALIDAÇÃO DE MÉTODO ANALÍTICO PARA QUANTIFICAÇÃO DE ÁCIDO ASCÓRBICO 
EM CAMU-CAMU (Myrciaria dubia) POR CROMATOGRAFIA LÍQUIDA DE ALTA 
EFICIÊNCIA

Evelyn Diane Pereira
Daniel Vianey Cardoso
Ricardo Fiori Zara
Lilian Dena dos Santos
DOI 10.22533/at.ed.17720250921

CAPÍTULO 22............................................................................................................178
VIABILIDADE DA LEVEDURA SACCHAROMYCES SPP. APÓS OS PROCESSOS DE 
CONGELAMENTO E LIOFILIZAÇÃO

Janaíne Strello



SUMÁRIO

Karen Nicolini 
Christian Oliveira Reinehr 
DOI 10.22533/at.ed.17720250922

SOBRE AS ORGANIZADORAS...............................................................................184

ÍNDICE REMISSIVO..................................................................................................185



 
Investigação Científica no Campo da Engenharia e da Tecnologia de Alimentos Capítulo 1 1

Data de aceite: 01/09/2020

ANÁLISES MICROBIOLÓGICAS DE ÁGUA DE UM 
MUNICÍPIO DO OESTE DO PARANÁ

CAPÍTULO 1
doi

Data de submissão: 06/07/2020

Helena Teru Takahashi Mizuta
Universidade Estadual ao Oeste do Paraná, 

Centro de Ciências Médicas e Farmacêuticas, 
docente do curso de Farmácia

Cascavel – Paraná
http://lattes.cnpq.br/0994126406537428

Rafael Alex Ramos
Universidade Estadual ao Oeste do Paraná, 
Centro de Ciências Biológicas e da Saúde, 
acadêmico do curso de Ciências Biológicas

Cascavel – Paraná
http://lattes.cnpq.br/5790351475396589

Thayná Ruiz Dalmolin
Centro Universitário Fundação Assis Gurgacz 

(FAG), acadêmica do curso de Ciências 
Biológicas

Cascavel – Paraná
http://lattes.cnpq.br/7575482233489599

Luciana Oliveira de Fariña
Universidade Estadual ao Oeste do Paraná, 

Centro de Ciências Médicas e Farmacêuticas, 
docente do curso de Farmácia

Cascavel – Paraná
http://lattes.cnpq.br/2043990245681647

Luciana Bill Mikito Kottwitz
Universidade Estadual ao Oeste do Paraná, 

Centro de Ciências Médicas e Farmacêuticas, 
docente do curso de Farmácia

Cascavel – Paraná
 http://lattes.cnpq.br/1086433655735954

Fabiana André Falconi
Universidade Estadual ao Oeste do Paraná, 

Centro de Ciências Médicas e Farmacêuticas, 
docente do curso de Farmácia

Cascavel – Paraná
http://lattes.cnpq.br/0805746727410209

RESUMO: A disposição de água de qualidade 
está diretamente ligada ao desenvolvimento 
sócio-econômico, necessitando que sua 
qualidade seja constantemente monitorada. O 
presente estudo teve como objetivo analisar 
amostras de água destinadas ao consumo 
humano, provenientes de um município situado 
na região Oeste do Paraná, para verificar sua 
conformidade aos critérios estabelecidos. No 
total, foram analisadas 66 amostras de água 
tratada no período compreendido entre fevereiro 
e setembro de 2018, sendo a coleta realizada 
em diferentes pontos do município. A coleta 
foi realizada utilizando-se do material estéril 
disponibilizado previamente pelo laboratório e 
enviadas, posteriormente, ao Laboratório de 
Controle Microbiológico de Água da Unioeste, 
campus de Cascavel. O laboratório realizou as 
seguintes análises microbiológicas: Contagem 
de Coliformes totais e Escherichia coli, através do 
método Colilert®.  Das 66 amostras analisadas, 
36 (54,5%) foram consideradas insatisfatórias 
para o consumo humano, estando acima dos 
parâmetros de Coliformes Totais e E. coli (< 
1,0 NMP/100 mL de água) conforme a Portaria 
de Consolidação no.05/2017 do Ministério da 
Saúde. Os resultados indicaram a presença de 
Escherichia coli, que é considerado, entre os 
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bacilos Gram-negativos, o principal agente  etiológico  de  infecções  da  corrente  sanguínea,  
sejam elas comunitárias ou  nosocomiais.  Estes resultados constataram a necessidade de 
realização dos testes para o monitoramento e manutenção contínua da qualidade da água 
oferecida à população. 
PALAVRAS-CHAVE: E. coli, Coliformes totais, Água potável.

MICROBIOLOGICAL ANALYSIS OF WATER IN THE CITY OF WEST OF PARANÁ 
STATE

ABSTRACT: The provision of quality water is directly linked to socio-economic development, 
requiring its quality to be constantly monitored. The present study aimed to analyze water 
samples intended for human consumption, from a municipality located in the western region 
of Paraná, to verify its compliance with the established criteria. In total, 66 samples of treated 
water were analyzed in the period between February and September 2018, and the collection 
was carried out in different points of the municipality. The collection was carried out using the 
sterile material previously made available by the laboratory and later sent to the Laboratory 
of Microbiological Water Control at Unioeste, campus of Cascavel. The laboratory performed 
the following microbiological analyzes: Total Coliform Count and Escherichia coli, using the 
Colilert® method. Of the 66 samples analyzed, 36 (76.2%) were considered unsatisfactory 
for human consumption, being above the parameters of Total Coliforms and E. coli (<1.0 
NMP / 100 mL of water) according to Consolidation Ordinance n. 05/2017 from the Ministry 
of Health. The results indicated the presence of Escherichia coli, which is considered, among 
Gram-negative bacilli, the main etiological agent of bloodstream infections, whether they 
are community or nosocomial. These results confirmed the need to carry out tests for the 
monitoring and continuous maintenance of the quality of the water offered to the population.
KEYWORDS: E.coli, Total coliforms, Potable water.

1 | 	INTRODUÇÃO
A água é considerada um dos elementos fundamentais para a existência do homem; 

Suas funções no abastecimento público, industrial e agropecuário, na preservação da vida 
aquática, na recreação e no transporte demonstram essa importância vital (GUILHERME, 
SILVA, OTTO, 2000).

Em termos de recursos hídricos, os principais usos humanos são o gasto de água 
nos domicílios, seu emprego na agricultura e na indústria, sendo a agricultura a atividade 
com maior consumo de água em comparação com outros usos. Porém, as condições gerais 
saneamento deficientes observadas, sobretudo, nos países em desenvolvimento, são 
claramente refletidas nos dados disponíveis sobre mortalidade por doenças de veiculação 
hídrica. Em todo o mundo, cerca de três em cada 10 pessoas (2,1 bilhões) não têm 
acesso a água potável e disponível em casa e seis em cada 10, ou 4,5 bilhões carecem 
de saneamento seguro de acordo com novo relatório da Organização Mundial da Saúde 
(OMS, 2019).
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Água potável é definida como água para consumo humano cujos parâmetros 
microbiológicos, físicos, químicos e radioativos atendam ao padrão de potabilidade e que 
não ofereça riscos à saúde (BRASIL, 2017). 

A qualidade das águas superficiais de consumo humano pode ser afetada 
por processos naturais de ciclos biogeoquímicos, já que, com as chuvas, por meio do 
intemperismo das rochas, contendo fosfato por exemplo, são carregados para os cursos 
d’água. No meio rural, a qualidade da água está relacionada com a transformação 
do ambiente equilibrado pela forma de ocupação do solo, sendo que, nas áreas de 
agropecuária, há o uso indiscriminado de defensivos e fertilizantes agrícolas e a falta de 
tratamento dos dejetos animais e humanos, que acabam alterando os processos naturais 
do ecossistema aquático (ROCHA et al., 2019).

Em consequência das ações humanas, a qualidade da água tem sofrido forte 
influência, tornando-se muitas vezes imprópria para o consumo. O ecossistema hídrico 
tem sido afetado constantemente devido o desenvolvimento populacional e o aumento 
de residências sem planejamento e estrutura apropriada gerando problemas de ordem 
sanitária devido à carência de saneamento básico (ALVES, ATAÍDE e SILVA, 2018).

O Brasil é possuidor do maior volume de água doce da Terra, porém, nos últimos 
anos tem passados por sérios problemas de desabastecimento para o consumo humano, 
além disso, fontes naturais de fornecimento de água agonizam com a poluição, seja ela 
gerada no ambiente urbano, rural, e por dejetos de origem industrial (SOUSA et al., 2019). 

No Brasil, o Ministério da Saúde, estabelece os procedimentos e responsabilidades 
relativos ao controle e vigilância da qualidade da água para o consumo humano e 
seus padrões de potabilidade, definindo os padrões microbiológicos, físicos químicos e 
radioativos, de modo que não ofereçam riscos à saúde. Esta Portaria contém normas 
e padrão de potabilidade da água destinada ao consumo humano a serem observados 
em todo o território nacional, desde a condução da água ate seu destino final, como a 
manutenção dos meios de condução da água e o lugar onde é armazenada, assim como 
seu tratamento correto (BRASIL, 2017).

A análise microbiológica da água permite estimar os efeitos adversos à saúde pela 
presença de micro-organismos patogênicos em amostras de águas, para orientar medidas 
mitigadoras de controle, bem como, para avaliar os possíveis impactos à saúde humana. 
Além de atender às recomendações previstas pela Organização Mundial da Saúde (WHO, 
2011).

De acordo com a Agência Nacional de Águas (BRASIL, 2012), o monitoramento 
é o conjunto de práticas que visam o acompanhamento de determinadas características 
de um sistema. No monitoramento da qualidade das águas naturais são acompanhadas 
as alterações nas características físicas, químicas e biológicas da água, decorrentes de 
atividades antrópicas e de fenômenos naturais.
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O constante monitoramento da qualidade da água bruta e tratada fornece dados 
favoráveis para a correta gestão e redução dos riscos para a saúde pública, visto a 
diversidade de enfermidades transmitidas pela água (KOCH et al., 2017).

O objetivo deste trabalho foi verificar se as amostras de água, provenientes de um 
município da região do Oeste do Paraná, estavam de acordo com a legislação vigente 
quanto aos parâmetros coliformes totais e Escherichia coli.

2 | 	MATERIAL DE MÉTODOS

2.1	 Coleta das amostras
De fevereiro a setembro de 2018, foram coletadas 66 amostras de água para consumo 

humano de um município do Oeste do Paraná, utilizando-se frascos de vidros esterilizados. 
Após a coleta, os frascos foram encaminhados, sob refrigeração, para o laboratório de 
Controle Microbiológico da Água, Alimentos e Medicamentos da Universidade Estadual do 
Oeste do Paraná- UNIOESTE, Campus de Cascavel, para análises microbiológicas.

Foi determinada a presença de coliformes totais e Escherichia coli, pelo método de 
Colilert® (IDEXX, 2019).

2.2	 Determinação de coliformes totais e E. coli
Nas amostras de 100 mL de água foi adicionado o reagente de Colilert®, que contém 

os substratos ONPG (orto-nitrofenol-b-galactopiranoside) e MUG (4-metil-umbeliferil-b-d-
glucurônico). As amostras foram homogeneizadas e despejadas em cartelas Quanti-Tray. 
As cartelas foram seladas e incubadas por 24 horas a uma temperatura de 35º C, para 
visualização do resultado.

Após 24 horas, foi realizada a leitura dos resultados, sendo que a cor amarela 
representava a presença de coliformes totais e a cor azul, sob a luz UV, a E. coli. Os 
coliformes totais se reproduzem e metabolizam o indicador de nutrientes ONPG, alterando 
a coloração transparente das amostras para o amarelo. Já Escherichia coli metaboliza, 
além do ONPG, o MUG, produzindo fluorescência em contato com a luz ultravioleta.  

Os resultados foram obtidos utilizando-se a tabela específica que acompanha o 
reagente e expressos em NMP de Coliformes totais e E.coli em 100mL de amostra de água.

3 | 	RESULTADOS E DISCUSSÃO
Na Tabela 1, observam-se os resultados obtidos após a determinação de coliformes 

totais e E.coli em amostras de água coletadas em um município do Paraná, no período de 
fevereiro a setembro de 2018. 
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Satisfatórias Insatisfatórias Total
Nº de amostras 30 36 66
% de amostras 45,5 54,5 100

Tabela 1 - Resultado Final da Contagem de coliformes totais e E.coli em 66 amostras de água 
coletadas em um município do Oeste do Paraná

A Portaria de Consolidação no 5, do Ministério da Saúde (BRASIL, 2017), estabelece 
a qualidade da água para consumo humano, regulamentando que deve possuir ausência 
de Escherichia coli e/ou coliformes termotolerantes para 100 mL de amostra, sendo que em 
amostras individuais procedentes de formas de abastecimento sem distribuição canalizada, 
não tratada, tolera-se a presença coliformes totais.  Observa-se na Tabela 1, que 36 (54,5%) 
das 66 amostras de água apresentaram de contaminação por  E. coli, sendo consideradas  
impróprias para consumo humano. 

Em pesquisa realizada no Vale do Taquari, RS, foram coletadas  amostras de 
água de consumo provenientes de 10 (dez) poços artesianos do município de Imigrante 
e realizadas análises microbiológicas para a determinação de coliformes totais e E. coli 
pela metodologia padrão (tubos múltiplos), encontraram E. coli em 02 das amostras (20%), 
indicando que a água proveniente destes poços não estariam adequadas para o consumo 
humano (Zerwes et al., 2015). Em outro estudo realizado no Rio Grande do Sul, com 8 
propriedades rurais, todas as amostras de água analisadas apresentaram contagem de 
coliformes totais e termotolerantes acima do estabelecido pela legislação (KOCH et al., 
2017).

A análise realizada no município de Santa Maria de Itabira (MG) mostrou que a 
qualidade das águas do manancial é insatisfatória devido à presença de Escherichia coli, 
que podem causar doenças à população consumidora da água do córrego do Barro Preto 
(VITORINO et al., 2019).

Em estudo de Burgos e colaboradores (2014), após a análise de 168 (cento e sessenta 
e oito) amostras provenientes de poços rasos, na região de Londrina, Paraná, no período 
de 2005 a 2010, os autores observaram que 93 das amostras (55,3%) apresentaram-se 
contaminadas por coliformes totais e Escherichia coli.

Em pesquisa realizada em Campina Grande (PB), que avaliou a qualidade das 
águas dos poços artesianos, notou-se a presença de coliformes totais em 100% das 
amostras analisadas e E.coli detectou-se a presença em 30% das amostras. Os autores 
explicam que a presença de E.coli e coliformes totais encontrados nestas amostras 
provavelmente pode estar associada à proximidade dos poços a percursos de redes de 
esgotos, comprometendo a água do lençol freático da área analisada (SOUSA et al., 2019).

Reis e Fortuna (2014), após pesquisarem coliformes totais e termotolerantes, em 15 
(100%) amostras de água para consumo humano, provenientes de diferentes poços rasos 
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residenciais, do município de Teixeira de Freitas, Bahia, determinaram que três amostras 
(20%), apresentaram contaminação por coliformes totais e termotolerantes.

De Oliveira e colaboradores (2020) realizaram um estudo em uma comunidade do 
município de Santana do Riacho, MG, 10 amostras de residências distintas, 1 amostra 
do reservatório que abastece 3 destas residências e 1 amostra da cachoeira presente no 
local, principal fonte de obtenção de água para o reservatório e moradias e demonstraram 
a presença de Coliformes Totais e Escherichia coli em 25% das amostras e bactérias 
heterotróficas acima do limite preconizado pela legislação vigente em 75%.

Estudo conduzido por Alves, Ataíde e Silva (2018), demonstrou que  as cinco 
amostras, coletadas de diferentes bebedouros do Parque Ecológico de Águas Claras ‑ 
Distrito Federal, encontravam-se dentro dos padrões de potabilidade para consumo 
humano, no entanto, destacaram a necessidade da vigilância contínua por testes para 
comprovar sua qualidade.

Silvano e Pellli (2018), ao analisarem três amostras provenientes de poço superficial, 
raso e profundo, verificaram que apenas a amostra coletada do poço profundo apresentou 
qualidade de água própria para o consumo humano e concluíram que quanto maior a 
profundidade, melhor a qualidade.

Em trabalho realizado em um complexo turístico do Estado do Paraná, foram 
analisados 7 pontos distintos, sendo que em dois dois pontos abastecem a área de 
produção e fornecimento de alimentos e bebidas, a água foi considerada imprópria pela 
presença de E. coli. Segundo os autores, estas irregularidades demonstram que esta água 
deve ser proveniente de uma fonte que não passa por tratamento regular de potabilidade 
(COLTRO et al, 2016).

No presente estudo, das 66 amostras analisadas 36 (54,5%) apresentaram E. coli, 
tornando esta água imprópria para consumo. Isto mostra que em vários pontos de coleta 
deste município do Oeste do Paraná, a água está contaminada, sendo portanto, capaz de 
transmitir enfermidades de veiculação hídrica. 

Ressalta-se, a importância das ações de monitoramento, controle e tratamento da 
água para favorecer uma distribuição da mesma com padrões mínimos de potabilidade 
(BRASIL, 2017). 

Estes dados chamam a atenção para a necessidade de monitoramento da qualidade 
microbiológica da água não-tratada, de poços e minas, consumida pela população do 
município analisado. A falta de monitoramento acaba criando condições favoráveis para o 
desenvolvimento e a sobrevivência de micro-organismos patogênicos aos seres humanos. 
(MORAES et al., 2018).
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4 | 	CONCLUSÕES
Pode-se concluir, através dos resultados das amostras analisadas que, quando 

comparados com os padrões de potabilidade da Portaria de Consolidação nº 5/2017, do 
Ministério da Saúde (BRASIL, 2017), 54,5% da água proveniente do município analisado 
estão contaminadas com E.coli, tornando-as impróprias para consumo humano, podendo 
acarretar dados á saúde da população.

O presente estudo, bem como os demais supracitados, demonstrou a importância 
do monitoramento da qualidade microbiológica de água de consumo, evitando as doenças 
de veiculação hídrica, um problema de saúde pública, além da implantação de medidas 
efetivas pelos gestores para melhor controle da água.
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