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APRESENTACAO

A evolucao das praticas realizadas nas atividades agricolas para cultivo de alimentos
e criagao de animais, potencializadas por inovagdes tecnologicas, bem como 0 uso mais
consciente dos recursos naturais utilizados para tais fins, devem-se principalmente a
disponibilizacdo de conhecimentos cientificos e técnicos. Em geral os avang¢os obtidos
no campo cientifico tém ao fundo um senso comum, que embora distintos, estéo ligados.

As investigagbes cientificas proporcionam a formagéo de técnicas assertivas com
comprovacgao experimental, mas podem ser mutaveis, uma vez que jamais se tomam
como verdade absoluta e sempre ha possibilidade de que um conhecimento conduza a
outro, através da divulgacao destes, garante-se que possam ser discutidos.

Ademais, a descoberta de conhecimentos técnicos e cientificos estimulam o
desenvolvimento do setor agrario, pois promove a modernizacdo do setor agricola e
facilita as atividades do campo, otimizando assim as etapas da cadeia produtiva. A difuséo
desses novos saberes torna-se crucial para a sobrevivéncia do homem no mundo, uma
vez que o setor agrario sofre constante pressao social e governamental para produzir
alimentos que atendam a demanda populacional, e simultaneamente, proporcionando o
minimo de interferéncia na natureza.

Desse modo, faz-se necessario a realizagcao de pesquisas técnico-cientificas, e sua
posterior difusdo, para que a demanda por alimentos possa ser atendida com o minimo
de agressao ao meio ambiente. Pensando nisso, a presente obra traz diversos trabalhos
que contribuem na construcdo de conhecimentos técnicos e cientificos que promovem
o desenvolvimento das ciéncias agrarias, 0 que possibilita ao setor agricola atender as
exigéncias sociais e governamentais sobre a produg¢ao de alimentos. Boa leitura!

Raissa Rachel Salustriano da Silva-Matos
Ramon Yuri Ferreira Pereira

Paula Sara Teixeira de Oliveira
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RESUMO: As industrias de alimentos lancam, cada vez mais, novos produtos no mercado
consumidor por diversos fatores, dentre eles pode-se citar os consumidores que estao cada
vez mais exigentes quanto a qualidade sensorial dos produtos. A Cooperativa Agropecuaria
do Salgado Paraense (CASP) € um empreendimento que atua na producédo de iogurtes de
diferentes sabores para atender demandas de escolas da cidade de Vigia de Nazaré — PA,
via PNAE e PAA. Com tudo, no periodo de férias escolares, a CASP nao possui um mercado
alternativo para a comercializacdo da producdo. Para inserir um produto no mercado,
precisa-se do conhecimento da sua aceitabilidade, intencdo de compra e do mercado. O
objetivo do presente trabalho foi realizar uma analise sensorial e intengédo de compra com 0s
iogurtes produzidos pela CASP, afim de identificar a viabilidade de inser¢cao desses produtos
no mercado do municipio de Castanhal. 103 provadores nao treinados participaram do teste.
Utilizou-se a escala hedbnica de 9 pontos para os atributos aroma, textura e sabor, além
da escala estruturada de 5 pontos para a intencdo de compra. Em seguida, observou-se
os valores de iogurtes de 03 marcas diferentes comercializados em 07 supermercados de
Castanhal. Os resultados mostram que a aceitabilidade dos iogurtes sabores abacaxi, coco
e cupuacgu obtiveram aceitagcdo acima de 80%, indice considerado “bom”. O sabor milho
verde obteve indice abaixo do minimo (70%). A intencdao de compra dos iogurtes sabores
abacaxi, coco e cupuacu mostram o potencial mercadoldgico dos produtos. Os precos dos
iogurtes comercializados no municipio, estdo bem acima dos precos comercializados pela
CASP. Assim, infere-se que a insercéo dos iogurtes com sabor abacaxi, coco e cupuagu no
mercado consumidor do municipio de Castanhal é viavel tanto pela qualidade e aceitacéo,
quanto pelo preco praticado pela cooperativa na comercializagao do produto.
PALAVRAS-CHAVE: Aceitabilidade, Intencdo de compra, Pesquisa de mercado, logurte.

SENSORY ANALYSIS OF YOGHURTS OF AGRICULTURAL COOPERATIVE OF
THE SALGADO PARA: AN ALTERNATIVE MARKETING IN THE MUNICIPALITY OF
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CASTANHAL, STATE OF PARA

ABSTRACT: The food industries launch, increasingly, new products on the consumer market
by several factors, among them we can mention those consumers who are increasingly
demanding as the sensory quality of products. The Agricultural Cooperative of the Salgado
Para (CASP) is an undertaking that operates in the production of yoghurts of different flavors
to meet demands of schools of the city of Vigia de Nazaré - PA, via PNAE and PAA. With
everything in the school holiday period, the casp does not have an alternative market for
the commercialization of production. To insert a product on the market, you need to become
aware of their acceptability, purchase intent and the market. The objective of this work was
to perform a sensory analysis and purchase intent with the yoghurt produced by CASP, in
order to identify the feasibility of inserting these products on the market of the municipality
of castanhal, Para State. 103 untrained tasters participated in the test. We used the hedonic
scale of 9 points for the attributes aroma, texture and flavor, in addition to the structured scale
of 5 points for the purchase intention. Then, it was observed that the values of yoghurts of
03 different brands marketed in 07 supermarkets in Castanhal. The results show that the
acceptability of yoghurts flavors of pineapple, coconut and cupuagu obtained acceptance
above 80%, Index is considered “good”. The flavor green maize obtained below minimum
(70%). The intention to purchase of yoghurts flavors of pineapple, coconut and cupuassu
show the potential marketing of products. The prices of yoghurts marketed in the municipality,
are well above the prices marketed by CASP. Thus, it can be inferred that the insertion of
the yogurt with flavor pineapple, coconut and cupuagu on the consumer market of the city of
Castanhal is viable both for the quality and acceptance, as well as by price practiced by the
cooperative in the marketing of the product.

KEYWORDS: Acceptability, Purchase intention, Market research, Yogurt.

11 INTRODUCAO

As industrias de alimentos nunca lancaram no mercado tantos produtos novos
e diversificados como vém ocorrendo nos ultimos anos no Brasil. Esta inovacdo vem
acontecendo em virtude de diversos fatores como o desenvolvimento tecnoldgico,
o crescimento da concorréncia, a competitividade do setor, das prateleiras dos
supermercados, que recebem diariamente novos produtos e das exigéncias dos
consumidores que incorporaram novos valores as suas preferéncias (BARBOZA; FREITAS;
WASZCZYNSKYJ, 2003).

De acordo com Minim (2010), as industrias de alimentos tém procurado identificar e
atender os anseios dos consumidores em relagcdo a inovacéo e a qualidade sensorial de
seus produtos, tanto para se manterem, quanto para ampliarem o seu mercado.

Nesse contexto, encontra-se a Cooperativa Agropecuaria do Salgado Paraense
(CASP), que é um empreendimento que atua principalmente no processamento de leite
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para a producgao de derivados, como iogurtes de diferentes sabores. A producéo é bastante
elevada para atender a demanda das escolas de ensino basico do municipio de Vigia de
Nazaré — Para e outras cidades via Programa Nacional de Alimentacao Escolar (PNAE) e
Programa de Aquisicéo de Alimentos (PAA).

A CASP produz atualmente iogurtes de 06 (seis) sabores diferentes para fornecer as
escolas. Porém, essa demanda cessa durante o periodo de férias escolares e a producao
ndo tem um mercado consumidor alternativo para a comercializacéo dos iogurtes, o que
traz transtornos e prejuizos para os cooperados.

De acordo com Trentin et al. (2018), um dos primeiros passos para a insercao de
um produto no mercado consumidor € o conhecimento da aceitagdo sensorial, intencéo
de compra pelos consumidores e pesquisa de mercado, o qual o produto vai ser inserido.
Paratanto, € necessaria uma aplicacao da analise sensorial como ferramenta de obtencéao
de tais informacgdes acerca da qualidade sensorial do produto analisado e uma pesquisa
de mercado para analisar os precos dos produtos da concorréncia.

Nesse tipo de analise, pode-se avaliar a qualidade da textura, o sabor, a estabilidade
de armazenamento entre outros. Para alcangar o objetivo especifico de cada anélise, sdo
elaborados métodos de avaliacdo diferenciados, visando a obtencao de respostas mais
adequadas ao perfil pesquisado do produto. Esses métodos apresentam caracteristicas
que se moldam com o objetivo da analise. O resultado, que deve ser expresso de forma
especifica conforme o teste aplicado e estudado estatisticamente obtendo, dessa forma,
a viabilidade do produto (TEIXEIRA, 2009).

A utilizacdo de técnicas de pesquisa de mercado pode auxiliar a tarefa de desenvolver
ou aprimorar produtos, servindo como mecanismo de captacado das necessidades dos
clientes, monitoramento de seus habitos e atitudes e de avaliacao de conceitos, protétipos
e produtos para inser¢do no mercado consumidor (POLIGNANO; DRUMOND, 2001).

Na perspectiva de ampliar as possibilidades de comercializacao da CASP, o objetivo
do presente trabalho foi realizar anéalise sensorial, intencdo de compra de iogurtes
produzidos pela cooperativa e pesquisar o mercado para saber a viabilidade de insercao
desses produtos no mercado consumidor.

2| METODOLOGIA

2.1 Locus da Pesquisa

O presente trabalho apresenta uma abordagem quali-quantitativa em um estudo de
caso realizado no municipio de Castanhal, localizado na regido metropolitana de Belém,
capital do Estado do Parad. O municipio esta localizado a aproximadamente 73 km de
Belém (figura 01).
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Figura 01: localizagdo do municipio onde foi realizado o ESTUDO.
Fonte: RUAS et al., 2014.

De acordo com o IBGE (2018), o municipio de Castanhal possui area de 1.030,261
km? e populacdo estimada de 200.793 habitantes, com PIB per capita de R$ 18.709,66.
A sede/agroindustria da CASP esta localizada no municipio de Vigia de Nazaré, distante
60 km de Castanhal.

2.2 Coleta das amostras

Foram coletados na agroindustria da cooperativa 3600g de iogurtes sabores abacaxi,
coco, cupuacgu e milho verde e transportadas para Castanhal sob refrigeracdo em uma

caixa de poliestireno.
2.3 Analise Sensorial

O teste sensorial foi realizado no Laboratério de Analise Sensorial do Instituto
Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Para — Campus Castanhal. Participaram
do teste 103 provadores aleat6rios com idades entre 14 e 25 anos, 0s quais degustaram
04 (quatro) amostras de 30g de iogurtes sabores abacaxi, coco, milho verde e cupuacgu
e atribuiram uma nota em escala hedbnica de 9 pontos (onde 9 = gostei muitissimo e 1 =
desgostei muitissimo) para os atributos aroma, textura e sabor, em uma ficha previamente
disposta (figura 02).
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FICHA DE ANALISE SENSORIAL

Nome: Idade:

Data:

Prove as amosiras de iogurte e avalie cada uma usando a escala abaixo para descrever o quanto

gostou ou desgostou do produto:

9 — Gostei muitissimo

8 — Gostei muito Atributos
. Amostras | Aroma | Textura | Sabor

7 — Gostei regularmente -

Abacaxi
6 — Gostei ligeiramente

Coco

5 — Indiferente

Cupuagu
4 — Desgostei ligeiramente Miho Verde

3 — Desgostei regularmente
2 — Desgostei mmito

1 — Desgostel muitissimo

Indique a sua intenciio de compra em relacfio as amostras provadas segnindo a escala abaixo:

5 — Certamente compraria Amostra Valor
4 — Provavelmente compraria Abacaxi

3 — Tenho divvidas se compraria Coco

2 —Provavelmente nio compraria Cupuagu

1 — Certamente nfio compraria Milho Verde

Comentarios (Opcional):

Figura 02: ficha da escala hedénica e escala de intencao de compra.

Em seguida, os provadores indicaram sua intengcdo de compra em relacao aos
produtos analisados, optando por um valor numa escala estruturada de 5 pontos (5 =
certamente compraria e 1 = certamente ndo compraria).

O indice de aceitabilidade (IA) dos atributos dos iogurtes foi obtido através da média
de cada atributo dividida pela maior nota da escala hedbnica e multiplicado por 100, para
obter-se a porcentagem, como mostra a equacgéo a baixo, de acordo com Bastos, Paulo,
Chiaradia (2014).

média do atributo
A = *100

Para a determinacédo da intencdo de compra dos iogurtes, os valores obtidos na
escala estruturada foram somados para obtencao do percentual de cada item analisado.

2.4 Pesquisa de mercado

A pesquisa de mercado foi realizada pelo método da observacao e identificacao,
tendo como variavel o valor em reais (R$) e a quantidade (g) dos iogurtes durante a
pesquisa. Para determinar essas vaiaveis, foi considerado o volume (g) dos iogurtes
comercializados pela Cooperativa Agropecuaria do Salgado Paraense — CASP. Os
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volumes comercializados pela CASP séo de 900g e 200g.

De acordo com a definicdo de mercado, foi identificado o produto que se buscava
analisar, neste caso os iogurtes de 900g e 170g. Posteriormente, foram coletados os
valores no em 05 Supermercados Grande Porte (SGP) e 02 Supermercados Pequeno
Porte (SPP), no municipio de Castanhal. Para tanto, foi considerado o valor quantitativo
do produto de 03 marcas distintas (A, B e C), sendo uma regional e duas nacionais.
Com os dados coletados nos SGP e SPP, em, realizou-se a tabelamento e anélise para

aferic6es acerca das informacdes coletadas durante a pesquisa.

31 RESULTADOS E DISCUSSOES

3.1 Aceitabilidade dos iogurtes

A aceitacdo de um produto é entendida pelo conjunto relativo a primeira impressao
causada pelo produto como um todo, podendo representa-la pela média das notas das
outras caracteristicas avaliadas (GOMES; PENNA, 2009).

Quando se expressa aceitacdo de um produto, Dutcosky (2007) estabelece um
indice de aceitabilidade no minimo de 70% para que o produto seja considerado aceito,
em termos de suas propriedades sensoriais. Os resultados obtidos nos testes com os
iogurtes da CASP sao apresentados nos graficos 01, 02 e 03.

3.2 Aceitabilidade do atributo aroma

Percebe-se que no atributo aroma (grafico 01) todos os sabores de iogurtes estao
dentro do valor minimo permitido. Dessa forma, esses produtos foram classificados aceitos

pelos consumidores nesse quesito.

Acertabilidade do aroma

100%

00% 87.7% 88.9%
80.7%

80% 1%
70%
60%
50%
40%
30%
20%
10%

0%
Abacaxi Coco Cupuacu Milho verde
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Gréfico 01: aceitabilidade do atributo aroma.

Andrade et al. (2017) estudaram a aceitacdo sensorial de iogurte artesanal simbidtico
de dois tipos, o natural e o acrescido de maracuja, em ambos foram avaliados o aroma
e o sabor. O iogurte acrescido de maracuja apresentou melhor aceitabilidade no quesito
aroma. Nesse presente estudo, o atributo aroma também influenciou positivamente na
aceitacao sensorial de todos os iogurtes analisados.

3.3 Aceitabilidade do atributo textura

O grafico 02 demonstra os iogurtes sabores abacaxi, coco e cupuacgu obtiveram indice
de aceitacdo acima de 80%. Sendo assim, todos estdo dentro do limite de aceitabilidade.
O iogurte sabor milho verde, obteve indice de 65,6%, estando fora do minimo permitido,
sendo classificado como nao aceito.

De acordo com Antunes, Cazetto, Bolini (2008), foi observado que a textura do
iogurte € um dos fatores que mais influenciam na analise sensorial, sendo que o iogurte é
relacionado a um alimento “viscoso”.

Os provadores relataram nos comentarios da ficha de analise sensorial, que o iogurte
sabor milho verde apresentava uma textura “fina”, sendo esse o fator que resultou na
nao aceitacéo do atributo desse iogurte. Assim, percebe-se que apenas trés dos iogurtes
comercializados pela CASP estao coma a textura aceitavel para o consumidor.

Aceitabilidade da textura

100%
87.4%

90% 84.1% 82.2%
80%
70% 65.6%
60%
50%
40%
30%
20%
10%

0%

Abacaxi Coco Cupuagu Milho verde

Gréafico 02: indice de aceitabilidade do atributo textura.

3.4 Aceitabilidade do atributo sabor

No grafico 03, observa-se que, novamente, apenas 0s iogurtes sabores abacaxi,
coco e cupuacu foram aceitos, com indices acima de 80%. O iogurte sabor milho verde
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obteve indice de 61,4%, ficando abaixo do valor minimo necessario para ser considerado

aceito. Portanto, nesse caso, o iogurte foi classificado como nao aceito.

Acertabilidade do sabor

100%
39.2%

90% 33.3% 81.8%
30%

0% 61.4%
60%

50%
40%
30%
20%
10%

0%
Abacaxi Coco Cupuacu Milho verde

Grafico 03: aceitabilidade do atributo aroma.

Reis et al. (2009) relataram que a adicdo acentuada de saborizantes artificias na
saborizacéo de iogurte influencia negativamente na aceitacdo sensorial, chegando a ser
rejeitado pelos provadores. Nesse sentido, o baixo indice de aceitabilidade do iogurte
sabor milho verde se deve pelo fato do intenso aroma apresentado, como foi comentado
pelos provadores nos comentarios da ficha de analise sensorial.

Dessa forma, os iogurtes sabores abacaxi, coco e cupuagu estdo dentro dos critérios
considerados aceitos quanto sua aceitabilidade expressa nos quesitos aroma, textura e
sabor, na qual as trés amostras se encaixam no quesito “bom” em indice de aceitagao.

3.5 indice de intencdo de compra dos iogurtes

De modo geral, é explicito que hd um alto indice de intencdo de compra em trés
sabores de iogurtes da CASP, como mostra o grafico 04. Esses indices demostram que
esses produtos sdo de grande interesse para os consumidores, devido as qualidades

sensoriais apresentadas pelos produtos.
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Intengdo de Compra dos logurtes
70,0%
60,0%
50,0%

40,0% Abacaxi

Coco

30,0%
= Cupuagu

20.0% I I I mMilho Verde
10.0% I I I
0,0% I -_—

Certamente  Provavelmente Tenho ditvidas Provavelmente Certamente ndo
Compraria Compraria se compraria  ndo compraria compraria

Gréafico 04: intencao de compra dos iogurtes.

Cunha et al. (2009) destacam que os atributos sensoriais como o aroma, textura e
0 sabor sdo os principais determinantes na aceitacéo, intencdo de compra e preferéncia
dos produtos alimenticios.

Conforme Souza et al. (2013), essa predominancia de valores de intencao de compra
(certamente compraria e provavelmente compraria) mostra o potencial de mercadolégico
dos iogurtes sabores abacaxi, coco e cupuagu.

Ja o sabor de milho verde teve alto indice de rejeicéo pelos consumidores, chegando
a 71,9% (certamente ndo compraria, provavelmente ndo compraria e tenho duvida se
compraria). Essa rejeicao esta diretamente relacionada com os atributos avaliados, uma
vez que o indice de aceitabilidade desse produto se apresentou baixo do minimo para ser

considerado aceito.
3.6 Analise de mercado

Os dados obtidos na pesquisa de mercado mostram a discrepancia entre os precos
de iogurtes das trés principais marcas comercializadas nos supermercados de Castanhal
e 0 preco dos iogurtes comercializados na sede CASP.

A variacdo de preco entre os iogurtes de 900g das trés marcas e os iogurtes da
CASP chega a R$ 5,89, como mostra a tabela 01. Com essa variacado de valor em relacédo
a quantidade do produto comercializado, percebe-se que os iogurtes da CASP possuem
uma vantagem econdémica para os consumidores, frente as demais marcas do mercado.
Dessa forma, os produtos da cooperativa tém grande capacidade comercializacao.
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Valores em reais (R$) de iogurtes comercializados em Castanhal

Marcas/900g SGP1 SGP2 SGP3 SGP4 SGP5 SPP1  SPP2
A 10,10 1045 999 899 989 10,50 10,50
B 985 940 989 88 93 9,60 9,60
c 995 995 919 10,89 899 10,40 10,40
CASP 500 500 500 500 500 5,00 5,00

Tabela 01: valores de iogurtes de 900g nos supermercados de grande e pequeno porte (SGP e SPP)
de Castanhal.

A tabela 02 mostra os valores dos iogurtes de 170g das trés principais marcas
comercializadas em Castanhal. Pode-se observar que mesmo com 30g a mais, o iogurte
da CASP possui 0 menor preco quando comparado com os demais.

Nessa categoria, a variacdo de preco entre os iogurtes de 200g da CASP e os
comercializados nos supermercados chaga a R$ 1,80. Desse modo, mais uma vez, os
produtos da cooperativa possuem vantagens econémicas em relacdo as outras marcas.

Valores em reais (R$) de iogurtes comercializados em Castanhal

Marcas/170g SGP1 SGP2 SGP3 SGP4 SGP5 SPP1 SPP2
A 315 332 300 248 269 3,10 3,30
B 259 249 259 266 229 275 2,70
c 259 240 275 253 259 310 3,10
CASP/200g 1,50 1,50 1,50 1,50 150 1,50 1,50

Tabela 02: valores de iogurtes de 170g nos supermercados de grande e pequeno porte (SPG e SPP)
de Castanhal.

Para Spinelli (2006), o preco € um dos determinantes para a escolha dos produtos
pelos compradores. E um dos elementos chave para obterem o volume de vendas
desejado e por consequéncia, tem grande impacto nos lucros da empresa, tendo funcéo
fundamental na fidelizacdo do consumidor com a marca do produto.

Quando o cliente percebe que o preco de um produto ou servico € razoavel, ele se
sentira mais satisfeito e manifestara intengdes de repetir a compra. Por outro lado, se o
consumidor sente que seu sacrificio ndo vale a pena, ele podera nao repetir a compra,
mesmo que esteja satisfeito com a qualidade do produto (BEI; CHIAO, 2001).

Outro ponto que pode influenciar na compra do produto esté relacionado a qualidades
comerciais desse produto. Desta forma, vale salientar que, os iogurtes da CASP séo
produtos certificados pela Agéncia de Devesa Agropecuaria do Para/ADEPARA, como
Produtos Artesanais comestiveis de origem Animal, registrado pelo N° 0001/002. Outro
fator que garante a expansédo do mercado é o Servico de Inspecdo Estadual (SIE) que a
agroindustria da CASP apresenta, o que influencia diretamente no acesso a mercados em
todo o territério do Estado do Para.
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Assim, percebe-se que a qualidade sensorial dos iogurtes sabores, abacaxi, coco e
cupuacu e o preco desses produtos sao fatores que poderédo satisfazer os consumidores e
faze-los comprar novamente, fidelizando esses clientes e trazendo, assim, uma alternativa

de comercializacéo para os produtos da CASP.

41 CONCLUSOES

Os iogurtes sabores abacaxi, coco e cupuagu apresentaram indice de aceitabilidade
acima de 80%, sendo classificados como “aceitos”. As intencdes de compra desses
iogurtes apresentaram porcentagens significativas, estando entre 68,9% e 84,4%.
Outrossim, os precos dos iogurtes comercializados em Castanhal estdo bem acima do
preco de comercializacao da CASP, de modo ser vantajoso esse fato para a Cooperativa.
Portanto, por apresentarem alto potencial mercadolégico, os iogurtes da CASP séo viaveis
para serem inseridos no mercado consumidor, como forma alternativa de comercializacéo
da cooperativa.

Por outro lado, o iogurte sabor milho verde apresentou baixo indice aceitabilidade
com 65,94%, sendo classificado como “n&o aceito” e a intencdo de compra desse iogurte
mostrou que o mesmo foi rejeitado pelos consumidores. Dessa forma, esse produto é

inviavel para a inser¢do no mercado consumidor.

REFERENCIAS

ANDRADE, V. D.; OLIVEIRA, R. L.; MATOS, H.; PORTO, T. S.; PORTO, C. S. Aceitacao sensorial de
iogurte artesanal simbiotico. Revista Brasileira de Agrotecnologia (BRASIL), v.7, n. 2, pp. 411-419, 2017.

ANTUNES, Adriane Elisabete Costa; CAZETTO, Thalita Filier; BOLINI, Helena Maria André. logurtes
desnatados probiéticos adicionados de concentrado protéico do soro de leite: perfil de textura,
sinérese e analise sensorial. Alimentos e Nutricdo. Araraquara, v. 15, n. 2, p. 107-114, 2008.

BASTOS, G. A.; PAULO, E. M.; CHIARADIA, A. C. N. Aceitabilidade de barra de cereais potencialmente
probiética. Campinas, v. 17, n. 2, p. 113-120. 2014.

BARBOZA, Liane Maria Vargas; FREITAS, Renato J. S.; WASZCZYNSKYJ, Nina. Desenvolvimento de
produtos e analise sensorial. Brasil alimentos, v. 18, p. 34-35, 2003.

BEI, L.; CHIAQ, Y. An Integrated Model for the Effects of Perceived Product, Perceived Service Quality,
and Perceived Price Fairness on Consumer Satisfaction and Loyalty. Journal of Consumer Satisfaction,
Dissatisfaction and Complaining Behavior, v. 14, p.125-140, 2001.

CUNHA, C. de S.; CASTRO, C. F. de; PIRES, C. V.; PIRES, I. S. C.; HALBOTH, N. V.; MIRANDA, L. S.
Influéncia da textura e do sabor na aceitacao de cremes de aveia por individuos de diferentes faixas
etarias. Alimentos e Nutricdo. Araraquara. 2009.

DUTCOSKY, S. D. Analise sensorial de alimentos. 2 eds. ver. e ampl. Curitiba: Champagnat. 239 p. 2007.

GOMES, R. G.; PENNA, A. L. B. Caracteristicas reologicas e sensoriais de bebidas lacteas funcionais.
Ciéncias Agrarias, Londrina, v. 30, n. 3, p. 629-646, 2009.

Ciéncias Agrarias: Conhecimentos Cientificos e Técnicos e Difusdo de Tecnologias Capitulo 2



IBGE. Cidades e Estados. Castanhal, 2018. Disponivel em: https://www.ibge.gov.br/cidades-e-estados/pa/
castanhal.html. Acessado em: 22 de setembro de 2019.

MINIM, V. P. R. Analise Sensorial - estudo com consumidores. Vicosa: UFV, pag. 308, 2010.

POLIGNANO, Luiz A. Castanheira; DRUMOND, Fatima Brant. O papel da pesquisa de mercado durante
o desenvolvimento de produtos. In: 3° Congresso Brasileiro de Gestéo de Desenvolvimento de Produtos,
Floriandpolis. Anais, UFSC. 2001.

REIS, R. C.; MINIM, V. P. R.; DIAS, B. R. P.; CHAVES, J. B. P,; MINIM, L. A. Impacto da utilizacéo de
diferentes edulcorantes na aceitabilidade de iogurte “light” sabor morango. Alimentos e Nutricdo
Araraquara, v. 20, n. 1, p. 53-60, 2009.

RUAS, R. M. S.; GUERRA, G. A. D.; FURTADO, D. C.; ASSIS, W. S. Pressoes e oposicoes contra
pequenos criadores familiares de gado bovino leiteiro da zona periurbana do Municipio de Castanhal
(Para, Brasil — Amazonia Oriental). Mundo Agrario. 15 de dezembro de 2014.

SOUZA, A. A.; RODRIGUES, A. J.; ARAUJO, A. J. B.; SANTOS, I. R. A.; ARAUJO, F. P. Elaboracio,
aceitabilidade e intencao de compra de iogurte saborizado com polpa de maracuja do mato. In:
Embrapa Semiarido-Artigo em anais de congresso (ALICE). In: congresso norte e nordeste de pesquisa e
inovacao tecnoldgica, 8., 2013, Salvador. Pesquisa e inovagéo para o desenvolvimento do Brasil. Salvador:
Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia Baiano: SETEC, 2013.

SPINELLI, Paula Bulamah. Analise da formacao de preco de produtos: um estudo multicasos em
supermercados. 2006, 166p. Tese (Mestrado em Administracado de Organiza¢des do Departamento de
Administracdo da Faculdade de Economia), Programa de Pés-graduagdo em Administracdo de Organiza¢des
do Departamento de Administracao da Faculdade de Economia, Universidade de S&o Paulo Faculdade de
Economia, Administracdo e Contabilidade de Ribeirdo Preto, Ribeirdo Preto, 2006.

TEIXEIRA, Lilian Viana. Analise sensorial na industria de alimentos. Revista do Instituto de Laticinios
Céndido Tostes, v. 64, n. 366, p. 12-21, 2009.

TRENTIN, Bianca Cristina; MATUSZAK, Alexandre Ramos; DEINA, Carolina; SCHMIDT Carla Adriana
Pizarro. Aplicacédo da escala do ideal na avaliacdo sensorial comparativa de caramelos tipo toffee.
Atena Editora. 2018.

Ciéncias Agrarias: Conhecimentos Cientificos e Técnicos e Difusdo de Tecnologias Capitulo 2



INDICE REMISSIVO

A

Aceitabilidade 8, 12, 13, 14, 15, 16, 18, 19, 139

Agricultores 22, 31, 32, 38, 40, 99, 102, 103, 104, 105, 106, 107, 108, 109
Agricultura 21, 29, 30, 31, 32, 33, 35, 36, 38, 39, 40, 41, 47, 49, 58, 59, 73, 75, 85, 86, 93, 102,
103, 105, 108, 119, 133, 145, 149, 166, 195, 200, 201

Agricultura Familiar 29, 30, 31, 32, 33, 35, 38, 39, 40, 41, 102, 105, 108
Agua Salina 50, 52, 55, 57, 59

Ambiéncia Vegetal 154, 155, 157, 164, 166

Ambientes Protegidos 154, 157, 159, 160, 161, 165, 166

Andlise Sensorial 7, 8, 10, 11, 14, 15, 18, 19

Antimicrobiano 135, 136

Antioxidante 58, 135, 136, 141, 142, 143, 144

Arvore Nativa 168

Aspectos Econbémicos 196

Aspectos Sociais 29

Aves Silvestres 42, 43, 44, 45, 46

Avifauna 43, 45

B

Batata-Doce 30, 148, 149, 150, 151, 152, 153

Beterraba 47, 48, 49, 51, 52, 53, 54, 56, 58, 59, 60

Biodigestores 196, 197, 200, 203, 205, 211, 212, 213

Biodiversidade 27, 46

Bioestimulante 168

Biofertilizante 47, 49, 50, 53, 54, 55, 56, 57, 59, 60, 196, 200, 203, 204, 208, 210, 211
Biogas 196, 198, 199, 201, 202, 203, 204, 205, 206, 208, 211, 212

C

Caatinga 42, 43, 44, 45, 46, 168

Cacau 184, 188, 190, 191, 192, 195

Calcario 61, 63, 64, 67,68, 71,72, 73, 74
Caracteristicas Agronémicas 47, 60, 87
Compostagem 75, 77, 78, 153, 162, 182
Comprimentos de Luz 148, 149, 150, 151, 152
Comunidade Rural 96, 97

Concentragcdes de CO2 148, 149, 150, 151, 152

Ciéncias Agrarias: Conhecimentos Cientificos e Técnicos e Difusdo de Tecnologias indice Remissivo




Condigdes de Luz 154, 155

Conhecimento Cientifico 97, 101

Controle 1, 2, 3, 4, 5, 6, 22, 25, 28, 49, 50, 64, 68, 70, 71, 89, 92, 94, 103, 104, 105, 106, 107,
108, 109, 110, 112, 116, 117, 118, 119, 139, 160, 169, 177, 184

Controle de Verminose 1

Cooperativa Agropecuaria 7, 8,9, 12

Corretivos de Solo 61, 64, 66, 67, 69, 70, 71, 72

Crescimento 6, 9, 23, 34, 36, 40, 47, 48, 51, 58, 59, 61, 63, 69, 72, 75, 76, 77, 79, 80, 82, 84, 85,
86, 89, 92, 93, 94, 95, 104, 109, 111, 116, 135, 137, 139, 140, 152, 157, 158, 159, 162, 163, 164,
165, 166, 167, 168, 169, 174,175, 176, 177, 178, 180, 181, 182, 184, 203, 204, 211

D

Desenvolvimento 6,9, 18, 19, 21, 22, 23, 26, 30, 31, 32, 39, 40, 41, 44, 46, 61, 63, 69, 71, 72, 73,
77,84, 85, 86, 89, 92, 93, 94, 104, 105, 112, 115, 116, 122, 124, 137, 139, 143, 144, 146, 150, 154,
155, 157, 158, 159, 162, 165, 166, 176, 178, 179, 182, 183, 190, 194, 196, 199, 212
Desenvolvimento Vegetativo 61

Desvalorizagdo 30

Deterioracao 22, 25, 124, 135, 136, 138, 139, 142, 183

Dioxido de Carbono 149, 150, 151, 152

E

Eficiéncia da Inoculacéo 84, 167

Embutidos de Peixes 135

Energia Elétrica 196, 197, 198, 199, 202, 203, 204, 205, 207, 211, 212
Enraizamento 61, 95

Espécies Nativas 20, 22, 23, 24, 26, 27, 28, 169, 177

Estado Sélido 179, 180, 181, 184

Eucalipto 94, 110, 111, 112, 113, 114, 115, 116, 119, 120, 165, 178
Extensao Rural 97, 99, 101

F

Fermentagdo 50, 143, 179, 180, 181, 184, 196, 200

Fermentacdao em Estado Soélido 179, 180, 181, 184

Fertilidade do Solo 54, 56, 57, 72, 73, 74, 188, 189, 190, 191, 192, 194
Fisiologia 42, 75, 77, 133, 153, 166, 214

Fitomassa 47, 58, 71, 162, 163

Flor de Corte 123

Fotossintese 149, 150, 152, 157, 158, 159, 175

Ciéncias Agrarias: Conhecimentos Cientificos e Técnicos e Difusdo de Tecnologias indice Remissivo




G

Germinacao 21, 22, 23, 24, 26, 27, 28, 84, 85, 86, 87, 139, 162, 166, 169
Gesso 59, 61, 63, 64, 68, 70, 71, 72, 73, 74
Grau de Escolaridade 103, 104, 105, 106, 107, 108

Inoculagéo 84, 85, 86, 87, 88, 89, 90, 91, 92, 94, 167, 169, 170, 175, 176
Intencao de Compra 8, 10, 12, 15, 16, 18, 19

logurte 8, 14, 15,17, 18, 19, 182

Irrigacao 47, 48, 49, 50, 51, 52, 53, 55, 56, 57, 58, 59, 60, 79, 134, 160, 171, 212

M

Macronutrientes 59, 189, 191, 192

Manejo Integrado de Pragas 110

Mata Atlantica 20, 21, 22, 23, 24, 26, 27, 28, 105

Matéria Organica 56, 57, 58, 64, 77, 78, 83, 155, 162, 194

Metabolismo Secundario 76

Micronutrientes 59, 189, 191, 192, 194, 195

Mudas de Berinjela 75, 76, 77, 78, 80, 82

Mudas Florestais 27, 168, 176

Myracrodruon Urundeuva 167, 168, 169, 171, 172,173, 174,175, 176, 177, 178

N

Nopalea sp 97, 98
Nutricdo 18, 19, 72, 73, 76, 157, 162, 214

o)

Observacao Visual 122, 124
Opuntia sp. 97, 98
Ovinos 1, 3,4,5,6

P

Palma Forrageira 96, 99, 101

Parasitas 2

Penicillium 179, 180, 181, 182, 183, 184, 185, 186, 187
Percevejo Bronzeado 110, 111, 112, 114, 115, 118, 120
Pesquisa de Mercado 8, 10, 12, 16, 19

Plantas Cultivadas 81, 94, 103, 104, 214

Ciéncias Agrarias: Conhecimentos Cientificos e Técnicos e Difusdo de Tecnologias indice Remissivo




Plantas Daninhas 103, 104, 105, 106, 107, 108, 109, 162

Politicas Publicas 29, 30, 32, 33, 37, 39, 40, 41, 45, 201

Pés-Colheita de Rosas 133

Preservagdo 24, 25, 26, 43, 45, 133, 196, 199

Probiodticos 18, 135, 143, 144, 146

Producéo 1, 2, 4, 6, 8, 10, 20, 23, 24, 26, 27, 28, 29, 30, 31, 32, 33, 35, 36, 37, 38, 39, 40, 41, 52,
54,59, 71,73,74,75,76, 78, 81, 82, 84, 85, 86, 90, 92, 94, 98, 101, 103, 104, 108, 109, 120, 123,
124, 127, 133, 135, 137, 138, 139, 141, 143, 148, 151, 154, 155, 156, 157, 161, 162, 163, 164,
165, 166, 168, 169, 175, 177, 178, 180, 181, 182, 183, 184, 186, 187, 188, 190, 191, 192, 195,
196, 197, 199, 200, 201, 202, 203, 204, 205, 206, 207, 208, 209, 211, 212, 214

Producéo de Hortalicas 29, 35, 38, 39, 40

Produtividade 31, 48, 58, 63, 73, 74, 86, 94, 103, 104, 150, 159, 190, 191, 192, 194, 195, 205, 209
Produtos Caseiros 123

Promotor de Crescimento 167

Promotores de Crescimento Vegetal 84, 167

Propagacédo 76, 77, 83, 99, 154, 156, 164, 166, 214

Prépolis Vermelha 135, 136, 142, 144

Q

Qualidade Fisiolégica 20, 22, 23, 24, 26, 27, 28

R

Residuos Agroindustriais 180, 181, 184, 186, 187
Residuos Organicos 75, 77, 80

Residuos Pecuarios 196, 197, 204

Resposta Fisiologica 148

Restauracéo Florestal 20, 21, 23, 27

Rosa x grandiflora 123, 124

S

Semente de Milho 84

Sementes de Espécies 20, 22, 23, 26, 27, 28

Semiarido 19, 45, 48, 97, 98, 99

Solanum Melongena L. 76, 77, 83

Substratos 75, 76, 77, 78, 82, 154, 155, 157, 162, 163, 164, 165, 166, 175, 177, 182, 214
Sustentavel 26, 29, 30, 31, 32, 41, 46, 86, 94, 98, 145

T

Tamarindo 154, 155, 156, 157, 161, 162, 163, 164, 166

Ciéncias Agrarias: Conhecimentos Cientificos e Técnicos e Difusdo de Tecnologias indice Remissivo




Tamarindus Indica L. 154, 155, 166

Tecnologias de Ambientes 154

Teobroma Cacao L. 189

Thaumastocoris Peregrinus 110, 111, 112, 115, 116, 119, 120, 121

Trichoderma 84, 85, 86, 87, 88, 89, 90, 91, 92, 93, 94, 95, 167, 168, 169, 170, 171, 172, 173, 174,
175,176,177, 178, 187

Trocas Gasosas 47, 48, 50, 53, 54, 58, 149

\'}

Variabilidade Espacial 188, 190, 194

Viabilidade 8, 10, 21, 22, 23, 24, 25, 26, 39, 58, 196, 198, 201, 203, 211, 212, 213
Viabilidade Econémica 39, 196, 198, 201, 203, 211, 212, 213

Vida de Vaso 122, 123, 126, 131, 132, 133

Ciéncias Agrarias: Conhecimentos Cientificos e Técnicos e Difusdo de Tecnologias indice Remissivo




www.atenaeditora.com.br &
contato@atenaeditora.com.br g
@atenaeditora (o)
www.facebook.com/atenaeditora.com.br 3

Atena

Editora

Ano 2020



www.atenaeditora.com.br &
contato@atenaeditora.com.br g
@atenaeditora (o)
www.facebook.com/atenaeditora.com.br 3

Atena

Editora

Ano 2020





