AGRICULTURA EM
BASES AGROECOLOGICAS
E CONSERVACIONISTA

HIGO FORLAN AMARAL
KATIA REGINA FREITAS SCHWAN-ESTRADA
(ORGANIZADORES)

Editora
2222222




AGRICULTURA EM
BASES AGROECOLOGICAS
E CONSERVACIONISTA

HIGO FORLAN AMARAL
KATIA REGINA FREITAS SCHWAN-ESTRADA
(ORGANIZADORES)

Editora
0000000




2020 by Atena Editora
Copyright © Atena Editora
Copyright do Texto © 2020 Os autores
Copyright da Edicao © 2020 Atena Editora
Editora Chefe: Prof? Dr® Antonella Carvalho de Oliveira
Diagramacao: Geraldo Alves
Edigcdo de Arte: Lorena Prestes
Revisdo: Os Autores

Todo o conteludo deste livro esta licenciado sob uma Licenga de Atribuicdo Creative
BY Commons. Atribui¢ao 4.0 Internacional (CC BY 4.0).

0 conteldo dos artigos e seus dados em sua forma, correcao e confiabilidade sao de responsabilidade exclusiva
dos autores. Permitido o download da obra e o compartilhamento desde que sejam atribuidos créditos aos
autores, mas sem a possibilidade de altera-la de nenhuma forma ou utiliza-la para fins comerciais.

Conselho Editorial

Ciéncias Humanas e Sociais Aplicadas

Prof? Dr® Adriana Demite Stephani - Universidade Federal do Tocantins

Prof. Dr. Alvaro Augusto de Borba Barreto - Universidade Federal de Pelotas

Prof. Dr. Alexandre Jose Schumacher - Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia de Mato Grosso
Prof. Dr. Antonio Carlos Frasson - Universidade Tecnolégica Federal do Parana

Prof. Dr. Antonio Gasparetto Junior - Instituto Federal do Sudeste de Minas Gerais

Prof. Dr. Antonio Isidro-Filho - Universidade de Brasilia

Prof. Dr. Carlos Antonio de Souza Moraes - Universidade Federal Fluminense

Prof. Dr. Constantino Ribeiro de Oliveira Junior - Universidade Estadual de Ponta Grossa
Prof? Dr? Cristina Gaio - Universidade de Lisboa

Prof? Dr® Denise Rocha - Universidade Federal do Ceara

Prof. Dr. Deyvison de Lima Oliveira - Universidade Federal de Rondonia

Prof. Dr. Edvaldo Antunes de Farias - Universidade Estacio de Sa

Prof. Dr. Eloi Martins Senhora - Universidade Federal de Roraima

Prof. Dr. Fabiano Tadeu Grazioli - Universidade Regional Integrada do Alto Uruguai € das Missoes
Prof. Dr. Gilmei Fleck - Universidade Estadual do Oeste do Parana

Prof? Dr? Ivone Goulart Lopes - Istituto Internazionele delle Figlie de Maria Ausiliatrice
Prof. Dr. Julio Candido de Meirelles Junior - Universidade Federal Fluminense

Prof® Dr® Keyla Christina Almeida Portela - Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia de Mato Grosso
Prof? Dr? Lina Maria Goncalves - Universidade Federal do Tocantins

Prof® Dr® Natiéli Piovesan - Instituto Federal do Rio Grande do Norte

Prof. Dr. Marcelo Pereira da Silva - Universidade Federal do Maranhao

Prof? Dr® Miranilde Oliveira Neves - Instituto de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Para
Prof? Dr? Paola Andressa Scortegagna - Universidade Estadual de Ponta Grossa

Prof? Dr? Rita de Cassia da Silva Oliveira - Universidade Estadual de Ponta Grossa

Prof? Dr? Sandra Regina Gardacho Pietrobon - Universidade Estadual do Centro-Oeste
Prof? Dr? Sheila Marta Carregosa Rocha - Universidade do Estado da Bahia

Prof. Dr. Rui Maia Diamantino - Universidade Salvador

Prof. Dr. Urandi Joao Rodrigues Junior - Universidade Federal do Oeste do Para

Prof? Dr® Vanessa Bordin Viera - Universidade Federal de Campina Grande

Prof. Dr. William Cleber Domingues Silva - Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro
Prof. Dr. Willian Douglas Guilherme - Universidade Federal do Tocantins

Ciéncias Agrarias e Multidisciplinar

Prof. Dr. Alexandre Igor Azevedo Pereira - Instituto Federal Goiano

Prof. Dr. Antonio Pasqualetto - Pontificia Universidade Catélica de Goias
Prof® Dr® Daiane Garabeli Trojan - Universidade Norte do Parana

| Atena

LEditora
Ano 2020




Prof® Dr® Diocléa Almeida Seabra Silva - Universidade Federal Rural da Amazonia
Prof. Dr. Ecio Souza Diniz - Universidade Federal de Vicosa

Prof. Dr. Fabio Steiner - Universidade Estadual de Mato Grosso do Sul

Prof. Dr. Fagner Cavalcante Patrocinio dos Santos - Universidade Federal do Ceara
Prof? Dr? Girlene Santos de Souza - Universidade Federal do Recdncavo da Bahia
Prof. Dr. Julio César Ribeiro - Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro

Prof? Dr® Lina Raquel Santos Araujo - Universidade Estadual do Ceara

Prof. Dr. Pedro Manuel Villa - Universidade Federal de Vicosa

Prof? Dr? Raissa Rachel Salustriano da Silva Matos - Universidade Federal do Maranhao
Prof. Dr. Ronilson Freitas de Souza - Universidade do Estado do Para

Prof? Dr? Talita de Santos Matos - Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro
Prof. Dr. Tiago da Silva Teéfilo - Universidade Federal Rural do Semi-Arido

Prof. Dr. Valdemar Antonio Paffaro Junior - Universidade Federal de Alfenas

Ciéncias Biolégicas e da Salde

Prof. Dr. André Ribeiro da Silva - Universidade de Brasilia

Prof? Dr? Anelise Levay Murari — Universidade Federal de Pelotas

Prof. Dr. Benedito Rodrigues da Silva Neto - Universidade Federal de Goias

Prof. Dr. Edson da Silva - Universidade Federal dos Vales do Jequitinhonha e Mucuri
Prof? Dr? Eleuza Rodrigues Machado - Faculdade Anhanguera de Brasilia

Prof? Dr? Elane Schwinden Prudéncio - Universidade Federal de Santa Catarina
Prof. Dr. Ferlando Lima Santos - Universidade Federal do Reconcavo da Bahia

Prof. Dr. Gianfabio Pimentel Franco - Universidade Federal de Santa Maria

Prof. Dr. Igor Luiz Vieira de Lima Santos - Universidade Federal de Campina Grande
Prof. Dr. José Max Barbosa de Oliveira Junior - Universidade Federal do Oeste do Para
Prof? Dr® Magnélia de Araljo Campos - Universidade Federal de Campina Grande
Prof? Dr® Mylena Andréa Oliveira Torres - Universidade Ceuma

Prof® Dr® Natiéli Piovesan - Instituto Federacl do Rio Grande do Norte

Prof. Dr. Paulo Inada - Universidade Estadual de Maringa

Prof? Dr® Vanessa Lima Gongcalves - Universidade Estadual de Ponta Grossa

Prof® Dr® Vanessa Bordin Viera - Universidade Federal de Campina Grande

Ciéncias Exatas e da Terra e Engenharias

Prof. Dr. Adélio Alcino Sampaio Castro Machado - Universidade do Porto

Prof. Dr. Alexandre Leite dos Santos Silva - Universidade Federal do Piaui
Prof. Dr. Carlos Eduardo Sanches de Andrade - Universidade Federal de Goias
Prof® Dr® Carmen Lucia Voigt - Universidade Norte do Parana

Prof. Dr. Eloi Rufato Junior - Universidade Tecnolégica Federal do Parana

Prof. Dr. Fabricio Menezes Ramos - Instituto Federal do Para

Prof. Dr. Juliano Carlo Rufino de Freitas - Universidade Federal de Campina Grande
Prof. Dr. Marcelo Marques - Universidade Estadual de Maringa

Prof® Dr® Neiva Maria de Almeida - Universidade Federal da Paraiba

Prof? Dr® Natiéli Piovesan - Instituto Federal do Rio Grande do Norte

Prof. Dr. Takeshy Tachizawa - Faculdade de Campo Limpo Paulista

Conselho Técnico Cientifico

Prof. Msc. Abraao Carvalho Nogueira - Universidade Federal do Espirito Santo

Prof. Msc. Adalberto Zorzo - Centro Estadual de Educacao Tecnol6gica Paula Souza
Prof. Dr. Adaylson Wagner Sousa de Vasconcelos - Ordem dos Advogados do Brasil/Seccional Paraiba
Prof. Msc. André Flavio Gongalves Silva - Universidade Federal do Maranhao

Prof® Dr® Andreza Lopes - Instituto de Pesquisa e Desenvolvimento Académico

Prof® Msc. Bianca Camargo Martins - UniCesumar

Prof. Msc. Carlos Antdnio dos Santos - Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro
Prof. Msc. Claldia de Araljo Marques - Faculdade de Musica do Espirito Santo

Prof. Msc. Daniel da Silva Miranda - Universidade Federal do Para

Prof?® Msc. Dayane de Melo Barros - Universidade Federal de Pernambuco

| Atena

Editora
Ano 2020




Prof. Dr. Edwaldo Costa - Marinha do Brasil

Prof. Msc. Eliel Constantino da Silva - Universidade Estadual Paulista Julio de Mesquita

Prof. Msc. Gevair Campos - Instituto Mineiro de Agropecuaria

Prof. Msc. Guilherme Renato Gomes - Universidade Norte do Parana

Prof* Msc. Jaqueline Oliveira Rezende - Universidade Federal de Uberlandia

Prof. Msc. José Messias Ribeiro Jlnior - Instituto Federal de Educacao Tecnoldgica de Pernambuco
Prof. Msc. Leonardo Tullio - Universidade Estadual de Ponta Grossa

Prof® Msc. Lilian Coelho de Freitas - Instituto Federal do Para

Prof® Msc. Liliani Aparecida Sereno Fontes de Medeiros - Consércio CEDERJ

Prof® Dr? Livia do Carmo Silva - Universidade Federal de Goias

Prof. Msc. Luis Henrique Almeida Castro - Universidade Federal da Grande Dourados

Prof. Msc. Luan Vinicius Bernardelli - Universidade Estadual de Maringa

Prof. Msc. Rafael Henrique Silva - Hospital Universitario da Universidade Federal da Grande Dourados
Prof® Msc. Renata Luciane Polsagque Young Blood - UniSecal

Prof® Msc. Solange Aparecida de Souza Monteiro - Instituto Federal de Sao Paulo

Prof. Dr. Welleson Feitosa Gazel - Universidade Paulista

Dados Internacionais de Catalogagao na Publicagao (CIP)
(eDOC BRASIL, Belo Horizonte/MG)

A278 Agricultura em bases agroecoldgicas e conservacionista [recurso
eletrdnico] / Organizadores Higo Forlan Amaral, Katia Regina
Freitas Schwan-Estrada. — Ponta Grossa, PR: Atena, 2020.

Formato: PDF

Requisitos de sistema: Adobe Acrobat Reader
Modo de acesso: World Wide Web

Inclui bibliografia

ISBN 978-65-86002-07-2

DOI 10.22533/at.ed.072202102

1. Agroecologia — Pesquisa — Brasil. 2. Meio ambiente — Pesquisa
— Brasil. 3. Sustentabilidade. |I. Amaral, Higo Forlan. Il. Schwan-
Estrada, Kétia Regina Freitas.
CDD 630

Elaborado por Mauricio Amormino Junior — CRB6/2422

Atena Editora
Ponta Grossa - Parana - Brasil
www.atenaeditora.com.br
contato@atenaeditora.com.br

| Atena

Editora
Ano 2020




APRESENTACAO

A obra “Agricultura em Bases Agroecolégicas e Conservacionista” tem
foco e discusséo principal sobre técnicas e praticas agricolas consolidadas e em
perspectiva para avangos consistentes na agroecologia e agricultura baseadas no
conservacionismo.

O objetivo foi apresentar literatura para assuntos emergentes dentro da
tematica central da obra, sendo que do capitulo 1 ao 8 os leitores encontraram
revisbes de literatura sobre homeopatia, alimentacdo alternativa de animais e
insetos, comunicacdo em agroecologia, novas tecnologias na era 4G, bioativacéo
e remineralizadores de solo. Ja do capitulo 9 ao 20 foram apresentados trabalhos e
investigacdes aplicados dentro desses assuntos e outros complementares.

Participaram desta producéao cientifica autores da Universidade Estadual de
Maringa, Universidade Estadual do Oeste do Parand, Universidade Federal do Mato
Grosso e Universidade Federal do Parana.

Os temas diversos discutidos neste material propuseram fundamentar o
conhecimento de académicos e profissionais das areas de agroecologia e agricultura
conservacionista e destinar um material que demonstre que essas vertentes agricolas
sao consistentes e apresentam ciéncia de fato.

Deste modo, a obra “Agricultura em Bases Agroecoldgicas e Conservacionista”
apresentamaterial bibliografico relevantemente fundamentado nos resultados praticos
obtidos pelos diversos pesquisadores, professores, académicos e profissionais que
arduamente desenvolveram seus trabalhos que aqui foram apresentados de maneira
didatica e valorosa para o leitor.

Higo Forlan Amaral
Kétia Regina Freitas Schwan-Estrada
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RESUMO: Com a populagcdo cada vez mais
preocupada com 0 meio ambiente e a exigéncia
atual sobre os métodos de criacéo dos frangos
de maneira mais ecoldgica, esta pesquisa teve
como objetivo caracterizar o perfil do consumidor
de carne de frango caipira, na cidade de
Maringa do Estado do Parana. Foi realizada
a aplicacdo de 200 questionarios online com
levantamentos de variaveis socioecondémicas,
de forma que 59% dos participantes foram do
sexo feminino, 31% apresentavam entre 18 e
24 anos e recebiam entre 2-6 salarios minimos
(41%). Realizou-se também um levantamento
sobre as preferéncias de como e onde comprar,
qual tipo de corte e armazenamento preferia
e 0 que levava em consideracdo no momento
da compra. A aparéncia do produto foi dada
como o atributo mais importante no momento
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da compra, 37% responderam que compram a carne de frango caipira através do
mercado informal e 46% preferem compra-la resfriada e inteira (61%), 0 consumo é
realizado mensalmente para 44% dos consumidores. Com isso, a pesquisa possibilita
a implantacdo de estratégias para empresas, principalmente da regido, visando
aumentar o consumo de carne de frango caipira.

PALAVRAS-CHAVE: Avicultura colonial; formulario; habitos de consumo; nicho de
mercado.

CONSUMER PROFILE OF MEAT FROM FREE RANGE CHICKEN IN THE
MARINGA CITY

ABSTRACT: With the population increasingly concerned about the environment and
the current demand on the methods of raising chickens in a more ecological way, this
research aimed to characterize the profile of the consumer of chicken meat in the
city of Maringa of the State of Parana. It was carried out the application of 200 online
qguestionnaires with surveys of socioeconomic variables, where it was observed that
59% of this population are female, 31% were between 18 and 24 years old and received
between 2-6 minimum wages (41%). A survey was also made on the preferences of
how and where to buy, what type of cut and storage preferred and what took into
consideration at the time of purchase. he appearance of the product was given as the
most important attribute at the time of purchase, 37% answered that they buy chicken
meat through the informal market and 46% prefer to buy it cold and whole (61%),
consumption is carried out monthly to 44% of consumers. With this, the research
allows the implementation of strategies for companies, mainly in the region, aiming to
increase the consumption of meat from free range.

KEYWORDS: Colonial poultry farming; form; Consumption habits; market niche.

11 INTRODUGAO

As exportacgdes da carne de frango brasileira chegaram a 4,100 milhdes de
toneladas em 2018, de acordo com a Associacéo Brasileira de Proteina Animal (ABPA
2018). S6 em maio de 2019 foram exportados 143 mil toneladas provenientes de
criatérios paranaenses, segundo dados da Secretaria de Comércio Exterior (Secex)
do Ministério do Desenvolvimento, Industria e Comércio Exterior (MDIC). O Estado
do Parana é o principal responsavel pelo abate, processamento e exportacdo de
carne de frango e tem se destacado no contexto brasileiro, notadamente no que se
refere ao seu suporte industrial, com base em uma estrutura cooperativa bastante
consolidada, com destaque para a regidao oeste paranaense (ABPA, 2017).

Conforme a Embrapa Suinos Aves, a carne de frango tornou-se a partir de
2006, a proteina animal mais consumida pelos brasileiros, no ano de 2017 o consumo
per capita alcancou 42,7 kg, enquanto que o consumo de carne suina foi de 14,7
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kg (ABPA, 2018). No entanto, o mercado consumidor tem exigido cada vez mais
qualidade dos alimentos, bem estar dos animais e cuidados com 0 meio ambiente,
e os sistemas alternativos de criacdo de frangos de corte, se encaixa bem nessas
caracteristicas. O frango destinado a criagcdo caipira deve ter acesso livre a areas
de pastejo, podendo ser criado tanto em sistema extensivo como semi- extensivo,
exercendo suas necessidades basicas em um ambiente que garanta as suas 5
liberdades sendo elas: 1 livre de fome e sede, 2 livre de desconforto, 3 livre de dor,
doenca e injuria, 4 ter liberdade de expressar o comportamento natural da espécie e
5 estar livre de medo e estresse. Além disso, recebem nesse sistema racdes isentas
de melhoradores de desempenho e de base antibittica. A utilizagdo de antibidticos
e anticocciodianos sao proibidas para o uso preventivo — Associagao Brasileira da
Avicultura Alternativa (AVAL, 2018).

Bridi et al. (2016) enfatizam que, atualmente, uma parcela de consumidores
preocupa-se em consumir produtos de origem animal de sistemas de producao
ecologicamente sustentavel. Essa demanda tem criado nichos de mercado alternativo
de carne de frango, no que se insere a procura por carne de frango caipira. Em 2017
o mercado de organicos movimentou no pais R$ 3,5 bilhdes, com um crescimento
de cerca de 20% em relacédo ao ano anterior (GLOBORURAL, 2018). A agricultura
convencional ainda domina o volume de producéo de alimento no Brasil, porém o
crescimento da agricultura organica tem sido acompanhado por uma exaltagao a
modos de produg¢ao mais sustentaveis.

A pesquisa foi realizada no municipio de Maringa-PR, na qual representa
papel de extrema relevancia para a economia da regiao, por estarmos em um polo
produtivo de aves coloniais uma vez que em lvaipora-PR localizada a 140 Km de
Maringa esté instalada a empresa “Frango Sabor Caipira LTDA” que atualmente é a
segunda organizacdo de maior producao de frangos caipira no Brasil. A populacéao
Maringaense esta cada vez mais a procura desse tipo de produto, como demonstra
os dados dessa pesquisa. Em Maringa é possivel encontrar a carne de frango caipira
em supermercados, agougues e casas especializadas.

Conforme Mendes et al. (2016), conhecer os atributos que fazem as preferéncias
do consumidor tem sido importante area de estudos, auxiliando as empresas a
desenvolver estratégias para garantir a competitividade e a rentabilidade das
cadeias de producéo. Logo, este estudo teve como objetivo avaliar as caracteristicas
socioeconOmicas, preferéncias e opinides do consumidor de carne de frango caipira
na cidade de Maringa—PR, assim como, analisar as tendéncias futuras para que com
essas informacdes o mercado desse nicho em crescimento possa adotar algumas

taticas de comercializacéo.
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2| MATERIAL E METODOS

Os habitos de consumo de carne de frango caipira pela populacédo foram
determinados por meio de um formulario de perguntas online, aplicados nos
meses de agosto e setembro de 2017. Utilizou-se o0 método denominado survey,
amplamente empregado em analises de opinido publica, de mercado e, atualmente,
em pesquisas sociais. Este método & conduzido por uma entrevista com varias
indagacdes relacionadas ao tema estudado, € aplicado um questionario estruturado
para se obter uma padronizacdo do processo de coleta de dados (MENDES et al.
2016). Segundo LAKATOS e MARCONI (2003, p. 201) a aplicagao da enquete
apresenta diversas vantagens, tais como:

a) Economiza tempo, viagens e obtém grande numero de dados. b) Atinge
maior numero de pessoas simultaneamente. c) Abrange uma area
geografica mais ampla. d) Economiza pessoal, tanto em adestramento
quanto em trabalho de campo. 201 e) Obtém respostas mais rapidas e mais
precisas. f) Ha maior liberdade nas respostas, em razdo do anonimato. g)
Ha mais seguranca, pelo fato de as respostas néo serem identificadas. h)
Ha menos risco de distor¢ao, pela nao influéncia do pesquisador. i) H4 mais
tempo para responder e em hora mais favoravel. j) Ha mais uniformidade
na avaliacdo, em virtude da natureza impessoal do instrumento. I) Obtém
respostas que materialmente seriam inacessiveis.

Nesta pesquisa foram entrevistados 200 individuos na cidade de Maringa-PR,
onde responderam questdes relacionadas a carne de frango caipira por meio de
formulario direcionado ao perfil do consumidor. Os questionarios foram aplicados via
internet, pela plataforma Google Docs, utilizando-se o método de pesquisa Google
Forms. Foi disponibilizado um link composto pela questdo espontanea acerca de
em qual cidade que reside o0 entrevistado, a pergunta seguinte abordou sobre o
consumo carne de frango caipira, ndo havendo nenhum tipo de estimulo/inducéo as
respostas, no intuito de minimizar o efeito de cada questdo sobre as seguintes. As
respostas foram salvas no proprio Google Forms ap6s o envio das respostas das
questdes, neste mesmo link havia indagacdes sobre género, idade, escolaridade e
renda familiar.

Existia uma pergunta inicial relacionada diretamente ao consumo de carne de
frango caipira, quando o entrevistado respondia SIM, ele continuava participando
da pesquisa, isso permitiu determinar o percentual de pessoal na amostragem que
consome, de fato, a carne de frango caipira. Somente os questionarios que tiveram
todas as questdes respondidas foram validados, as respostas referentes a esses
formularios foram analisadas, usando-se software versdo IBM SPSS v. 20 (IBM
Corp. Released, 2011).
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31 RESULTADOS E DISCUSSAO

A analise de distribuicdo permitiu observar o predominio de entrevistados do
género feminino (59%) dos consumidores de frango caipira (Tabela 1). Observa-se
que as mulheres, em sua grande maioria, ainda sao responsaveis pela decisao de
compra da familia. Sabe-se ainda que os grupos formados por mulheres podem
ser considerados mais exigente, principalmente em relacdo aos atributos visuais de
qualidade e informacdes da embalagem (GARCIA et al. 2017).

Variaveis Classes Quantidade Porcentagem
Sexo Feminino 118 59%
Masculino 82 41%
18-24 anos 62 31%
25-34 anos 50 25%
Idade 35-44 anos 30 15%
45-54 anos 28 14%
Acima de 55 anos 30 15%
Até 2 salarios minimos 28 14%
2-6 salarios minimos 82 41%
Renda Familiar 6-10 salarios minimos 40 20%
Acima de 1.0 salérios mi- 50 259%
nimos
Ensino Médio 26 13%
Escolaridade Graduacao 84 42%
Pés graduacao 90 45%

Tabela 1. Caracteristicas socioeconémicas dos consumidores.

Dentro da variavel faixa etaria, a maior parcela da populagao encontra-se com
pessoas entre 18 e 24 anos (31%), houve também um predominio de entrevistados
com renda familiar de 2-6 salarios minimos. Silva et al. (2015) relatam resultados
semelhantes ao obtido nesta pesquisa, onde no municipio de Jatai-GO a renda
familiar da maioria dos consumidores (56,82%) estava entre 2-4 salarios minimos,
sendo que 20,45% afirmaram estar em um grupo que recebe entre 5-10 salarios
minimos mensais. Tal comparacdao mostra que todas as classes sociais conseguem
ter acesso ao consumo de frango caipira, mesmo que este tenha o custo um pouco
mais elevado se comparado ao tradicional.

Com relacao a escolaridade, observa-se maior porcentagem de consumidores
de frango caipira com ensino superior e poOs-graduagdo. Igualmente, todas as
caracteristicas socioeconbmicas citadas anteriormente, conhecer o nivel de
escolaridade do consumidor € de fundamental importancia, jA que consumidores

com diferentes graus de instrucdo tém necessidades distintas e esperam, portanto,
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serem atendidos de forma diferenciada.

Os consumidores passaram a analisar de forma mais critica e seletiva as op¢cdes
de produtos e servicos antes de efetivar a compra. Entre os atributos considerados
importantes no momento da compra, o atributo aparéncia foi considerado o fator
mais importante (Figura 1). Provavelmente, esta categoria se destacou por ser
relacionado com itens como cor, aspecto, tipo, estado visual, limpeza na seccéo e

esses atributos visuais de qualidade séao correlacionados com os atributos sensoriais

da carne.
Origem E
Caracteristicas sensoriais Il
Seguranga 7%
Preco E
Qualidade E
Aparéncia do produto 61%

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70%

Figura 1 - Atributos considerados importantes no momento da compra de carne de frango
caipira.

A Tabela 2 apresenta as respostas da pergunta estimulada com atributos pré-
definidos, em que o consumidor tinha que pontuar, com notas de 0 a 10, os atributos de
embalagem, higiene, marca, validade, preco, inspecao, maciez, origem ou produtor
e rotulo. Os itens mais pontuados foram higiene, validade e inspecéo, mostrando que
a cadeia ainda tem que melhorar atributos considerados basicos e indispensaveis
na comercializacao do produto, pois ainda preocupam os consumidores, sendo que
esses trés atributos devem ser garantidos e previstos em lei.

Atributos Notas
Embalagem 7,91
Higiene 9,70
Marca 5,87
Validade 9,29
Preco 8,02
Inspecéo 9,25
Maciez 8,22
Origem ou produtor 8,46
Rétulo 8,41

Tabela 2. Notas sobre o grau de importancia pessoal sobre devidos atributos.
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Ainda dentro desta categoria os atributos marca e embalagem, respectivamente,
receberam menos importancia do consumidor. Esses atributos podem ter menor grau
de importancia devido o consumidor ter acesso a carne de frango caipira oriunda do
sistema informal.

Erian & Phillips (2017) relatam que o consumidor australiano pressiona os
revendedores para que rotulem adequadamente os produtos assim como 0s
produtores, fabricantes e supermercados para terem um sistema de rotulagem do
bem-estar dos animais, bem como o pais de origem, as técnicas de producéo e
as condicdes de criacdo. O frango caipira ndao compete, em escala de producao e
custo, com o frango industrial, mas em qualidade e sabor da carne atende uma fatia
de mercado que ndo se importa em pagar mais por essas caracteristicas de apelo
ecoldgico.

O consumidor pode ser atraido pelas caracteristicas da embalagem, tais
como formato, tamanho, cores, entre outros, com informag¢des quanto a fabricacéao,
validade do produto, ingredientes e valor nutricional. No entanto, o seu maior objetivo
€ proteger o produto, a embalagem influencia na qualidade e resisténcia das carnes,
alterando o ambiente ao seu redor retardando a deterioragcdo do produto, além de
prevenir a evaporacédo da umidade do produto, evitando perda de peso e alteragdes
na aparéncia (OLIVEIRA et al. 2015).

A carne de frango esta associada como um produto de alto valor proteico, baixa
quantidade de lipidios e de facil digestao pelas estratégias de marketing, no entanto
a composicao nutricional da carne recebeu atencéo apenas de 6% dos consumidores
(Figura 2). A quantidade de gordura presente na carne € uma caracteristica de
qualidade que vem ganhando cada vez mais atencdo dos consumidores, devido a
crescente preocupacdo com a imagem corporal e pelo fato de que dietas com alto
teor de gordura levam ao aumento de problemas cardiovasculares (OLIVEIRA et al.

2015).
Outros E
Informacdes sobre o animal 20%
Origem 20%
Composi¢do nutricional 6%
Seguranca 42%

0% 5% 10% 15%  20%  15% 30% 35% 40%  45%

Figura 2 - Informagdes consideradas importantes no rétulo.

Dados de Junior et al. (2017) corroboram com o encontrados nesta pesquisa,
os autores relatam que, na cidade de Joao Pessoa-PB, 42% dos entrevistados
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disseram que sua preferéncia era determinada pelo sabor da carne, 24%, pelo habito
de consumo e apenas 21%, pelo valor nutritivo, apresentado pela carne.

De acordo com Mendes et al. (2016) o consumidor tem dado preferéncia a
carne proveniente de sistemas de criagdo em que os animais possuem certificacao,
nesse contexto os consumidores entrevistados nesta pesquisa consideram
como informacdes mais importantes no rétulo seguranca e origem do produto,
respectivamente.

Embora o consumidor também classifique os locais de compra como um
atributo de seguranca, observou-se uma grande aquisicdo desse produto de
maneira informal (37%), onde acougue foi contemplado somente com 5% da fatia
deste mercado (Tabela 3). O mercado oferece diversas op¢cdes de comercializacao
e de acondicionamento da carne. As normatizacdes e certificacdes, assim como 0s
selos de qualidade, deram oportunidade para grandes empresas e, principalmente,
para pequenos produtores de comercializar seus produtos alternativos com maior
facilidade, alcancando, hoje, grandes redes de varejo, em um mercado que até entao
era essencialmente informal (ROCHA et al. 2016).

Variaveis Classes Quantidade Porcentagem
Supermercado 60 30%
Acougue 10 5%
Local de compra
Feiras 56 28%
Informal 74 37%
Resfriada 92 46%
Tipo de acondicionamento Congelada 48 24%
Cortada na hora 60 30%
Inteiro 122 61%
Corte da carne Partes/pedacos 74 37%
Temperado 4 2%

Tabela 3. Preferéncia do consumidor de carne de frango caipira em relacéo ao local de compra;
tipo de acondicionamento e corte da carne.

Quanto ao tipo de acondicionamento, a maioria dos consumidores afirmou
que prefere carne resfriada, seguida de carne cortada na hora e, por fim, carne
congelada. A carne classificada como cortada na hora, para os consumidores de
frango caipira, em sua grande maioria, se refere ao frango “fresco” e recém-abatido
do mercado informal, pois o mercado de Maring4d-PR n&o oferece esse frango no
balc&o do agougue.

Os dados da Uniao Brasileira de Avicultura - UBABEF (2014) aponta resultado
diferente do encontrado nesta pesquisa, onde o frango inteiro tem perdido espaco

nos ultimos anos, atribuindo-se este fenébmeno a busca crescente por alimentos
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mais praticos de preparar, principalmente devido a insercdo feminina no mercado
de trabalho. Porém, no frango caipira, a separacédo da carcaca é incomum, sendo
encontrado, na maioria das vezes, somente o frango inteiro.

Do total de entrevistados nesta pesquisa, grande parte (44%) relata consumir
frango caipira mensalmente (Figura 3). Percebe-se que a falta de consumo de
frango caipira no cotidiano do consumidor é devido a falta de habito de consumo,
e principalmente o preco da carne. Loureiro et al. (2014) afirmam que é cada vez
maior o interesse por alimentos produzidos de forma alternativa, os consumidores
de frango caipira em Parauapebas — PA, revelaram nao consumir o produto, porém
apresentam interesse em consumi-lo, 0 que demonstra que o mercado ainda pode
crescer consideravelmente, caso a cadeia produtiva seja trabalhada de maneira
otimizada, visando melhorar a visibilidade da carne de frango caipira no mercado e

o preco de venda do produto.

Raramente Il
Anual 18%
Mensal 4495
Semanal 29%
0% 10% 20% 30% 40% 50%

Figura 3 - Frequéncia do consumo de carne de frango caipira

A boa aceitacao ou a busca pela carne de frango caipira pode-se dar pela
maior preocupacao dos consumidores com o bem-estar animal e meio ambiente,
ou também devido ao fato de muitos consumidores acreditarem que séo utilizados
hormdénios na criagcao de frango industrial. A utilizagdo de hormdnios como promotores
de crescimento para animais destinados a alimentacdo humana é um mito, pois a
legislacéo brasileira através da Instrucdo Normativa do MAPA (N° 17, de 18 de junho
de 2004), proibe o uso deste tipo de substéncia em aves. Os fatores responsaveis
pela obtengdo de uma carne de qualidade s&o as tecnologias utilizadas na produg¢ao
aliadas a alimentagao, os cuidados que se tem com o0 manejo e sanidade destes
animais. Por isso as estratégias de marketing sao importantes, tanto para desfazer
este mito da carne de frango industrial quanto para estimular o consumo e apresentar
as questdes de seguranca alimentar e qualidade da carne de frango caipira (OLIVEIRA
et al. 2015).
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41 CONSIDERACOES FINAIS

O perfil do consumidor mostra-se bem receptivo, principalmente o publico
feminino, manifestando o desejo de consumir carne de frango caipira, uma vez que
muitos consumidores estdo preocupados com o bem estar animal, qualidade do
produto a ser ingerido, e com a preservacdo ambiental. Com base nas informagdes
obtidas neste estudo, as empresas podem desenvolver planejamentos estratégicos
para atender e aumentar a producao deste tipo de carne e ampliar ainda mais a
insercéo e fidelizagdo do consumo de frangos caipira no Brasil. Dessa forma, é
necessario melhorar em aspectos quanto ao local da venda, forma de armazenamento
e rotulagem do produto. E de se esperar, portanto, melhoras significativas e continuas
na cadeia produtiva de frango caipira, a medida que mais pesquisas desse género
forem realizadas.
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