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APRESENTAGAO

As Ciéncias Agrarias possuem alguns dos campos mais promissores da
atualidade, principalmente em termos de avancos cientificos e tecnolégicos.

Contudo, um dos grandes desafios, é a utilizacdo dos recursos naturais
de forma sustentavel, maximizando a exceléncia e a produtividade no setor
agropecuario e agroindustrial, atendendo a demanda cada vez mais exigente do
mercado consumidor.

Neste contexto, a obra “Impacto, Exceléncia e Produtividade das Ciéncias
Agrarias no Brasil” em seus volumes 3 e 4, compreendem respectivamente 22 e 22
capitulos, que possibilitam ao leitor ampliar o conhecimento sobre temas atuais e
de expressiva importancia nas Ciéncias Agrarias.

Ambos os volumes, apresentam trabalhos que contemplam questbes
agropecuarias, de tecnologia agricola e seguranca alimentar.

Na primeira parte, séo apresentados estudos relacionados a fertilidade do solo,
desempenho agronémico de plantas, controle de pragas, processos agroindustriais,
e bem estar animal, entre outros assuntos.

Na segunda parte, sdo abordados trabalhos envolvendo analise de imagens
aéreas e de satélite para mapeamentos ambientais e gerenciamento de dados
agricolas e territoriais.

Na terceira e ultima parte, sdo apresentados estudos acerca da producéo,
caracterizacao fisico-quimica e microbiol6gica de alimentos, conservagao pos-
colheita, e controle da qualidade de produtos alimentares.

O organizador e a Atena Editora agradecem aos autores e instituicbes
envolvidas nos trabalhos que compde a presente obra.

Por fim, desejamos que este livro possa favorecer reflexdes significativas
acerca dos avancos cientificos nas Ciéncias Agrarias, contribuindo para novas
pesquisas no ambito da sustentabilidade que possam solucionar os mais diversos
problemas que envolvem esta grande area.

Julio César Ribeiro



SUMARIO

(03X = 1 U] 1 15 TR 1

ESPECIAQ,AO QUIMICA DE METAIS PESADOS EM SEDIMENTOS DE FUNDO NA BACIA
HIDROGRAFICA DO RIO EPAMINONDAS — PELOTAS/RS

Eliana Aparecida Cadoné

Jéferson Diego Leidemer

Stefan Domingues Nachtigall

Tainara Vaz de Melo

Beatriz Bruno do Nascimento

Hueslen Domingues Munhoes

Rafael Jungueira Moro

Adao Pagani Junior

Lucas da Silva Barbosa

Leticia Voigt de Oliveira Corréa

Pablo Miguel

DOI 10.22533/at.ed.5372021051

(07X = 1 W U 1 1 2R 10

CORREQAO DA ACIDEZ DO SOLO EM SISTEMA DE PLANTIO DIRETO NO BRASIL: REVISAO DE
LITERATURA

Welldy Gongalves Teixeira

Eliana Paula Fernandes Brasil

Wilson Mozena Leandro

DOI 10.22533/at.ed.5372021052

(03X =] 1 U] 1 1< J 26

PERSISTENCIA E LIBEBA(;AO DE NUTRIENTES DE DIFERENTES PALHADAS NO SISTEMA
PLANTIO DIRETO ORGANICO DE MILHO VERDE

Luiz Fernando Favarato

Jacimar Luis de Souza

Rogério Carvalho Guarconi

Mauricio José Fornazier

André Guarconi Martins

DOI 10.22533/at.ed.5372021053

(03X =] 1 U] o 1 SR 42
EEEITO DA ADUBAQAO ~ALTEF%NATIVA COM FARINHA DE OSSOS E CARNE COMO FONTE DE
FOSFORO NA PRODUCAO DE MUDAS DE TOMATEIRO

Alvaro Hoffmann

Leandro Glaydson da Rocha Pinho
Luciene Lignani Bitencourt

Mércia Regina Pereira de Figueiredo

DOI 10.22533/at.ed.5372021054

(07X = 1 W U 1 o 1 J SRR 52

AVALIACAO DAS PROPRIEDADES FiSICAS DO SOLO EM DIFERENTES MANEJOS SOB PLANTIO
DIRETO NO OESTE DO ESTADO DO PARA

Barbara Maia Miranda

Arystides Resende Silva

Eduardo Jorge Maklouf Carvalho

Carlos Alberto Costa Veloso

DOI 10.22533/at.ed.5372021055




(07X = 1 U o X SRR 64

BIOTECNOLOGIA E OCUPAGAO DO CERRADO

Miguel Antonio Rodrigues

Hercules Elisio da Rocha Nunes Rodrigues
Tyago Henrigue Alves Saraiva Cipriano
Dayonne Soares dos Santos

DOI 10.22533/at.ed.5372021056

(03X =] 1 U] 1 Ry 2 77

MODELAGEM PARA DETERMINACAO DA EVAPOTRANSPIRACAO REAL PARA O BIOMA
CERRADO

Kleber Renato da Paixao Ataide

Gustavo Macedo de Mello Baptista

DOI 10.22533/at.ed.5372021057

(03X =] 1 U] 1o X TR 88

CRESCIMENTO E METABOLISMO DO CARBONO EM MUDAS DE PALMA DE OLEO SUBMETIDAS
AO ALUMINIO
Ana Ecidia de Araujo Brito
Kerolém Pricila Sousa Cardoso
Thays Correa Costa
Jéssica Taynara da Silva Martins
Liliane Corréa Machado
Glauco André dos Santos Nogueira
Susana Silva Conceicao
Candido Ferreira de Oliveira Neto
Raimundo Thiago Lima da Silva

DOI 10.22533/at.ed.5372021058

(03X = 1 U o X TSRS 104

DISTRIBUICAO LONGITUDINAL DE SEMENTES DE SORGO COM DISCO HORIZONTAL
CONVENCIONAL E TITANIUM

Tiago Pereira da Silva Correia

Arthur Gabriel Caldas Lopes

Francisco Faggion

Paulo Roberto Arbex Silva

Leandro Augusto Felix Tavares

Neilor Bugoni Riguetti

Saulo Fernando Gomes de Sousa

DOI 10.22533/at.ed.5372021059

(03X =] 1 U] 1 1 (o 113

DESINFESTAGAO E INOCULAGAO DE EXPLANTES DE Aloe Vera L VISANDO O CULTIVO in vitro

Bruno Yamada Danilussi

Matheus Ferris Orvatti

Vinicius Henrique dos Reis Carmona
Leonardo Lopes Lorencetto

Luiz Eduardo Manfrin Catharino
Rafael Garbin

Gustavo Silva Belloto

Paulo Henrique Enz

Luciana Alves Fogaca

DOI 10.22533/at.ed.53720210510




(03X = 1 U o 15 s TSRS 120

ESTABELECIMENTO in vitro DE MARACUJA Passiflora tenuifila

Luiz Henrique Silvério Junior
Glaucia Amorim Faria

Beatriz Garcia Lopes

Antonio Flavio Arruda Ferreira
Cintia Patricia Martins de Oliveira
Camila Kamblevicius Garcia
Lucas Menezes Felizardo
Paula Suares Rocha

Beatriz Cardoso Ribeiro

José Carlos Cavichioli

Enes Furlani Junior

DOI 10.22533/at.ed.53720210511

(03X =] 1 U] o 15 -2 136

ESTUDO DA CINETICA DE SECAGEM DO CAPIM SANTO (Cymbopogon citratus)

Claudiana Queiroz Gouveia
Joana Angélica Franco Oliveira
Manoel Teodoro da Silva
Quissi Alves da Silva

Josilene de Assis Cavalcante
Karina Soares do Bonfim
Clovis Queiroz Gouveia
Amanda Silva do Carmo
Carolina Zanini Oliveira

DOI 10.22533/at.ed.53720210512

(03X =] 1 U W o I SRR 144

CINETICA DE SECAGEM DAS FOLHAS DO ALECRIM (Rosmarinus officinalis)

Lucas Ryhan Formiga Caminha

Fagner Bruno Dias Lino

Antonio Ferreira da Silva Netto

Maria Barbara Tendrio de Macédo Barbosa
Mariana Sales Carvalho

Josenaidy Mirelly da Mata Oliveira

Julia Falcao de Moura

Josilene de Assis Cavalcante

DOI 10.22533/at.ed.53720210513

(03X = 1 U o 1 1 SRR 154

VERIFICAGCAO DA QUALIDADE DO MEL COMERCIALIZADO EM CUIABA E VARZEA GRANDE

Thamara Larissa de Jesus Furtado
Natalia Marjorie Lazaron de Morais
Helen Cristine Leimann

Marilu Lanzarin

Daniel Oster Ritter

DOI 10.22533/at.ed.53720210514

(03X =] 1 U] 1o 15 13 160

AVALIACAO DO FLUIDO RUMINAL: REVISAO DE LITERATURA

Muriel Magda Lustosa Pimentel
Andrezza Caroline Aragao da Silva
Claudia Alessandra Alves de Oliveira




Julia Pedrosa Costa

Isabella Cordeiro Fireman

Liz de Albuquerque Cerqueira

Luiz Eduardo de Sa Novaes Menezes
Larissa Carla Bezerra Costa e Silva
Fernanda Pereira da Silva Barbosa
Regina Valéria da Cunha Dias
Mayara Freire de Alcantara Lima
[sabelle Vanderlei Martins Bastos

DOI 10.22533/at.ed.53720210515

(03X =] 1 o U] 1 15 - 174

IMPORTANCIA DA AVALIAQAO ANDROLOGICA NA SELEQAO DE TOUROS EM FAZENDAS DE
LEITE

Jaci de Almeida

Maria Clara Stornelli Amante

Osvaldo Almeida Resende

DOI 10.22533/at.ed.53720210516

(03X =] 1 U o 15 220NN 186
OCORRENCIA DE Neospora caninum EM CAPRINOS DO SUL DO ESTADO DO PIAUi, BRASIL

Karina Rodrigues dos Santos
Severino Cavalcante de Sousa Junior
Richard Atila de Sousa

Marcelo Richelly Alves de Oliveira
Carlos Syllas Monteiro Luz

Jezlon da Fonseca Lemos

Carla Duque Lopes

DOI 10.22533/at.ed.53720210517

CAPITULOD 18 .eeeeeeeeeeeeeeeeeseseeessssssneesessssssnsssnessssassesssesnnesnesssesssesnsesnessesssnssnsssnsens 196

AVALIACAO E PROJECAO DE IMPACTO AMBIENTAL DO BIOMA MATA ATLANTICA COM AUXILIO
DE IMAGENS AEREAS, VISUALIZACAO 3D E GEOPROCESSAMENTO

Jo&o Pedro dos Santos Vercosa
Arthur Costa Falc&o Tavares

DOI 10.22533/at.ed.53720210518

(03N =] 1 o U] o I - 204

PROPOSICAO DE UM INDICE DE HOMOGENEIDADE TERRITORIAL: O CASO DOS TERRITORIOS
DE IDENTIDADE

Marcos Aurélio Santos da Silva
DOI 10.22533/at.ed.53720210519

(03X = 1 U] o 1o SRR 225
PRODUQAO DE AMENDOIM SALGADO SEM PELE

Mayara Santos Scuzziatto
Henrique Gusméo Alves Rocha
Débora Fernandes da Luz
Anderson Luis Fortine

Pablo Kieling

Gustavo Donassolo Toreta
Joelson Adonai Czycza
Alexsandro André Loscheider
Marco Aurélio Rovani

Jo&o Vitor Rodrigues dos Santos




Giacomo Lovera
Gert Marcos Lubeck
DOI 10.22533/at.ed.53720210520

CAPITULO 21

EFEITO DO METODO E TEMPO DE BRANQUEAMENTO NO CONTROLE DO ESCURECIMENTO
ENZIMATICO EM MACA (Malus dosmentica Barkh)

Danielly Cristiny Rodrigues Mendonca

Jo&o Vitor da Silva Brito

Natalia Rocha Carvalho

Arthur Silva de Jesus

Nivandroaldo Machado Gama

Priscilla Macedo Lima Andrade

Marcus Andrade Wanderley Junior

DOI 10.22533/at.ed.53720210521

CAPITULO 22

ATUA(}AO DA VIGILANCIA SANITARIA NOS ESTABELECIMENTOS DE ALIMENTAQAO PARA A
SEGURANCA DOS ALIMENTOS

Cristiani Viegas Brandao Grisi

Thaisa Cidarta Melo Barbosa

Cecylyana Leite Cavalcante

Diogenes Gomes de Sousa

Fernanda de Sousa Araujo

Bruno Raniere Lins de Albuquerque Meireles

DOI 10.22533/at.ed.53720210522

SOBRE O ORGANIZADOR........coccotrimnmnsmerisssmssssisssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnssasans 249

INDICE REMISSIVO ....eeeeeeeeeeeeeeeeeeeesesessessessessesassssnsssnssssssssesnsssnsssnssssssnsssnsssnnsnes 250




CAPITULO 13

CINETICA DE SECAGEM DAS FOLHAS DO ALECRIM

Data de aceite: 12/05/2020
Data de submissgo: 12/02/2020

Lucas Ryhan Formiga Caminha
Departamento de Engenharia Quimica,
Universidade Federal da Paraiba,

Jodo Pessoa, PB.
http://lattes.cnpq.br/5073209712351610
Fagner Bruno Dias Lino
Departamento de Engenharia Quimica,
Universidade Federal da Paraiba,

Joéo Pessoa, PB.
http://lattes.cnpq.br/3450010022485305
Antonio Ferreira da Silva Netto
Departamento de Engenharia Quimica,
Universidade Federal da Paraiba,

Jodo Pessoa, PB.
http://lattes.cnpq.br/3783841979278093
Maria Barbara Tenoério de Macédo Barbosa
Departamento de Engenharia Quimica,
Universidade Federal da Paraiba,

Jodo Pessoa, PB.
http://lattes.cnpq.br/8008546397720322
Mariana Sales Carvalho
Departamento de Engenharia Quimica,
Universidade Federal da Paraiba,

Joéo Pessoa, PB.
http://lattes.cnpq.br/3243444318161697

Josenaidy Mirelly da Mata Oliveira
Departamento de Engenharia Quimica,

Impacto, Exceléncia e Produtividade das Ciéncias Agrérias no Brasil 4

(Rosmatrinus officinalis)

Universidade Federal da Paraiba,

Joao Pessoa, PB.

Julia Falcao de Moura
Departamento de Engenharia Quimica,
Universidade Federal da Paraiba,

Joao Pessoa, PB.
http://lattes.cnpq.br/7180108272865489

Josilene de Assis Cavalcante
Programa de Pés-Graduacao em Engenharia
Quimica, Universidade Federal da Paraiba,

Joao Pessoa, PB.
http://lattes.cnpq.br/5620795941510888

RESUMO: O alecrim (Rosmarinus officinalis) é
uma planta originaria da Europa, e é uma das
ervas mais completas em termos de beneficios a
saude, sendo assim, tornou-se frequente objeto
de estudo de cientistas. Esse trabalho teve como
objetivo obter a cinética de secagem das folhas
do alecrim. Para isso foi usado o método de
secagem de leito fixo, com fluxo de ar forcado e
aquecido, em duas temperaturas (50°C e 70°C).
Para a caracterizacdo do produto obtido foram
realizadas analises de pH, atividade de &gua,
massa seca e solidos soluveis totais (SST). Foi
observado que a comparacéao entre as cinéticas
de secagem a 50°C e 70°C mostrou que em
maiores temperaturas e maiores velocidades

do ar, o teor de umidade decresce mais
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rapidamente. Ao final da secagem foram obtidos como atividade de agua os valores
de 0,240 e 0,242, respectivamente para a secagem a 50°C e 70°C, que séo resultados
excelentes de acordo com os valores de inibicdo de crescimento de microrganismos.
N&o houve mudancga significativa entre o pH das amostras in natura e secas. Nao
houve mudanca significativa no SST das amostras secas. O odor foi conservado, mas
ocorreu mudanca de coloragdo nas amostras secas.

PALAVRAS—-CHAVE: Atividade de agua, teor de umidade, SST.

KINETIC DRYING OF ROSEMARY LEAVES (Rosmarinus officinalis)

ABSTRACT: Rosemary (Rosmarinus officinalis) is a plant originally from Europe and is
one of the most complete herbs in terms of health benefits, so it has become a frequent
object of study by scientists. This work had as objective to obtain the drying kinetics of
the rosemary leaves, for that it was used the method of fixed bed drying, with forced
and heated air flow, in two temperatures (50° C and 70° C). For the characterization of
the obtained product, analyzes of pH, water activity, dry mass and total dissolved solids
(TDS) were performed. It was observed that the comparison between drying kinetics
at 50° C and 70° C showed that at higher temperatures and higher air velocities, the
humidity content decreases more quickly. At the end of drying, the values of 0.240 and
0.242 were obtained as water activity, respectively for drying at 50°C and 70°C, which
are excellent results according to the values of inhibition of growth of microorganisms.
There was no significant change between the pH of fresh and dry samples. There was
no significant change in the TDS of the dry samples. The odor was preserved, but a
color change occurred in the dry samples.

KEYWORDS: Water activity, humidity content, TDS.

11 INTRODUCAO

Alecrim € um nome popular que € utilizado para diversas espécies de plantas
aromaticas medicinais, mesmo que estas possuam sua composicao quimica de
volateis e propriedades farmacoldgicas diferentes. Algumas das espécies conhecidas
gue sao comercializadas com este nome sé&o: Lippia sidoides; Holocalyx glaziovii
Taub. ex Glaz; Lantana microphylla Franch; Rosmarinus officinalis L.; Dicliptera
aromatica L. (CAMELO et al., 2014)

Rosmarinus officinalis pertence a familia Lamiaceae, a qual engloba 150
géneros com aproximadamente 2800 espécies distribuidas pelo mundo, tendo na
regidao do Mediterrdneo o seu maior centro de dispersédo (PORTE e GODOQY, 2001).

Segundo Lorenzi e Matos (2008) a planta possui porte subarbustivo lenhoso,
ereto e pouco ramificado de até 1,5 m de altura. As folhas séo lineares, coridceas e
muito aromaticas, medindo 1,5 a 4 cm de comprimento por 1 a 3 mm de espessura.
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As flores sdo azulado-claras, pequenas e de aroma forte e muito agradavel.

Essas folhas possuem propriedades conhecidas de controle e melhora dos
sistemas nervoso e digestivo, acao antioxidante, alivio do estresse e ansiedade,
diminuicdo das dores provocadas pela artrite e pela inflamagcdo da garganta
(MCINTYRE, 2010). Sendo essas propriedades atribuidas ao 1-8 cineol, alfa-
pineno, borneol, canfeno, flavonoides (esteroides do luteol, diosmetol ) e flavonas
metoxiladas em C-6 e C-7, acidos fendlicos derivados cafeicos (acido caeico,
acido clorogénico e rosmarinico), diterpenos triciclicos, taninos, saponinas e alcool
perilico (BRUNETON, 2001), entre outros constituintes. O modo de utilizacao das
folhas pode ser em cha, banho, aromatizador do ar, massagem com 6leo essencial
ou como tempero na comida (MCINTYRE, 2010).

Apébs a colheita, as plantas medicinais iniciam um processo de degradacao,
como alternativa tem-se a secagem, que retira um percentual de agua livre das
células e dos tecidos, reduzindo os processos de degradacdo enzimatica e
proporcionando a sua conservagao, com manutencao da qualidade em composicao
quimica. Por outro lado, ha a necessidade de observar a sensibilidade dos principios
biologicamente ativos e a preservacéo do produto final para que néo haja perda
(GASPARIN, 2012).

O processo de secagem € uma operacao unitaria utilizada para remover uma
quantidade de liquido (em geral agua) de um sélido, por meio de transferéncia de
calor e massa (CELESTINO, 2010). O ar é utilizado como meio de secagem por sua
abundancia, conveniéncia e por ser de facil controle durante a sua utilizacéo ja que
ndo é necessario nenhum sistema de recuperacéo da umidade como alguns outros
gases (GAVA; SILVA; FRIAS, 2008).

Um dos beneficios do processo de secagem é a reducéo no peso e no volume
do produto a ser seco diminuindo os custos com transporte e necessitando uma
area menor para armazenamento (FELLOWS, 2006). E durante a secagem pode-
se obter curvas cinéticas, que demonstram o comportamento do material solido
submetido a secagem e geram informacgdes importantes para o desenvolvimentos
de processa o corretor dimensionamento de equipamentos (VILELA e ARTUR,
2008; MENEZES et al., 2013).

Diante deste fato, o presente trabalho teve por objetivo obter a cinética de
secagem do alecrim em leito fixo.

2| MATERIAL E METODOS

Os experimentos foram conduzidos no laboratério de Operagdes Unitarias
do Departamento de Engenharia de Alimentos e as analises foram realizadas no
laboratério de Termodindmica e no laboratério de Bioengenharia do Departamento
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de Engenharia Quimica da Universidade Federal da Paraiba - UFPB.

2.1 Obtencao do alecrim

O alecrim utilizado nos experimentos foi adquirido em um mercado publico
da cidade de Joao Pessoa. Antes de iniciar os experimentos, o alecrim foi lavado
(Figura 1) para retirada das impurezas maiores e depois foi retirado o excesso de
agua.

Figura 1. Alecrim in natura.

As folhas foram submetidas a uma selecéao, retirando os talos e as partes
ressecadas. Em seguida, foram dispostas em bandejas com orificios para uso no
secador de leito fixo, com fluxo de ar ascendente para duas condi¢cdes controladas
de temperatura e velocidade: 50°C (*3°C) e 70°C (x3°C).

2.2 Cinética de secagem

Por limitagdes do equipamento (Figura 2), as velocidades do ar de secagem
dependem das temperaturas, logo se teve para cada temperatura estudada, duas
velocidades diferentes:

«  Temperatura de 50 °C (*3°C) - velocidades de 0,51 m/s e 1,72 m/s.

«  Temperatura de 70 °C (£3°C) - velocidades de 0,35 m/s e 1,32 m/s.

O fluxo do ar foi monitorado, com um anemdmetro de fio quente (modelo
AK833), no secador até velocidade constante antes do inicio do experimento.

As amostras foram pesadas em balanga analitica (modelo THB-600)
intercaladamente em intervalos pré-determinados de 5, 10, 20, 30 e 60 minutos, até
obtencdo da umidade de equilibrio, conforme a aproximacéo dos resultados nas
trés ultimas pesagens.

Impacto, Exceléncia e Produtividade das Ciéncias Agrérias no Brasil 4 Capitulo 13




Figura 2. Secador de leito fixo

2.3 Analise de umidade em base seca

A analise do teor de umidade em base seca foi determinada pelo método
gravimétrico da estufa do Instituto Adolfo Lutz (BRASIL, 2008). O procedimento
foi realizado em triplicata utilizando amostras do alecrim in natura. Pesou-se cerca
de 1 g da amostra que em seguida foi colocada na estufa a 105°C por 24 h, sendo
realizada uma nova pesagem ao fim do procedimento.

2.4 Determinacao da atividade de agua (aw)

A anélise de atividade de agua foi obtida a uma temperatura de 30°C, utilizando
o aparelho Novasina LabMaster-aw. Para tal procedimento foram colocados 0,5 g
das folhas do alecrim seco, produtos das duas temperaturas de secagem, em uma
capsula e em seguida obtida a leitura no aparelho.

2.5 Determinacao do potencial hidrogeniénico (pH)

O pH foi obtido utilizando o método do Instituto Adolfo Lutz (BRASIL, 2008) em
um pHmetro DLA- pH, para isso as amostras de alecrim seco, nas duas temperaturas,
foram maceradas e misturadas com agua destilada em propor¢céo de 1g de amostra
para 10mL de agua, em seguida a mistura foi agitada com um agitador tipo Vortex,
depois de filtradas em papel filtro, o filtrado foi utilizado para a leitura.

Este potencial € um dos fatores intrinsecos ao produto que esta relacionado ao
desenvolvimento de micro-organismo, atividades enzimaticas, retencdo do sabor e
odor e da conservacéo geral do produto (VASCONCELOS e MELO FILHO, 2010).

2.6 Determinacao dos soélidos soluveis (SST)

A determinacdo de solidos soluveis totais (SST) foi obtida utilizando um
refratbmetro NOVA WYA-2S, para isso as amostras de alecrim seco, nas duas
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temperaturas, foram maceradas e misturadas com agua destilada em proporcéao
de 1g de amostra para 10mL de agua, em seguida a mistura foi agitada com um
agitador vortex, depois de filtradas em papel filtro, o filtrado foi utilizado para a
leitura no refratémetro (BRASIL, 2008).

31 RESULTADOS E DISCUSSAO

Nas amostras secas, obtidas nas temperaturas de 50°C e 70°C, foi observado
0 mesmo comportamento de perda da coloracao verde nas folhas, resultando em
folhas com coloragdo amarronzadas. Foi observada também consideravel reducéo
do volume das folhas.

Quanto a propriedade organoléptica odor, foi observado, qualitativamente, que
nao houve perda do odor caracteristico do alecrim.

3.1 Cinética de secagem

Os resultados obtidos para a cinética de secagem das folhas do alecrim sao
mostrados nas Figuras 3 e 4 para as temperaturas de 50°C e 70°C, respectivamente.

50 oC (+32C) com velocidades de 0,51 m/s e 1,72 m/s
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Figura 3. Cinética de secagem do alecrim a 50°C
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Figura 4. Cinética de secagem do alecrim a 70°C
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Pela analise das duas Figuras pode-se observar que as cinéticas de secagem
obtidas apresentam um comportamento esperado, conforme a literatura, com
reducdo gradual do teor da umidade com o tempo. Observa-se também que a
variacdo da velocidade do ar de secagem ndo demonstrou consideravel influéncia
nas cinéticas obtidas e nos tempos de secagem finais, para as duas temperaturas.

No entanto, na Figura 3 € observado que a partir dos 120 minutos de secagem
o teor de umidade em base seca da maior velocidade de secagem (1,72 m/s) torna-
se inferior aos obtidos para outra velocidade. Comportamento similar é observado
na Figura 4, onde apés os 10 minutos de secagem os teores de umidade ao longo
do tempo sdo menores para a maior velocidade. O que demonstra que apesar de
nao ser observado efeitos acentuados no tempo de secagem final e nas cinéticas
obtidas, o aumento na velocidade resulta na diminuicao do teor de umidade obtido
ao longo do tempo.

Ao comparar-se as duas figuras, observa-se que o tempo de secagem final
e a umidade final em base seca sdo menores para a maior temperatura (70°C).
Demonstrando que o aumento da temperatura é inversamente proporcional a estas
variaveis. Este mesmo efeito foi observado por Radinz et al. (2001) na secagem
em camada delgada de folhas de alecrim pimenta.

3.2 Atividade de agua (aw)

Na Tabela 1 sdo mostrados os dados obtidos para atividade de agua das
folhas de alecrim secas em temperatura de 50 °C com as velocidades v1=1,72 m/s
e v2=0,51 m/s e temperatura de 70 °C com as velocidades v1=1,32 m/s e v2=0,35
m/s.

A atividade de agua influencia a vida util do produto, valores prdéximos a 1
maximizam as alteracbes quimicas, fisicas e microbiologicas ou enzimaticas,

levando a deterioragao do produto.

T=50°C T=70°C
vi v2 vi v2
aw 0,442 0,455 0,240 0,242

Tabela 1. Valores da atividade de agua das folhas de alecrim secas nas condi¢bes de secagem.
Portanto, pelos valores verificados, pode-se afirmar que a quantidade de

agua livre no produto ndo é suficiente para o desenvolvimento de microrganismos,
principalmente para a temperatura de 70°C.
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3.3 Determinacao do pH

Na Tabela 2 sdo mostrados os valores de pH das folhas de alecrim secas nas
condi¢cdes de secagem: temperatura de 50°C com as velocidades vi=1,72 m/s e
v2=0,51 m/s e temperatura de 70°C com as velocidades v1=1,32 m/s e v2=0,35 m/s.

T=50°C T=70°C
vi v2 vi v2
pH 6,21 6,41 6,74 6,20

Tabela 2. Valores do pH das folhas de alecrim secas nas condi¢cdes de secagem.

Observa-se, pela Tabela 2, que os valores de pH das amostras secas é
levemente acido. Ja para a folha in natura do alecrim o pH é de 6,43, levando como
conclus@o que nao houve mudanca significativa entre o pH do produto in natura e

depois da secagem.
3.4 Determinacao de sélidos soluveis (SST)

Na Tabela 3 sdo mostradas as médias dos valores de sélidos soluveis totais das
folhas de alecrim secas nas condicdes de secagem: temperatura de 50°C com as
velocidades v1=1,72 m/s e v2=0,51 m/s e temperatura de 70°C com as velocidades
v1=1,32 m/s e v2=0,35 m/s.

T=50°C T=70°C
vi v2 vi v2
SST(°Brix) 13 17 13 15

Tabela 3. Valores dos so6lidos soluveis totais (SST) das folhas de alecrim secas nas condi¢des
de secagem.

Os soélidos soluveis totais apresentaram pouca variagao entre si, independente
da temperatura, mostrando que n&o ha interferéncia da temperatura, nem da

velocidade com a quantidade de SST.

41 CONCLUSOES

Apesar de o teor de 4gua nas folhas in natura do alecrim ser de apenas 22,07%,
com a secagem em leito fixo foi possivel obter extrair uma significativa quantidade
de umidade, tornando o produto com um tempo de vida maior.

De acordo com os resultados obtidos nesse trabalho, a propriedade de pH foi
mantida inalterada em relacao ao produto in natura como era esperado.
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A comparacdo entre as cinéticas de secagem a 50°C e 70°C e diferentes
velocidades mostrou o resultado esperado, em maiores temperaturas e maiores
velocidades do ar, o teor de umidade decresceu mais rapidamente.

A atividade de agua obtida foi fundamental para a verificagdo de que no
produto seco ndo ha quantidade de agua livre suficiente para o crescimento de
microrganismos.

N&o houve mudanca significativa entre o pH das amostras in natura e secas.

N&o houve mudanca significativa no SST das amostras secas.

O odor foi conservado, mas ocorreu mudan¢a de coloracdo nas amostras

Secas.
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