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APRESENTACAO

O e-book Inovacédo em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos — Vol 1, 2 e 3, traz um
olhar integrado da Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. A presente obra é composta
por 86 artigos cientificos que abordam assuntos de extrema importancia relacionados
as inovacoes na area de Ciéncia e Tecnologia de alimentos.

No volume 1 o leitor ira encontrar 28 artigos com assuntos que abordam a
inovacé&o no desenvolvimento de novos produtos como sucos, cerveja, paes, nibs,
doce de leite, produtos desenvolvidos a partir de residuos, entre outros. O volume
2 é composto por 34 artigos desenvolvidos a partir de analises fisico-quimicas,
sensoriais, microbiolégicas de produtos, os quais tratam de diversos temas
importantes para a comunidade cientifica. Ja o volume 3, é composto por 25 artigos
cientificos que expdem temas como biotecnologia, nutricdo e revisdes bibliograficas
sobre toxinfecgdes alimentares, probidticos em produtos carneos, entre outros.

Diante da importancia em discutir as inovagcdes na Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos, os artigos relacionados neste e-book (Vol. 1, 2 e 3) visam disseminar o
conhecimento e promover reflexdes sobre os temas. Por fim, desejamos a todos
uma excelente leitura!

Vanessa Bordin Viera
Natiéli Piovesan



SUMARIO

(03X = 1 U] 1 15 TR 1

ANALISE DO TEORDE HIDROXIMETII:FURFURAL DO MEL DE Melipona flavolineataNO DECURSO
DO PROCESSO DE DESUMIDIFICACAO POR AQUECIMENTO

Adriane Gomes da Silva

Marcos Ené Chaves Oliveira

Mozaniel Santana de Oliveira

Claudio José Reis de Carvalho

Daniel Santiago Pereira

DOI 10.22533/at.ed.9971909101

(03X = 1 W U 1 o 1 SRR 6

ATIVIDADE ANTIOXIDAN~TE, ANTIFUNGICA E ANTIBACTERIANA DO COGUMELO Agaricus
sylvaticus: UMA AVALIACAO IN VITRO

Naiane Rodrigues Ferreira

Joice Vinhal Costa Orsine

Thais Diniz Carvalho

Abdias Rodrigues da Mata Neto

Milton Luiz da Paz Lima

Maria Rita Carvalho Garbi Novaes

DOI 10.22533/at.ed.9971909102

(03X =] 1 U] 1 1< J 18

AUTOCHTONHUS MICROBIOTA OF THE COCONUT SPROUT (Cocos nucifera L.: Arecaceae)

Anna Luiza Santana Neves
Amanda Rafaela Carneiro de Mesquita
Edleide Freitas Pires

DOI 10.22533/at.ed.9971909103

(03X =] 1 U] o 1 SR 26

A)/ALIAQAQ DA QUALIDADE MICROBIOLOGICA E DETERMINAQAO DE PROPRIEDADES
FISICO-QUIMICAS DE QUEIJO COLONIAL

Janaina Schuh

Cecilia Alice Mattielo

Mariane Ferenz

Marina Ribeiros

Silvani Verruck

Nei Fronza

Alvaro Vargas Junior

Fabiana Bortolini Foralosso

André Thaler Neto

Sheila Mello da Silveira

DOI 10.22533/at.ed.9971909104




(03X = 1 W U 1 1 J R 36

AVALIACAO DE PARAMETROS DE QUALIDADE DE DOCE CREMOSO, GELEIAS, CHUTNEY E
RELISH DE VEGETAIS

Felipe de Lima Franzen

Tatiane Codem Tonetto

Marialene Manfio

Janine Farias Menegaes

Marlene Terezinha Lovatto

Mari Silvia Rodrigues de Oliveira

DOI 10.22533/at.ed.9971909105

(03X =] 1 U] 1 1 45

AVALIAGAO DO METODO DE VIDA DE PRATELEIRA ACELERADA EM PAO DE ALHO

Thaina Rodrigues Stella
Jessica Basso Cavalheiro
Jéssica Loraine Duenha Antigo
Leticia Misturini Rodrigues
Jane Martha Graton Mikcha
Samiza Sala Michelan

Grasiele Scaramal Madrona

DOI 10.22533/at.ed.9971909106

(03X 2] 1 U] 1 Ry 200 54

AVALIACAO FiSICO-QUIMICA DE CAFES SOLUVEIS COMERCIAIS

Livia Alves Barroso

lara Lopes Lemos

Joao Vinicios Wirbitzki da Silveira
Tatiana Nunes Amaral

DOI 10.22533/at.ed.9971909107

(07X = 1 W U o X TR 59

AVALIACAO MICROBIOLOGICAI DAS ETAPAS DE PRODUCAO DE ALIMENTO INSTANTANEO
PRODUZIDO A PARTIR DE RESIDUOS DE PEIXES

Daniela Fernanda Lima de Carvalho Cavenaghi

Aurélia Regina Araujo da Silva

Bruna Rosa dos Anjos

Aryadne Karoline Carvalho Santiago

Carolina Balbino Garcia dos Santos

Wander Miguel de Barros

Luzilene Aparecida Cassol

DOI 10.22533/at.ed.9971909108

(03X 2] 1 U] o X Y 65

CARACTERIZA(}AO DAS PROPRIEDADES TECNOLOGICAS DA FARINHA DE ORA-PRO-NOBIS
(Pereskia aculeata mil.)

Marlia Barbosa Pires

Ana Karoline Silva dos Santos

Keila Garcia da Silva

DOI 10.22533/at.ed.9971909109




(03X = 1 U] W o 15 [0 SRR 77

CARACTERIZACAO FiSICO-QUIMICA E MICROBIOLOGICA DE LARVAS DE TENEBRIO (Tenebrio
molitor L.) CRIADO PARA CONSUMO HUMANO

Daniela Fernanda Lima de Carvalho Cavenaghi

Juracy Caldeira Lins Junior

Juliana Maria Amabile Duarte

Wander Miguel de Barros

Neidevon Realino de Jesus

DOI 10.22533/at.ed.99719091010

(03X =] 1 U] 1 15 s 85

CARACTERIZA(}AO FiSICO-QUIMICAS DE DIFERENTES VARIEDADES DE OLIVAS PRODUZIDAS
NA UNIVERSIDADE FEDERAL DOS VALES DO JEQUITINHONHA E MUCURI

Livia Alves Barroso

lara Lopes Lemos

Gustavo de Castro Barroso

Tatiana Nunes Amaral

DOI 10.22533/at.ed.99719091011

(03X 1 U] W I -2 90

COMPARAQAQ DAS CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS E ATIVIDADE ANTIOXIDANTE DE
FRUTAS ORGANICAS E CONVENCIONAIS

Julia Montenegro

Renata dos Santos Pereira

Joel Pimentel Abreu

Anderson Junger Teodoro

DOI 10.22533/at.ed.99719091012

(03X = 1 U] W o I < R 98

COMPOSIQAO QUIMICA E ATIVIDADE HERBICIDA (FITOTOXICA) DO OLEO ESSENCIAL DE
Lippia thymoides Mart. & Schauer (VERBENACEAE)

Sebastido Gomes Silva

Renato Araujo da Costa

Jorddy Neves da Cruz

Mozaniel Santana de Oliveira

Lidiane Diniz do Nascimento

Wanessa Almeida da Costa

José Francisco da Silva Costa

Daniel Santiago Pereira

Antbnio Pedro da Silva Sousa Filho

Eloisa Helena de Aguiar Andrade

DOI 10.22533/at.ed.99719091013

(03X =] 1 U] 1 I I 108

CONTEUDO DE COMPOSTOS FENOLICOS EM [EXTRATOS DE PETALAS DE ROSA (ROSA X
GRANDIFLORA HORT.), OBTIDOS POR EXTRAGCAO COM ULTRASSOM

Felipe de Lima Franzen

Juciane Prois Fortes

Jéssica Righi da Rosa

Giane Magrini Pigatto

Janine Farias Menegaes

Mari Silvia Rodrigues de Oliveira

DOI 10.22533/at.ed.99719091014




CAPITULOD 15 eeeeeeeeeeeeee e eeeeseeessesssmeesessssesnsssnsssesassessesnnesnesseesssesnsesnessnnssnssnsssnsens 116

DESIDRATAGAO DE FRUTAS PELO METODO DE CAMADA DE ESPUMA

Heloisa Alves de Figueiredo Sousa
Josemar Goncalves Oliveira Filho
Edilsa Rosa da Silva

Ivanete Alves de Santana Rocha
Rosenaide Dias Braga de Sousa
Isac Ricardo Rodrigues da Silva
Diana Fernandes de Almeida
Helloyse Eugénia da Rocha Alencar
Mariana Buranelo Egea

DOI 10.22533/at.ed.99719091015

(03X =] 1 o U] 1 1 - 128

EFEITO DE TRES METODOS DE ABATE SOBRE OS INDICADORES DE QUALIDADE DA CARNE
DA TILAPIA (Oreochromis niloticus) RESFRIADA

Elaine Cristina Batista dos Santos
Paulo Roberto Campagnoli de Oliveira Filho
Elisabete Maria Macedo Viegas

DOI 10.22533/at.ed.99719091016

(07X =11 11 ] 1o T I 20 140
EFEITOS CITOHEMATOLOGICOS DA SUPLEMENTAQAO COM AGARICUS BRASILIENSIS NA
CRIAQAO DE TILAPIAS DO NILO (OREOCHROMIS NILOTICUS)

Flavio Ferreira Silva

Wiliam César Bento Regis

DOI 10.22533/at.ed.99719091017

(07X =11 111 1o T - 152
EFEITOS DA SUPLEMENTAQAO PROFILATICA COM AGARICUS BRASILIENSIS EM DE TILAPIAS
DO NILO (OREOCHROMIS NILOTICUS) DESAFIADAS POR AEROMONAS HYDROPHILA

Flavio Ferreira Silva

Wiliam César Bento Regis

DOI 10.22533/at.ed.99719091018

(03X =] 1 o U] 1 1 - 160

EFEITOS D,E DIFERENTES METODOS DE COCQAO NAS CARACTERISTICAS NUTRICIONAIS E
FISICO-QUIMICAS DE CENOURAS (Daucus carota L.) PRONTAS PARA CONSUMO

Fabiana Bortolini Foralosso

Cauana Munique Haas

Maria Eduarda Peretti

Alvaro Vargas Junior

Sheila Mello da Silveira

Nei Fronza

DOI 10.22533/at.ed.99719091019

(03X =] 1 U] o 1o SRR 172

ERVAS AROMATICAS E ESPECIARIAS COMO FONTE DE ANTIOXIDANTES NATURAIS
Aline Sobreira Bezerra
Angélica Inés Kaufmann
Maiara Cristini Maleico
Mariana Sobreira Bezerra

DOI 10.22533/at.ed.99719091020




(03X = 1 U] o 10 IO SRR 181

EVALUATION OF THE PROCESS OF DESPECTINIZATION OF CUPUACU PULP (Theobroma
grandiflorum)

Luana Kelly Baltazar da Silva

Lenice da Silva Torres

Tatyane Myllena Souza da Cruz

Layana Natalia Carvalho de Lima

Rayssa Silva dos Santos

Adriano César Calandrini Braga

DOI 10.22533/at.ed.99719091021

(03X =] 1 U] 1o 102 188

EXTRAQAO ASSISTIDA POR ULTRASSOM PARA OBTEN(;AO DE COMPOSTOS BIOATIVOS DE
CASCA DE ATEMOIA (Annona cherimola Mill x Annona squamosa)

Caroline Pagnossim Boeira

Déborah Cristina Barcelos Flores

Bruna Nichelle Lucas

Claudia Severo da Rosa

Natiéli Piovesan

Francine Novack Victoria

DOI 10.22533/at.ed.99719091022

(03X =] 1 W U W o 10X SRR 197
FARELO DE MILHO: UM INGREDIENTE PARA DESENVOLVIMENTO DE PRODUTOS E
PROCESSOS ALIMENTICIOS

Tainara Leal de Sousa
Milena Figueiredo de Sousa
Rafaiane Macedo Guimaraes
Adrielle Borges de Almeida
Mariana Buranelo Egea

DOI 10.22533/at.ed.99719091023

(03X = 1 U o 10 SRR 209

INVESTIGACAO DA ATIVIDADE ANTIMICROBIANA DE FILMES BIOPOLIMERICOS CONTENDO
NANOPARTICULAS DE OURO

Maicon Roldao Borges
Carla Weber Scheeren

DOI 10.22533/at.ed.99719091024

(03X =] 1 U] o 13 216
MALDI-TOF MS BIOSENSOR IN MICROBIAL ASSESSMENT OF KEFIR PROBIOTIC

Karina Teixeira Magalhdes-Guedes
Roberta Oliveira Viana

Disney Ribeiro Dias

Rosane Freitas Schwan

DOI 10.22533/at.ed.99719091025




CAPITULOD 26 ..o eeeeeeeeeeveeeeeeessmeesessssessssnssssssssesssssnnesnssssesssesnsssnessessssssnsssnsens 223

META-ANALISE COMO FERRAMENTA PARA AVALIAQAO DE DIFERENTES COPRODUTOS
UTILIZADOS EM DIETAS PARA COELHOS DE CORTE

Diuly Bortoluzzi Falcone

Ana Carolina Kohlrausch Klinger

Amanda Carneiro Martini

Geni Salete Pinto de Toledo

Luciana Pétter

Leila Picolli da Silva

DOI 10.22533/at.ed.99719091026

(03X =] 1 5 U] 1o 1y A0S 228

MODELAGEM TERMODINAMICA E I?ETERMINAQAO DA SOLUBILIDADE DO OLEO DE
BACABA (Qenocarpus bacaba) E UCUUBA (Virola surinamensis) COM DIOXIDO DE CARBONO
SUPERCRITICO

Eduardo Gama Ortiz Menezes

Jhonatas Rodrigues Barbosa

Leticia Maria Martins Siqueira

Raul Nunes de Carvalho Junior

DOI 10.22533/at.ed.99719091027

(03X =] 1 U] o 1 SRR 237

PARAME]’ROS BIOQUIMICOS DAS SEMENTES DE CAFE (Coffea arabica, L.) EM FUNQAO DE DA
ADUBACAO NITROGENADA

Danilo Marcelo Aires dos Santos

Enes Furlani Junior

Michele Ribeiro Ramos

Eliana Duarte Cardoso

André Rodrigues Reis

DOI 10.22533/at.ed.99719091028

(03X = 1 U] o 1L SRR 249

PRE-TRATAMENTO DE CASCAS DE AMENDOIM COM ULTRASSOM DE ALTA INTENSIDADE:
EFEITO ESTRUTURAL E LIBERAGAO DE AQUCARES

Tiago Carregari Polachini

Antonio Mulet

Juan Andrés Cércel

Javier Telis-Romero

DOI 10.22533/at.ed.99719091029

(03X =] 1 o U] o I o S 264

QUALIDADE DA FIBRA DO ALGODOEIRO (Gossypium hirsutum L.) EM FUN(;AO DA ADUBA(;AO
FOLIAR
Danilo Marcelo Aires dos Santos
Michele Ribeiro Ramos
Bruna Gongalves Monteiro
Enes Furlani Junior
Anderson Barbosa Evaristo
Marisa Campos Lima
Gustavo Marquardt
Geovana Alves Santos
Leticia Marquardt

DOI 10.22533/at.ed.99719091030




(03X = 1 U] o 1< 5 IO SRR 274
RESULTADOS A PARTIR DE EQUIRAMENTO PORTATIL E DE BAIXO CUSTO DESENVOLVIDO
PARA DETEC(;AO DE ADULTERACOES EM LEITE

Wesley William Gongalves Nascimento
Mariane Parma Ferreira de Souza

Ana Carolina Menezes Mendonca Valente
Virgilio de Carvalho dos Anjos

Marco Antbnio Moreira Furtado

Maria José Valenzuela Bell

DOI 10.22533/at.ed.99719091031

(03X =] 1 U] 1o 1< 7720 282

TEOR DE CAFEINA E RENDIMENTO DE SEMENTES DE CINCO CULTIVARES DE GUARANAZEIRO
COLHIDAS EM TRES ESTAGIOS DE MATURACAO E SUBMETIDAS A SEIS PERIODOS DE
FERMENTACAOQO

Lucio Pereira Santos
Lucio Resende
Enilson de Barros Silva

DOI 10.22533/at.ed.99719091032

(03X =] 1 U] W I K SRR 206

VALORIZATION OF WASTE COFFEE HUSKS: RECOVERY OF BIOACTIVE COMPOUNDS USING
A GREEN EXTRACTION METHOD

Adina Lima de Santana
Gabriela Alves Macedo

DOI 10.22533/at.ed.99719091033

(03X = 1 U o 1< SRR 305

VIABILIDADE DE BACILLUS CLAUSII, BACILLUS SUBTILIS E BACILLUS SUBTILIS VAR NATTO
EM NECTAR E POLPA DE CAJU

Adriana Lucia da Costa Souza
Luciana Pereira Lobato

Rafael Ciro Marques Cavalcante
Roberto Rodrigues de Souza

DOI 10.22533/at.ed.99719091034

SOBRE AS ORGANIZADORAS........coicrerrnnamsrrnsssssssssss s sssssss s snsssss s s sssss sessansesess 319

INDICE REMISSIVO ...ooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseesssesnesssessesssssmesssessssssssnessnseseesssssnsssnesans 320




CAPITULO 26

META-ANNALISE COMO FERRAMENTA PARA
AVALIACAO DE DIFERENTES COPRODUTOS
UTILIZADOS EM DIETAS PARA COELHOS DE CORTE

Diuly Bortoluzzi Falcone
Universidade Federal de Santa Maria, Santa
Maria — RS

Ana Carolina Kohlrausch Klinger
Universidade Federal de Santa Maria, Santa
Maria — RS

Amanda Carneiro Martini
Universidade Federal de Santa Maria, Santa
Maria — RS

Geni Salete Pinto de Toledo
Universidade Federal de Santa Maria, Santa
Maria — RS

Luciana Poétter
Universidade Federal de Santa Maria, Santa
Maria — RS

Leila Picolli da Silva
Universidade Federal de Santa Maria, Santa
Maria — RS

RESUMO: O objetivo deste capitulo € expor
uma analise meta-analitica de diferentes
coprodutos, sobre o desempenho de coelhos de
corte. Os dados utilizados, referem-se a cinco
ensaios biologicos realizados no Laboratério
de Cunicultura da Universidade Federal de
Santa Maria. Em cada ensaio foram testados
diferentes coprodutos, com diferentes niveis
de substituicdo, como: bagaco de uva, casca
de soja, baraco de batata-doce, residuo de
cervejaria e topos de cenoura, em substituicao

Inovacdo em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos 2

a um ingrediente convencional: o feno de
alfafa. A variavel analisada foi a do ganho de
peso dos animais. Os dados foram tabulados
e analisados com a ponderagdo inversa da
variancia e o modelo aleatorio para obtencéo
da estimativa da diferengca na média entre os
grupos. Os resultados obtidos demonstram
que os diferentes coprodutos ndo apresentam
diferencas quando comparados ao tratamento
controle. No entanto, quando analisamos em
grupos observamos que o coproduto bagaco
de uva apresentou os melhores valores,
seguido da casca de soja. As diferengas nao
sao significativas na maioria dos subgrupos, ou
seja, estdo bem préximas a médias, mostrando
que é viavel o uso de coprodutos em dietas
para coelhos. Conclui-se, portanto, com base
no estudo meta-analitico, que a utilizacdo de
diferentes coprodutos em dietas para coelhos
em substituicdo ao feno de alfafa € viavel. Desta
forma, novos coprodutos podem ser estudados
para serem incorporados as dietas cunicolas,
visto que, a substituicio é uma estratégia
promissora que pode ser utilizada obtendo-se
reducdo de custos e minimizando impactos
ambientais.

PALAVRAS-CHAVE:
integracao de resultados, tecnologia

analise de dados,

ABSTRACT: The aim of this chapter is to
expose a meta-analytical analysis of different
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co-products on the performance of growing rabbits. The data used refer to five
biological assays performed at the Cuniculture Laboratory of the Federal University of
Santa Maria. Different co-products with different substitution levels were tested in each
trial, such as: grape marc, soybean hulls, sweet potato vines, brewery residue and
carrot tops, replacing a conventional ingredient: alfalfa hay. The variable analyzed was
the weight gain of the animals. Data were tabulated and analyzed using the inverse
weighting of variance and the random model to obtain the estimate of the difference
in mean between the groups. The results showed that the different co-products do not
differ when compared to the control treatment. However, when we analyzed in groups,
we observed that the grape marc presented the best values, followed by soybean
hull. Differences are not significant in most subgroups, showing that the use of co-
products in rabbit diets is feasible. Therefore, based on the meta-analytical study, it is
concluded that the use of different co-products in rabbit diets to replace alfalfa hay is
feasible. Thus, new co-products can be studied to be incorporated into the diets, since
substitution is a promising strategy that can be used to reduce costs and minimize
environmental impacts.
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11 INTRODUCAO

No Brasil, grandes quantidades de residuos agroindustriais sdo desperdicados
diariamente, possivelmente em virtude da falta de informacé&o sobre os seus usos
alternativos. Deste modo, recursos que poderiam estar sendo utilizados de diversas
formas—como porexemplo, emdietas animais —sao desperdicados, gerando passivos
ambientais. Neste contexto, na atualidade, diversos estudos estdo sendo realizados
com a finalidade de demonstrar os beneficios — tanto para o meio ambiente, quanto
para as cadeias produtivas — da utilizacdo destes residuos.

A meta-analise, trata-se de uma ferramenta que visa extrair informagcdes de
dados preexistentes, através da unidao de resultados de diversos trabalhos e pela
aplicacdo de uma ou mais técnicas estatisticas (LUIZ, 2002). E um método quantitativo
que permite combinar os resultados de estudos realizados de forma independente e
sintetizar as suas conclusdes ou mesmo extrair uma nova conclusao.

Neste sentido, a cunicultura é uma atividade praticada no mundo inteiro, com
manejo, alojamento e alimentacao simples e faceis que geram grandes rentabilidades
ao produtor (ALMEIDA, 2012). O coelho, € animal herbivoro que consegue aproveitar
de forma eficiente diferentes fontes de fibras. Estas fontes, presentes em residuos
de baixo valor comercial, barateiam os custos de producéo. Assim, torna-se possivel
o fornecimento de coprodutos, diminuindo a utilizacéo de produtos que poderiam ser
utilizados na alimentacéo humana.

Diante do exposto, 0 objetivo deste capitulo € expor o efeito da utilizacéo
de diferentes coprodutos, sobre o desempenho de coelhos de corte, por meio de
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uma meta-analise de trabalhos realizados em diferentes anos no Laboratério de
Cunicultura da UFSM, possibilitando assim, melhorar a representatividade dos
dados.

2 | MATERIAIS E METODOS

Os dados utilizados para realizacéo deste trabalho, referem-se a cinco ensaios
biolégicos realizados no Laboratério de Cunicultura (LabCuni) do Departamento
de Zootecnia da Universidade Federal de Santa Maria (UFSM), Santa Maria, Rio
Grande do Sul. A cidade situa-se na regiao central do RS, localizado a 29 ° 68 ‘de
latitude, 53 ° 80’ de longitude oeste.

Os ensaios biologicos avaliaram o desempenho, na fase de crescimento, da
criacdo de coelhos (35 a 85 dias), alojados em gaiolas em galpé&o proprio para
cunicultura. Em cada ensaio foram testados diferentes coprodutos, com diferentes
niveis de substituicdo, como: bagaco de uva, casca de soja, baraco de batata-
doce, residuo de cervejaria e topos de cenoura, em substituicdo a um ingrediente
convencional, o feno de alfafa.

A variavel analisada foi a do ganho de peso dos animais. Para isto, todos
trabalhos deveriam apresentar os valores de ganho de peso do tratamento controle:
sem inclusédo de coprodutos e dos demais tratamentos com os diferentes niveis de
substituicdo por coprodutos, além do numero de animais utilizados por repeticéo e o
valor do desvio padrao.

Os dados foram tabulados através do programa Microsoft® Office Excel® 2013
e analisados pelo programa estatistico R, versao 3.5.0, pacote “meta”, funcéao
“metacont”. Foi utilizado a ponderacgéo inversa da variancia e o modelo aleatoério para
obtencao da estimativa da diferenca na média entre os grupos. A heterogeneidade
dos resultados entre os experimentos foi quantificada utilizando a estatistica 2
(HIGGINS et al., 2002), que quantifica o impacto da heterogeneidade em uma meta-
analise. Apés a analise estatistica feita pelo software, foi gerado no proprio software
R um grafico, para apresentar de forma mais ilustrativa os resultados, denominado
forest plot.

31 RESULTADOS E DISCUSSAO

Nos dados analisados a heterogeneidade apresentada foi de 74% no ganho
de peso. Na escala onde um valor proximo a 0% néao indica heterogeneidade entre
os estudos, proximo a 25% indica baixa heterogeneidade, proximo a 50% indica
heterogeneidade moderada e proximo a 75% alta heterogeneidade entre os estudos
(RODRIGUES & ZIEGELMANN, 2010).

O método grafico mais usual para apresentar os resultados da meta-analise &
através do forest plot (Figura 1). A linha vertical representa uma diferenca de média
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zero ou nenhum efeito. O lado esquerdo da linha vertical representa uma reducéao
do efeito e o lado direito da linha vertical representa um aumento do efeito; cada
quadrado em torno do ponto de efeito reflete a ponderacgao relativa do estudo para o
tamanho total do efeito estimado. Quanto maior for a area do quadrado, maior sera
a contribuicao do estudo em relacdo a estimativa global. O limite superior e inferior
da linha conectada ao quadrado representa a parte superior e inferior IC (intervalo
de confianca) 95% para o tamanho do efeito (BALAN et al., 2016; RODRIGUES e
ZIEGELMANN, 2010.).

Nos resultados obtidos do ganho de peso, observamos que os diferentes
coprodutos néo apresentam diferencas quando comparados ao tratamento controle.
No entanto, quando analisamos em grupos observamos que o coproduto do bagaco
de uva apresentou os melhores valores, seguido da casca de soja.

Experimental Control Standardised Mean
Study Total Mean SD Total Mean sD Difference SMD 95%-Cl Weight
Klinger, et al. 2013 10 2816 28900 10 23.38 3.7100 ——  1.38 [0.38; 237] 98%
Klinger, et al 2013 10 2867 20800 10 2338 37100 —— 168 [063; 274 95%
—_—
Klinger, et al. 2014 10 33.37 36600 10 29.71 2.93500 — 1.05 [0.11; 200] 10.0%
Klinger, et al 2014 10 3238 43600 10 2971 29500 069 [022; 160] 103%
= T
Klinger, et al. 2016-1 9 2403 3.6200 9 2477 48300 — 017 [1.09; 0.76] 10.2%
Klinger, et al. 2016-1 9 2373 3.3900 9 2477 48300 ﬁ— 024 [117, 069 101%
Klinger, et al. 2016-2 9 31.52 31000 9 3280 3.3600 038 [1.31, 056] 101%
Klinger, et al. 2016-2 9 2927 21400 9 3280 33600 ———— -1.19 [2.22,017] 96%
—=mi =
Klinger, et al 2017 10 2265 25300 10 2393 16000 058 [-148; 032] 103%
Klinger, et al. 2017 10 2216 23900 10 23.93 1.6000 083 [-1.76; 0.09] 10.2%
==z T
Random effects model 96 96 ﬁ 0.13 [-0.46; 0.72] 100.0%

Heterogeneity: I° = 74%, t° = 0.6689, p < 0.01

Figura 1- Forest plot representando o ganho de peso (g/dia) de coelhos alimentados com
diferentes coprodutos em substituicao ao feno de alfafa.

Dados de valores da Tabela 1, ajudam a ilustrar de forma mais clara o ganho de
peso (g/dia), onde observamos a reducao ou incremento em comparagcao ao grupo
controle. Nestes resultados percebemos que as diferengas ndo séo significativas na
maioria dos subgrupos, ou seja, estdo bem proximas a médias, mostrando que é
viavel o uso de coprodutos em dietas para coelhos.
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Coproduto Ganho (g/dia)

Bagaco de uva 3,76
Casca de soja 3,44
Baraco de batata-doce -0,70
Residuo de cervejaria -1,99
Topos de cenoura -1,72

Tabela 1- Diferenca do ganho de peso dos animais alimentados com coprodutos em relagéo ao
grupo controle, utilizando SMD (diferenca de média estandardizada).

Estudos como estes vdo ao encontro com projetos feitos em paises da Africa,
assolados pela fome e pobreza, onde estéo investindo na producéo de coelhos com
dietas simples a base de coprodutos de culturas vegetais (KHALIL, 2010). Neste
sentido, percebemos que a utilizagao de coprodutos pode ser uma estratégia podendo
beneficiar diversas familias dentro de suas propriedades rurais, contribuindo para o
desenvolvimento rural e garantindo renda familiar.

41 CONCLUSAO

Conclui-se com base no estudo meta-analitico, que a utilizacédo de diferentes
coprodutos em dietas para coelhos em substituicdo ao feno de alfafa € viavel. Desta
forma, novos coprodutos podem ser estudados para serem incorporados as dietas
cunicolas, visto que, a substituicao é uma estratégia promissora que pode ser
utilizada obtendo-se reducdo de custos e minimizando impactos ambientais.
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