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APRESENTACAO

O e-book Avancos e Desafios da Nutricdo no Brasil 4, traz um olhar multidisciplinar
e integrado da nutricdo com a Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. A presente obra é
composta de 66 artigos cientificos que abordam assuntos de extrema importancia
relacionados a nutricdo e a tecnologia de alimentos. O leitor ird encontrar assuntos
que abordam temas como as boas praticas de manipulagcdo e condi¢cdes higiénico-
sanitaria e qualidade de alimentos; avaliagcbes fisico-quimicas e sensoriais de
alimentos; rotulagem de alimentos, determinacao e caracterizacdo de compostos
bioativos; atividade antioxidante, antimicrobiana e antifungica; desenvolvimento de
novos produtos alimenticios; insetos comestiveis; corantes naturais; tratamento de
residuos, entre outros.

O e-book também apresenta artigos que abrangem analises de documentos
como patentes, avaliagao e orientacéo de boas praticas de manipulagéo de alimentos,
habitos de consumo de frutos, consumo de alimentos do tipo lanches rapidos, programa
de aquisicao de alimentos e programa de capacitacdo em boas praticas no ambito
escolar.

Levando-se em consideracdao a importancia de discutir a nutricdo aliada a
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, os artigos deste e-book, visam promover reflexdes
e aprofundar conhecimentos acerca dos temas apresentados. Por fim, desejamos a
todos uma excelente leitura!

Natiéli Piovesan e Vanessa Bordin Viera
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CAPITULO 23

PROGRAMA DE AQUISICAO DE ALIMENTOS:
PROMOCAO DA SEGURANCA ALIMENTAR
E NUTRICIONAL E HABITOS ALIMENTARES

Daniele Custédio Goncalves das Neves
Doutoranda em Alimentos e Nutricdo.
Universidade Estadual de Campinas — Faculdade
de Engenharia de Alimentos — CEP: 13083-852
— Campinas — SP — Brasil, Telefone: (19) 3521-
4097. E-mail: dani.custodioneves@gmail.com

Katia Cilene Tabai

Prof. Dr.2 da Area de Alimentos e Nutrigdo.
Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro.
Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro,
Instituto de Ciéncias Sociais Aplicadas. BR-465,
Km 7. CEP: 23.897-000 - Seropédica - Rio de
Janeiro/RJ. Telefone: (21) 26821042. E-mail:
ktabai@ufrrj.br

Baseado no trabalho apresentado no evento 6° Simpdésio
de Seguranca Alimentar, faz parte da dissertacdo de
mestrado da primeira autora, sob a orientacdo da
segunda autora, a saber: NEVES, D.C.G. Anadlise de
Politicas Publicas Intersetoriais de Fortalecimento
da Agricultura Familiar e de Seguranca Alimentar e
Nutricional no Brasil e o Caso de um municipio do
Espirito Santo. 2018. 104p. Dissertacdo (Mestrado em
Praticas de Desenvolvimento Sustentavel). Universidade
Federal Rural do Rio de Janeiro, Seropédica, RJ, 2018.

RESUMO: Este artigo apresentara o estudo
de caso realizado no municipio capixaba de
Cachoeiro de Itapemirim, acerca do Programa
de Aquisicao de Alimentos (PAA) e apresentara o
panorama de como as instituicées beneficiadas
quanto a mudanc¢a do habito alimentar do seu
publico. Este trabalho exploratério de carater
quali-quantitativo acompanhou a execucgao
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SAUDAVEIS A VULNERAVEIS

do PAA no municipio capixaba de Cachoeiro
de Itapemirim no periodo de 2015 e 2016
verificando as melhorias proporcionadas as
instituicobes beneficiadas pelo programa. O
PAA oportunizou as instituicbes beneficentes
a ter acesso regular a alimentos de hortifruti,
viabilizando a confec¢do de cardapio semanal,
com introdugcdo de alimentos antes néo
consumidos, com uma alimentacdo mais
saudavel e rica aos usuarios da instituicao, maior
variedade e qualidade nutricional dos alimentos
e possibilidade de confeccdo de cardapios
variados, assim, promovendo uma mudanca do
estado nutricional do grupo vulneravel atendido
pelas instituicoes.

PALAVRAS-CHAVE: Programa de Aquisicéo de
Alimentos; Seguranca Alimentar e Nutricional;

Habitos Alimentares.

ABSTRACT: This article will present the case
study carried out in the municipality of Cachoeiro
de Itapemirim, about the Food Acquisition
Program (FAP) and will present the panorama
of how the institutions benefited from the change
in the food habits of its public. This qualitative
and quantitative exploratory work followed
the execution of the FAP in the municipality of
Cachoeiro de Itapemirim in the period of 2015
and 2016, verifying the improvements provided
to the institutions benefited by the program. The
FAP made it possible for charitable institutions
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to have regular access to hortifrati foods, making possible the preparation of a weekly
menu, introducing previously unconsumed foods, providing a healthier and richer diet
for the institution’s users, greater variety and nutritional quality of foods and possibility
of confection of varied menus, thus promoting a change in the nutritional status of the
vulnerable group attended by the institutions.

KEYWORDS: Food Acquisition Program; Food and nutrition security; Eating habits.

11 INTRODUCAO

O Brasil avangou muito no quesito governanca e seguranca alimentar e
nutricional na ultima década, principalmente em a¢des intersetoriais para a promoc¢éo
do Direito Humano a Alimentagcdo Adequada e como resultado desse esfor¢o ocorreu
a diminuicéo da pobreza e da fome (TABAI, 2018).

Nesse periodo também foi desenvolvido diversos programas para uma politica
agricola para o setor social no meio rural brasileiro denominado Agricultura Familiar.
Dentre os varios programas constituidos ou reformulados nesse periodo se destacam: o
crédito agricola por intermédio do Programa Nacional de Fortalecimento da Agricultura
Familiar — PRONAF e as acbes de acesso ao mercado institucional - Programa de
Aquisicao de Alimentos (PAA) e Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE)
(DELGADO et al., 2005; VILAR e MOREIRA, 2016).

O Programa de Aquisicdo de Alimentos foi instituido pelo art. 19 da Lei n°
10.696, de 2 de julho de 2003. Esta Lei foi alterada em 2011 pela Lei n° 12.512, e
regulamentada por diversos decretos. O decreto vigente é o Decreto n° 7.775 de 4 de
julho de 2012 (BRASIL, 2003; BRASIL, 2011; BRASIL, 2012). O PAA é o programa
de fomento de aquisicdo de alimentos oriundos também da Agricultura Familiar.
Este programa compra géneros alimenticios da Agricultura Familiar, com dispensa
de licitacdo, e os destina as instituicbes governamentais ou ndo governamentais que
atendam pessoas com risco de insegurancga alimentar e nutricional. O PAA também
contribui para a constituicdo de estoques publicos de alimentos, Companhia Nacional
de Abastecimento (CONAB), produzidos por agricultores familiares e para a formacao
de estoques pelas organizacdes da agricultura familiar (RIBEIRO et. al., 2013; SEAD,
2017a).

O PAA destaca-se por sinalizar um novo cenario de inovacéo e estimulo
ao desenvolvimento Territorial endégeno no que se refere as politicas publicas de
apoio a agricultura familiar de modo intersetorial, principalmente no que diz respeito
a comercializagao direta de produtos e sua relacdo com a soberania alimentar, a
biodiversidade e a sustentabilidade econdmica, social e ambiental (DIAS et al., 2013).

Este artigo apresentara o estudo de caso realizado no municipio capixaba de
Cachoeiro de Itapemirim, acerca do Programa de Aquisicdo de Alimentos (PAA) e
apresentara o panorama de como as instituicbes beneficiadas quanto a mudanca do
hébito alimentar do seu publico.
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2|1 REVISAO DE LITERATURA

O Programa de Aquisicao de Alimentos foi instituido pelo art. 19 da Lei n® 10.696,
de 2 de julho de 2003. Esta Lei foi alterada pela Lei n° 12.512, de 14 de outubro de
2011, e regulamentada por diversos decretos. O que esta em vigéncia é o Decreto n°
7.775 de 4 de julho de 2012. O PAA surgiu durante a formulacdo do Programa Fome
Zero, langado em outubro de 2001 pelo Instituto de Cidadania. O Conselho Nacional
de Seguranca Alimentar (CONSEA) passou a discutir as diretrizes que orientariam o
Programa (BRASIL, 2012; BRASIL, 2011; BRASIL, 2003).

As diretrizes do Programa de Aquisi¢ao de Alimentos s&o:

i) promover a incluséo econdmica e social de agricultores familiares; ii) incentivar
0 consumo e a valorizagdo dos alimentos produzidos pela agricultura familiar;
iii) promover o acesso a alimentacdo as pessoas em situacao de inseguranca
alimentar e nutricional, sob a perspectiva do direito humano a alimentacéo
adequada e saudavel; iv) apoiar a formacéo de estoques publicos por agricultores
familiares e suas organizacdes; v) fortalecer circuitos locais e regionais e redes
de comercializagao; vi) promover o abastecimento alimentar por meio de compras
governamentais de alimentos, inclusive para prover a alimentacédo escolar; vii)
promover e valorizar a biodiversidade e a producéo organica e agroecoldgica de
alimentos e incentivar habitos alimentares saudaveis em nivel local e regional; e viii)
estimular o cooperativismo e o associativismo (BRASIL, 2012).

O PAA é um programa que compra géneros alimenticios oriundos da agricultura
familiar, com dispensa de licitacdo, e os destina as instituicbes governamentais ou
ndo-governamentais que atendam pessoas com risco de inseguranga alimentar e
nutricional.

Além disso, este programa promove o abastecimento alimentar por meio
de compras governamentais de alimentos; fortalece circuitos locais e regionais e
também redes de comercializagdo; valoriza a biodiversidade e a produgéo orgéanica
e agroecologica de alimentos; incentiva habitos alimentares saudaveis e estimula
o associativismo. Chmielewska et al. (2009) reforca que o programa age em dois
aspectos importantes no suprimento alimentar da populagao: no momento produtivo e
no momento do consumo.

O PAA é gerido pelo Grupo Gestor (GGPAA), este 6rgao € responsavel por
definir as formas de funcionamento das modalidades do Programa; a metodologia
para a definicdo dos precos de referéncia de aquisicdo de alimentos, considerando
as diferencas regionais e a realidade da agricultura familiar; as condicbes de doacao
dos produtos adquiridos; as condicdes de formacao de estoques publicos; os critérios
de priorizacéo dos beneficiarios fornecedores e consumidores; as condi¢cdes para a
aquisicao e doagdo das sementes, mudas e outros materiais propagativos de culturas
alimentares; e outras medidas necessarias para a operacionalizacao do PAA (SEAD,
2017b).

O Grupo Gestor do PAA é constituido por representantes dos ministérios de
Desenvolvimento Sociale Combate a Fome;de Desenvolvimento Agrario;daAgricultura,
Pecuaria e Abastecimento; do Planejamento, Orcamento e Gestao; da Fazenda; e da
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Educacéo. Este grupo tem como objetivo principal orientar e acompanhar a execugao
do PAA, normatizando por meio de suas Resolugdes (SEAD, 2017b).

Por sua intersetorialidade e abrangéncia, o PAA é um Programa que conta
com ampla participacdo da sociedade civil. O Conselho de Seguranca Alimentar e
Nutricional (CONSEA) € instancia de controle do PAA nas esferas nacional, estadual
e municipal. Na hipdtese de inexisténcia desses, os Conselhos de Desenvolvimento
Rural Sustentavel ou os Conselhos de Assisténcia Social poderdo ser responsaveis
pelo acompanhamento da execugao do PAA (SEAD, 2017a).

O PAA conta ainda com a participacdo social no Comité composto por
representantes governamentais e da sociedade civil, de carater consultivo, que
assessora 0 Grupo Gestor e acompanha a implementacdo do Programa (SEAD,
2017b).

O Programa de Aquisicéo de Alimentos € apresentado pela Secretaria Especial
da Agricultura Familiar e do Desenvolvimento Agrario (SAED, 2017c) em cinco
modalidades:

1. Compra com Doacédo Simultdnea: tem como finalidade fazer aquisi¢cdes
de alimentos da agricultura familiar e destinar as entidades da rede
socioassistencial e aos equipamentos publicos de alimentacdo e nutricao
(Restaurantes Populares, Cozinhas Comunitarias e Bancos de Alimentos),
afim de auxiliar nos estoques de mantimentos das entidades atendidas.
Esta modalidade faz aquisicGes de fabricacéo propria da agricultura familiar
seja ‘in natura’ ou processado, desde que se cumpra com 0s requisitos de
controle de qualidade vigentes.

A modalidade Compra e Doacéao Simultanea é realizada em todos os estados,
sendo seu teto maximo de comercializagdo por unidade familiar/ano de até R$
4.500,00 em contratos individuais ou de R$ 4.800,00 por unidade familiar/ano quando
for intermediado por organizacdes (cooperativas).

2. Compra Direta: esta modalidade objetiva constituir estoques publicos de
produtos como arroz, feijao, milho, trigo, sorgo, farinha de mandioca, farinha
de trigo, leite em pé integral, castanha de caju, castanha-do-brasil, por
exemplo, desde que sejam definidos e estipulados pelo Grupo Gestor do
PAA. Esses alimentos sao utilizados para a composi¢do de cestas basicas
distribuidas a grupos populacionais especificos ou em caso de emergéncia.

A Compra Direta permite a aquisicao de produtos de até R$ 8.000,00 por unidade
familiar/ano, e é acessada individualmente.

3. Apoio a Formacéo de Estoques: tem como propésito apoiar financeiramente
a construcéo de estoques de alimentos por organizagcées da agricultura
familiar através de recursos vindos do Ministério de Desenvolvimento Social
ou da Secretaria Especial da Agricultura Familiar e do Desenvolvimento
Agréario. Quando a operacao é feita com recursos do MDS, o pagamento é
a entrega de parte dos alimentos beneficiados para os estoques pubicos.
Quando a operacgao é feita com recursos do SEAD, o pagamento € feito
através da venda do alimento beneficiado no mercado convencional é que
se devolva a Unido o recurso que lhe foi repassado pela Conab, acrescido
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de encargos de 3% (trés por cento) ao ano.

O valor de participacao limite financiado & de R$ 8.000,00 por unidade familiar/
ano ou quando é feito através de organizagdo nao pode ultrapassar o valor total de R$
1,5 milhao por cada organizagao/ano.

4. Incentivo a Producédo e ao Consumo de Leite — PAA Leite: visa contribuir
com o aumento do consumo de leite pelas familias que se encontram em
situacdo de inseguranca alimentar e nutricional e também incentivar a
producdo leiteira dos agricultores familiares. Sdo adquiridos leite de vaca
e de cabra de fabricacdo prépria dos agricultores familiares e deve cumprir
0s requisitos de controle de qualidade dispostos nas normas vigentes. Esta
modalidade é executada somente pelos estados do Nordeste e Minas Gerais
(Regiéao Norte). Os agricultores familiares devem produzir no maximo 150L
de leite/dia e ter comprovante de vacinacéo dos animais. O valor recebido é
de, no maximo, R$ 4.000,00 por unidade familiar/semestre.

5. Compra Institucional: € a aquisicdo pelos 6rgéos federais, estaduais,
municipais e do Distrito Federal de produtos da agricultura familiar com
recursos proprios dispensado de licitacdo, afim de atender as demandas
alimentares da instituicdo. Esta modalidade faz aquisicdes de fabricacao
propria da agricultura familiar seja ‘in natura’ ou processado, desde que se
cumpra com 0s requisitos de controle de qualidade vigentes.

Seu limite financeiro por unidade familiar/ano é R$ 8.000,00, independente dos

fornecedores participarem de outras modalidades do PAA.

31 MATERIAL E METODOS

A pesquisa realizada € de carater exploratério e de natureza quali-quantitativo.
Optou-se por escolher essa metodologia devido as facilidades na analise dos dados
brutos através de instrumentos padronizados e neutros sem perder os tragcos ricos
substanciais das analises qualitativas (BARROS e LEHFELD, 2000; GERHARDT e
SILVEIRA, 2009).

Esta pesquisa faz parte do projeto de pesquisa intitulada “Seguranca Alimentar:
a intersetorialidade no Brasil” submetido & Comisséo de Etica em Pesquisa na UFRRJ
(COMEP/UFRRJ), seguindo os principios éticos da Resolucéo n° 466/12 do Conselho
Nacional de Saude, ao qual regulamenta os procedimentos de pesquisa envolvendo
humanos, obtendo parecer favoravel, conforme descrito no protocolo n°® 797/2016.

Aobtencao dos dados quantitativo e qualitativo foi realizada através da Secretaria
Municipal de Desenvolvimento Social de Cachoeiro de ltapemirim (SEMDES) —
responsavel pela administracdo do PAA no municipio de Cachoeiro de ltapemirim,
assim como o relatério com os dados da aplicagdo do questionario estruturado com
onze perguntas as instituicbes participantes para avaliagdo do programa. O periodo
analisado é de 2015 e 2016, pois foi 0 periodo que ocorreu a aplicabilidade do PAA no
municipio.

Avancos e Desafios da Nutricdo 4 Capitulo 23




Os dados coletados foram agrupados por meses e grupo de alimentos, em
seguida organizados por ano de atuacéo da politica publica. A analise dos dados foi
através do programa da Microsoft, o Excel, onde foram organizadas as informacdes
e as analises estatisticas. As tabelas foram criadas no Microsoft Word, com valores
absolutos e percentuais dos itens analisados. Os dados obtidos a partir dos
questionarios ja vieram tabulados e organizados por temas prioritarios no relatério da
SEMDES sobre o PAA.

4 | RESULTADOS E DISCUSSAO

O Programa de Aquisicdo de Alimentos dispde de 16 grupos alimenticios
comercializados, em Cachoeiro de Itapemirim sdo adquiridos 11 destes grupos
alimenticios. Vale destacar que dos cinco grupos de alimentos ndo adquiridos trés
sao de alta complexidade para os agricultores familiares locais, a saber, carnes, 6leos
e gorduras, e sucos e polpa de frutas, a dificuldade consiste na regularizagcao da
atividade. Essa dificuldade na comercializacdo ocorre principalmente com produtos
beneficiados e foi observado em outros estudos casos como nos estados de Minas
Gerais e Bahia (SANTOS et al., 2012) e no Parana (DORETTO e MICHELLON, 2007).

A informalidade da atividade econémica para os agricultores familiares é pratica
corriqueira, trata-se de uma atividade tradicional herdada que adquiriu a atribuicao
de informal a partir da regulamentagcdo do setor e agora busca se adequar, mas
esse processo requer tempo tendo em visto a burocracia e o auto custo econémico
da implementacédo de estabelecimentos para o beneficiamento destes alimentos
(WILKINSON e MIOR, 1999).

Em parametros nacionais os grupos alimenticios mais adquiridos no PAA sao
leite e derivados, hortalicas, frutas, e cereais e leguminosas (NEVES, 2018). E em
Cachoeiro de Itapemirim esse padrédo de comercializacao é bem semelhante tendo
no periodo estudado os produtos mais adquiridos as hortalicas (49,22t), os cereais e
leguminosas (37,35t) e as frutas (31,95t).

2015 2016
Recursos Recursos
(USDS) Peso (t) (USDS) Peso (1)
Agiicar e Doces | 22.48521 | 4,08 6.674,93 160 | 29.160,14 | 568 |
Aves e Ovos 8.937,18 7,08 4.742,67 3,76
Copelze 2121435 | 36,85 152,53 0,50 | 21.366,88 | 37,35
Leguminosas
Cocos, Castanhas e |, 541 g 8,10 1.227,97 4,30
Nozes
Diversos 797019 | 13,95 | 8.990,93 447 | 16.961,12 | 18,42 |
Farinhas, Feculase | 0,00 1.066,13 | 043
Massas
Frutas 4.364,70 11,45 8.386,67 20,50 | 12.751,37 | 31,95
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Hortalicas 5.169,26 7,57 24.214,40 41,65
Leite e Derivados 3.573,52 0,70 5.045,87 1,00
Panificados 7.029,68 1,24 15.872,53 2,85
Pescados 6.988,80 9.567,20

| 16.556,00 | 256

Tabela 1 - Grupos Alimenticios Adquiridos do Programa de Aquisi¢cao de Alimentos no periodo
de 2015-2016 da Agricultura Familiar no municipio de Cachoeiro de Itapemirim/ES, 2017.

*USD$ = R$ 3,75

Fonte: SEMDES — PMCI. Cachoeiro de Itapemirim (2016)

No entanto, quando analisamos por ano notamos que em 2015 o produto
mais comercializado foi cereais e leguminas com 36,85t, responsavel por 40% das
aquisicoes. Ja em 2016 o produto mais comercializado foi a hortalica com 41,65t
(Tabela 1). E importante ressaltar que nesse periodo estudado a cidade de Cachoeiro de
[tapemirim teve sua pior crise hidrica registrado na histéria, no ano de 2015 ocorreram
dois decretos de emergéncia por falta de agua. Compreende-se que por esse motivo
a aquisicéo de cereais e leguminosas tenha diminuido, devido a caracteristica cultura.

Aaquisi¢ao do grupo agucares e doces houve uma redugéo de aproximadamente
40% de 2015 para 2016 devido a dificuldade dos manipuladores de alimentos das
instituicbes beneficiadas pelo programa em utilizar o mel nas preparacdes diarias e
nao somente como produto fitoterapico. O consumo de mel como produto fitoterapico
esta atrelado em 92% dos casos nas pesquisas realizadas por Dantas et al. 2009,
Zamberlan e Santos 2010 e Santos et al. 2016, e entre as propriedades funcionais
apontadas na pesquisa estava: o empregado como curativo para ferimentos e
gueimaduras, no tratamento de afec¢des das vias respiratérias, resfriados, gripes,
distarbios cardiacos e intestinais, doencas de pele, entre outros.

As doze instituicbes atendidas pelo programa s&o compostas por quatro
orfanatos, trés asilos, dois hospitais, um centro de atendimento a pessoas com
deficiéncia, um centro de atendimento a pessoas soropositivas e pelo Banco de
Alimento.

O relatério da avaliacédo do PAA pelas entidades beneficiadas apontou que:
os alimentos ofertados pelo programa compdem de cinco ou mais dias em 67% das
instituicbes; o PAA é a principal fonte de alimentos de hortifrati (frutas, legumes e
verduras) em 50% das instituicdes, pois somente 33% das instituicbes tem orcamento
para a compra dessa categoria; quando questionadas sobre os beneficios que o
programa ofertava a instituicdo itens como possibilidade de confeccédo de cardapio
semanal, introducéo de alimentos antes ndo consumidos, alimentacao mais saudavel e
rica aos usuarios da instituicdo, maior variedade e qualidade nutricional dos alimentos
e possibilidade de confeccao de cardapios variados foram elencados por 83% das
instituicbes; e 60% informaram que houve um beneficiamento direto no estado
nutricional de seu publico.
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Ao solicitar sugestdes ou criticas ao programa as instituicbes explicitaram:
aumento da oferta de tubérculos, pescado e verduras e diminuicdo de mel, reduzir
a quantidade entregue de alimentos com baixo periodo de prateleira, e enfatizando
a continuidade do programa, pois “[auxilia] a entidade na promocé&o da qualidade de
vida das criancgas e € o unico meio de alimentacao saudavel [da instituicao]” (trecho da
retirado do relatério dos questionarios).

O consumo de frutas e hortalicas pela populacéo brasileira é considerado inferior
a ingestao diaria preconizada, que é de sete ou mais por¢des por dia, principalmente
na populacdo em situacdo de inseguranca alimentar e nutricional (CASTRO, 2011;
OYEBODE, 2014).

O consumo regular de frutas e hortalicas, na dieta humana, € considerada
relevante, por ter fungdes de regulagcdo do metabolismo e por ser um alimento ricos
em vitaminas, minerais e fibras, fundamentais para o organismo humano. O consumo
desses alimentos é incentivado para o combate as doencas crénicas ndo transmissiveis,
como o cancer, doencas cardiovasculares, entre outras (MALTA et al., 2014).

O baixo consumo de frutas e hortalicas esta atrelado as dificuldades econémicas
desde publico no acesso a produtos de hortifrati, assim repercutindo negativamente
sobre a seguranca alimentar e nutricional das pessoas atendidas (LOPES et al., 2017).

Segundo Rochet et al. 2008 entre as diversas dificuldades das entidades
filantropicas estd a auséncia de padronizacao das demonstracdes contabeis e planos
de contas das entidades, ou seja, as instituicoes beneficentes tém dificuldades em obter
dinheiro para a manutencao do espaco e isso inclui também a alimentacéo, expondo
esse publico tao vulneravel a permanéncia da inseguranca alimentar e nutricional.

Nas solicitacbes de acréscimo de ofertas de alimentos pelas instituicoes
observamos que os grupos alimenticios de hortifrati e pescado s&o prioritarios,
reforcando a dificuldade das instituicbes em fazer aquisicbes desses géneros.

51 CONCLUSOES

O municipio de Cachoeiro de Itapemirim apresenta-se engajado no
desenvolvimento de politicas publicas intersetoriais na promoc¢édo de SAN. O PAA na
municipalidade € um programa novo, teve seu inicio em 2015, mas ja traz resultados
significativos nos relatos das entidades beneficiadas, de modo a garantir o acesso
regular a alimentos de qualidade e saudaveis.

O Programa de Aquisicéo de Alimentos viabiliza o acesso regular a alimentos in
natura e minimamente processados as entidades beneficentes, de modo, que passam
a ofertar um cardapio rico e saudavel aos seus beneficiarios, vulneraveis, assim
trazendo seguranca e estabilidade as instituicdes na oferta de alimentos, de modo,
pois os produtos ofertados responsaveis pela base dos cardapios servidos. A melhoria
nutricional dos atendidos pelas instituicbes beneficiadas também ficou evidenciado,

Avancos e Desafios da Nutricdo 4 Capitulo 23




assim proporcionando uma dieta rica nutricionalmente afim de possibilitar a promocéao
de habitos alimentares mais saudaveis, tendo assim uma melhora na qualidade de
vida e na saude.

As melhorias proporcionadas pelo programa nao se restringem apenas as
entidades beneficiadas, mas também aos agricultores familiares, pois foi a partir
desse programa que passaram a ofertar produtos de modo regular as compras
governamentais, gerando renda, possibilitando a melhoria da infraestrutura produtiva
e também a promocéo da seguranca alimentar de suas familias.

Infelizmente, com a assinatura da Medida Proviséria n°® 870 em 1° de janeiro de
2019 revoga artigos presentes na Lei Organica de Seguranca Alimentar e Nutricional,
que objetiva cumprir acordos internacionais e agendas nacionais na garantia do Direito
Humano a Alimentacéo Adequada.

Essa Medida Provisoria prevé o esvaziamento do Conselho Nacional de
Seguranca Alimentar e Nutricional (CONSEA), um dos 6rgédos responsaveis pelo
desenvolvimento de programas como o PAA. A inativacdo do CONSEA resulta em
agendas progressista de promog¢do da seguranca alimentar e nutricional, podendo
levar o Brasil de volta ao mapa da fome.
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