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APRESENTACAO

A obra "Agronomia: Elo da Cadeia Produtiva” aborda uma série de livros de
publicacdo da Atena Editora. Nesta edicao: “Agronomia: Elo da Cadeia Produtiva3”, em
seu Volume Il, contendo 30 capitulos, novos conhecimentos cientificos e tecnolégicos,
além da prospeccao de arranjos produtivos locais, para a area de Ciéncias Agrarias
(que inclui a producao vegetal e animal) com abrangéncia para piscicultura, producéo
leiteira, producéo de madeira, frutos de espécies florestais, equinos, agricultura organica
e agroecossistemas, bovinocultura, pds-colheita de frutas e hortalicas, polinizacao,
captacao de recursos hidricos e afins sdo apresentados. Aspectos técnico-cientificos
com forte apelo para a agregacéo imediata de conhecimento s&o abordados, incluindo
mais de dez diferentes tematicas de importancia agricola, veterinaria, zootécnica,
florestal e socio-rural para todo o territério brasileiro.

As cadeias agroalimentares presentes emterritorio brasileiro tém se fortalecido nos
ultimos anos e, com isso, apontado as atividades relacionadas com o agronego6cio em
uma posicao de destaque na economia mundial. Isto tem ocorrido como consequéncia
dos superavits comerciais que s&o continuamente registrados na balanca comercial
brasileira, como resultado do desempenho dos setores agropecuarios e agroindustriais.
No entanto, essa posicéo do Brasil no cenario mundial ndo esté consolidada. Para que
isto ocorra, ha necessidade de se promover melhoria do desempenho e conhecimento
técnico-cientifico dos diversos setores envolvidos com a producédo animal e vegetal,
especialmente daqueles que formam os elos centrais das cadeias produtivas
estruturadas com base na producéo de alimentos de origem animal.

Essa necessidade é reforcada pelas reagcdes que o desempenho atual tem
provocado em outros paises e que vém resultando em acirramento da competicéo
pelos mercados internacionais. Todo conhecimento gerado a partir do esforco de
pesquisas cientificas que possam abranger varias realidades do territorio nacional séo
importantes para alicergar o crescimento robusto em qualquer atividade produtiva.

A presente obra, “Agronomia: Elo da Cadeia Produtiva 3", compreendida pelo
seu Volume Il, cumpre o papel de agregar, aglutinar e reunir resultados de pesquisa
nas areas de manejo da criacdo de peixes, producao de leite, poliniza¢ao, extrativismo,
producéo de madeira, producao de madeira e frutos de espécies florestais, pés-colheita
de frutos e hortalicas, equideocultura, cultivo organico e agroecossistemas, agricultura
familiar, prospeccéo de realidades voltadas a determinados arranjos produtivos locais
na producéao vegetal, animal e de captacao de recursos hidricos, dentre outros.



Por fim, esperamos que este livro possa fortalecer os elos da cadeia produtiva
de alimentos de origem vegetal e animal, através da aquisicdo de conhecimentos
técnico-cientificos de vanguarda praticados por diversas instituicbes brasileiras;
instigando professores, pesquisadores, estudantes, profissionais (envolvidos direta e
indiretamente) das Ciéncias Agrarias e a sociedade, como um todo, nesse dilema de
apelo mundial e desafiador, que € a geracéo de conhecimento sobre a producéao de
alimentos de forma sustentavel, em respeito aos diversos arranjos produtivos regionais
gue compde a agropecuaria brasileira.

ALEXANDRE IGOR DE AZEVEDO PEREIRA
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CAPITULO 4

ANALISE SENSORIAL DE BOLINHO DE PIRACUI
UTILIZANDO DIFERENTES AGLUTINANTES
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RESUMO: O objetivo do presente estudo foi
determinar o perfil sensorial de bolinhos de
piracui formulados com diferentes aglutinantes.
Desenvolveu-se bolinho com massa de farinha
de trigo, batata e macaxeira. Para a aparéncia
todas as amostras foram iguais, o bolinho que
utilizou a batata como aglutinante apresentou
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as melhores médias para cor, sabor, textura
e aceitacédo global ja o bolinho do aglutinante
macaxeira teve a melhor média para o aroma.
Entretanto os bolinhos de batata e macaxeira
nao diferiram entre si, mas foram diferentes em
relacdo ao bolinho que utilizou o aglutinante
farinha de trigo. Observa-se 0 mesmo para o
indice de aceitacéo, frequéncia de consumo e
intenc&o de compra e ainda para a preferéncia-
ordenacao, o componente principal respondeu
por 72,9%. A producéo do “bolinho de piracui”
apresentou uma aceitacdo boa, ressaltando as
melhores atribuicées para o bolinho de piracui
com massa de batata, seguindo por macaxeira
e por ultimo o bolinho com trigo.

PALAVRAS-CHAVE: Analise sensorial, farinha
de peixe, tecnologia do pescado.

COOKIE OF SENSORY ANALYSIS USING
DIFFERENT PIRACUI BINDERS
ABSTRACT: The objective of the present study
was determine the sensory profile of piracui
cookie formulated different binders. Developed
with wheat cookie dough, potatoes and cassava.
To look all samples were equal, the cookie that
used the potato as a binder presented the best
medium for color, flavor, texture and overall
acceptance since the cassava binder cookie
had the best average for the aroma. However,
the potato dumplings and cassava did not differ
but were different in relation to the cookie that



used the binder wheat flour. Observe the same for the acceptance rate, frequency
of consumption and purchase intent and for the preference-ordination, the main
component accounted for 72.9%. The production of “piracui cookie” presented a good
acceptance, highlighting the best assignments for the piracui cookie with potato dough,
followed by cassava and last cookie with wheat.

KEYWORDS: Sensory analysis, fish’s flour, fish technology

INTRODUGCAO

O piracui, tradicionalmente, € produzido a partir de uma espécie de peixe, o
acari-bodéd (Liposarcus pardallis) que apresenta baixo teor de gordura e elevado teor
proteico, gerando um produto final mais estavel a oxidacéo lipidica, € seco e desfiado,
com excelente fonte proteica (em média 70%). Este produto é considerado uma farinha
de peixe, entretanto, a farinha de pescado, de acordo com a legislacao brasileira, é
classificada como um subproduto ndao-comestivel, elaborada a partir de todo residuo
resultante de manipulacdes e de pescado condenado.

A populagdo amazénica de um modo geral se alimenta de pescado, e dos
produtos derivados do mesmo, a exemplo do piracui, oriunda da cultura indigena,
largamente empregada como ingrediente na culinaria regional em forma de recheio
de tortas, ensopados, omeletes, sopas, farofas, salgados, guisados e fritadas (Silva,
1981; Sa Filho, 1998) ou diretamente consumida em determinadas épocas do ano.

Desta forma, a analise sensorial € um conjunto de métodos usados para medir,
analisar e interpretar reacdes e caracteristicas dos alimentos, os quais sao percebidos
pelos 6rgaos dos sentidos (Dutcosky, 2013). Os testes afetivos buscam medir a
opinidao de um grande numero de consumidores com respeito as suas preferéncias,
gostos e opinides, sendo que estes testes visam analisar expressdes emocionais ao
escolher um produto pelo outro. Também sao chamados testes de consumidores, sao
tao efetivos quanto mais apropriados séo as fichas de avaliacao, desenvolvida pelo
analista sensorial e a selecdo dos consumidores que representem adequadamente
0 publico alvo. Com o teste em escala hedbnica, o individuo expressa o grau de
gostar ou desgostar de determinado produto, de forma globalizada ou em relagéo
a um atributo especifico (Dutcosky, 1996; Brasil, 2005; Santos et al., 2011). Diante
do contexto, o presente estudo objetivou determinar o perfil sensorial de bolinhos de
piracui formulados com diferentes aglutinantes.

MATERIAIS E METODOS

Para o presente trabalho utilizou-se a espécie corvina Cynoscion virescens
(Cuvier, 1830), que foram adquiridos no Mercado Municipal de Braganca, localizada
na regiao nordeste do estado do Para, onde os mesmos passaram por um processo
de filetagem, obtendo-se ao final trés quilogramas de filé, que posteriormente foi
conduzido até o Laboratério de Tecnologia do Pescado da Universidade Federal do
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Par4d — Campus Braganca.

Para elaboracéo do piracui (farinha de peixe), os files foram lavados em agua
corrente, cortados em forma de cubo e triturados em um processador, levados ao fogo
até completa desidratacéo.

Para a elaboracdo dos bolinhos, foram utilizados farinha de trigo, batata e
macaxeira como aglutinantes. Cada massa foi pré-cozida e recheada com a farinha
de piracui e temperada, com cebola, tomate, cheiro verde, alho e pimentao, todos os
temperos a gosto, moldando-se em formatos circulares pequenos.

As amostras foram fritas para posterior analise sensorial com 60 provadores
nao treinados, e utilizando escala heddnica de nove pontos. Nas degustac¢des foram
aplicados questionarios de aceitacdo, intencdo de compra e a atitude em relagéo a
venda, assim como a preferéncia-ordenacao (Dutcosky, 1996).

Os valores obtidos na escala hedénica foram submetidos a analise de variancia
(ANOVA), seguida do teste de Tukey (5%) para comparagcédo entre as médias. Foi
realizada analise de componentes principais (ACP) dos atributos avaliados e foi feita
regressao linear de Pearson entre os atributos aceitacéo global e textura, que pode ser
influenciada pelos aglutinantes utilizados.

RESULTADOS E DISCUSSAO

O aproveitamento de pescado para a elaboracdo de outros derivados, como
fishburger e cerviche, sdo formas de agregar valor a subprodutos que poderiam ser
descartados, sendo sua aceitabilidade um processo fundamental para producéo
destes formulados (Santos et al., 2011; Silva e Fernandes, 2011; Amaral et al., 2017).

As amostras de bolinhos com farinha de piracui de Cynoscion virescens,
apresentaram uma aceitacao acima de 70%, sendo os bolinhos formulados com os
aglutinantes de batata e macaxeira os que mostraram melhores (p<0,05) escores de
aceitacao para aroma, cor, sabor e textura (tabela 1), ndo sendo observado diferenca
no atributo aparéncia para as amostras analisadas.

Dentre os atributo, a textura e o sabor estdo entre as principais caracteristicas
que influéncia no perfil sensorial de produtos formulados (Rolim et al., 2010; Santos et
al., 2011), desta forma, no presente estudo estes atributos podem ter influenciado os
parametros avaliados de frequéncia de consumo e intencéo de compras, destacando
os bolinhos com aglutinantes de batata e macaxeira os com maior preferéncia pelos
provadores, logo, obtiveram a melhor preferéncia-ordenacdao em relagdo ao bolinho
formulado com aglutinante trigo (tabela 1).
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Tipos de aglutinantes

Atributos Escore - - -

Farinha de trigo Macaxeira Batata
Aparéncia 1-9 7,62 +1,09 a 7,67 +1,40 a 7,83 +1,04 a
Aroma 1-9 7,05+1,25b 7,75+1,22 a 7,72 +1,26 a
Cor 1-9 7,43+1,33b 7,68 £1,46 a 8,08 +1,11a
Sabor 1-9 6,45+1,61b 7,53+ 1,55 a 7,73+1,15a
Textura 1-9 6,35+1,92b 7,35 +1,45a 7,77 1,13 a
Aceitag¢éo global 1-9 6,77 £1,66 b 763+1,152a 7,85+0,78 a
indice de aceitacdo 0-100% 75,19 84,81 87,22
Frequéncia Consumo 1-9 6,10+1,92b 7,22 +1,80 a 7,48 +1,46 a
Intencé&o de compra 1-5 3,22+1,06b 4,08 +1,03 a 4,20 +0,86 a
Preferéncia-ordenacao 1-3 145b 116 a 110 a

Tabela 1. Valores médios e desvio padréo dos bolinhos elaborados com diferente aglutinantes
(n=60).

Médias seguidas pela mesma letra n&o diferem entre sim pelo teste de Tukey (p<0,05).

Analise de componentes principais (ACP) demostram que os atributos aroma,

cor, sabor e aceitacao global correspondem por 72,9% positivamente pela preferéncia

do bolinho de piracui aglutinado pela batata (Figura 1). Foi observada correlagao

positiva da textura dos bolinhos de piracui com a aceita¢do global, com valor de R de

Pearson de 0,6881; 0,5368 e 0,5793 para os aglutinantes trigo, macaxeira e batata,

respectivamente (Figura 2).

A textura de produto formulado é um dos atributos que influenciam na aceitacéo

global, Santos et al. (2011) observaram uma diminuicdo nos valores de escores para a

textura de cerviche servido ap6s o preparo e ap0s conservacao de trés dias.

13,9%
o
}

59,0%

Tipo
A trigo

¥ macaxeira

batata

Figura 1. Analise de Componente Principal (ACP) para os bolinhos de piracui que utilizaram os
aglutinantes: farinha de trigo, macaxeira e batata.
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Figura 2: Correlacao de linear de Pearson entre atributo textura e aceitacdo global (p<0,01) de
bolinho de piracui com os aglutinantes de trigo (A), macaxeira (B) e batata (C).

CONCLUSAO

A producéo do “bolinho de piracui” apresentou uma aceitacao boa, ressaltando
as melhores atribui¢cdes para o bolinho de piracui com massa de batata, seguindo por
macaxeira e por ultimo o bolinho com trigo.
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